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‘llos dos recintos para la circulacién de los gases calientes a -

-

La presente invencién se refiere a los hornos domésti+
cos de coccibn de gas del tipo a empotrar & a apoyaer, que com—

prenden dos recintos superpuestos.

. Se conocen ya cocinas de gas con quemador ¥Ynico que -
comprenden dos recintos de coccibn superpuestos. Pero los aparas
tos conocidos presentan un aislamiento térmico defectuoso.

La invencibén tiene como finglidad la realizacibn de -
un horno de gas con dos recintos que comprende un me jor aisle-

miento térmico.

Otra finalidad de la presente invencién es asegurar -
una mejor reparticibn vertical degresiva de las temperaturas en
el horno.

Lz invencién tiene por objeto un horno doméstico de -
gas a empotrar & a apoyar de dos recintos de coceién superpues—
tos que comprende un quemador sitdado en la parte superior del

recinto inferior y aberturas en la pared de solera que separan

través del recinto superior, caracteriZéndose porque comprende

una capa de sislamiento térmico que rodea completamente los dos

recintos de goccién, ciréulando el afre de enfriamiento al exte-
Iriof de la capa de aislamiento térmica.
Las caracteristicas y ventajas de la invencién surgirén
con el transcurso de la descripcibén que sigue de varias formas
de realizacién dedas a continuaciédn, a titulo de ejemplo no limi-
tativo y con referencia al dibujo' anexo.

Una primera forma de realizacién de hornos segin la ~
invencioén, .se representa en las figuras 1 y 2 de las que la pri-
mera es una vista esquemética frontal con secclén frontal de los

dos recintos y la segunda un corte axial esquemitico.que pasa -

ademis por el conducto de evacuacién de los humos ¥y uno de los -
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horno. El eire primario del quemador al igual que el aire de -

-2

orificlos frontales de la solera 5 a su vez representada en la
figura 3.

Las figuras 4 y 5 representan respectivamente segin
vistas gimilares a las figuras 1 y 2, una variante de un horno
segin la invencién.

Las figuras 6 y 7 representan otra forma de realiza-

¢ién de hornos sin ventilador.

Tal como se representa en las figuras 1 y 2,. el hommd

comprende un recinto superior 1 y un recinto inferior 2, provig
to respectivaménte de puertas 3 y 4, separadas por una chapa dj
solera 5 bajo la que se coloca un quemador unico constituido pdr
una rampa 6 y por platos 7 que soportan placas radiantes. Una
pantalla 8 colocada por encimg del quemador y unos platos radign-
tes aseguran una reparticién de calor hacia la parte superior
menos concentrada que hacis la parte inferior.

Una entrada de aire esté prevista en 9 en la base del

enfriamiento y de dilucién de los humos entra en el horno por
este orificlo previsto en la base del hormo y después se repar-
te en 10 en el quemador y en 11 en la parte posterior y sobre =«
los lados del horno al exterior del calorifugo 12 que envuelve
lus dos recintos 1 y 2. lLos gases qﬁemados salen por orificios!
14 previstos en la pared posterior, en una chimenea 15 donde =~
encuentren el aire de dilueibn .procedente de 11,

Pueden utilizarse entonces dos tipos de evacuacién:

-~ por la parte anterior del horno en 16, a condicibn
de taponar el conducto 17;

- por el conducto 17 gue desemboca en la parte supe-

rior del mieble por el tubo 18 (6 acoplado a un conducto de hu-

mos), solucién utilizada sobre todo en el caso de un horno a en
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En este dltimo caso, la dilucién de los humos es acen
tuada por el aire fresco que penetra en 19 a través de la rejid
1lla de proteccibn 20,

Una entrade de aire secundario 21 esté prevista en lg
parte enterior por encima de la puerta 4.

Los érganos de control no representados estén sitia-
dos en un compartimento 22 y son accionados por mandos 23 cuyo
nimero depende del de los accesoribs: alumbrado de horno, asa-
dores, ete.

Bl recinto inferior 2 del horno comprende un asador
constituido por un espétbn 24, un motor de asador 25 colocado
detrds del calorifugo 12 y un soporte de espetédn 26.

Ios dos recintos est4n constituidos por una mufla -
dnica 27 rodeada por el mismo éalorifugo 12.

El quemador representado en las figuras es un quema-
dor de una rampa; es evidente que se puede utilizar, si se desga
un quemador de dos rampas, por ejemplo, para permitir cocoione§
que necesiten una temperatura de solers relativamente reducida

con respecto a la del suelo de horno.

En la parte posterior de los recintos se encuentra un
conducto 28 que comunica con el recinto inferior por una aberté
ra 29 sitdada por encima del quemador y el recinto superior por
vrificios 30, sitiados por encima de la solera por ejemplo cir—
culos de didmetro que no excede de 9 mm aproximadamente pare -
evitar un contacto eventual de los dedos del usuario con la hé-+
lice 31 de un ventilador 32 colocado en la base del conducto 28,

Ademéds, el conducto 28 esté abierto en su parte superior,

Tas secciones de la aberturs 29 y de los orificios 3(

estédn limitadas por la necesidad de no asfixiar-el quemador, 1d



10

15

20

25

30

es materializada por flechas 37, 38, 39, 40, 41, 42, 43; la fl¢

la solera 5 por el mismo ventilador a través de la abertura 29,

‘las flechas 41, leas corrientes ascendentes impulsadas del condu

-4

que se produciria con un grado de reciclado demasiado impoértan-
te. AdemAs, a fin de asegurar una buena reparticién horizontal
de la temperatura en el recinto superior, se han previsto ori-
ficios 33 en la solera 5 unicamente en sus zonas mids frias, es
decir en la parte anterior del horno.

Por la misme razbn, la seccibn de salide del conducto
28 es mayor en los lados del recinto que en su centro, de ahi
la forma abocardada de la extremidad superior 45 de este condud
to visible en la figura 1.

El ventilader aspira los gases calientes del recinto
inferior y los impulsa a la parte superior del recinto superior
creando en este recinto una circulaciédn forzada por un recicle-=
do de los gases asegurando a la vez la expulsidén en ls chimenes
del aparato de una fraccidén de éstos a fin de permitir la reno—
vacibn de aire necesario pars la combustién del quemador,

La circulacién de los gases calientes en los recintos

cha 38 representa las corrientes de gases calientes aspirados
horizontalmente por encima de la solera 5 por el ventilador 32
& través de los orificios 30, lag flechas 39 y 40, las corrienw-

tes que atraviesan la solera 5 y aspiradas horizontalmente bajo

to 28 hacia el recinto superior del horno y las flechas 42, 43,
las‘corrientes giratorias en el recinto superior del hormo.

Es posible efectiar parrilladas en el recinto inferio
al mismo tiempo que cocclones en el recin%o superior, Si se uti
liza solo el recinto superior, es interesante, desde el punto =

de vista de consumo, colocar sobre la grada més elevada del re-

c¢into inferior una chapa que reenvie el calor hacia el recinto
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.|de una averia de corriente), sirviendo entonces el guemador 6 dI

—5m

superior, por ejemplo, una placa de las utilizadas en pasteleria
dispuestas sobre la rejilla que soporta los platos,

La variante representada en las figuras 4 y 5 consis-
te en prolongar el conducto 28 en su parte inferior, a cada la-
do del ventilador y de tal modo que forme una voluta 34 del la~
do izquierdo admitiendo que la hélice del ventilador gire en el
sentido de las agujas de un reloj (6 simétrico y del lado dere-
cho en el caso contrario). Al estar abierto hacia abajo el con-
ducto 28, es posible, aplicando bajo el quemador, a una distas-
cia de la rampa 6 comprendida entre 20 y 50 mm, una pantalla 35
de bordes levantados a cada lado para encerrar lo més posible -
el quemador, y provista de orificios 36, sitdados hacla adelante,
reciclar los gases calientes a la vez en el recinto superior -

(con reparticién degresiva de la temperatura de arriba hacia abi

150

jo) y en el reeinto inferior que puede utilizarse entonces como
recinto para pasteleria por ejemplo. Los gases calientes, cana-

lizados por la voluta, descienden hacia la parte posterior del

recinto inferior (flecha 46) y remontan hacia adelante (flecha
47) en direccibn de los orificios 36 previstos en la pantalla
35.

Esta pantalla mbvil, debe ser retirada para realizar
purrillades 6 ococclones al espetén.

En uno 4 otro caso, es posible utilizar el horno en -

caso de parade del ventilador (voluntarie 6 como consecuencia -

quemador de solera para el recinto superior para la coccibdn en
el horno y de quemador de tostar para el recinto inferior para -+
gaseados 6 cocciones al espetén.

Las paredes de los recintos pueden estar revesiidas de

esmalte catalitico que asegura una autolimpieza durante las coc-
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Jen el quemador y en 11 en la parte posterior y sobre los lados -

ciones.

El ventilaedor asegura en el recinto superior una de-

gresividad de le temperatura de la parte supsrior hacia la infe
rior entre un valor T (por ejemplo 300-3209C aproximadamente) y
un valor t (por ejemplo 80-852C aproximadamente) conservando a
la vez una buena homogeneidad horizontal a fin de permitir coc-
ciones simulténeadas que necesitan temperaturas difereﬁtes.

Tal como se representa en las figuras 6 § 7, el horno

comprende un recinto superior 1 y un recinto inferior 2, provis;
to respectivamente de puertas 3 y 4, separadas por una chapa de
gsolera 5 bajo la que se coloca un quemador dnico constituido poT

una rampa 6 y por platos 7 que soportan placas radiantes., Una -

pentalla 8 colocada por encimaz del quemador y platos radiantes -

aseguran una reparticién de calor haclia la parte superior menos

concentradé que hacia abajo, lo que permite obtener una tempera-
tura de cocecidn en el horno en el recinto superior y una fadia—
2i6n infrarroja para el gaseado en el recinto inferior.

Una entrada de aire estd previsia en 9 en la base del
horno. El aire primario del quemador asi como el aire de epnfria+
miento y de dilucién de los humos entran en el horno por este ori

fielo previsto en la base del horno y después se reparten en 10

del horno al exterior del calorifugo 12 que envuelve los dos re-
cintos 1 y 2. Los gases quemados pasan a través de la pared dé -
sglera 5 que comprende a este efecto orificios que siguen las -
flechas 13 y atraviesan a continuacién el recinto supérior antes
de salir, por orificios 14 previstos en la pared posterior, en -
una chimenea 15 donde encuentran el aire de dilucién procedente

de 11,

Dos tipos de evacuacién pueden utilizarse como en el
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‘ra el recinto inferior.

levitar el empleo de un intercambiador de temperatura, necesaria+
mente costoso, para la evacuacibén de estos gases en un conducto
vertical que desemboca en la parte superior del mueble en caso -

de empotramiento.

caso de las figuras 1 y 2.

Una entrada de aire secundario 21 estl prevista en la
parte anterior por encima de la puerta 4.

El recinto inferior 2 del horno comprende un asador
constituido por un espetén 24, unrqotor de asador 25 colocado
detrés del calorffugo 12 y un soporte de espetdn 26.

Los dos recintos estén constituidos por una mufls dnis
ca 27 rodesda por el mismo calorifugo 12.

A titulo de ejemplo no limitativo, un quemador de unz

potencia de 4.000 a 4.500 watios puede utilizarse satisfactorie

mente para dos recintos superpuestos de anchura y profundiad -
dtiles de 44 cm sproximadamente y de alturas dtiles aproximedas

respectivamente de 30 cm para el recinto superior y de 20 cm pe-

Las ventajas especificas a los hornos ﬁo integrados en
une cocina y que resultan del quemador’dnico son las siguientes

- mayor facilidad de obtencién de una temperaturs baja
en la cara superior del horno en contacto con el mueble (homo
& empotrar) 6 accesible (horno a apoyar),

-~ reduccibn importante de la temperatura de los gases

quemados a su llegada en la chimenea del gparato, lo que permltT

Estas limitaciones no se encuentran en el caso de una
cocina, ya que se dispone de una distancia suficiente entre la <+
placa de hogar y la parte superior del horno calorifugado a cau

sa de la presencia de los quemadores superiores y, por otra, sel-

hace salir los bumos del horno por la parte posterior de la pla-
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turas mbs elevadas que en el caso de salida por fachada.

principio fundamental.

ca de hogar, delante de la tapa, lo que permite aceptar tempera-

Descrita suficientemente la naturaleza del invento, -
asi como la manera de realizarlo en la préctice, debe hacerse -
constar que las disposiciones anteriormente indicadas son sus-

ceptibles de modificaciones de detalle en cuanto no alteren su

-8-
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REIVINDICACIONES

1.~ Perfeccionamientos en hornos domésticos de gas, -

a empotrar 6 a spoyar de dos recintos de coccién superpuestos -
cinto inferior y aberturas en ls pared de solera que separan los

del recinto superior, caracterizados porque comprenden una capa
de eislamiento térmico que rodea completamente 1los dos recintos
de cocoién, circulando el aire de enfriamiento al exterior de 1ld
cape de aislamiento térmico.
2,~ Perfeccionamientos segin la reivindicacién 1, ca=-
racterizedos porque comprendén en el interior de los recintos,
un conducto de circulacién’ de los gases quemados que contiene un
ventilador, al menos un orificio entre este conducto y como mini
mo uno de estos recintos, y al menos un orificio en la pared que
separa los dos recintos, que asegura una degresividad de la tem~
peratura de la parte superior hacia la inferior, conservando a -
la vez ung excelente reparticién horizontel de les temperaturas
a fin de permitir cocciones simulténeas que necesiten temperatu-
ras diferentes.
3.~ Perfeccionamientos segin la reivindicacién 2, ca-
racterizados porque en el recinto superior, la degresividad de =
la temperaturafde la parte superior hacia la inferior del recin
to varia entre un valor T del brden de 300~3202C aproximadament
y un valor t del 6rden de 80-852C aproximadamente.

4,- Perfeccionamientos segin la reivindicaciébn 2 6 3,
caracterizados porque la pared que separa los dos recintos compr
de orificios en 12 zona més fria,

5.~ Perfeccionamientos segin la reivindicacién 2, ca-

que comprenden wa quemador sitdado en la parte superior del re-

dos recintos para la circulacién de los gases calientes a travésg

racterizados porgue comprenden una aberturs entre el conducto de
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e este wltimo.

-1 O

eirculacién y el recinto inferior, sitiada en la perte superior

6.~ Perfeccionamientos segin la reivindicacién 2, ca-

racterizados porque comprenden una abertura entre el conducto de

¥

circulacién y el recinto superior, sitiladas en la base de este Ul
timo.

7.~ Perfecolonamientos segin la reivindicacibn 2, ca-
racterigados porque el conducto de circulacién tiene una seceién
e salida hacla la parte superior, mayor en los lados del recin-
to que en su centro.

8.~ Perfeccionamientos segin la reivindicacién 2, ca-~
racterizados porque el conducto de circulacion esté abierto hg~-
pia abajo, se prolonga & su derecha y a su lzquierda en el recint
to inferior y comprende una voluta que asegurs el reciclado de -
L.os gases calientes en el recinto inferior, estando colocada una
pantalla bajo el quemador a fin de transformar este recinto en ~
horne para pasteleria.

» - 9.- Perfeccionamientos segin la reivindicacién 8, ca-
racterizados porque la pantalla posee los bordes levantados y
perforados de orificios.

10.- Perfeccionamientos segin la reivindicacién 2, ca-
racterizados porque los dos recintos pueden utilizarse simulté-
nea 6 separadamente cuando el ventilador es parado, el recinto
superior-como horno de cocecidn normal sin #entilacién forzada y
el recinto inferior como tostador 6 para coccién al espetédn.

11.~ Perfeccionamientos segin la reivindicacidén 1, ca~
racterizados porque el recinto inferior estéd agenciado para re-
cibir uno 6 varios gsadores.

12.,~- Perfeccionamientos seglin una de las relvindicacig

nes 1 a 11, caracterizados porque la salida de humos puede efec=-
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tuarse ya sea por un orificio coloczdo en fachada 6 bién por un

|tos estén revestidas de esmalte catalitico que asegura un auto-

desengrase durante las cocciones,

conducto vertical colocado en su parte superior.

13.- Perfeccionamientos segin una de las reivindica-
ciones 1 a 12, caracterizados porque el guemador comprende una
rampa provista de platos rediantes & fin de asegurar una repar-
ticibn de calor hacla el recinto superior menos concentrada quej
hacia el recinto inferior.

14.~ Perfeccionamientos segin una de las reivindica-

ciones 1 a 13, caracterizados porque el quemador Unico posee una

rampa doble a fin de obtener una temperatura de solera relative.
mente pequefia con respecto a la del techo del recinto superior.

15.= Perfeccionamientos segin una de las reivindica-

ciones.1 a 14, caracterizados porque comprenden una capa de ais
lamiento térmico que rodea los dos recintos de coccibn, circu-
lando el aire de enfriamiento al exterior de la capa de aisla-
miento térmico y atravesando los gases quemados la pared de so-~
lera del recinto superior por orificios de esta pared.

16.~ Perfeccionamientos segin una de las reivindica-

ciones i g 15, caracterizados porque las paredes de los recin-

17.- Perfeccionamientos en hornos domésticos de gas;
tal y como queda sustancialmente descrito en la presente Memoria

¢ ilustrado en los dibujos adjuntos.




-12=

Esta Memoria consta de 12 hojas escritas a miquina -

por una sola cara.

Madrid, 49 pic. 197
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