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Esta invencién se refiere a un método de mejorar
la recuperacidn de azicar a partir de remolachas azucareras
que comprende lavar dichas remolachas azucareras para éiimi
nar las impurezas de las mismas antes de que las remolachas
azucareras lavadas se corten en rodajas y estas remolachas
azucareras en rodajas se sometan a extraccién con una solu
cién acuosa para formar un jugo de azicar.

A¥n cuando el lavado de la remolacha de los méto-
dos de la técnica anterior del tipo antes citado se efectis
cuidadosamente, las remolachas lavadas contienen cantidades
considerables de impurezas, tales como materia orgdnica veq
de, tierra y guijarros.

Es bien sabido que la cantidad de azlcar que .se -
pierde en las melazas, que es un subproducto obtenido;en 1¢
produccidén de azdcar, aumenta al aumentar las cantidades de
impurezas contenidas en el jugo de azdcar extraido bruto ¥
que proceden de las remolachas azucareras lavadas.

El objeto de la invencidn es aumentar la produc—
cién de azlcar contenida en el jugo de azicar obtenido por
un método del tipo antes citado.

Eote objelo so conmipuc por un mélodo de la inven
cibén, quo we caracteriza porque despuds del lavado pero on-
tes de cortar oen rodajas las remolachas azucarcras lavadas,
se retire total o parcialmente la capa, exterior de dichas

remolachas azucareras.

Aunque podria esperarse que la separacién de la

capa exterior de las remolachas agzucareras darfa como resul

tado la separacién similtanea de las impurezas, porque di-

chas impurezas estdn presentes de modo predominante en lgz

capa exterior de las remolachas agucareras, y que por consi
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guicente pueden climinarse o reducirse los problemas creadod
por la presencia de estas impurczas cn el jugo de azicar ex
traido, c¢s sorprendente que aumenta la produccidn de amicar
por tal tratamiento.

Asi pues, es sorprendente que la separacidén de ma-
terial que contiene azdcar de las remolachas azucareras no
de como resultado una pérdida de azidcar que es mayor que la
pérdida que se evita reduciendo la cantidad de impurezas en
el jugo de azicar.

Las ventajas inesperadas obtenidas por el mévodo

de la invencidn se ilustran en la tabla siguiente, que indil
ca el contenido de azicar de remolachas azucareras enteras

de remolachas azucareras de las que se ha separado la capa

superficial y del material separado, asi como la composicidn

¥ las propiedades del jugo de azicar bruto y purificade pre
parado por extraccidn de estos materiales. Lia tabla muestra
datos obtenidos en tres experimentos de ensayo. En el pri-

mer experimento de ensayo (experimento de ensayo 1) se sepg

L1 od

ré la capa exterior de las remolachas azucareras por um Cu-
chillo descarnador, en el segundo experimento (experimento
de ensayo 2) la separacidén se efectud por rascado con un -
cuchillo, y en el tercer experimento de ensayo (experiﬁento
de ensayo 3) la separacidn de la capa exterior se efectud
por medio de dos filas de cepillos cilﬁndricos giratorios

paralelos.
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Experimento de ensayo 1

[ -

Experimento

demolachas Remoclachas Peladura

Remolachas Rer

enteras. peladas. Enteras. ras
Centidad ccomparada
con el materizl de ’
vartida,s 100 86,3 13,7 100
Concentracién de s
azicar,% 17,26 - 18,30 8,20 ) 16,36
Jugo de azicar ex—
traido ¥): i
Concentracidén de AR
azicar,% 8,59 9,15 4,f0" 8,18
Pureza,f 90,4 93,9 62,1 85,5
Azdcar invertido ree
%/100 rendto. 0,50 0,24 2,55, " 0,40
dJugo de azdear *
rurificado: RS
Concentracidn de :
azicar,s 11,17 11,90 © 5,33 9,41
Pureze,% 93,5 97,7 68,9 89,4
Azldcar invertido ,
%/100 rendto. 0,008 0,001 0,270 0,037
Color expreszdo en ' )
unidades ICUITSA 1270 475 7268 1415
Nitrdgseno aminico :
rg/100 g. de azmicar 246 107 1200 268
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¢ Remelzaches Remdiachas Naberial Remolachas Remolachas Material .
Enteras rascadas. separado. enteras. cepilladas. separado. |
160 94,5 5,5 100 g5 5
16,36 16,95 5,40 16,00 16,42 8,00
: §,18 3,45 2,70 8,00 8,21 4,00
83,5 88,6 44,1 88,8 91,4 49,1
' 0,40 0,25 7,60 1,11 0,44 10,00
9,41 9,75 3,11 8’96 .9’20 4,48
89,4 92,7 5745 93,1 95,4 60,2
0,037 0,010 1,420 0,240 0,030 2,00
1415 714 18940 1620 652 9300
268 169 672 156 87 380
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») B1 jJugo oxtrnido se prepard somctiecndo a oxtrocelér
con arua rods;jos de rcemolacha azucarcra a una btompg
ratgra de 702C vy a una proporcidén cn veso de rodujs
a apgua de 1:1,

Como s¢ ve cn la babla, la separacidén de la capa
superficial de las remolachas azucareras da como rcsulbado
un jugo de azlicar de una pureza bastente mas alta, tanbo en
estado bruto como refinado. La mayor purcza del jugo de zzf
car es de un valor eccondmico considerable, porque redt@e 10
costes de fabricacién de la produccidn de azlcer, Asi, el
consumo dc¢ productos quimicos, tales como cal, sosa, azufre
agentes reductores de espuma, cte, disminuye al disminuir
las cantidades de impureza conbenidas en el jugo de aslcer,

. También puede reducirse la inversidn totel recue-

rida porque las inversiones nccesarias en centrifuges ¥ APy
ratos pera ¢l tratamiento del producto final y la purifica-
cibén del jugo disminuyentambién 2l disminuir las cantidades
de impurezas en el jugo de azficar.

ALdembs, la separacidédn de la capa superficial de
las remolachas azucareras mejora el color del jugo de azlcs
obtenido por la extraccién. Como el coloz del jugo de azfice
determina el grado en que se requiere la recristalizacién
para obbtener azficar blanco, el color me jorado reduce de mo-
do importante el consumo de energia requerido para el procg
so de recfistalizaéién.

Los Jjugos de azficar obtenidos en el experimento
de ensayo 3 se usaron para la fabricacidn de azlcar y s¢ 0D
tuvieron los resultados siguientes:

1. Azficar preparado 2 partir de remolachas azucarer

enteras lavadas. Como se ve en la tabla, 100 kg de remolachp

[}

6]

ab}
[42]
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azucareras contienen 16,00 kg de azicar y la pureza del jugo
preparado a partir de dichas remolachas azucareras es 93,11%.
El contenido de sustancia seca del jugo purificado es 17,18
ke v 1,18 kg de la sustancia seca son sustancias distintas
del azicar. Cuando se trata el jugo de azlear purificado,

se obtienen 4,0 kg de melazas. La pureza de dichas melazas
es 62,5% y su contenido de sustancia seca es 77,0%. La can
tidad de azicar contepida en las melazas es 1,97 kg, v la

cantidad de otrgs>sustancias gue forman parte del contenidg

azdcar blanco es 14,03 kg.

2. Azicar preparado a partir de remolachas azucare-

ras lavadas y cepilladas. Después de cepillar 100 kg de remo

lachas azucareras, se obtienen 95 kg de material que contie
ne azdcar. EL material separado es 5 kg y la pureza de dicho
material es 49,0%. Bl contenido de azicar es 0,42 kg. EL CTQ
tenido de otras sustancias es 0,40 kg. Los 95 kg de remolg
chas azucareras cepilladas contienen 15,60 kg de azdcar y
la pureza del jugo de azfcar purificado obtenido a partir
de dicho material de azlcar ca 95,4%. El contenido de sus-
tancia seca del jugo de azicar purificado es 15,36 kg de los
que 0,76 kg son sustancias distintas del azicar.

Cuando se.trata del jugo de amicar purificado, se
producen 2,45 kg de melazas que tienen una pureza de 60% y
un conténido de sustancia seca de 77%.ALa cantidad de azicar

contenida en las melazas es 1,13 kg y la cantidad de susta

=S

cias distintas del amicar en la sustancia seca de las mela
zas es 0,76 kg. La produccién de azicar blanco es de 14,47
kg.

Como se deduce de la discusidn anterior, se aumen
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te la produccidn de azicar a pesar del hecho de que se scpa -
ro por medio de la operacién de cepillado el 5% del material
de partida, del que una parte considerable es azicar.

La separacidn de la capa exterior de las remolachds
azucarcras pucde efectuarse de varios modos. Preferiblemen
te, csta separacidén se efectia por pelado, rascado o cepi-
llado o por cualquier combinacién de estos tratanintos.

El material scparado de las rcmolachas azucareras
es adecuado para uso en la produccién de un forraje que.se
vende con la marca de fébrica "Kosetter" y que es una mez-
cla seca de una cantidad principal de pulpa (materizl de -
remolacha extraido) y una cantidad pequefia (alrededor de -
20%) de melazas. Sin embargo, se ha encontrado ashora que el

material separado en las superficies de las remolachas azu

W

careras puede usarse para sustituir parte o la totalidad 4
las melazas relativamente costosas presentes en "Kosetter"

Ademds, hay que indicar que la separacidn de la c

Lk ad

pa exterior de las remolachas azucareras, separacién que -
como se ha explicado anteriormente no disminuye, sino que

por el contrario aumenta la produccién de azicar, tiene ad

114

mis otro efecto ventajoso en la produccidén comercial de az

car. Asi, el tratamiento de una cantidad reducida, por ejer

L5

plo 5%, de remolachas azucareras da; como ‘resultado una re-

Y4

duccidn correspondiente del tiempo total durante el cual s
trata en una fébrica azucarera una cantidad dada de remola
chas agzucareras.

La invencién se refiere también a un aparato para
llevar a cabo el método descrito anteriormente. El aparato
de la invencidn se caracteriza porque comprende dos filas

separadas de cepillos cilindricos giratorios, que estdn mon
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tados de tal modo que las remolachss azucareras introduci-
das en el espacio situado entre dichas filas se hacen avan-
zaxr entre ellas, sometiéndose al mismo tiempo a la accidn
de dichos cepillos para separar total o parcialmente la ca~
pa exterior de dichas remolachas azucareras.

Una de las filas de cepillos cilindricos girato-
rios estd montada preferiblemente por encima de la otra ¥y
los cepillos de la fila inferior citada estdn montados tan
préximos entre si que impiden que las remolachas gzucareras
caigan por entre'dichoé cepillos.

En la realizacién en la que una fila de cepilios
estd montada por encima de la otra, las dos filas estén pre
feriblemente inclinadas con respecto al ﬁlano horizontal v
estédn montadas en un alojamiento que fiene una abertura su-
perior de entrada y una abertura inferior de salida.

. Usando filas inclinadas de cepillos, se facilita
el movimiento de las remolachas azucareras a través del es—
pacio comprendido entre las dos filas de cepillos girato-
108, ' )

El aparato comprende ﬁreferiblemente medios para
ajustar la inclinacidén de las filas de cecpillos, para opthi
mﬁzar el tratamiento de las rcmolachans azucareras.

EL aparato de la invencién se describe con mis -
detalle por referencia al dibujo, que muestra una vista en
corte vertical de una realizacidén preferida de dicho apara
to.

El dibujo muestra un alojamiento inclinado 1 que
comprende una fila superior de cepillos cilindricos girato
rios 2 y una fila inferior de cepillos cilindricos girato-

rios 3.
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Loo cepillos 3 entdin monbndos con una geparncidn, de tal mo
do que lag puntas de lom cepillon entdn en contncto. Ling -
dos filas de cepillos entdn nccionados por medios motrices
(que no se muestran) que dan a los cepillos un movimiento
de rotacién en las dirocciones indicadas por las flechas 4
¥y 5
El alojamiento 1, que estd abierto por su parte -
inferior, estd montado sobre un soporte 6, y la inclinacidn
del alojamiento 1 puede ajustarse elevando o descendiendo
el extremo inferior de dicho alojamiento por medio de un me
canismo 7 que comprende un volante de mano 8.
Un embudo de alimentacidn 9, Que tiene una placa -
inferior inclinada, estd montado en posicidn adyacente a un
placa de gufa 10 que estd dispuesta en el extremo superior
del alojamiento 1. La placa de guia 10 sirve para conducir
las remolachas azucareras al interior del espacio 11 compfe
dido entre las dos filas de cepillos 2 ¥y 3. Hay nmonftada o%tX
placa de gufa 12 en el extremo inferior del alojamiento, -
sirviendo dicha placa de guia 12 para conducir las reméla-
chas azucareras tratadas al exterior de dicho alojamiento.
Estando en funcionamiento el aparato, se introdu
cen remolachas azucareras lavadas en el embudo de alimenta
cién 9. Las remolachas azucareras asi introducidas son con
ducidas al espacio 11 comprendido entre las dos filas de cg
pillos giratorios 2 y 3 por la placa de guia 10. Bajo la in

fluencia de la gravedad y por la sccidn de las dos filas dg

cepillos giratorios, las remolachas azucareras se mueven hg

son cepilladas fuertemente para separar total o parcielmen

te su capa superficiel. El material separado de las remola

a

a

e
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chas azucareras es 'sacado del espacio 11 por los cepillos
3 y se deposita sobre el suelo.

Las remolachas azucareras descargadas del aparato
se¢ hacen pasar a una méquina cortadora de rodajas (que no

se muestra).
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RIEIVINDICACION)ES

Los puntos de invencién propia y nueva que se pr
sentan para que sean objeto de esta solicitud de Patente de
Invenecidn en Egpafia, por VEINTE afios, son los que se reco-
gen en las reivindicaciones siguientes:

8,- Un método para méjorar la recuperacién de -
azdcar a partir de remolachws azucareray, que comprende lava
dichas remolachas azucarcras para eliminar impurezas de lag
mismas, antes de que se corten en rodajas las remolachas -
azucareras lavadas, y de que las remolachas azucareras coxr
tadas en rodajas se extraigan con una solucién acuosa pars

formar un jugo de azdcar, caracterizado porque se separa o

tal o parcialmente la capa exterior de dichas remolachasA—
azucaferas después del lavado pero antes del corte en roda
jags las remolachas azucareras lavadas.

28,- Un método segin la reivindicacidn 12, carac-
terigado porque se efectla por pelado la separacién de la
capa exterior de dichas remolachas azucareras lavadas.

38,- Un método segin la reivindicacién 18, carac-
terigado porque se-efectﬁa por rascado la separacién de la
capa exterior de dichas remolachas azucareras lavadas.

- 48,- Un método segin la reivindicacidén 12, carac-
terizado porque se efectia por cepillaao la separacién de
la capa exterior de dichas remolachas azucareras lavadas.

8, Un aparato para llevar a cabo el método se-

dos filas separadas de cepillos cilindricos giratorios que

estdn montados de tal modo'que l.as remolachas agucareras -

1
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introducidas en el espacio comprendide entre dichas filas
se hacen avanzar entre las filas citadas, al mismo tiempo
que se someten a la accidn de dichos cepillos para separar

total o parcialmente la capa exterior de dichas remolaches

azucareras.

62, Un aparato segin la reivindicacién 52, carac¢-

terizado porque una de las filas de cepillos estd montada.

por encima de la otra, ¥ porque los cepillos de dicha fila

inferior estdn montados tan préximos entre si que se impide

que las remolachas agzucareras caigan por enbre dichos.dépi
llos.

78.~ Un aparato segin la reivindicacidén 62, carac

terizado porque dichas filas de cepillos estén inclinadas -
con respecto al plano horizontai, y estidn montadas en w1 -
alojamiento que tiene una abertura superior de entrada y -

una abertura inferior de salida.

82,~ Un gparato segin la reivindicacidn 72, carag

terigado porque comprende ademds medios para ajustar la in

clinacién de las filas de cepillos.

94,~ "UN METODO Y UN APARATO PARA MEJORAR LA RECY

PERACION DE AZUCAR A PARTIR DE REMOLACHAS AZUCARERASY.
Tal y como se ha descrito en la Memoria que antcd
cede, representado en los dibujos que se acompafian y con -

los fines que se han especificado.
Esta Memoria consta de once hojas escritas a mé-

quina por una sola cara.

Madrid, |9 FER1SC0

P.A.
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