MINISTERIO DE INDUSTRIA Y ENERGIA NMERD
Registro de la Propiedad Industrial . ES @ 485.548 Al
. Conendida al ) l’a.~ =0 d\" acuerdo @ FECHA DE PRESENTACION
conte ot 2 s lapre, | 30 0CTs 1979
8ONte docwr 11 5’ =gty el gon.
tenido da ki 5.;-.1:;0: i 2djunta
PATENTE DE
ot INVENCION
@ PRIORIDADES:
@Nummo @ FECHA @ PAIS
42591/1978 31 ooctubre 1978 Gran Bretafia
@FCCHA DE PUBLICIDAD CMSIFIOACION IMT!RNACIDNAL @PATINTI DE LA QUE E3 DIVISIONARIA
A2 C L0 ---
@TITULO DE LA INVENCION
"Procedimiento de producir un alimento a base de carne"
@ SOLICITANTE (3)
BERNARD NATTHEWS LIMITED
Great Witchingham Hall, Norwich, Norfolk, Inglaterra
@ INVENTOR (£8}
Bernard Trevor Matthews, Alan John Benstead, David John Joll,
Sidney Thorp y David Norman Wilson
@ TITULAR (£8)
@ REPRESENTANTE
« Curell Suﬂol
2]
unE :4 MoD. 3106 UTILICESE COMO PRIMERA PAGINA DE LA MEMORIA

POOR
QUALETY



Se

10.

PATRNDZ PR INVENGCION

por VEINTR efios

solicitada en Tepafis a favor de HTRNARD MATTHSWS LINITED, de
nacionzlidnd briténics, domiciliada en Creat Witchingham
Hall, Norwich, Norfolk, Inglaterrs, por "Procedimiento de
producir un alimento a base de carne™, con prioridaed de la
eolicitud briténiea 42591/1978 de fecha 31 Octubre 1978, - -

NFXORIA DESCRIPIIVA

Fata invencifn se refiers a la produccidn de un
producto cémico. La carne para la ousl el presente procedi
miento eatf ovarticularmente disefiado es la carne de pavo y
en adelante me demcridirs el prooodimianto con raferancis a
la carna de pavo. Debs tenarse en cuenta no obvatante que la
invencién y el procedimiento y ol sparato de scuerdo con 1la

pisma pueden apXkicarse & otras carnes.

™n sus rasgos amplios, un procedimiento de acuerdo
con la presente invencién comprende lps etapas de conformar
1ls carne de pavo en us aelsmento compaotd alargado do longi-
tud substanciel (denominado en adelante tocho por su forma

cilfndrica), congelar el tocho y a continuacifn hecer avan-
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zav ol tocho cengelado longitulinlimente, 0 sea, en ¢l senti-
do de su propio eje. Dursnte su avance longitudinal, se re-

viste ¢l tocho ds grass, me vuelve a congelar superficimlmen
te para solidificar la grasa y a continumcién se corta en

¥

trogos de longltud desenda, = = =« e e w = v e v v - - ---

De acuerdo con la caracteristica preferida de la

 invencién e impulea «n primer tocho sh y a través de un oon

gelador pars la realizecidn de la operascidn de congelacién
supsrficial mediante una fuerga de tope axial aplicado por
un segundo tocho detrfe del Primerd. « = w w w v v w = =«

Preferiblexente se congelan loe tochos heciéndolos
desplazarse transversalments respecto de su longitud a tre~
vée de un congelador. Nasde el congelador en una tal Aisposi
cién me mueve transversalmente otras vez cada tocno a la en~
trada de un dispositivo de transporte a 10 large del que se
desplaza el tocho longltudinalmente, = = «w w = = w v w = =

Abora se describird un procedimiento de acuerdo
con la invencidén a titulo de ejemplo y con referencim a los

Planos aNexos N 108 (U ~ « « = = = =« = - = = = = = = - =

la Figura 1 es uns representacién esouemétics del
procedimiento y aparatc de la invencifng y « w w v = « = =

1a Figurs 2 ee una vieta on secoién a traovée de
un 'roducto de acudrdo corn la invencidn, = « = w « - &« =
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Se deshuesa manualméﬁta'eafaaéée de pavo listas
para el homo en ung cadana tranmportadora para sacer la plel
¥y la carne. Luego se 42 un masaje mecdnico 2 la carne deshua
sada con sal para producir protefnas solubles en sal que me-
Jorsan lasg propiedades de ligado de la carne. Ho se iluetra
eete etapa preliminar del procedimiento., =« « = -

4 continuacidn se extruye la carme de un sparato 1
en forma de un tocho cilindrico de longitud subetancial, tipi
camente de 8 metros y con un didmetro tfpico de 10 cm. F1
aparato de extrusidén envuelve el tocho en una funda de plds-

tico, la cual operacidn de enfundmdo redondea las paries ter
minales 3 del tocho.

W G G R O EE A AR WD N G ER W M W W W W e e

A continuacién se desplaze el tocho envuelto trans
varsaluente, en el sentido de la flecha "a", de su longitud
en ¥y a travds de un dispoeitivo congelador 4. Fl dispositi-
vo congelaior gs un depfsito de sslumuera (molucién de clory
ro de calcio) y el movimiento de la salzuera mueve los to-
chos. Tl movimiento de 1n saltuera puede estar controlado y
ayudado proporcionando un rsbosaders en al depdsito. Turan-
te el movimiento de los tochos a través del depfeito, ee hg
ce que la ualmuera'eongeladora calga sobre los tochos en
forma de lluvia. Se apreciard que el tocho ha de estar envuasl
to dursnte esta operacién de congelacién para evitar contami

naclén de la carne por el clorurso 4> calecio.

S8 extras el tocho 2 dol axtreme de corriente aba
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jo del Aepdeito en forma de un “"tronco” congelalo y rigido.
Tuego ss escurre la salmuera del tocho y se lava el tocho. Se
recortan las partes termingles redondeadas y se elimine le

mdﬂd.ltechOO G e e M W G A% M M AN W e SR G NS A W M W e

Rl tocho cilfndrico recto congelado y desfundado 2
luego se muzinistra a un disporitive Sramsportsdor que e mug
ve en el sentido de la flecha "b¥ que asté perpendicularmen-~
to a la direcoidn da ls flecha "a* y as{ en la direcoidn
sxial del tocho. Fl diepositivo transportador estd constitui
8o por rodillos aespaciados longitudinalmente, sstando monis-
do cada rodillo para rotscién alredsdor de un eje submtan-
cialxents horigontal: « =« = v s w v v v c e v e e cwcow

Cada rodillo es de forma cénoava a fin de definir
una pista con un radio gue corresponde aproximadamente al ra
dio de tocho. Cadm rodillo sn la entrads del dispositivo
transportador estd montado en un montante. Algunos de los ro
dillos serdn locos pasro puede proporcionarse una impulsién
para los tochos acclonando rodillos seleccionados. No obstan
te, suale necepitarss una impulsidén poeitiva para los tochos
y we proporcionn de un modo conveniente por una rueda denis-
da accionada para girar alrededor de un eje horizontal, Los
disntes me hincan sucesivsmente en la superficie periférics
del tocho impuleando el tocho de esta mansra por ¢l dispoei
tivo transportador, = = cc e c e v c o o - - oo wo o=

De la entrada, cada tocho se desplaza en un dispg
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sitivo 5 de rcveatimi«nfo que reviste el tocho son grasa a
una profundidad de aproximadamente € mm. Tn prineipio, el i
positive de revestir comprende una carcasa que Jefine un pa~
g0 para 6l tocho, unos medioe da extrusiin snulares que ro-
dean el paso para reviéstir la superficle porif&ricé del to-
cho con grasa liguida y medioe para colocar una funda orotec
tora sobre el tocho revestido de grasa. Unos rodillos cénea-
vos euperior o inferior de accionsmiento aliean la funda apli
cando una preeidn constante a la graeas liquide atrapada en-
tre 1a funda y el tocho. Preferiblemente la funda es de un
material pléstico termoencogible y ss resliza wna operacidén
de tarmoencogido inmedistamente despuds de la aplicaei&n de
la funda. Bl termosncogido asegura la wniformidad y coheren~

cia del revestimiento de grasa y un ajuste apretado y firme

Se traneportm el tocho revestido de grasa y enfun-
dado por el trangportador a un dlspositivo congelador & para
congelar superficialmente la caps de grasa. Este dlepositive
es convenientemente un congsleior de nitrégeno liguido y en
sedelante so describird como tal. Despuds de haber recorrido
unas 18 pulgadss (aproximadamente 45 cm) a través del conge-
lador la grasa se.endursce suficientemente para permitir eu
soporte por unos rodillos de un dispositivo traneportador
pin mavcar el tocho. Tipiocamente sl congelador de nitrégeno
1fquido tiene una longitud del orden de unos 10 pies (apro-
ximadamente 3 metros) y contiens un dispositivo transports-

dor que comprends rodillos espaciados longitudinalmente tal
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como we ha descrito snteriorments, = « ~ - v e v m = -« -

Tebe obmervarse cus el tocho debs extanderse sin
soporte entre au entrads al dispositivo de extrusién y oon-
taoto con o) primer rodillo del congelador de nitrdgmmo. Fllo
hace que los toghos largos sean necesarios. Pipicamente el
espacio sntre los elementos transportadores werd del orden
de varios centimetros, por ejemplo de 90 & 100, = = = = « =

Despuds de su salida del congelador 4s nitrégenc
pe corta el toocho en las longitudes comercimlzente dsssables,
por ejemplo de¢ 72 a 75 mi. Se reslize este corte preferids~

Pm congslar la capa de grasa dentro de una longi
tud scondnica de oongelador ds nitrégeno, es necesario una
valocidad 1emta de svance del %ocho. No obstante, veloolida~
des lentas significan una sslida lenta del produgto y para
reconciliar la efectivided con la esconomia se propone colo~
cay dos 0 més trensportadores en paralslo, cada uno a través
do un dispositivo de revestiy con grasa y un congelador de
nitrégeno. En un 4l sistema, se propone proporcionar una plu

ralided de sierras altornativap, = = « = w0 - "« - w - - -

¥l tocho que se desplaza a través del dispositivo
de revestir y el congelador puede impulsarse por medios ds
gcclonamiento pomitivos junto a la entrade del dispositivo de
rﬁvaatir pero preferiblemante se impulsard por el tocho impul
sado detrds de 1. O sea, 9l extremo delantero de un tocho
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pogterior impulsaao' 8¢ coloca a ibpt contra el axtremo poste

rior de un tocho delanterc para inpulsario, « = = = = = = =

Un producto cdmico de acuerdo con la invencidn y
producido por sl mitodo srrive desorito se ilustra on tamailo
natural en la Figura 2. El producto descongelado listo para
asarse as caracteriza por un ndcleo denso y relativamente du
ro 10 de came compactada, por ejemplo de pave, una capa ex-
terior 11 mucho menos densa de giaea nplicadm por extrusidén
de unia enmulsidn de grasa lfgquida de la muners arriba sxpues-
te y una capa exterior de un envoltorio encogido 12 hecho is
un polimere no téxico tal como un polidster. Ests envoltario
permanecs en el producto mientras $ste me asa. Se apreciard
que cuando se descongela el producto la grasa volvers a su
estado mévil y el envoltorio 12 ee necasario para mentensr
la oapa 11 intacta ¥y en posicién. Durante el asado Ia grasea,
cluro eetd, as necesaria para impedir que 8@ queme la carne.
La capa de grasa asf retenida, y tembién en virtud de eu ma-
nera de aplicacién, os coherente y uniformgs = = « = = « «

A los ofectos consiguientss se declaran de novedad
y propiedad para Zepafla, sus territorios y plagas de eobera~

nia, las reivindicaciones que siguat, = = = % = = « = « = «
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RELVINDICACIONES

1o~ Procedimiento de produciy un alimento a base
de osme, caracterizado porque comprende las etapas de conw~
formar la came en un tocho compacto alargado de longitud subs -

tencial, congelar sl tocho n estado sélido, hacer avanzar el
$ocho congelado longitudinalmenta, revessir el tocho con una

graern fluida durante el avance longitudinml, congelar super-
Ticialmentes el tocho para congelaxr la capa ds graea y cortar
el tocho revestido megin la longitud desesda. « = = <« « = «

2.,= Procedimiento megin la reivindioacién 1, carag
terizado porque se impulsa un primer tocho congelsdo en y a
travée de un congelmdor para realigar la congelacidn superfi
oisl de la grasa por una fuerza de tope axisl aplicada por
un segundo tocho congelado detrds del Primero. = = = = = =

3o~ Procedimiento sogin la reivindicacién 2, carac
terizado porgue la fusrza axial de tope se proporciona por un
accionamiento positivo splicado a un tocno oongelado., = ~ -

4.= Procsdiniento segin cualquiera ds las reivindi
onciones anteriores, caracterizudo porque se congelan los to
chos desplazéndolos transversalments respecto de su longitud
a través de un depbeito de congelmoidn, = = = = = « = = = =

Se= Procedimiento segin cualquisra de les reivindi
caciones mteriores, caracterizado porque el tocho desepuée

de extruido y antes de su congelacidn se enfunde redondeando
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de esta forma las partes terminales del tocho y vorque después

e congelado, se guita ¢l envoltorio y aé recortan las partes
toruinales redondesdas. == == === === ==«e--

6.~ Procedimiento segin cuslquiera de las reivindi
cacicnes snteriorss, caracterizeio porque después de revesti
do de grasa y con anterioridad a la congelacidén superficiel,

se enfunda el tocho con un material plédstico termoencogible
QU 1uego B8 LOIMOLNCOLESs = = = = = = = @ @ = = @ = = = = =

T+~ "PROCEDIMIENTO DE PRODUCIR UN ALIMENTO A BASE

Todo ello conforme se describe y reivindicas en la
Presente memoria que consta de nueve hojas foliadas y mecanp

grafiadas por uns sola de sus caras y de una ldéming de dibu-
Joe que la iluetra.

wapRID3 0 0CT.173
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