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Campo técn ico
Esta invención se r e f i e r e  a l a  a p l i c a c ió n  de 

d e p ó s i to s  de co lo r  a m a te r i a l e s  do ba ja  densidad y gran 
á rea  s u p e r f i c i a l ,  t íp icam en te ,  f o s f a to  t r i c á l c i c o ,  d ió x i ­
do de s i l i c i o ,  s i l i c a t o  de aluminio  y sodio  y s im i l a re s  
y, mas en p a r t i c u l a r ,  se r e f i e r e  a un procedimiento me­
d ia n te  e l  cua l  pueden d i s t r i b u i r s e  e ficazmente  m a te r ia ­
l e s  c o lo ra n te s  so lu b le s  en agua, sobre dichos m a te r i a l e s .  
Técnica de base

En l a  t é c n i c a  e x i s t e  la  necesidad de d i s t r i b u i r  
s e n c i l l a ,  pero e f izcamente ,  so lu to s  c o lo ra n te s  sobre i n ­
g r e d i e n t e s  para bebidas mezclados y secos ,  lo s  cuales  i n ­
c luyen ,  genera lmente ,  sacarosa  c r i s t a l i n a ,  con lo  que la  
mezcla seca  para bebidas  t i e n e  un co lo r  y un tono que son 
uniformes y de una in t e n s id a d  s i g n i f i c a t i v a .  Hasta ahora,  
l o s  t é c n ic o s  han suger ido  t é c n ic a s  de a p l i c a c ió n  de depó­
s i t o s  por v ía  húmeda, en l a s  que los s o lu to s  co lo ran te s  
se d i sue lven  y mezclan con l a s  p a r t í c u l a s  de sacarosa  
c r i s t a l i n a .  Tal a p l i c a c ió n  ds d e p o s i te s  produce una mez­
c la  que t i e n e  tendencia  a no f l u i r  con f a c i l i d a d  y a f o r ­
mar t e r ro n e s  cuando e s t á  envasada, aún cuando ss una prác­
t i c a  p r e f e r i d a  e l  emplear f o s f a to  t r i c á l c i c o  an polvo en 
l a  mezcla para bebidas ,  para favorecer  la  f l u i d e z .  Mas 
r ec ien tem en te ,  o t ro s  té c n ic o s  han suger ido  la  a p l i cac ión  
por v ia  seca de depós i to s  de m a te r i a l  co lo ran te  sobre 
p a r t í c u l a s  de sacarosa  c r i s t a l i n a  de una mezcla para be­
b id a s ,  como mediante l a  a p l i c a c ió n  de " lacas"  de aluminio 
sobre  l a s  p a r t í c u l a s  de sacarosa ;  t a l e s  p r á c t i c a s  de a p l i ­
cac ión de d epós i to s  por v ia  seca tiBnan sus l im i t a c io n e s ,  
debido a l  gas to  y a l a  p o s ib i l i d a d  de que se produzcan
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. tu rb idaz  y sedimentos en la  bebida preparada mediante r e ­
c o n s t i tu c ió n  de l a  mezcla.
Doscripcioti  de l a  invención

De acuerdo con e s ta  invención ,  un ma. teria l  de 
baja  densidad y gran área  s u p e r f i c i a l  se mezcla en seco 
con un m a te r ia l  co lo ran te  so lub le  en agua, y a l  mezclar 
u l t e r i o rm e n te ,  se añade una cant idad de agua l i m i t a d a , ' q u e  
no exceda de l  20% en peso de la  mezcla, es tando d i c t a ú u *  
e l  n iv e l  de ad ic ión  de agua por e l  contenido i n i c i a l  cíe 
humedad, por l a s  c a r a c t e r í s t i c a s  de s o lu b i l id a d  de l mate­
r i a l  c o lo ra n te ,  por e l  co lor  y tonos deseados,  y por e l  
tamaño de p a r t í c u l a  del m a te r i a l  de ba ja  densidad y de 
gran area  s u p e r f i c i a l .  Mientras se mezcla y se r e sue lve ,  
l a  mayor pa r te  del agua añadida puede s e p a ra r s e ,  evaporar ­
se o expu lsa rse  de o t ro  modo, como r e s u l t a d o  de lo  cual 
e l  m a te r i a l  de ba ja  densidad y gran area  s u p e r f i c i a l ,  con 
depós i to  do c o lo r ,  tendrá  un contenido de humedad no supe­
r i o r  a l  5% en peso. Este mezclado en p resenc ia  de una can­
t id a d  l im i tada  de agua parece dar  como r e s u l t a d o  l a  d i so ­
lución'  del m a te r i a l  co lo ran te  so lub le  en agua, pero no la  
de l m a te r i a l  de baja  densidad y gran á rea  s u p e r f i c i a l .
Como consecuencia de e l l o ,  e l  m a t e r i a l  c o lo ra n te ,  t í p i c a ­
mente un co lo ran te  de ca l idad a l im e n ta r i a ,  comest ib le ,  so­
lu b le  en agua, es deposi tado aparentemente  sobre e l  mate-

<. * 'r i a l  de baja  densidad y gran a rea  s u p e r f i c i a l ,  en forma
s im i l a r  a una l a c a .  Después, una vez que e l  m a te r i a l  de 
baja  densidad y gran area  s u p e r f i c i a l ,  coloreado, t í p i c a ­
mente f o s f a to  t r i c a l c i c o ,  dióxido de s i l i c i o ,  s i l i c a t o  de 
sodio  y aluminio o s i m i l a r e s ,  e s t a  mezclado y r e v u e l to  con 
o t ro s  in g re d i e n te s  en una mezcla seca para bebidas ,  se
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t r a n s f i e r e  e l  m a t e r i a l  coloreado a l a s  s u p e r f i c i e s  de los  
i n g r e d i e n t e s ,  t a l e s  como sacarosa  c r i s t a l i n a ,  dex t rosa ,  
ác idos  com est ib les ,  s a l e s  tamporiadoras y s im i l a r e s ,  dando 
como r e s u l t a d o  una mezcla que t i e n e  un color  y un tono 
que son uniformes y de una in te n s id a d  s i g n i f i c a t i v a .  De­
bido a la  can t idad  l im i ta d a  de agua que se añade, y a l  
hecho do que e l  contenido de humedad f i n a l  del m a te r ia l  
de ba ja  densidad y gran a rea  s u p e r f i c i a l ,  co loreado, se 
mantiene por debajo de un 5%, solamente se in t roduce  una 
can t idad  de humedad muy l im i ta d a  en los  in g re d ie n te s  de 
l a  mezcla para bebidas .  Esto t i e n e  l a  v en ta ja  -de e v i t a r  
grandes problemas de mezclado y f a b r i c a c ió n ,  a s i  como de 
p roporc ionar  una mayor e s t a b i l i d a d  a la  mezcla seca para 
bebidas ,  t a n to  más cuanto que se ha encontrado que e l  
agua combinada en una mezcla como é s t a  y e l  agua añadida 
a una mezcla como é s t a  por l a  a p l i c a c ió n  de un depos i to  
por v ia  húmeda, provocan a l t e r a c i o n e s  debidas a oxidación 
en lo s  componentes o i n g re d i e n te s  de l a  mezcla c o n s t i t u i ­
dos por a c e i t e s  n a t u r a l e s +

El m a t e r i a l  de ba ja  densidad y gran area  su­
p e r f i c i a l ,  con un d e pos i to  de co lo r ,  se  mezcla en una pro­
porción de 0,5 a 1,0% con lo s  o t ros  in g re d i e n te s  de la  
mezcla para  bebida que han de s e r  co loreados ,  es d e c i r ,  
s a c a ro sa  c r i s t a l i n a ,  dex t rosa ,  ácidos a l im e n t i c io s ,  t a l e s  
como c í t r i c o ,  mélico y t a r t á r i c o ,  y s a l e s  tamponadoras.
Los in g r e d i e n te s  de l a  mezcla para bebida pueden mezclar­
se en c u a lq u i e r  a pa ra to  convencional ,  t a l  como un mezcla­
dor en V, uñ mezclador de c in t a  o s i m i l a r e s ,  que sea capaz 
de r e d i s t r i b u i r  e l  m a te r i a l  co lo ran te  a l  mezclar e l  mate­
r i a l  de baja  densidad y gran á rea  s u p e r f i c i a l  que t i en e
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depositado sobre e l  m a te r i a l  co lo ran te  so lu b le  en agua.

Es también una c a r a c t e r í s t i c a  de e s t a  invención 
e l  que l a  d i s t r i b u c i ó n  e f i c a z  de l  m a te r i a l  co lo ran te  so­
lu b le  en agqa sobre lo s  in g re d i e n te s  de l a  mezcla para be­
bida,  pueda conseguirse  mediante un simple  mezclado en se ­
co de l  m a te r i a l  con depós i to  de co lor  con lo s  in g re d i e n ­
te s  de l a  mezcla para bebida.  Por examen microscópico y com 
paración de uno de los  p r in c ip a l e s  in g r e d i e n te s  de l a  mez- 
c ía  seca para bebidas ,  l a s  p a r t í c u l a s  de sacarosa  con depo­
s i t o  de co lo r ,  con p a r t í c u l a s  de sacarosa  que han s ido  do­
tados de un depos i to  convencionalmente ap l i cado  por vía  
húmeda, se V8 que hay un porcen ta je  mas a l t o  de p a r t í c u l a s  
de sacarosa  con un de p o s i to  de co lo r ,  conseguido como r e ­
su l tado  de emplear e l  m a te r i a l  de baja  densidad y gran 
área  s u p e r f i c i a l . c o n .  un depós i to  de c o lo r .  Se encuentra  
que los  c r i s t a l e s  de sacarosa  coloreados  son de color  y 
tono uniforme. El m a te r i a l  con un depós i to  de co lor  apa­
rece  d i s t r i b u i d o  uniformemente,  de t a l  modo que la s  d iver  
sas  caras  de los  c r i s t a l e s  de la s  p a r t í c u l a s  de sacarosa  
t ienen  también un co lor  y un tono de una in t e n s id a d  s i g n i ­
f i c a t i v a .

En la  p r á c t i c a  de l  procedimiento ,  es n e cesa r io  
socar  e l  m a te r ia l  de ba ja  densidad y gran aroa s u p e r f i c i a l  
con un depos i to  de c o lo r ,  con e l  f in  de r e d u c i r  e l  conte ­
nido de humedad a un va lo r  no s u p e r io r  a l  5%. P r e f e r i b l e ­
mente, s i n  embargo, l a  can t idad  de agua añadida es l i m i t a ­
da, de t a l  modo que no sea e s e n c i a l  un secado i n t e n s o .  El 
m a te r ia l  de baja  densidad y gran area  s u p e r f i c i a l  con de­
pós i to  de co lo r ,  y la  humedad asociada a e l ,  se añadiran  
a los  o t ros  in g re d i e n te s  de la mezcla seca para bebidas ,
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.en una proporc ión usualmonte i n f e r i o r  a un 1% aproximada­
mente, lo  cual  no añada mas de un 0,05% de-humedad y, t i ­
l i cam en te ,  no más de un 0,025 % de humedad, Por lo  ta n to ,  
e l  procedimiento  o f rece  l a  ven ta ja  de su m in i s t r a r  una mez­
c l a  seca  y e s t a b l e  para bebidas ,  que no t i e n e  tendencia  
a a g l u t i n a r s e  o formar t e r r o n e s ,  n i  a un d e t e r i o r o  de l  
aroma o sabor ,  debido a l a  presencia  de cant idades  e x ce s i ­
vas de humedad.
Modo más conveniente  da r e a l i z a r  l a  invención

En v i r t u d  de l p resen te  procedimiento,-  e l  color  
y e l  tono de una mezcla completa para bebidas ,  p ropo rc io ­
nados por una can t idad  dada de m a te r i a l  co lo ran te  so lub le  
en agua, son mas uniformes y de una in t e n s id a d  mas s i g n i ­
f i c a t i v a ,  que los  obtenidos por un método de ap l i ca c ió n  
de d e p ó s i to s  por v ía  húmeda.

El m a te r i a l  de ba ja  densidad y gran area  super­
f i c i a l  a l  que ha de s e r  ap l i cado  un depos i to  de c o lo r ,  
t e n d rá  p re fe r ib lem en te  un contenido de humedad i n f e r i o r  a 
un 5%, por lo  común, de l  orden de menos de un 3%, y ten­
drá un tamaño de p a r t í c u l a . q u e  l e  p e r m i t i r á  pasar  en un 
95% a t r a v é s  de un tamiz U.S, Standard de a b e r tu ra  de ma­
l l a  0,074 mm. El m a t e r i a l  debe f l u i r  también con f a c i l i ­
dad.

Los m a te r i a l e s  c o lo r a n te s  s o lu b l e s  en agua que 
pueden s e r  u t i l i z a d o s  en e l  procedimiento ,  incluyen d i v e r ­
sos c o lo ra n te s  com es t ib le s ,  de ca l id a d  a l im e n ta r i a ,  t a l e s - 
como t a r t r a z i n a ,  a m a r i l l o  de ocaso, amaranto, e r i t r o s i n a ,  
verde s ó l i d o ,  a zu l  b r i l l a n t e ,  i n d ig o t i n a  y s i m i l a r e s .  Sin 
embargo, e l  procedimiento es a p l i c a b le  para s e r  u t i l i z a d o  
con o t ro s  co lo res  so lu b le s  en agua, t a l e s  como r i b o f l a v i -
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na, caramelo y aque l los  que pueden e x t r a e r s e  de verduras  
y f r u t a s .  La cant idad  de m a te r ia l  c o lo ran te  u t i l i z a d a  de­
penderá de l  co lor  y tono que se p re te n d a .d a r  a l a  mezcla 
seca para bebidas ,  entendiéndose , en cu a lq u ie r  caso, que 
dicho m a te r i a l  co lo ran te  e s t a r á  en un porcen ta je  en peso 
secundar io ,  usualmente menor del 1% en peso de la  mezcla 
seca para bebidas ,  y en un porcen ta je  en peso secundar io ,  
usualmente menor del 5% en peso, de l m a te r i a l  de baja  den­
sidad y gran área  s u p e r f i c i a l  con depós i to  de co lo r .

El agua añadida a l  m a te r i a l  de ba ja  densidad 
y gran a rea  s u p e r f i c i a l  y a l  m a te r i a l  c o lo ra n te ,  durar te 
e l  mezclado, se rá  ap l icada  p re fe r ib lem en te  de un modo 
gradua l ,  en forma de pu lv e r iza c ió n .  Esto g a r a n t iz a  una 
d i s t r i b u c i ó n  uniforme del m a te r ia l  c o lo ra n te  sobre la  su­
p e r f i c i e  de l m a te r i a l  de baja  densidad y gran área super­
f i c i a l ,  s in  que se d i sue lva  e s te  u l t imo.

El m a te r i a l  de baja  densidad y gran á rea  super­
f i c i a l  con depos i to  de c o lo r ,  formara pa r te  t íp icamente  
de una mezcla seca para bebidas ,  pero también puede ser  
un in g re d i e n te  de o t ros  productos que contengan azúcar,  
t a l e s  como mezclas a l im e n t i c i a s  en polvo, en l a s  que se 
desean un co lor  y un tono que sean uniformes y de una ín te r  
s idad s i g n i f i c a t i v a ,  por ejemplo, mezclas para pos t re s  de 
g e l a t i n a ,  mezclas para bizcochos,  mezclas para budines y 
s i m i l a r e s .

La invención se i l u s t r a r a  ad ic ionalmente ,  me­
d ian te  lo s  s i g u i e n t e s  ejemplos no l i m i t a t i v o s .

E3EMPL0 I

Una formula convencional para una mezcla s e c a /  
para bebidas ,  i n c l u í a  le s  s i g u ie n t e s  i n g r e d i e n t e s :



Sacarosa ,  d e x t ro sa ,  acido c í t r i c o ,  "cloud" o 
sombreado (g rasa  cncapsulada con goma y sacada por pulve­
r i z a c i ó n ) ,  su b s ta n c ia s  para dar sabor ,  c i t r a t o  t r i s o d i c o ,  
f o s f a t o  t r i c á l c i c o ,  vitamina C, color a l im e n ta r i o .

La s a c a ro sa ,  l a  dextrosa  y e l  color  a l im en ta ­
r i o  (0,03% en poso) se mezclaron durante  2 minutos en un 
mezclador de c i n t a ;  seguidamente se añadió agua, (0,22 %) 
y l a  tanda de f a b r i c a c ió n  se mezclo durante  S minutos mas. 
La t o t a l i d a d  de lo s  in g re d i e n te s  r e s t a n t e s ,  que in c lu í a n  

10 f o s f a t o  t r i c á l c i c o  (0,6% en peso) se añadieron seguidamen­
t e ,  y l a  tanda de f a b r i c a c ió n  se mezclo durante  7 minutes .  
Esto proporc iono una mezcla para bebidas ,  seca ,  con depo­
s i t o  de c o lo r ,  húmeda, a l  cabo de un t o t a l  de 14 minutes 
de tiempo de mezclado.

15 , E3EMPL0 I I

Un mezclador de c in t a ,  con camisa de vapor de 
agua, de 1400 l i t r o s  de capacidad, se cargó con : 

f o s f a t o  t r i c á l c i c o  95,55 %
t a r t r a z i n a  3,18 %

20 a m a r i l l o  de ocaso 1.27 %
100,00 %

El f o s f a to  t r i c á l c i c o  y los  co lo res  se mezcla­
ron en seco h a s ta  que e s tuv ie ro n  uniformemente entremez­
c la dos .  Sobre l a  mezcla se pu lve r izó  agua en una propor­
c ión del 15 a l  20% en peso. Seguidamente, se a p l i có  vapor 
de agua (aproximadamente a 1,4 kg/cm^ manométricos) a la  
camisa ds l  mezclador,  mientras  se pu lver izaba  agua den tro  
da l a  mezcla,  y se continuó e l  mezclado, bajo la  acción 
de l a  camisa de vapor,  h a s ta  que se redujo  e l  contenido 

30 de humedad de l a  mezcla has ta  un 1%. Para ayudar a sepa ra r
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_la  humedad, se mantuvo urt f l u j o  de a i r e  a t r avés  de l mez­
c la do r .  Seguidamente, se tamizo e l  f o s f a to  t r i c a l c i c o  co­
lo reado  y se colocó dentro de r e c i p i e n t e s .

5

10

15

; , EJEMPLO I I I
Se modificó e l  método de l  Ejemplo I ,  e l im inan­

do de la  fórmula e l  co lo r  y e l  f o s f a t o  t r i c a l c i c o  y subs­
t i tuyénd o los  por un m a te r i a l  que c o n s i s t í a  en f o s f a to  t r i -  
c é l c i c o  a l  95,2% y co lor  a l im e n ta r i o  a l  ^4,8%, lo s  cualcc  
habían s ido previamente entremezclados ,  ep p re sen c ia  c-s 
un 20% de agua y, seguidamente,  secados has ta  un c on te n i ­
do de humedad de l  1%, c.omo en e l  Ejemplo I I .  Asimismo, 
se añadieron a l  mezclador todos lo s  in g re d i e n te s  y se mez­
c la ron  en seco durante  7 minutos.  Esto dio como re s u l t a d o  
una economía do tiempo de 7 .minutos en e l  mezclado, y pro­
dujo una mezcla seca para bebidas ,  que t e n í a  un co lo r  y 
un tono que eran mas uniformes y de una in te n s id a d  mas s i g ­
n i f i c a t i v a  que lo s  de la  mezcla seca para bebidas  produci­
da por e l  procedimiento convencional de a p l i c a c ió n  de de­
pós i to s  por v ía  húmeda, empleado en e l  ejemplo I .

AMS.
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REIVINOICACICNES

Los puntos do invención propia  y nueva que so 
p resen tan  para que sean objoto de e s ta  s o l i c i t u d  de Paten­
ta  de Invención an España, por VEINTE años, son los  que se 
recogen an l a s  r e iv in d ic a c io n e s  s i g u i e n t e s í

I B , -  Un procedimiento para a p l i c a r  un depos i to  
de co lo r  sobre un m a te r i a l  de baja  densidad y do gran area  
s u p e r f i c i a l ,  que comprende mezclar en seco dicho m a te r ia l  
con un m a te r i a l  c o lo ra n te  so lub le  en agua, añad ir  una can­
t i d a d  de agua que no sobrepase e l  20% en peso ds l a  mezcla, 
y mezclar ad ic ionalmente  dichos m a t e r i a l e s ,  mientras  se 
s e p a r a ' e l  agua añadida , para produci r  un m a te r i a l  de baja  
densidad y gran á re a  s u p e r f i c i a l ,  con depós i to  de co lo r ,  
que t i e n e  un contenido de humedad no s u p e r io r  a l  5%.

2 8 , -  Un procedimiento como en l a  r e i v in d ic a c ió n  
13, en e l  cual  dicho m a te r i a l  de ba ja  densidad y gran area  
s u p e r f i c i a l  es f o s f a t o  t r i c á l c i c o  y dicho m a te r i a l  coloran­
t e  so lu b le  en agua, es un c o lo ran te  comest ib le ,  de ca l idad  
a l i m e n t a r i a .

3 3 . -  Un procedimiento como en l a  r e i v in d ic a c ió n  
13 o 23, en e l  c u a l  dicho m a te r i a l  c o lo ran te  so lub le  en 
agua e s t á  p re se n t s  en una can t idad  i n f e r i o r  a l  5% en peso 
de dicho m a t e r i a l  de baja  densidad y gran área  s u p e r f i c i a l ,  
con depós i to  de c o lo r .

4 8 . -  Un procedimiento para a p l i c a r  un depos i to  
de co lo r  sobre  un m a t e r i a l  de ba ja  densidad y de gran área
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- s u p e r f i c i a l .
Tal y como se ha d e s c r i t o  an la  Memoria que an­

tecede ,  rep resen tado  en los  d i j ^ j e s  que se acompañan y con 
los  f in e s  que se han e s p e c i f i ca d o .

Esta Memoria consta  de diez hojas e s c r i t a s  a 
maquina por una so la  ca ra .

Madrid, 08.NBM1979 
P.A. ' .


	Bibliographic data
	Description
	Claims



