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MEMORIA DESCRIPTIVA

El présente invento se refiere a un protedis .
miento y a un dispositivo para la désintegraéiéﬁ'dé’météfia
y en particular de productosfalimentariOS.‘El dispdsitivbres-
t4 destinado pfincipalmente a la desintegracibn de productos
alimentarios en forma de trozos mis grandes o bloques, como
salchichas y carnes comprimidas, y en primer lugar del queso,

Se conocen numerosos dlSpOSlthOS diferentes
para desintegrar productes allmentarlos, como - por egemplo
ralladores, mAquinas de cortar, molinos, etce Estos dispo-
sitivos han satisfecho relativamente bien las condiciones
que habfa que cumpllr cuando se trataba de obtener trozos
relativamente grandes, como tajadas o rodajas, © cuando se
desintegraban productos relativamente secos y firmes, como.
legumbres crudas, quesos de tipo duré y seco, etce Tambiéh
ha sido posible realizar al mismo tiempo que‘la desintegra~
cién ung dosificacidn de la materia,

Sin embargo, han surgido problemas para desinte-
grar y dosificar materias consistentes en productos mas
blandos y pegajosos, como diferentes chacinas y quesos con
un contenido elevado o medio de materias grasas. Ha sido
particularmente diffcil desintegrar queso, pues debido
a la consistencia grasa y pegajosa del queso, las particulas
obtenidas han tenido tendencia a adherirse a la herramienta
de corte o bien entre ellas para formar trozos nds gruesos,
Hasta ahora no existe un gparato que pueda desintegrar
simultineanente y, segfn las necesidades, dosificar de manera
varisble esas materias diffciles. Esto ha acarreado grandes
dificultades en los aparatos automiticos para la prepara-
cidn de platos preparados, por ejemplo cuando hay que espar-
cir queso rallado sobre una pizza o un gratén que deban ser

congelados luego y proporcionados en este estado al consu~
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midor para la preparacién final, Si en este caso no se repar-
te el queso uniformenente sobre el plato, se fuﬁdira irregu~
larnente al proceder al calentamiento‘final y el plato

acabado tendri entonces un aspecto menos apétitoéo.

El prescnte invento permitc eliminar los citados
inconvenientes‘y obtener una desintegracién uniforme de los
productos alimentarios que antes eran diffciles de emplear
desae dicho punto de vistas El procedimiento ¥y el dispositivo
seqﬁﬁ el invento son espeeialmente apropiados para la desine
tegrﬁcién de queso, peroc también otros productos alimenw
tariés en trozos, como 1a carne picada y el jamén compri-
mido, pueden ser desintegrados con ventaja segfn el invento,

| Los dispositivos ya conocidos para desintegrar
diferentes productos alimentarios en trozos eran con frecuene—
cia modelos conpletamente diferentes, segln el tipo de pro=-
dﬁcto alimentario que debix ser tratado. Serfa extremada-
mehte deseable desde el punto de vista practico ¥ éconémico
el que diferentes tipos de productos allmentarlos pudlescn
ser tratados esencialmente en el mismo aparato, ‘en el cual
habria_que cambiar solamente algunas piezas para adaptgrlo
a las diferentes propiedades mecinicas y reolégicéé.de los
diferentes productos alimentarios. El presente invento
permite cumplif;dicha finalidad y el'ﬁisﬁo aparato puede
ser empleado para ciferentes productos aliméntarios, cono.
queso, carne, productos de chac1neria, pro egemplo jamén
prenswdo y carne picada, salchichas, ya sea 1as SalCthhaS
mAs granues solas o varias: salchlchas pequenas Juntas, y
otrae materins, debiendo ser especialmente adaptados Gnica-
mente los elementos utilizados para la de51ntegra016n misma
a 1atiase de productc alimentario tratado,

El procedimiento segfin el invento sc caracteriz~



porque la maoteria que hay que desintegrar es conducida a un
elemento de desintegracién arrastrado que es movido alterna-
tivamente de modo sensibleﬁénte paralelo a una superficie
de la materia con corte simultdneo de materia de dicha super-
5e ficie, De preferencia, la materia es conducida de manera
intermitente al elemento de desintegracidn v ellc se efectin
de preferencia mediante un elemento de desintegracidn rota=
tivo, cuyo eje de rotacidén es paralelo a la superficie traba-
jada. -

1o, El invento se refiere también-a un dispositivo
para la desintegracién de materia, el cual comprende un ele-
mentoc de desintegracién arrastradeo y dispuesto de manera que
reciba un movimiento alternativo de nodc sensiblemente paralcw

» lo a una superficie de la maoteria con corte simultaneo de

.15, materia de dicha supérficie, asi como a wn dispositivo de

transporte para llevar la materia al elemento de desintegra-

cién,
7 - Segfin una modalidad de realizacidn preferida

del invento, el elemento de desintegracidn arrastrado esti

"o, 20, constituido por un husilio rotativo, cuyoc fileteado estd

provistc de una arista cortante que estf dirigida hacia

adelante en ¢l sentido oxial segfin el cual parece despla-

zarse el fileteado durante la rotacidn del husillp, Segln

otra modalidad de realizacidn especialmente preferida, el
25, husillc cstd provisto de dos. fileteados de direccicnes

opuestas, ccupando cacda uno de los dos sentidos de fileteado

su parte de la longitud cel husillo, de preferencia caéa

uno la mibtad,

El inventc se nmuestra con mis deballe scobre el

30. dibujo a2nexo, cuya figura 1 muestra una vista de conjunto

esquemitica de un dispositivo segfin el inventoj la figura
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2 muestra una vista de detalle de una modalidad de reali-
zacidn preferida del elemento ce desintegracién y la figura
3 muestra una seccidn de un detalle del elemento de desin-
tegracidn seglin la figura 2.

Segflin 1la figura 1, el dispositivo se compone
en sus partes ﬁrincipales de un armazdén 1 que soporta un
transportador 2 para un producto alimentario en forma de
bloque 3, por ejemplo un queso, Se prevén también dispo-~
sitivos de guiado 4 para una alimentacidn correcta., El
transportador es de preferencia un transportador de cadena
con una cadena transportadora dentada 5 y es arrastrado
por un mecanismo de triquete 6, cuyo brazo de mando 7 es
accionado por un gato de aire comprimido 8.

Un elemento de desintegracién 9 es arrastrado
por un motor 12 por medio de un pifién 10 y de la rueda in-
termedia 11, En la figura, el elemento de desintegrgcién
se indica como un elementc de corte rotativo, y en especial
como un husillo rotativo del tipo que se muestra en la
figura 2, El elemento de corte es puesto frente a la su-
peﬁficie frontal 13 del bloque de producto alimentario y
es fijado a un soporte 14, y todo este conjunto puede ser

desplazado hacia arriba o hacia abajo a lo largo de las

 barras de gufado 15 por medio del vAstago de pistdén 16,

El desplazaniento se efectfia por medio del aparato 17 que

se muestra esquemAticamente y que estd mandado por la unidad
de regulacién 18, Las particulas 19 del producto ‘alimentario
obtenidas durante la desintegracién caen por la tolva 20
sobre un producto alimentario 21, por ejemplo una pizoa,

el cual es traido.bor un transportador, por ejemplo un
transportador de cinta, gue se indica con 22, Un detector

23, que actia sobre la unidad de regulacidn 18, permite
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.asegurar que no se produce ninguna desintegracién si no

hay nada scbre'la cinta transportadora para recibir el
productc desintegrado, -

La unidad de regulacign:18 perﬁite nandar tanto
el .avance del transportador 2 como el transporte y el arraé;
tre del elemento de corte § de manera que Sea avanzada una
longitud aprcpiada del blogue de producto aiiﬁentario 3
cuando el elemento de corte se cncuentra en su posicidn
superior, despuds de lo cual, el elemento de corte cs des=-
cendido y arrastrado para que se produzcen la desintegracién;
El mecanismo de trinquete 6 impide que el bloque de producto
alimentaric rebote durante la acciédn del elemento de corte.
No es sienmpre necesaric que el elemento de corte sea arrasw
trado cuando es descendido, pero esto constituye uné-modali;
dad de realizacidn preferente,

El arrastre cdel transportador 2, del elemento
de desintegracidn 9 y del movimiento ascendente y descenw
dente de este Oltimo puede ser eléctrico o hiﬁréulico, pero
de preferenecin es neurmdtico., La razdn de ello es que un
aparato para tratar productos alimentarios se encuentra
emplazado con frecuencia en una atmésfera hﬁﬁeda y debe
poder ser limpilado y desinfectade a fondo, por ejemplo
por medio de lavado a alta presi&ﬁ.'Esto puede presentar
dificultades en el casc de un aparato eléctrico, ya que
pueden producirse-cortocircuiﬁos,'los cuaiés pueden resul-
tar pelipgroscs para el perscnal, "Seé conocen ya wnidades de
regulacidn para el mando del aparato neumééiéo de la manera
descrita aguf y los expertos en esta tééniéa pueden ensam-'
blarlos a partir de unidades que se encuentran en el comercio,
Un aparabc hidrAulico se puede emplear a condiciéﬁ de wbie

lizar un fluido hidrdulico compatible cdesde el punto de
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vista de 1; ﬁéchica de productos alimentarios, por ejemplo
un aceite alimentario:

Las figuras 2 y 3 muestran una ‘modalidad de
realizacién preferente del elemento ce deSintegra016n segln
el invento, En este caso, el elemento de desintegracién
tiene 1la forma de un husillc 51 con un extremo de arrastre
y un extremo de cojinete 53, El husillo esth pﬁoﬁisﬁp de
un fileteado 54 que, segin la modalidad de realizacién
especialmente preferente que se muestra en el dibujo, se
divide en una parte que gira a la derechq 54a y una parte
que gira o la izquierda 54b, Como se ve en la figura 3,
que es una seccién segln la 1inea A-A de 1a figura 2, el
fileteado tiene una seccidn transversal esencialmente tra-
pezoidal y una arista cortante 55 en uno de sus bordes
superiores, la cual posee un cierto Angulo de destalonado
56 en el sentido axial del husilloc, Esta arista cortante
realiza el corte ea trozos o la desintegracifn del
producto alimentaric cusndo se hace girar el husillo pasando
sobre una superficie de la materia. Para poderse efectuar
ese corte en trozos, la arista debe estar vuelta hacia ade-—
lante en el sentido hacia donde parece desplazarse el file~
teado cuando gira el husillo, Con la modalidad de realie-
z;cién que se muestra en el dibujo,.es posible por tanto
hAcer girnr‘el husillo en el sentido contrario al de las
agujas de un reloa, VLSto desde el extremo de arrastre 52,
para que el corte en trOZOS pueda tener 1ugar.

Se obticnen varias ventagas mediante 1a oiv1516n
del flleteado en dos. partes dlrlgldas una hacia otra, 1as
cuales son por lo tanto homotéticas. Asf, la materia core
tada serd conducxda hucia el medio del husillo para ser

agrupada antes de caer en 1a t01Va, de manera que se reduzca



el riesgo de pérdicda, AdemAs, la materia desintegrada serd
vuelta a mezelar y ello puede aprovecharse para disponer
unos junto a otros varios bloques mas pequefios de naterias de
clases diferentes, por ejemplo diferentes tipes de quesos, ¥y que
5, sean, simultineamente, desintegrados y vueltos a mezclar.
Gracias a los fileteados de direcciones opuestas se obtiene,
por Gltimo, un equilibrado de los esfuerzos axiales sobre
los cojinetes del husillo en los extremos de &ste,
Hay que sefialar, sin embargo, que no es absoluw
10, ‘tamente necesarioc que el fileteado del husillo esté divie
dido en dos partes de direcciones opuestas y que también
se puede ubilizar un soclo sentido de fileteado,. Lo materia
desintegrada se envia entonces sobre uno de los lados en
el sentido del movimiento del fileteado, para ser recogidé
18, allf de manera apropiada.
El grado Cc Cesintegracién del procducto alimenw
tario esti determinado por la forma, el tamafio y el régi-
men del husillo, Con un husillo segfln ¢l invento, productos
alinentarios como quesc, jamdn prensado y carne congelada,
. 20, pueden ser desintegradcos en forma de copos o anilogas mis
| o nencs finos,. Se ha comprobado que un régimen mis elevado
del husilloc y una velocidad inferior del movimiento del
husillo en el sentidc vertical producen copos mas cCelgados,:
Se ha encontrado que un régimen apropiado era el de alrede-
35, dor de 3000-4000 r.pem, y una velocidad apropiada en el
sentido vertical era de alrededor de 5-20 cm/segundo, Sin
embargo, Se pueden utilizar valores fuera de esos mirgeies,
los cuales pueden ser determinades por los expertos para
su acdecuacidn con la consistencia de la materia tratada
30.,. en cada cascs-

En cuante al husillo, resulta apropiado un cifie



5e

10,

25,

30,

metro de fileteacdo de 2~5 cm y se han chtenido resultados
parbicularmente satisfactorios con un difmetro de alrededor
dec 3 om, El difmetro del husillo determina la anchura de
los copos formados, de manera que un dismetro superior da
copos mAs anchos, También reviste importancia el paso del
filetendo del husillo y se ha encontrado al respecto que
era apropiadc un valor de alrededor de 376 cm/vuelta. Si

cl paso excede de alrededor de 6 cm, lo materia se separa
mal del hésillo; mientras qﬁé un §a50idemasiado reducicdo pro-
duce copos muy pequefios: La aristd cortante sobre el filew
teado del husillo puede tener un dngulo de destalonado de
0-5 grados y se ha eﬁcoﬁtfado que resulta apropiado un
valor de alrededor de 2 grados: la longitud de la parte

que corta no es esPecialmenbe eritica, pero puede ser adap-
tada o las dimensiones eyentualmente normalizadas de los
productos alimentarios en trozos que son tratados.

Cada wto de los fileteados del husillo_puede
poseer también varias entradas, lo que permite obtener una
pluralidad de fileteados orientados en cada sentido. Se
obtiene asi una desintegracidén mayor.

Se considera ademds, que la velocidad dealiven~
tacidn de la materia desintegrada es importante, puesto
que una velocidad de alimentacidn mis elcvada,ae copos de
nateria mis anchos, En 1a modalidad de realizacién preéfe~
rente, la materia se alimenta intermitentemente cuando el
elemento de desintegracidn se encueﬁtra_en su posicién su~
perior, y en condiciones normales da'buenos resultados una
alimentacién cde alrededor de 3 mm por carrera.

Por fltimo, también es posible médificar el
grado de desintegracién con respecto a ciertaé ﬁaterias,

por ejemplo el queso, haciendo pasar el bloque de materia
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antes del elemento de cortée por un dispositivo de corte

que lz divida segdn su eje iongitudinalg En el caso de

queso, éste puede ser forzado por ejemplo mAs alla de uno

o varics alambres de corte,, Esto pernite cbtener copos
Se mis cortos,

Por consigﬁiénte, se pueden variar diversos pa-
rAmetros para que la materia sea desintegrada en partfculas
del grosor y de la forna deseada. La corbinacidn de tales
parémetros que se adopta en cada easo particular puede ser

10, elegida por el experto del ramo baséndose en las propieda-
des de 1la materlq que hay que desxntegrar, las limitaciones
de los aparatos, etc,

Es conveniente disponer a cada lado del elemento
de desintegracidn unas placas de apoyo, rodillos de apoyo o

15, cinbtas transportadoras de apoyo que son paralelas a la
superffcie de la moberia trabajada, debiendo efectuarse
1la disposicidn de tal manera que el elemento de desintegra-
cidn en el espacio entre ellos no sobresalga mds de lo que
corresponde a la prefundidad de la materia trabajada en

20, ocada ciclo de corbe, De esta manera el trozo de materia
es sostenido y se facilita la desintegracidn cuando se llega
cerca del extremo cde un blogue de materia.

La dosificacidén directa de la materia que se
obtiene con un husillo como elemento de corte segln el in-

25% vento, pernite evitar cualquier otra manutencién de la mate-

rin desintegrada, lo que ahorra trabajo ¥ reduce 1las pérdi-
das de moteria, Como la dosificacion se puede ajustar con
wna gran precisidén a la longitud deseada, se evita tambiéa
ung dosificacién excedentaria con las pérdidas inherentes,

30% Se obtiene una distribucidn satisfactoria y wmiforme de la

materia desintegrada, que desciende en wnn tolva para caer
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sobre un producto alimentario preparado, por ejemplo una pizza
o un gratén3 que avanza debajo del dispositivo sobre un trans§
portador¢ EL mcjor resultado se obtiene adaptandeo cl tamafio

y la forma de 1a tolva al producto alimentario que debe ser
recubierto por la materia desintegrada.

Fn el procedimiento segln el invento, uﬁ husillo
rotativo como eiemento de corte ha demostrado ser particularw
mente apropiado para la desintegracién de queso, asi como
de carnes prenSadaé, como jaméﬁ o queso de cabeza de diferen=
tes clases, y en forma de bloques de grosor apropiado. Los
productos alimentarios pueden ser congelados, rofrigerados
o encontrarse a temperaburs ambienmte, y en algunos casos,
la temperatura actlia sobre las propiedades de trataﬁiento
en la desintegracién, Asf, cn la desintegracién de queso
con un clevado contenido de materias grasas, sc¢ ha compro-
bado que es apropiado enfriar el queso, pues éste adguiere-
entonces ung consistencia menos pegajosa,, Sin embaggé, el
quesc con el 45% de materias grasas expresadaé en materia
seca, e incluso con mis puede ser desintegrado sin niﬁgﬁn
problema a la temperatura ambiente, Esto constituye una’
ventaja esencial del procedimiento y del dispositivo del
invento si se compara con los diéposifivos va conocidos

del tipo ralladores y andlogos, 'en los que la consistencia

pegajosa del queso causa dificultades,

Sogln wa modalidad de realizacidn particulare
mente veatajosa del dispositive del invento, la alimentacién
de materia destinada a ser desintégrada puede ser continué;.
Asf, por cjemplo en el caso e quesos, los bloques de queso
pueden ser soldados juntos por medic de una composicién
ligante apropiada de uso aliméntdrio antes del dispositivc

de desintegracidn, de manera que no haya ninguna interrupe
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cidn en la alimentacidn, En este caso, se prefiere repar-
tir la moteria constitutiva del agente ligante sobre varias
pizzas, lo que se puecde obtener por ejemplo disponiendo el
elemento de corte segfn wn Angulo de alrededor de 102 con
respecto a la superficie fromtal de los bloques,

La concepcidn puramente téeniea del dispositive
seghn ¢l invento es convencional y puede ser determinada
fAcilmente por el expérto de este ramo, EL clemento de
corte helicoidal es de preferencia de acero inéxidable con
una composicisn apropiaca para cuchillos, Las aristas del
elemento de corte no os necesario duie sean afiladas con
mucha frecuencila, pueé 14 mayor parte de los productos
alimentariocs Son muy poco abrasivos,

Bs muy impor%ahte qie el dispositivo pueda ser
limpiado fAcilmente de una manera compatible con los ali-
nentos,

El procedimiento y el dispositivo segfin el invento
se han descrito en lo que precede con refereneia principale
mente a la modalidad de realizacién preferente, en la que
el elemento de desintegracidn arrastrado esti constitui-
do por un husillo giratcrio con fileteados provistos de
aristas de corte, Sin embargo, hay que sefialar que ésta no
ce la nica modalidad de realizacién practicable, y que
cl elemento de desintegracidn puede ser concebido de otra
manera,, Asf, en lugar de un husillo rotativo, se puede
ubilizar un cilindro-rallador rotative, ¥y por lo tanto un
cilindro provisto de asperezaé o de obros saliecnbes Cesmes
nuzadores, sin que cambie por ello el dispositive, Una '
tal nmodalidad de realizacidn eé apropiada para desintegrar
productos alimentarios como la carne picada ¥ productos

semejontes que se componen de pequeiias parbiculas compri-
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pidas juntas y que sc preparan luego dc una manera cual-

‘quiera.

Otra modalidad de realizacidén posible es que ol
elenento de desintegracidn arrastrado posea la forma de una
fcuchilla=cintal arrastrada y que reciba un movimiento alter-
nativo paralelamente a una superficie de la materia que ha
de ser desintegrada, Es posible reunir de esta manera por
ejemplo un cierto nimero dec salchichas en un paquete y
alimentar este filtimo en el elemento de corte, A una velow
cidad de alimentacién apropiada, cadc carrera del elemento
de corte dard un clerto nfimerc de rodajas de salchicha que
atraviesan luego la tolva para llegar sobre un producto
alimentario, por cjemplo una pizza, Bs posible asi utilizgr
para la desintogracidn de diferentes tipos de aparato, en el
que solamente varfian los elementos de desintegracidn,

Estos diferentes elementos de desintegracifn pueden ser
concebidos de manera que puedan ser cambiacos fécilﬁente,
lo que permite que un solo dispogitive tenga miltiples
aplicaciones, Esto significa la obtencién de importantes
reducciones en el coste del aparato, en el trabajo ¥y en
los gastos inherentes al paso a otra procuccidn en wna
instalacidn de la industria alimentaria en la que haya que
desintegrar productos alimentarios.

== . &=

NoTA
Descrito el obﬁeto el presente invento se de~
claran nuevas y de propia invencidn las siguientes reivin-
dicaciones,
1.— Procedimiento con su dispositivo de rcali-
zacidén para la desintegracidn de materia, caracterizadc porw

que se hace avanzar la materia hacia un clemento de desine
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tegracidn arrastrado, que es obligade a efectuar un movimien=
to alternativo sensiblemente paralelo a una superficie de la
materig, con corte simultdneo de materia de dicha superficie,

2 4= Procedimiento de conformidad con la reie
vindicacién 1, caracterizado porque la velocidad lineal del
elemento de desintegracién en su movimientd alternativo es
de 5-20 cm/segundo y al husillo rotativo que comprende se le
aplica un régimen de alrededor de 30004000 r,Demte

3. Procedimiento de conformidad con una de
las reivindicaciones 1-2, caracterizado porque el elemento ce
desihtegracién arrastradc es obligado a efectuar un movie
miento ascendente y descendente paralelamente a uwla super-
ficie sensiblemente vertical de la materia,

4.= Procedimiento de conformidad cen la rei-
vindicacifn 3, caracterizado porque la desintegracién se pro-
duce durante e¢l movimiento cescencdente del elemento de desine
tegracidn,

5+~ Procedimiento de confermidad con una de
las reivindicaciones 1=/, caracterizado porque la materia es
alimentada intermitentemente hacia el elemento de desintew
gracidn mediante un mecanismo de tringuete,

6,~ Procedimiento de conformidad con una de
las reivindicaciones 3-5, caracterizado porque la materia es
alimentada cuande el elemento de desiﬁtegraciéﬁ se encuentra
cn su posicidn superior,

7 .= Procedinmiento de conformidad con una de
las reivindicaciones 5-0, caracterizado porque la materia es
alimentnda o alrededor de 3 mm por carrera,

8.~ Procedimiento de conformicdad ecn una de
las reivindicaciones 1.7, caracterizade porque la materia es-

t4 constituida por quesc o bien por carne c¢ productes de chare
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cuteria en forma de Lloque,.

0.~ Procedimiento de conformidad con las reivindi-,
caciones precedentes caracterizacdo en que el dispositivo para
su realizacién comprende un elemento de desintegracién arras-
trado y dispuesto para recibir un movimiento alternativo sen-
siblemente paralelo a una superficie de la materia con corte
simultineo de materia de esta superficie, asi como un dispo-
sitivo de transporte para la alimentacién de la materia hacia
el dispositive de desintegracidn,

10.= Procedimiento de conformidad con la reivine
dicacidn 9,_caracterizado porque en el dispositivo de realiza-
cidn el elemento de desintegracién esti constituide por un
elemento de desintegracién rotativo cuyo eje de rotacibén cs
paralelo a la superficie trabajada,,

11l,=~ Proceodimiento de conformidad con la reivin-
dicacidn 9 & 10 caracterizado porque en el citado dispositivo
el clemento de desiubegracién esti constituido por uvn husillo
rotativo cuyo filebeado esti provisto de una arista cortante
que estd dirigida hacia adelante en el sentido axial segln el
cual parece desplazarse el fileteado durante la rotacidn cdel
husillo,

12 ,~ Procedimiento de conformidad con una de las
reivindicaciones 9~l11, caracterizado porque el citado husillo
esti fileteado en los cos sentidos, ccupando cada uno cCe
1los cdos sentidos de fileteado su parte de la longitud del
husillo,

13,- Procedimiento de conformicdad con una de las
reivindicaciones 9=~12, caracterizado porque el citado husillo
tiene un difmetro de alrededor de 2-5 cm sobre los fileteaw
dos,

14,~ Procedimicnto de conformidacd con una de las
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reivindicaciones 9-1l3 caracterizado porque el citade husillo
tiene un paso de alrededor de 3-6 cm/vuelta,

15.~ Procedimiento de conformidad con una de las
reivindicaciones 9.1C caracterizado porque la arista cortanw-
te del fileteado del husillo tiene un Angulo de destalonacdo
hgeia 1a 1fnea axial del husillo de O~5 grados,

16,= Procedimiento de conformidad con una de las
reivindicaciones 915 caracterizado porque en el citado dise
positivo sobre los dos lados del elemento de desintegracibn,
visto en el sentido del movimiento alternativo de dicho elew=
mento, esti provistc de placas de apoyo, rodillos de apoyc o
cintas transportadoras de apoyo dispuestas paralclamente 2
1la supcrficie de la materia paralelamente a la cual se des=
plaza el elemento de desintegracién, para soportar la nateria,

17 .~ Procedimiento de conformicdad con wma de las
reivindicaciones 9~16 caracteriéado porque en el cibade dispo-
sitivo el mecanismc de transporte esti ordenado para alimen—
tar la materiag de modo intermitente por medio de un mecanismo
de trinquete para impedir que la materia febote.

18,.~ Procedimiento con su dispositivo de realizaw-
cidn para la desinbegracidn de matberias

Segfin se describe y reivindica en la prescente moe-
noris descriptiva que consta.de 16 pdginas folindas y escriwe
tas a wAquina por una sola cara.

Madeid, a2 = 7 HAYD 1979
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