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La presente inveancidn se reficre a un método pa-
ra preparny un prdducto elimenticio traiado en vna envoliu-
ra o eavolvente para alimentos, y particulameante en wa en
volvente celuvldsica para alinentos adecuada pafa uso para

nvolver y trator vn producto alimenticlo, ¥ climingrla lue
go del producto alimeniiclo,

Las en particular, la invencidén se refiere z ing
envolvente celulésica para zlimentos adecuada pars uso con
un producto de selchicha seca de pequefio didmetro, genersl-
nente identificado en la industria como "comida ligersh.
Estas comidas ligeras se btratan sctualmente en envolven-—
tes comestibles de colégeno.

Generalmeate, las envolventes pars alimentos usar
das cn lg industria de los alinmentos trabtados son tubos ce
pared delgzds, de diferentes didmetros, preparados a rar-.
tir de celulosz regenerads, derivados de celuloéa, alzgine~
tos, colégeno y similares. En glgunos tivos ée énvolvenﬁgs
para alimentos se incluye vna trame fibrosa incrustada en’

la pared de la envolvente, y tales envolventes se denomif,
nesn éomﬁnmente.en la técnica "envolventes fibrosassh.

Los solic;%antes han descubierté que los prodﬁd%os
del tipo de comida ligers se pueden tratar en envolventes
celulésicas para alinentos, en vez de envolvenies de co-
légeno, y se tiene asl como resultado un coste reducido, 21.
tiempo que se permite una productividad aumentada POTr uso
de equipo avtoméiico de gran velocidead.

El uso de envolventes celuldsicas para alimen—

<t

0s, para Trabtar comidas ligeras, preseanta varios nroble-
mas gue no se encuentran en relacidn con las envolventes

comestibles de colédgeno. CGeneraglmente, una envolvente co-

o om
C gy
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Hoja nie2 e

-mestible de coldgeno no se elimina de le comids lipera
antes del consumo humsno, mientrss que una en%olvente‘cem
luldsica pars alimen%os s¢ ha de eliminsr,

La elimihacién o pelado de ls envolvente celu-
1lb6sica se efectia préferiblemente en una méquiﬁa de pela~
do sutouwdtico, de gran velocided, para minimizsr los cos-

tes.

Cuando se elimins ls envolvente celulbsica de

a que algo de la carne se adhiera s la envolvente, y ses
asi desgorrads de ls salchichs junto con 1s envolventcu_
Esbo tiene como resultado un dsilo superficisl de la séichi~
cha, y una reduccibdn de ls straccidn al consumidor. o

Las méquinas tipicas de pelar estdn descrites

en las palentes de los EE.UU. n? 2.424.346 de Wilcoxon,

1o

ne 2,514,660 de McClure y otros, n? 2,686,972 . de Greg, y

1o

n? 2,757.409 de Parkers y otros. Las miquinas de pelar

requieren bajs resistencis a la separacién de uns envdl%
venté para alimentos de la masa de csrne, para evitar'Q§e
el producto pase por ls ndquins sin pelsr, o provoquéf-‘
atasco. Un producto.sin pelar ha de ser tratado a mano,
¥y por tanto auments el coste de la operacibn. '

Ias patentes de los EE.UU. ne 3,898.348 de Chiu
y otros, n? 2,901,358 de Underwood y otros, n? 3,106,471 '
y ne 3,158,492 de‘Firth, n? 3.307.956 de Chiu y'otros,
n® 3,442,663 de Turbsk, y no 3.558.331 de Teriks se refie-
ren 8 éoluciones del problems de proporcionar caracteris—
ticas de fécil desprendimiento de la envolvente para ali-
mentos.

. Otro problems que se observa en relscidn con

’

.
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el uso de envolventes celulbdsicas usuvales psra comidos li-

geras es la tendencia a que la envolvente se separe de la
masa de carne envuelta dursnte c¢l tratamiento, de manera
:

que se puede acumuler grasa centre la masa de carne y lai

envolvente. La aparicidén de grass superlicial puede redu-

cir 1ls straccidén al -consumidor. ' :

Tss patentes de los EL.UU. 18 3.378.379 de %

Shiner otros n% %,74%,.521 de Rasmusscn, se refieren
- b 9.

s soluciones al problema de la spsricibn de grass, o de
grasa superficisl, psra envolventes celulbsicas.
Generalmente, psreceris que los problemss’de-

conseguir buen desprendimiento y ecviter la grasa superdi-

UGN

cisl, para envolventes celulbsicas en relacién a conidss

E

ligeras, no se pueden resolver porque los respectlvos ?em
medios fTienen efec»os en con;lloto, Seria de esperar qu»

un buen agente de desprendimiento causara una adhesxén

débil entre la envolvente y ls mass de cerne, de manera.

P

que hgbria tendencis s que resultase de cllo excesiva gra-

' e -
Y

sa superficisl. Serias de esperar que un remedio contra ;f

1ls grasa superficial causars uns fuerbe ddhCSlOH entre 1la

envolvente y 1la masa de carne, de lo que resultarla un pe-
lsdo pobre. . '

Los SOllCl ;antes han efectuado exper¢mentos gue
confirmaron estas suposiciones.

Segin ia presente invencién} se propbrciona
una, envolvente celulbsica para alimentos que se adherird .
3 una ﬁasa de alimento envuelts y trastsds en ells, y que.

luego se puede eliminar fcilmente de ls superficie de la

-masa de- allmento tr atéda,

Un objeto de la presente invencidn es propor-
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|_cionar una envolvente celulbsica para alimentos, adeccuads
psra uso en relacibn con comidas ligeras. :
. También es objeto de la invencibn proporciocnsr
ls envolvente celulésica para alimentos en onma fruncida.
| Otros objétos ¥y ventajas de ls invencibn se ex~
pondran ﬁarcialmente en la memoris descriptiva sigulente,
¥y porcislmente serén evidentes por ells sin ser especif{i-
camente mencionsdos, siendo notadoz ¥ éeﬁalados en 1ss;$ci»
vindicaciones de la misma. -
Uns realizaoién de la invencidn es unas énvol—
vente celuiésica pars alimentos en.la gue se incluya~gnj
revestimiento interior que comprende un éter de celulosa
soluble en sgua y uns resins catidnica termoendurecible.
Generalmente, la envolvente pars alimentos es
tubular, y entre las envolventes celulbsicas psra alimen-
tos se incluyen, pero sin limitarse s ello, envolventes de
celulosa regenerada con o sin trams fibross, fabricada. se-
gtn métodos conocidos. A ' -
Tipicsmente, entre los &teres de celulosaﬂééiﬁ«
bles en sgus adecusdos psra ls invencidn se incluyen &tc-
res de alcohil ¢ hidroxislcohil celuloss no iénicos, so-
libles en sgus, tales como metilcelulosa, hidroxipropil-
metilcelulpsa, hidroxiprdpilcelulosa, etilmetilceluloﬁa,
hidroxietilcelulosa y etilhidroxietilcelulosa; y los éte~
res de celuloss ahiénicos, solubles en aéﬁa, tales como
carboximetilcelulosa y carboximetilhidroxietilcelulosa.
Se prefiere psrticulsrmente ls metilcelulosa.
En el comercio, 1a carboximetilceluloss yvcarm
boximetilhidroxietilceluloss se venden ususlmente como sél

sbdica, y es préctica establecids en el ramo no hacer re-
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_ferencis sl producto comerciai como sal sOdics. Pers los
fines de ls presente solicitud, lss refcrenciss a estés.
materiales comprenderdn las sales sbdicas ¥ otras.sales
de metal alcalino de lss mismas.

Entre otfbs éteres de celuibsa adecuados se in-
cluyen los étéres de celuloss splﬁbles en 5lcali tales co-
mo metilcelulose e hidroxiestilcelulosa solubles en 4lcali.
Para los fines de la presente solicitud, se pretende-i&T
cluir en la definicidn de soluble en agus los éteres dé?
celuloss solubles en &lcsli. .

‘Las resinss catidnicsas termoendurécibleé adecus-
das psra la invencibn son preferiblemente resinss soi@ﬁies
en agus, o dispersables en agua, que se pueden ourériéi'
estedo insoluble. Entre lss resinss se incluyeh $os pé§&uc~r
tos d9~reaccién de uha epiclorhidrina;y una'poliamidé;fﬁna
melamina'modificada y formaldehido, y una'ureaimodifibsda
y formeldehido. Ademds, son adecusdas las polislcohilén~
polisminas y/o sus_saleé, entre las'que se incluyen ﬁoiiéé
minas'taleé como'dietiléntriamina, trietiléntetraminé;"
tetraetilénpentamina y lss correspondientes polip:opiiéﬁl
polisminas, asi coﬁo 4,4'~iminobisbutilsmina, y %,%',3"~ni-
trilotrispropilamina. En general, se puede usar una polial-
cohiiénpoliamina reactiva con aldehido, siempre que lé re-
lacibn entre &tomos de carbono y 4tomos de nitrbdgeno en

ella no ses mayor que sproximadsmente 4:1.

También se pueden usar lss polialcohilénpolia-

minas superiores, incluyendo polietilénimins (formesda por

.homopolimerizecibn de etilénimina), y las polialcohilédn-
polisminas de cadens largs formadas haciendo regccionsr

una alcohiléndiamina simple, o una polialcohilénpoliamina
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simple, con de sproximsdamente 0,6 3 osproximademente 1,

meoles de un alclorlro de slcohilenc, une dlcohllbnd1p10r~
thrlna 0 eplclorhndrlna.

Un metolo para preparar las comp0ﬁ101on 8 dui
eplclorhldrlna~no1lnm3na ests duschLo en 1s pancnue de ?
los EE.UU. n® 2,926.154, Un método para prepersr las comr
p0g1010ncs dc resing catibnica termoendurec1blc de meldmﬁn.

P

formaldehido estd descrito en la pauentc de los EBE.UU. n2-

2,796.362. Un método para prepsrar regsina termoendurecible

de urea~formaldehido estd descrito engla patente de los
ES.UU. n® 2.616.874. - R

" Las composiciones de revestimiento sdecuédéé.
para uso éegﬁn'la presente invencién son soluciones o sus—
pensiones acuosas'homogéneas‘que contiénen tipicamentéial
menos aprokimadamenté 0,28%en peso de un &ter de celulosa
ooluble en sgus y 8l menocs aproximadsmente O 029p en peso
de‘una resina csatibnica termoendurecible, cuando 1avcbmpo—
sicibdn de revestimiento se aplice por'pulverizacién idtée
rior durente el fruncido,., Las concentraciénes podrian'ser
menores para uso de masa de liquido. La propor01on pr9¢ér3~
da.entre éter de celulosa soluble en agus y resins catio~
nics termcendurecmble, en la comp051c16n de reveotlmlcnbo,
depende de los productos qulmlcos espec1flco , ¥ se puede
determlnar por 31mple experimentacibn. Para metilcelulosa
y K&mene (témbién llamado resinsg 4190), un produéto vendi-
do por Hercules, Inc., la proporcifén en peso preferide es
aprbximadamente 10:1; |

Las COmposiéiones de revéstimiénto_adecdadas
pueden contener también otros ingredientes, tsles como acei

tes minerélos, polioles tales como propilénglicol, glice=
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_rina, trietiléngliccl y sorbita, y sductos solubles on

-dientes sirven como cosdyuvantes de trdtamlcnto,

-rellenado. Ademas, se ha hallado que cuando se splica agua

tiojn m‘un.«r;’—-

agus Jde Oxido de alcohileno con ésteres psrciales de écido
graso, tsl como, por ejcmplo, ésteres- rs ialCS'de dcido
graso ectoxilados dé polioles tales como anhwdroao Ltes,
glicerins, poliglicerina, pantaerltrl Ga y gluc031qos, Loz
tipicos aductos solubles en agus de es La clase son materis+
les disponibles en el comercic bejo la marcs registrada
"Tween"r(Atlas Ghemical Industries, Iﬁc.,)a Estos iangres
i
Se sabe que un cierto numero de fBCuOTSS afec-
tan a8 la prepsrscidn de varillas dq_envolvente fruncida ¥y
8 la idoneidad de las verillas de enVolvente'frulcndaapaTa
uso en el tratamiento de diversos Llpos de produCuos‘ 11~
mentbicios, particularmente cusndo se emnl E] eou1wo auL0m
matlco de grasn vcloc1dad en’ las operac1onus de iruﬂ01do
y rellensdo. Es bien sabido en 1ls tecnlca, por eaenplo,
que si el contenido de humedsd en 1a onvolvcnto tubuiégjcs
dem351ado gran&e, se experlmcntan dlflcultades en la iorﬂaw
cibn de pllevues y pautas de frun01do apropladOG, y habra
"arqueo y eer*)enl,eo" de ls varllla reual snte de envolvépw

’

te xrun01da, h801enao asl mgs dificiles- las operac1ones de
a la envolvente durante el proceﬂanlonio de. Irun01do, la
aplicacidn de cantldades excesives de ague puede hacer
que la envolvente se atasoue en el manarll de fruncido,
haciendo asi que la oontlnuacion de}rtratamientO'sea nuy
dificil, si no imposible. '

- Por taﬁto,'cuando se deﬁea épllcar lag compoal—
ciones de revestlmlento aqul descrltao tal como, por ejem-

plo, mientras la envolvente tubular esta,pasando sobre un
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_mandril de fruncir durante la operacibn de fruncido, se

“llas fruncldau, con los resultantes efec 0os perjudiciales

‘a8 ls envolvente es de aproximédamente 54,25 mllloramon

misma. Una operscibn tipica con masa de liquido se muestrs

Hoju nfim, o
. Yo

ha hsllado que'la centidad de composicidn de revestimieﬁfo
éplicada ha de ser controlasds para aiiadir la-cantidad de-
seada de asgus g la envolvente. También.es ventajoso eviﬁsr
la aplioacién.de més composicidn de reveétimieﬂto que la
que puede ser.retenida por la envolvente, pars evitar q@e

el exceso de compoolcnon de reveoblmlento se pierda e 1ﬁu~

tilice, o que se acumu]e en dreas 1ooal¢zadau de las vari-

para las mismas. Generalmente, el nivel de ap%icacién de
las composiciones de revestimientoe de:la presente invemciér
por 100 cmg de superflcle interior de envolvente.

La cantldad de agua y otros ingredientes anll—
cada g“1a superficie de la envolvente gse puede controlar
varisndo la cantidad de composidién de revestimientq apli-~
ceda, y/o lé concentracibn de los ingredientes en la.c§m§o~
sicidn de revestimiento. .

La aplicacibn de 1a comp051ciéq de revesb1m1en~
tuar usando cualqulera de un c1erto nimero de métodos blen
conoc;dps. ASL,'por eaemplo,lla composicidn de revestlmlenw
to se puedé introéucir en la envolvente en forms de una
mssa de‘liquido, y;el avance de la envolvente més alld de

la mass ‘de liquido reviste a ls superficie interior de ls

y describe en ls patente de lcs EE.UU. ne 3.378.3?9. Alter-
nativamente, 1la composicién aduosa de revéstimiento se pue-
de aplibar sobre la superficie interior de 1z envolvente

a través de un mandril hueco sobre el que estd avanzando
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_1la envolvente, tal como, por cjemplo, el mendril dé une

demente 0,016 miligramos de Kymane, una resina'de polismids

ussnd.o maoulnas de pelsr de gran VelOblddd

2 ]
dloje n\‘lm'."(/""

mdquinas de fruncir envolventes, de msners similsr s la des-

5
crits en ls patente de los EZ.UU. n® 3.451.827, Este méto-

’ - |
do se denomina genoralmente "fruncido cou pulverizaciln
interior".. ' L e A

- N N . - . 1

Iz envolvente preparada'segﬁn la realizacifn |

preferida de la invencién comprende a] menos aprox1mad T~

te 0,155 nJngraﬁos de metilcelulosa, J al menos aproximg~

de epiclorhidrina, por 100 cm de. suner1101e 1nterwor de

i
i

envolvente. - . L T %

Ls envolvente proauulda se”un la 1nvencwon 5€

puede usar no solo en la preparﬂcién dn productos de comi~
ds ligers, sino también en la proparac on de produotob,ai1~

menblclos 3 partir de anplla gama de for1u16c1onns N condl—

ciones de trabomlento, debido a que las eqvolven eé se pUC

den climinar fécilmente del PrOuuCLO 811menulclo Lratado,

-(— JJ

con ‘gran efl-

-

cacia de pelado. Los producto allmontlcloo trataaoa de

tro de ls nresunte envolvente no presentan nlngun nlvel
1ndeseable de grasa sunerxchal.

Tal como aqul se usa, la{clasifioacién por gra-—
sa superficisl es.gnS'medida sujetivs de ls csnbidad ae>
grass y/o'coﬁpuestqs grasos acﬁmﬁlada sobréﬂla superficie
de la masa de carne tras pelar donde ”l" represenua una

superficie sustancislmente exenta de Drasa, WS“ representa

una ouper¢1c10 aceptable (pero lwgeramente gr351enta), ¥
"10" representa fuerueb depdsitos de grasa.
ial'como aqui se usa, 1la sptitud psra pelsdo

se define dividiendo el nlmero de eslabones'de salchicha
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| pelados con éxito por una peladors sutomitica de gean velo-
c¢idad, ontre.el nlmero tobtsl de eslaobones de sslchiohé ine-
troducidos en la peladors. 3¢ considers que ung eptitud
psra pelsdo de .3l menos aproximad anente 9)£ ¢s un nivel
comercislnente aceptable. '

/A continuscibn se presentan ejemplos ilustrati-
vos, no limitativos, de la prictica de la invencibn. Be
pueden desarrollsr fécilmente obros muchog ejemplos a la

|
luz de los. principios de guis y enﬁcnanaa aqui conten1~
dos. Los presentes ejemplos estén des?lnados simplemente
a ilustrar ls invencidn, y.no a limitar, en oualquie?_sgn—
tido, 1z manera en que se puede llever s la précticallé
invencidn. ILas partes ¥ los'taﬁtos por ciento indicadéé
squl y en toda la memoria chcrlpL¢va, 8 no’'ser que se es~

pec:v.flqun otra cosa, se refieren s pqrues en peso y tantos

por 01enpo.en peso.
CBIEMPIO T

.Se'prepérafon muegtras de'ehvplvente celuléé&éa
incluyendo 1aé resﬁectivas composiciones de revestimiehto,'
que tenlan 1as proﬁorcloneu de 1ngredlentes que se muestran
en la Labla l La superflcle 1nterlor de 1a envolvente tra~
teda contenis un révestimiento uniforme de una mezcla de
metileceluloss .y Kymene.

Las muestras de envolvente usadas en.esté ejem~
plo se prepararoh a paftir de unas muestraé de envolvente
celulbsica producids comercialmente,‘de 16,8 n de loﬁvjtud
y que tenia una anchurs on plano de gproximadamente 19 mm.

Las envolventes se frunc1eron en un sparato tsl como el ex-

POOR
UALITY
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_puesto en le patente de los ¥E.UU. n? %.110,058, de Marbse:

A medida que se fruncis cads ] ong:bud de 16,8 m de cn?olm
vente, la composicidn concrets de r“vestnmlenLo 58 aplluo
bz en cantidad de sproximadamente 54,25 mlllquw S de'com»
bosicién de revestimiento por 100 orn2 de SUUOTILCLO inte
rior de envolvente, por dosificacibdn a trsvés del mandril

de fruncir, junto con ls corriente de aire pars inflar.

EJEMPLO IT
Iste ejemplo muestra el efecto de la proporcidn
entre metilceluloss y Kymene en ls solucibn de btratamiento,

sobre la sptitud pera pelsdo y la clasificacién de grass

superficial de 1es~envolventes tratadas. Las muestras de
envolvente n? 1 8 16, segin se proparqrcn en el anm lo I,
se rellenaron con una emululon de comida llger preparada
a partir de una formulscidn de cerne de_vacuno ﬁura, y se
ataron a productos de salchichs en uﬁ aperato usual de .

R

atado. o ’
Uﬁa emulsién tipicé de comide ligers tiené'un
contenido de grasa relatlvamenue alto$ y comprende un cul~
tivo iniciador bal como Lactacel. La emu131on de comids
ligera usadas- ‘se eligid de forma que fuese similar a las

emulslones tlplcas de comlda ligera.

" POOR.
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Se efectud uﬁa pauta tipica de tratsmiento cu
ahumadero 6 tratamiento de productp, Los productos de sal-
chicha se someticeron a un periodo de ahumudo~durante doen
minutos. Durante la primera hora se £ijd el termbmetrc ﬁcu
co'en aproximsdsmente 43%2C y la temperzturs del bermbmnetro
himedo ers ls ambiente. Tras aproximadamente una hores sé
ajustd la témperétura del térmémetro htmedo para que fu%se

aproximadamente 402C, y la humedad relative era sproxims-

damonte 81%. Estes condiciones se mantuvieron durante apro-t

ximadsmente 6 a 7 horasg, para dessrrollasr el culbtivo ini-

ciador. Luego se asjustd la temperaturs del termbmetro ce-

co 8. sproximadamente 602C, y la temperatura del terméme-

tro hlmedo se ajusté.a sproximodemente 442C, Lo humedsd
relativa era de aproxlmadamente 40% a aproximadqmente 419,
Yy estas condlclones se mantuvieron durante 40 horas gdicio-
nales. Tras un tiempo totsl de tratamiento de sproximade-
mente 48 horss, los productos de sslchicha se sometierbn
8 una ducha fria dursnte sproximadsemente 10 minutos,.y
luego se glmacenaron en refr;gcrador a una Lomporatura de
aproximadamente 4%C, antes de pelar. :

Los productos slimenticios envuelios tratados
se sometieron a pulverizacién con agua para humedecer las
eﬁvolventes, ¥y luégo se eliminsron las envolvenbes pdr pa-
so a través de une peladora automdtics de alta velocidad,
disponible en el comercio. Se .usd una miquina pelasdors de
alta velocidad Ranger ApolloQ .

Los productos de comida llvera pelados se cva-
1uaron’para determlnar la pre encia de grasa superficial.
Los resultados se muestran en la Tabls 2. Ls aptitud pora

pelado de las envolventes s partir de los productos ali-

1

'00R

QUALITY
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_menticios envueltos se determind dividiendo el nGmero de
cslabones de salchicha pelados con éxito en 1la peladors

Ranger Apollo, entre el nimero total de eslabones de spl-~

-

chichs enssysdos,

3
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B Todog los productos de comids ligero trabadoes
en lss wuestrys de envolvente tratads da este ejcmplo'prew
sentsron niveles sceptobles de grasa suporficial.

Tas muestraz de envolvente n8 3 g § presentaroen
apbitud sceptoble para pelado, pero lss muestras de envol-
vente n@ l; 2y 10 a 16 presenbtsron un grado comsrcialmen-—

te insceptsble de aptitud pars pelado.

Lo Tabls 2 muestra que s medids que sumenta 1a
relacibn de tratamiento aumenta el gredo de eptitud para
pelado. Esbo muestrs cbhmo se puede determinar ls relacidn
preferida entre éter de celuloss y resins. Les muestres-.
1 8 % sin tratar muestran la vsriacidn incontrolsds de:

comportamiento. La muestras 2 sin tratar muestra que el

producto es susceptible de derretido o separacibn de grass,

comor}g indica la alts clasificacién de grase.rLa aptitud
pers pelado de la muestra 2 sin tratsr era alta,'como ers
de esperar, debido a la facilidad de desprendimiento dé,én»
volvente ssociada con la preseﬁcia de grasa superficiéi’
en el.prqducéo. o
. DJEMPLO TII

Este ejémplo muestra el éfeéto de los niveles
de tretamiento totales sobre el comportémiento del pré&uc;-
to. En este eﬁemplone usaron las muéstrés de envolvente .
n2 7 y 17 a 21, tal como se prepararon en el Ejemplo 1.
Se preparéron de ls misma maners unss nusstras adicionales,
%6 y 37, pesra proporcionar niveles de trstemiento més ba-
Jos. Estas nuestras de envolvente contenian diversos nive~
les de composicibn de tratamiento, donde ls relaciodn de

metilcelulosa a Kymene se mantuvo sustencislmente constan-—

" POOR
QUALITY
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-te. Laes nuestras de envolvente fueron rellenados, trata-
das y peladss sepln el método deserito en cl Bjemplo II,
Se evaluaron el grado de aptitud de lss envolventes pars

: )
pelado, asi como la clasificacidn de groso superficial.

Los resultadoz se muestran en la Tabls Je
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tbajo de metilceluloss y Kymene. -

' gredientes que se muestraen en ls Tebls 4, Tiss muestres de

envolvente n® 22 a 27 se trsteron respectivsmente con 1ss

25

~ron a pulverizscidn con sgus, psra humedecer las envolven-

Hojn nimag.
» Todss las envolventes usadas cn este ejemplobprr~
sentaron buens sptitud pora pelado y bucrna resistoneis a
la seporsciotn de grssa (clssificacidn zceptsble de grons
superficisl). Ello indiéa que o uno relacidn dg tratomien-
fo de aproximadamenﬁe 10:1 de metilceluloss a Kymene, el
tratamiento es eficaz en amplis gams &e niveles de trata-
miento; La Tsbla 3% muestvs que cuando lz relscidn de tra-
temiento es aproximadamente 10:1, es eficez un nivel muy

u

EJEMPLO TV

En este ejemplo se evsluaron verios &teres de
celuloss y resinss catibdnicas termoendurecibles solubles
en agus diferentes. Se prepsraron lss composiciones de re-

vestimiento ne 22 a 27, que tienen las proporciones d¢ in-

composiciones de revestimicnto n? 22 g 27, 133 compoaigio~
nes dé revestimiento se aplicaron por fruncido con pulveri-
‘zacién'interior. Las envolventes fruncidos se rellensron
con una emulsibn normsl do comido ligers, y seltrataron ba~
jo condiciones tipicas de tratamiento en ahumédero, como |
e describe en el Ejemplo II,

Los productos glimenticios trstsdos se sometie~

tes, y luego sec eliminsron las envolventes por paso g tra-
vés de una méquins peladors Ranger Apollo. La aptitud de

las envolventes pars pelado y lss clasificaciones de grass

I

uperficiasl del producto se muestran en ls Tabla ta. Los nie

l

vweles de tratsmiento y las relsciones entre los respectivos
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se mucstran también en la Tgbls 4a.

- . ’
Itojn n\.m..,‘.zl_‘,

—~eteres de celulosa y resinas cstidnicas Lermoendurcceiblos
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In este ejemplo, unas muestrss de envolvente no

28 a 32 se relleneron con wns emulsidn tipics de comida

ligera, y se trataron bajo lss mismas condiciones de trg-

tomientd en ahunaéero gque se han descrito en el Bjemplo
II. Les muestras de envolvente rellenads y sometida al

procedimiento n? 28 y 29 estaban s=in tratsr. Ia muestrﬁ
de envolvente n? 30 estaba trstads con carboximetilcelﬁiom

sa sola, y la muestra de envolvente n? 31 estsbs tratada
con Kymene solo. Lo muestra de envolvente n® 32 estohs
trefads con una mezcla de carboximetilceluloss y Kymene,
Ia eptitud psra peledo ¥y las clssificacioncs
de grass superficial de las envolventes de este ejemplo

se muestran en la Tabls 5, |
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- La Tabla 5 mﬁestra los gornrendentes resultsdos
de la invencidn. I3 muestrs de cnvolventoe ne %0 mucstbra
un resultado tipico del uso de un agonie de desprondimicn.-
to. Anulotaﬂtnte, ls muestra de cnvolvente ne 31 es resul-
ﬁado tipico del uso de una resina catiénica termoendureci-
ble, |

Se enfiende generalmente en la téenice que el
mecanismo del buen cemportaniento de ia resins catibnica
termoendurceible pars une sslchicha seca es debido o la
unibén irreversible de la resina s tanﬁo le massa de carne

como la envolvente,

En vista de este mecenismo, es sorprendente que

1s combinzcidén del éter de celulosa v la reéina catibnica
termoendurecible proporcione tanto uns clssificscibn ZCep-
tabié_de grasa superficial como una sptitud aceptable pa-
ra pelado. Seris de prever que la espersda unibn irreven-
sible de la resinae a tanto ls masa de carne como la ALVOL~
venbe interfiriese con el denﬂrendlmlento requerido péfa
una aptitud acep able para pelado.

Para la presgnte invencidn se cree que hay un
mecaniémo nuevo. Héy reticulacitn entre el élter de cclulo«
sa y ls resins catiénica termoendurccible, de maners que
no hay unidn entre la fesina.y,la envolvente, En estaao |
seco, la resina.caﬁiénica termoendurecible une la masa de
carne 8l éter de celuloss, y el éter de ceiuloSa conserva
una unidn s la envolvente. Por humedecimiento, el éter de
celulosa proporcions un ficil desprendimiento de la envole

vente, de lo que results buena aptitud pers pelado.

OR

L o QU LITY
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Este ejemplo desuestrs que el macenismo propues-

. VI
to parcece ser correcto. :

1

La muestra de envolvente n? %3 se tratd primefo

¥

con masa de liquido, con metilceluloss sola, ¥y luego se

fruncid con pulverizacién con Kymene solo. Ls muestra do
envelvente n? 34 se trastd con msss de &iqhido con Kymene
s0lo, y luego se fruncid con pulverizacidn con metilcclulo-
sa sola. Ls muestra dé envolvente n? 35 se traté con masa
de liquido con una composicién de revéstimiéntd de la-id-
vencidn, que comprende metilcelulosa y Kyméne; .Tn_

Lz muestra de envolvente no 33:present6'tantp,
clasificacibén de grasa como aptitud péra pelado aceptables.
Aparentementv, la metilceluiosa impidid que el Kymene se
uniese a8 ls envolvente. ‘ R

La mucera de envolvente no 24 presenLo un; v’a~
51f1oac1on oe grasa sceptable, pero 1a adh631on entre en-
volvente, r631na Y masa ‘de carne era tan fuerte que hubo

dsilo superficisl durantn el pelado, Lenlenao como resuLta~

{do uns aptitud pobre pars pelado. Esto mUestra que el Ky~

mene forma unidn irrevefsible.con ls envolvente, y que el
subsiguiente tratamiento con meullcelulosa no puede conse-

Bulr buena apultud pars De]ado=,

Lz muestras de envolvelte n2 35 muestrs los resul-

tados tipicos de ls 1nveac1on, para comnaracxone

Es de interds que el tratamlento de ls muegLra
de envolvonuo n® 34 3id resu‘tados 1naoept0bles psra comi-

des ligerss.

Los resultados 'se muestran en la Tabls 6.
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s sabido por ls pstente de Los EE.UU, n@
%3.427.169, de Rose y otros, que se pusde hacer que una cpn-

volvente cclulbsico se adhiers a uns emulsidn de salchichs

seca y sipgs el encogimiento de la salchichs dursnte ¢l cu-
rado, por uso~de uns proteins soluble que tiene un Paso
molecular mayor que aproximademente-lO;OOO ¥ un punto
isoeléctrico comprendidé entre aproximadamente pH.Q ¥y pH
6. Entre estas proteines solubles se incluyen gluteliﬁas,
prolsminss, prolinss, hidroxiprolinas, his Lonau, elastln
¥y protaminss. Son ejemplos tipicos ls slblmins de huevo,
edestins, glutenina, procoligeno, gelstina y gliadina,ir
Los siguientes son ejemplos adicionales de wag~

1izaéiones adicionales de la invencidn.
. " EJEMPLO VII

Una envolvente celulbsica psra slimentos, como
en el Ejemplo I, se trota interiormente con massa de 1iqui-

do, con la siguiente composicibén de revestimiento:

2,85 g de gelatina
28,5.g de metilccelulosa
442,7 g de sgua

Luego se secd la envolvente antes de fruncn'°
La 51gu1°nte comp031oloq de reveSulmlﬁnto se pulverlzo lug-

g0 en la envolvente, dvrsnte el fruncido:
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L 442,7.g‘do agua
465,5 g de propilénzlicol
12,1 g de Tween 80
48,6 g de aceite minersl

El nivel/ de tratamiento es de agproxzimodsmente 4,65 mili-
P
gramos por 100 cm .

La envolvente se¢ rellend vy tratd como en el
P

'

Ejemplo IT.
Lz aptitud para pelado es eproximadancnte 9674,

vy la clasificacidén de grass sproximadsmente 2,

EJENPTLO VITT

_ Se repite el Ejemplo VII, excepbto en que so

reemplaza la gelstina por 2,85 g de albfmins de huevo.
Ls sptitud para pelsdc es sproximsdamente. 95%,

y la clasificacibn de grasa es aproximsdsmente 3,
BJEMPLO IX-

Se repite el Ejemplo VII, excepto en que:se
reemplaza la gelatina por 2,85 g de glutenina. '.

La aptitud pars pelsdo es sproximadamente 95%,
y la clssificacidn de grass es aproximsdamente %

Se desea que se entiends que no hoy deseo de
limiterse s los detalles exactos mostrados y descritos,
y8 que los expertbs en la téenica idesrdn modificaciones.

Hebiendo descrito asi la invencién, lo que se
reivindica como nuevo y ée deses asegurar'por patente es

como sigue:
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lkoju nGm. 31

n - REIVINDICACIONES -~

Los puntos de invencién propia y nueva gue se
presentan para que sean objeto de esta solicitud de Paten-
te de Invencidn en Espafia, por VEINIE afios, son los que se

recogen en las reivindicaciones siguientes: -

8.- Método mejorado de preparar productos ‘ali-

-

w2 ¥

menticios tratados tales como salchichas o] similares‘pqya
comidas ligeras, en el que el producto alimenticio se %nata
en una envoltura para alimenfos, comprendiendo 1la mejofé'
las operaciones de aplicar a una envoltura celuldsica para
alimentos un revestimiento interior constituido POTr un2 .80-
lucidn o suspensidn acuosa que comprende al menocs aproxima—
damente 0,286% en peso de un éter de celulosa soluble-eﬁ
agua y al menos zproximadamente 0,029% en peso de una“ﬁési—-
na catidnica termoenddfecible,'efectuéndose la aplicéﬁi&n

de dicho revestimiento por rociado interno de la envoltura
durante el fruncido de la misma o por introduccidn de una

cantidad de la composicidén de revestimiento en la envoltura
para alimentps mientras se extiende en forma neutra y tiene

unos rodillos de apriete por accidén de pinza por encima y

por debajo de la masa de la composicidén, siendo movida la
envoltura para alimentos verticalmente entre los rodillos
de apriete por accidn de pinza, con lo que, a medida que se
va moviendo la envoltura, la composicidn recubre la superfi]
cie interna de la misma y es exprimida por el rodillo supe-

rior de apriete por accién de pinza para controlar la canti

N
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| _dad de dicho revestimiento; y pelar dicha envoltura para

Hojn ntm. 32 )

alimentos desprendiéndola de dicho producto alimenticio ded-
puéé de dicho tratamiento.

28,~ Método segin la reivindicacidn 12, en el
que dicha resina es soluble en agua o dispersable en agua.

| 38,~ Métdo segin la reivindicacidén 18, en el
que dicho revestimiento se apllca en una cantidad de apro-
ximadamente 54,25 mlllgramos poxr 100 cm2 de superficie in-
terior de envolvente. . ‘

42,- Método segin la reivindicacién 12, en el
que dicha resina se puede.curar pasando de soluble en agua
a insolutle en agua. o

8,~ Método segin la reivindicacién 18, en el -
que dlcho gter de celulosa se elige del grupo que consta de
éteres de alcohil e hidroxialcohilecelulosa no iénicos, so-
lubles en agua, y éteres de celulosa anidénicos solubleéven
agua. |

68,~ Método segin la reivindicacidén 12, en el
que dicho éter de celulosa se elige del grupo que consta def
metilcelulosa, hidroximetilcelulosa, hidroxipropilcelulosa,
etilmetilcelulosa, hidroxietilcelulosa y etilhidroxietilce-
lulosa. A .

‘ 2,- Método segin la reivindicacién 12, en el
que dicho éter de celulosa se elige del grupo que consta de
carboximetilcelulosa y carboximetilhidroxietilcelulosa.

8&,- Método segun la reivindicacidn 12, en el
que dicha resina se elige del grupo gue consta de produdos
de reaccidn de una epiclorhidrina y una poliamida, una me-
lamina modificada y formaldehido, ¥y una urez modificada y

formaldehido,
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tas a médgquina por uma sola cara.

Hoﬁc. nGm. 33

8,- Método segin la reivindicacién 12, en el
que dlChO éter de celulosa es metilcelulosa, y dicha resi-
na es'el producto de reaccidn de una epiclorhidrina y una
poliamida. |

108.- Método segin la reivindicacidén 98, en el
que la relacién en peso entre dicha metilceluloss y dicho
ﬁroducto de reaccidén es aproximadamente 10:1.

118,~ Método seg&n la reivindicacién 92, en el
gue dicho revestimiento se aplica en una cantidad que, cpm—
prende al menos aproxlmadamente 0,155 miligramos de dlcna
metilcelulosa por 100 cmz.de superficie interior de eqvol—
tura, y al menos aproximadamente 0,U16 miiigrmnos de &icho
producto de reaccién por 100 cm2 de superficie interiof‘&e
envoltura.

122.; Método mejorado de preparar producto§-a}i—
menticios tratados talés como salchichas o similares,pafa
comidgs ligeras. »

) Tal y como se ha descrito en la Hemoria que an-
tecede y con los fines que se han especificado. o

Esta Memoria consta de treinta y tres hojas escry

Madrid, 28.MAR1980
PQAD
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