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Se relv1nd1ca la proteceidn guradlc§ prg
vista en el vigente Estatuto sobre Propmedﬁﬁ gg/
dustrial para un nuevo procedlmiento paiéﬂﬁbff
ner fermentaciones aloohoOlicas puras de los mog
tos con supresién total del contaminante SOy, -
cuya novedad con relacidn a cuanto se ha practi-
cado en la materia hasta el momento presente lo
hsce acreedor del privilegio de explotacidn ex-
clusiva que preceptﬁé el mencionado Cuerpo Le-
gal.

La finalidad del presente sistema es ob-
tener un medio desinfectante insoluble para de-
pésitos de fermentacién que, entre otras aplica
ciones, permite suprimir totalmente el tradicio
nal empleo @el anhi{drido sulfuroso, en la obten
cidén de fermentaciones alcohdlicas y que ademds
proporciona, muy econdmicamente, vinos de mejor
calidad y conservacidn.

Como es sabido, actualmente, en los sig-
temas de_preparacién,5conservacién ¥y mejora de
los vinos, se recurre a muy nﬁmerosos productos
quimicos totalmente ajenos a los éombonentes na-
turales de los moatds, vinog, sidras, etc., en-
tre ellos se encuentra muy destacadamente ¢l an
hidrido sulfuroso (S0,), y los productos que lo
generan, tal como metabisulfitos, etc.

Pero resulta indudable qué este 502, que

hace mds de veinte siglos venia siendo elemen-



10

15

20

25

su proporcién, o incluso resulte indudable que

en muchas estaciones enoldégicas mundiales se -
estd investigando para encontrar el remedio que
permita suprimirlo totalﬁente en 1los procesog -
de vinificacidn. |

Por otra parte, el sollicitante viene ira-
bajéndo desde hace mis de cincuenta afios ("Co-
loides Electrol{ticos de Plata" - Tesis Doatom
ral - Rev, de la Academia de Ciencilas dé.zaragg
za - 1928), en varios temas de aplicacion de la
eficacia bactericida de la plate coloidel, a -
la desinfeccidén de medios muy diversos. En el -
trabajo experimental ge ha comprobado las ven-
tajas, que para los fines propuestos ofrece el
empleo de compuestos de adsorcién formados por
soportes pulverulentos o granulados, sobfé log
cuales ge hacen depositar lag micelas de un co
loide de plata convenientemente preparado y -
asociado o nd a otros metales.

Un compuesto de adsorcidén muy tipico en-
tre los experimentados estd formado por un cao-
1in fin{simamente pulverizado, sobre la super-
ficie de cuyas particulas se han hecho deposi-

tar las micelag de un coloide de plata conve-

nientemente preparado, fijdndolas alli por ad-

sorcién, mediante las adecunadaes técnicas y que
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degpués de su depuracidn y desecaomonﬁ%en*%asﬁ
v wrve? )
condiciones precisas, da lugar al comp",ggga%§§«§f

adsorcidn, que se presenta en forma de pPolvo -
impalpable, y que por su composicién pusde de-
finirse como un caolin plateado coloidal, in-
soluble totalmente en los liquidos sobre los
cuales actia, tales como: agus, liguidos hi-
droalcohélicos, mostos, vinos, etc.

Durante dichas investigaciones se ha en-
contrado que este compuesto de adsorcidn, de -
regonocidas propiedades bactericldas, una vez

afiadido a las dosis convenientes sobre los 1i-

* e
quidos organicog naturales, zumos, mostos, ete.,

gobre los cuales se desea obtener una fermenta-
c¢ibn alcohblica, no inhibe el desarrollo de es—
ta fermentacidn, sino que por el contraric, és-
ta resulta en muchas ocasiones activada, cbte-~

niéndose gsi fdcilmente, una fermentacidn alco

hélica pura sin necesidad de emplear para este

fin, el.anhidrido sulfuroso, metabisulfitos po

tdsicos o sbdieey, ete., que hasta ahora se han

venido recomendando para la elaboracidn de vi-

nos por ejemplo. ;

E1l solo hecho de sﬁprimir en la vinifi;
cacidén de los mostos el empleo de los citados
productos quimicos, solubles y tdxicos por ne-
turaleza, que alteran la composicidén natural -

de los citados mostos, ¥y sugtituirlos por otros

LA

A5
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‘productos completamente ingolubles,}

A

mds no son téxicos y que espontdneam 3%??%3@9
separan en el fondo de los recipientes uﬁ;“Q
vez terminada la fermentacidn, ya supone wn -
notable progreso enoldgico y sanitario.

- Pero este compuesto de adsorcién, cao-
1{n plateado coloidal, no solamente sustitu~
ye con las ventajas citadas al anhidrido sul-
furoso, metabisulfito, etc., hasta ahora em-
pleados en la vinificacidn, sino que adeuds,
se ha comprobado que los vinos asi obtenidos,
gon de me jor calidad que la de los preparados
a partir de los mismos mostos que fueron tra-
tados con 50, o metabisulfito. Y es indudable
que esta mejora de calidad de los vinos cbie-
nidos, que ha sido muy repetidamente compoba-
da, élcanza una gran trascendencis desde to-
dos los puntos de vista: técnico, enolégico y
econémico.

Este mejora de calidad se debe a que -
los compuestos de adsorcidén citados, actian -
tambidn como eatalizadores de oxidacidn, que
gon capaces de acelerar la crianze de los vi-
nos y liquidos hidroalcohdlicos (cofiac, ron,
whisky, etc.) sin alterar sus respectivas com
posiciones naturales, ya que por reposo se se-
paran totalmente en el fondo de los recipienw

tes, y en muchag ocasiones pueden recuperar-



10

15

20

25

SRR
se paras emplearlos en sucesivos tﬁa?amiéniﬁé.iy@

Como se ha dicho, los citadoéﬁqlmggg 25
tos de adsorcidn poseen una eficaz accidn bac
tericida, la cual, en algunas ocaciones, con-
viene realizar mds intensamente en la superfi
cie de los vinos o liquidos en contacto con -
el aire, cuando se trata de infecciones aero-
bias (acetificacidén, etc.). Y con este objeto,
se han preparado estos compuestos de sdsorcidn
cambiando el soporte mineral (caolin) por otro
soporte, flotante en los liquidos; grinulos -
de corcho, por ejemplo, Y siguiendo un proce-
dimiento de fabiicacidn, anilogo al descrito -
para el caolin plateado coloidal, se'han pre-—
parado compuestos de adsorcién flotantes, que
permiten muy sencillamente, hacer imposible -
el desarrollo de la acetificacidn, sobre los
vinos cuya superficie se ha recubierto comple
tamente con una capa de suficiente egpesor del
citado compuesto de adsorcién flotante; hacién
dose asi posibles no solamente 1os tratamien—
tos preventivos sino tambidn los curativos, -
sobre vinos cuya acetificacidn ya se ha ini-
c¢iado. A este tipo de desinfectantes insolu~
bles flotantes, se las puede denominar abre-
viadamente: Corcho Plateado Coloidal.

Yo se ha expuesto anteriormente que log

referidos compuestos de adsorcidn son capaces
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de realizar eficaces acciones ca

loidal, se ha comprobado que me jora ia‘““
ded de los liquidos hidroalcohélicos, por enw
vejecimiento acelerado, destruyendo por oxim
dacién los compuestos acres que siempre cone-
tiene el alcohol recientemente destilado, y
que perjudican.el aroma y sabor de los sguar—
dientes (coflac, ron, whisky, ete).

En la elaboracidén normal, estos aguar=
diantes han de conservarse en las bodegas duw
rante afiog, en barriles de roble, para,qub el
oxigeno del aire que atraviesa las duelaa de
madera del roble, mediante lent{simos procesos
de oxidacidn, vaya destruyendo estos eom?uea-
tos acres del aguardiente, el cual tambiéh va
disolviendo sustancias extractivas del rovle
gque le proporcionan su color y sabor caracte-
risticos, mientras se sufren elevadas pérdi-
das de alcohol por evaporacidén y se van armo-
nizando aromas y sabores.

Todos estos procesos puedan ser acelera
dos mediante el empleo de los presente com— -
puestos de adsorcidn preparados como antes se
ha explicado tomendo como soporte del coloide
metdlico, un serrin de madera de roble o tro-
zog de forma y tamafio adecuados de dicha mmde

ra, 0 incluso tomando como soporte las propias
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.duelas de los barriles, los cualesquoceé@en{f

n i

do con la técnica adecuada, quedan 1nter10r-f:

mente recubiertos del coloide metaliegﬂwbetl-

vador de todos estos procescs de envejecimien
to. Y se ha comprobado que es posible también,
llegar & una elaboracidén acelerada de estog -
aguardientes de buena calidad, suprimiendo -
totalmente ademds, las pérdidas de alcohol -
por evaporacidén, mediante el adecuado empleo
de los citados.compuestos de adsorcidun en de—
pdsitos impermeables y cerrados.

A este tipo de catalizadores se guade -
denominar abreviadamente:s Roble Plateadv Co-
loidal.

Con el fin de facilitar la interpreﬁa;
cibén mds exacta del objeto sobre el que ha de
recaer el presente privileglo, seguidanmente se
describe una forma prdctica para la realiza-
cidén industrial a titulo de simple enuncia—
cidn j sin limitacidn alguns en cuanto a los
detalles accidentales del procedimiento rei-
vindicado.

De acuerdo con la invencién, el proce-
dimiento consiste en la preparacidén de un ca-

talizador de plata cololidal aplicada por ad-

sorcidn sobre un soporte adecuado, pulveru-
lento o granulado, para el tipo de tratamien-

to especifico que se hays de dar.



10

15

20

25

HO;};»'<

Congideramos de extremada 1mp

tener siempre presente la absolute ing?mpatrﬂ

I",r .

bilidad quimica existente entre el conte
nante S0, de caracter quimico reductor y los
tres tipos de catalizadores a bame de plata -
coloidal, de caracter oxidante catalitico cu~
ya eficacia gerd siempre disminuida, aunque -
fuese por trazés de 802 ¥ que a doeglis mayo-
reg eg capaz de destruirlos co:npletamento-. -
Esta es le razém por la cusl es absolutamﬂn—
te necesario eliminar previeamente y en su to-
talidad las trazas que pudieran undagﬁ@gl -
contamimnte SOp por medio de la desinfeccidn
adecuade, para que los catalizadores gque pro-
ponemos en esta Patente de Invencidn puedan -
actuar en todas sus poaivilidades. .

Asi para obtener la fermentacién-aloo-
hélica de mostos en los recipientes normasles,
ge procede en primer lugar a la limpieza de -
log mismos, pera eliminar residuos del conta-
minante SO, mediante fuertes chorros de agum
corriente potable, terminado con un lavado fi-
nel con una suspensidén de un caolin plateado
coloidal en ague corriente potaple, a la do-
gis de unos 30 a 50 gr. por Hectolitro. Uns -~
vez terminada as{ la deginfeccidn de estos de-
pésitos, para proceder a la fermentacidén del -

mosto de uva, se afiade éste al depésito, ine
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corporando simultdneamente el catalizadgk - ﬁ

f« Fo

congtituido por un caolin muy'pulverigéggbef%x}ﬂj
el que se han depositado por adsorcidén lag mi
celas de un coloide de plsta pura, en la pro-
poreidén correspondiente por Hectolitro de mos—
%0, por ejemplo de 5 a 15 gr., obteniéndose -
asi unae fdcil ferméntacién, libre de infeccio
nes por la eficacia bactericida que el caolin
plateado coloidal incarporado posee. Al cue-
dar el liguido libre en reposo, después de -
la fermentacidn, el citado catalizador se de-
pogita totalmente, por su comprobads ingolu-—
lubilidad, en el fondo del recipiente de fer-
mentacidn, dejando asi el vino obtenido libre
de cualquier sustancia ajena al mosto 4de uva
puro.

Cabe destacar gque empleando como 0por—
te del coloide de plata, mterias flotantes,
grénulos de corcho por ejemplo, se obtiene -
un preparado de adsorcidén flotante, que per-
mite hacer impoéible'el degarrollo de la ace~
tificacidén, sobre vinos cuya superficie se ha
recubierto completamente de una capa de espe-
gsor suficiente del citado compuesto de adsor-—
cidén flotante, haciéndose incluso posible, -
no solo los tratamientos preventivos, sino -
también los curativos, sobre vinos cuya aceti

ficacidn ya se ha iniciado.

£
l‘v.,'\
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Ror otro lado, el catalizador.a %ggga o
T, ‘

de plata coloidal aplicado segun ei‘ﬁ@@c&diﬁéx
miento sefinlado, puede ser utilizado también
en loa tratamientos de envejecimiento de 1o~
do tipo de aguardientes o liquidos hidroal-
cohdlicoa, cuya conservacidn se realiza en -
barriles de roble; medlante el tratamiento -
a base del catalizador citado anteriormente
ge puede acelerar el proceso de envejoqipien—
to afiadiendo el compuesto de adsorcién to-
mando como gporte del coloide de plata., un -
serrin de madera de roble, o trozos de for-
me y tamafio adecuados de dicha madera, & in-
cluso ‘tomendo como gporite las proplas duelas
de losg barriles,

Teniendo en cuenta que en los treé‘ti-
pos de catalizadores anteriormente sedialados
aparece el migmo factor activo: la plata cow
loidal pura (asociada o no a otros metales),
depositade gobre diversos soportes en cuyas -
respectivas superficies queda retenido por ad-
sorcidén el citado factor activo, consideramos
conveniente indicar, que si se creyese Util,

o preferible, pueden sin inconveniente ser -

utiligadas mezclas de dos o de los tres tlpos
de catalizadores, en las proparciones mds ade

cuadas, segin indiquen las previas experienw

clas que estimamos conveniente realigzar en ~
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Finalmente hemos indicado ya é :
rioridad que los vinos fermentados con nues-
tro catalizador resultan siempre de calidad
notablemente superior a la que poseen log vi-
nos procedentes de igusles mostos pero fer-
mentados con SOs.- Pero ademds, creemos muy -
importante sepalar, que los beneficios obte-
nidos, no se limitan a los correspondientes
a estg mejoria de la calidad del vino obte~
nido, porque segun las experiencias realiza-
dag sobre vinos aragoneses durante los dos -
41timos afios, por diversos viticultores, que
realizaron por primera vez las vinificacio-
nes, con la previa desinfeccidén de las vasi-
jas de fermentacién en la forma propuesta en
esta Patente de Invencidn, los resultados han
sido concordantes, demostrando que los costos
de log tratamientos quedan con exceso compen-
sadoé_por un aumento de su graduacidén alcohd-
lica (aproximadamente O,ls'grados/Hl) & su co-
rrespondiente valoracién.

Creemos que este extraordinario benefi-
cio econdmico aportado a la vinificacién, con
la supresién del contaminante 80; y el empleo
del método propuesto en esta Patente de In-
vencidn con nuestro catalizador, serd poste-

riormente comprobado en afios sucesivos, tan-
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nitimos anticipar una explicacid
incremento de la graduscidén alcohdlicsy que,
en nuestra opinidn, es debido a que el éon—
taminante SO, tradiclonalmente empleado has-
ta ahora sobre losg mostos, se combina con sus
azucares naturales e impiden su completa fer-
mentacidén, mientras que nuestro catalizador
de plata coloidal, selecciona mejor las le-
vaduras y permite una fermentacién més acti-
va, perfecta y complete que también quoﬁa -
reflejada, en una me jor conservacién de los
vinos obtenidos.

Descrito y representado el objeto inw

dustrial de este Patente de Invencién con -
emplitud y claridad suficiente para su rues-
ta en prdctica, se declara como nueve eﬁiEs—
pafia, haciéndose la salvedad de que los de~
talles accldentales del conjunto y sus compo
nentes, podran ser modificados, siempre dentro
de la observancia de la esencialided insltera-
da que queda resumida en las reivindicaclones

que se indican a continuacidn.
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FERMENTACIONES ALCOHOLICAS PURAS DE 'LOS MOS-
TOS CON SUPRESION TOTAL DEL CONTAMINANIE SO5",
caracterizado porque en primer lugar se reg-
liza la limpieza, mediante fuertes chorros -
de agua corriente potable de los recipientes
en que se ha de producir la fermentacidn del
mosto, para eliminar totalmente los residuos
del contaminante S50,, completdndose con una
desinfeccidén final a bage de una suspensidn
en agua corriente potable de un caolin pla-
teado coloidal, en proporcidn adecuada, des-
puds de la cual se vierte el mosto a fermen-
tar incorporando simultdneamente una carti-
dad adecusada del mismo compuesto de adsor=——
cibén, caolin plateado coloidal, todo el cual
al finalizar la fermentacidén se depositerd -
en el fondo del recipiente, por su naturale-
za insoluble, quedando el vino obtenido 1li-
bre de cuaslquier sustancia.ajena al mosto de
uva puro; logrdndose una gran ventaja econd-
mica, no solo por la mejora de la calidad de
log vinos obtenidos, sino también por el in-
cremento de su graduacidén alcohdlica, el cual
por si solo, a su valoracién normal, supera -
con exceso el cosﬁo del tratamiento realizado

de acuerdo con el presente procedimiento.
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FERMENTACIONES ALCOHOLICAS PURAS DEUngagggék
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TOS CON SUPRESION TOTAL DEL CONTAMINANTE S0,",
segin la reivindicecidn anterior, caracteri-
zado porque el compuesto de adsorcidén se for-
me ‘con un soporte pulverulento o granulado -
sobre el cual se hacen depositar las micelas
de un coloide de plata pura.

38,~ "NUEVO PROCEDIMIENTO PARA CRTENER
FERMENTACIONES ALCOHOLICAS PURAS DE LOS MOS-

T0S CON SUPRESION TOTAL DEL CONTAMINANTE SO,",

segin las reivindicaciones anteriores, carac
terizado porque el soporte del compueetb de
adsorcién es un cmlin fin{simamente pulveri-
zado.

48.- "NUEVO PROCEDIMIENTO PARA OBTENER
FERMENTACIONES ALCOHOLICAS PURAS DE LOSiMOS—
TOS CON SUPRESION TOTAL DEL CONTAMIKHNTE 802",
segin las reivindicaciones anteriores, carac-
terizado porque el soporte del compuegto de ~
adsorcién es serrin, particulas, o trozos de
roble,

58,~ "NUEVO PROCEDIMIENTO PARA OBTENER
FERMENTACIONES ALCOHOLICAS PURAS DE LOS MOS-
TOS CON SUPRESION TOTAL DEL CONTAMINANTE 302",
segin las reivindicaciones anteriores, carac—
terizado porque el soporte del compuesto de -

adsorcidén es corcho granulado.
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: 6&.- Por Ultimo, se reivindgea ;
\k\?/o a
jeto sobre el que ha de recaer la praid3idied”

S o)

de la presente Patente de Invencidn que por
veinte afios se solicita para Espafia,
por
"NUEVO PROCEDIMIENTO PARA OBTENER FERMENTA-
CIONES ALCOHOLICAS PURAS DE LOS MOSTOS CON -
SUPRESION TOTAL DEL CONTAMINANTE SO,"

Todo conforme queda expresado_en la
presentas memoria'&esoriptiva que consty de
dieciseis folios mecanografiadog por uns so-

la cara.
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