@'m-ut.o OE LA INVENCION

AINISTERIO DE INDUSTRIA Y ENERGIA 0

(9 Al
R.a'gisfro de lg Propiegcd Industrial | ® ES @® 477. 1330 ©
@ FECHA DE PRESENTACION
Concedido el Registro de acuerdo 31=1=79,
con los datos que figuren en la pre-
senta descripcion y segfin el con-
tenido de la Memorla aujunta.
PATENTE DE INVENCION
£ VPIIORIDADMt
Q’@N}ﬂfﬂlo . @ncuA @lus ]
WP ¢ 12H/203 503 1 de Febrero de 1.978  Reptiblica Democréti-
B ce Alemana.
@néub DE PUBLICIOAD @GLAI!FICAO“:N INTERNACGIONAL @FAT‘NTI DE LA QUE K8 DIVISIONARIA

C ik«

|
T

Procedimiento y dispositivo para acelerar 1os procesos de medura-

cidn de bebidas alcohblicas.

@ BOLICITANTE (8)

VEB RATIONALISIERUNG HALLE.

DOMICILIO OKL SOLICITANTE

Strasse der DSF 86a, 4014 Halle, Reptiblica Democrdtica Alemana.

@ INVENTOR (RI) |

Klaus Dudar, Dr.Ewald Seliger, Dr.Gertraude Hibner, Wilhelm Banse.

@ TNTULAR (K8)

@ REPRESENTANTE

D, Jose Miguel Gémez-Acebo y Pombo,

UNE A-4 Mo.b. aoe UTILICESE COMO PRIMERA PAGINA DE LA MEMORIA




5

10.

5.

20.

25,

30.

‘ inclusiones de madera de roble. Este procedimiento va unido con

" son conocidas las dos patentes siguientes:

das aledholicas
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Ia presente invencidn se refiere a un procedimiento y a

un dispositivo para acelerar laz maduracidn de bebidas alcohdlicas’

&

mediante tratamiento con ultrasonido.
En la maduracién de cofiac y aguardientes se consigue una
maduracién o bien envejecimiento almacendndose largoe tiempo los

destilados en cubas de madera de roble o en tanques metdlicos coh

un gran coste en tiempo y espacio, dado que el.proceso de enveje
cimiento se extiende por un espacio de fiempo de vafios meses a

variog afios. Son conocidas soluciones que acortan el proceso de

envejecimiento natural. El itratamiento de los'destilados con ule
frasonido en presenciavde ediciones para mejorar el sabor es co-
nocido, junto a absorcidn de gﬁs, con 0zd8n, 6xigeno, nitrdgeno o
bien sus mezclqs, aéi como con'trafémiento ultravioleta simulﬁé~

neo, un tratamiento de corta duraccién en molinos oseilantes, y

el tratamiento térmico con c@rriente electrica. Referente a esto
DD PS 119 614 - Procedimiento para la maduracién rdpida de bebi-

CH PS ~ Radiacidn con ultfasonido en la cuba.

En estas dos patentes, junto a la aceleracidén de la reac
cidn quimica, se aceleran mediante el ulitrasonido también los
procesos de extraccidn en presencia de adiclones que forman bou-
quet, preferentemente maderas-odbriferas, La desventaja de los
procedimientos conocidos para el iratamiento mediante uwlirasoni-
do consiste en que no pueden conseguirse parametros de cdlided
reproducibles, ya que no se cumplen importantes condiciones téc-
nicag de procedimiento.

El objetivo de la invencidn es desarrollar un procedi-

miento industrial que acelere la maduracidén de las bebidas alco-
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| homba en el sistema de rediacién con ultrasonido durante esta

radicacidén. Son aqui de importancia la distribucién de corrientes

hélicas y garantize parametros de c4lidad reproducibles.

La invencidén se fundamenta en el cometido de desarrollay
un procedimiento industrial con los dispositivos necesarios parg
su empleo, que 8l utilizarse ge acelera esencialmente la madura-
cién de las bebidas alcohélicas, siendo al menos constante la cd
1idad. |

El cometido se soluciona gegﬁn la invencidn porque la be
bida alcohdlica se expone, en presencia de adiciones que forman
bougquet, preferentemente maderas odoriforas, é un cempo ultrasé-
nico con distribucidn de intengidad lo mds homogénea posible en
todo el voldmen, y frecuencia de trabajo dptima, Para garantizan
absolutamente el efecto de ultrasonido uniforme en todas las paxn

tes del vélumen de la bebida alcohdlica, esta se trasiera por

¥y la disposicidén de osciladores y duelas de madera em el reci-~
piente de radiacién con ultrasonido. El procédimiento se emplea
en un sistema cerrado gque estd aislado contra intercambio térmi-
co, o sea ejecutado aproximadamente adiabatico. Ya que la ener-
gla ultrasonica aplicada y con ello la elevacidén de temperatura,
estd en relacidén al grado de maduracidén de la bebida alcohdlica,
esposible un relevante coantrol de la temperatura mediante la eje
cucidn adiabatica del recipiente de radiseidn con ultrasonido.

Aqui 1a energfa apliceda y con eilo la elevacidén de temperatura
depende de la respectiva bebida alcohdlice. La precisién de lec
tura de la temperaturc deberia supomer £ & 1/10°¢, Para ia re-

duccidén de la energfa aplicada con el mismo efecto, el medio a

radiar con ultrasonido se pone bajo la accibén de una elevada pre

gién estdtica, Esta presidén estdtica se aplica al medio a radiar

con ultrasonido mediante gas comprimido, y estd en relacidn a la
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intensidad de sonido, segin sea el medio. Mediante esto se elevs

en algunos ordenes de magnitud el efecto de cavitacidn. Se encon

tré que al utilizarse el procedimiento segin la invencién para
le maduracién de bebidas alcohdlicas, se consiguen con los pard-
metros de procedimiento expuestos, ahorros de tiempos muy grane
des,  con una cédlidad muy buena del producto final.,

Frecuencia ultrasénica: 20-50 kHz, preferentemente

35 kHz
Potencia actstica especifica ca. 1,7 W/l
Intensidad actstica media ) ca. 0,5 W/mmz
Superficie de la madera, depen=
diente de la bebida alcohflica 20-40 cn?/1
Ciclos de trasiego por bomba ~ 3/hora

Los pqrémetros de ultrasonido indicados son dptimos_y
gar;ntizan con la duracidn de radiacidén de ulirasonido y la su-
perficie de la madera, dependientes de la respectiva bebida aleg
hdlic;,dun prbceso de transcurso controlado de las reacciones
quimicas en el complejo con la extraccidén de las sustancias que
forman bouquet.

La invencidén se aclara detalladamente en un ejemplo de
ejecucidn.
Ia ﬁgura.l‘muestra un dispositivo para la ejecucidn del

procedimiento segin la invencidn,

La figura 2 muestra la perteneciente vista en planta
del dispositivo. . ' -
Ia figura 3 muestra la seccidn del reciniente de radia-
¢ién con ultrasonido. ‘
Ta figura 4 muestra la seccidn por la disposicidén de los

osciladores de cdpsula y las duelas de madera.

El dispositivo para la ejecucidén del procedimiento segin

{1
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- ampliarse seglin necesidad, a traves de las conexiones libres 12

campo de sonido lo mds homégeneo posible en el medio a radiar
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la invencidén consta de dos recipientes de radiacidén con ultraso-
nido 11 equipados con osciladores de cdpsula 8, que se radian

con ultrasonido y se vacian y llenan alternativamente para evits
tiempos de paradas condicionados tecnologicamente. Los dos reci-
pientes de radiacidn con ultrasonido 1 representan el modulo inj

eial de una instalacién de radiacidén con ultresonido gue puede

¥ 13. la energla ultrasdénica necesaria para el tratamiénmo se py
duce y prepara con generadores de ultrasonido 22. Para el con=
$rol del perfecto funcionamiento de los generadores de ultrasoni
do 22 estd instalado un medidor de potencia 23 entre estos y 1o
osciladores de inmersidén 8. la entrega por los generadores de ul
trasonido‘22 de la potencia ajustada, y con ello las pequefias
desviaciones de las intensidades de sonido, son de gran importan
cia para el mantenimiento de los parddétros de cdlidad en el prg
cedimiento para la maéuracién de bebidas alcohélicas. las inten-
sidedes de sonido pueden medirse por puntos con una sonda desa—
rrollada especialmente para ello, mediante las escotillas 9, y
pueden indicarse en el medidor de intensidad perteneciente. Los
recipientes de radiacidén con ultrasonido 1 ejecutados adiabdti-
cos, estén dotados de una doble envuelta, con lo cual se producs
entre la envuelta 2 interior y la envuelta 3 exterior un espa-
cio hueco en el que hay material aislante 4. Las tapas cierren
hermeticamente los recipientes de radiacién con ultrasonido 1,
En las tapas 5 estd puesto el soporte 6 para las duelas de made-

re 7 vy leg csciladores de cépsula 8, de tel maners que ¢

3]

crea v

con ultrasonido 24 y las duelas de madera 7 pueden alcanzarse par

el sonido sin impedimento desde todas partes. Log osciladores de

cédpsulas 8 egtdn fijados a través de tubos 25 a tapas de escoti-

3
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puede desmontarse por separado sin influenciar el funcionamiento

" conexidn 20 es posible adicionalmente exiraer por bomba las be-—
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de los restantes osciladores. Mediante los tubos 25 se llevan
los cables de alita frecuencia 26 a-losiosciladores de cépsula,
La bomba posibilita, a través de la entrada 21 y de salida 27,
correspondientemente a las posiciones de la compuerta, un 1lena~
do o bien vaciado del recipiente de radiacidn con ultrasonido 1
¥ un ¥rasiego por bomba de las bebidas alcohlicas 24 duramte el
procéso de radiacidén con ultrasonido.En la tuberia estd conecta-
do un caudalometro 19 entre la bomba 11 ¥y -la entrada de recipien
te 21. Datrds de la entrada del recipiente 21 una chapa directriz
10 cuida de la distribucidn de corrientes uniforme en el reci~
piente 1, Para eviitar un ascenso de la presién en los recipien-
tes estd puesto enjla tapa 5 un compensador dé presidn 14, A

través del grifo 16 es posible tomar muestras. A fravés de la

bidasg alcohdlicas‘24 acabadas.

Deserita suficientementé 15 naturaleza del invento, asi
como la manera de realizarlo en la prictica, debe hacerse cons-—
tar que las disposiciones anteriormente indicadas son suscepti-

bles de modificaciones de detalle en cuanto no alteren su prin-

eipio fundamental.
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'y una envuelia exterior se produce un espacio hueco llenado con

REIVINDICACIONES

l.~ Procedimiento y dispositivo para acelerar los proced
gos de maduracién de bebidas alcohélicas, mediante efecto de ul

tragonido sobre las bebidas alcohélicas en presencia de adicio-

nes que forman bouquet, preferentemente maderas odoriferas, sir-
viendo la bebida alcohdlica como medio de transmisién para las
ondas ult;asdnicas, procedimiento caracterizado porque las bebis
das alcohélicas guelaborar se exponen durante un tiempo de 30-60
minutos, en un sfgtema cerrado bajo constante entremezclado, a
un campo de ultr;;onido ampliamenfe homogéneo en todo el vélumen,
con una frecuencia de 20 a 50 kHz, preferentemente 35 kHz, una
potencia actsbtica especifica de como méximo 1,7 W/1l, una inten-
sidad acistice media de como mdximo 0,5 W/mhz, una superficie de
maders especifica, conforme a la bebida alcohdlica, de 20-40
cmz/i, con un ciclo de trasiego por bomba de 3-4 por hora.

Qo Dispoéitivo para la ejecucidén del procedimiento se-
gin la reivindicacién 1, caracterizado porque dos recipientes dT
radiacién con ultrasonido equipados.con osciladores de cédpsula,

gon de ejecucibén adiabatica porque entre una envuelta interior

material aislante y se cierranhmediante tapas en las que el so-
porte'paré las duelas de madera y los osciladores de cdpsula es—
t4 dispuesto de manera que se crea un campo de sonido lo méds ho
mogéneo posible en el medio a radiar,

3.~ Dispogitive segin lag reivindicaciocnes 1 y 2, corace
terizado porque la bomba bombea las bebidas alcohdlicas en circy
lacidén a traves de un caudalometro, a la entrada del recipiente

con una chapa directriz para la distribucidn de corrientes, y a

través de la salida, para garantizar una radiacidén con ultrasoni
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do en todas las partes del vélumen y el continuo entremezclado,

'y ademds posibilita llenar y vaciar el recipiente de radiacidn)

con ultrasonido, correspondientemente a las posiciones de la
compuerta, a través de la entrada y la salida controlédndose el
nivel de llenado a traves de indicadores de nivel.

4.— Dispositivo segin las reivindicaciones 1 a 3, carag
terizado porque la energfa ultrasénica necesaria para la radia-
cién llega desde los generadores de sonido a través de cables
de 2lta frecuenciz a los osciladores,.yAen este camino estd co=-
nectado un medidor de potencia entre los generadéres de ultraso
nido y los consumidores. .

Se= Procedimiento segin la reivindicacidn 1, caracteri-
zada yorque el medio a radiar con ultrasonido se pone bajo la
accidn estdtica de como méximo 6 kp/'cm2 provocada mediante un
gaé-comprimida, que estéd en unaJéetemminada relacién vespecto

a la inteﬁsidad'acﬁstica, y mediente la elevacidn del efecto de

cavitacién posibilita una reduccidén de la emergfa aplicada, con| .

servéndose los pardretros de procedimiento méds esenciales.
.6.,= Procedimiento y dispositivo para acélerar los proce
gos de maduracidén de bebidas alcohdlicas, tal y como queda sus-

tancialmente descrito en la presente Memoria y en los dibujos

ad juntos,
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Este Memoria consta de ocho hojas escritas a mdquina pox

una sola cara.
| Madrid, 5 7 FEE. 1979
VEB RATIONALISIERUNG HALLE.
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