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Ia presente invencién se refiere a ollas a vresidén
autondticas para uso doméstico y en particular a una olla 2 vre
sién automdtica vara uso doméstico que puede ser preajustada pa
ra efectuar la coccidén durante un periodo de tiempo cuyo co-
mienzo puede ser ajustado previamente y cuya terminacién es au~
tomdtica. ' .

Aungue el propdsito general de la presente invencidn
consiete en facilitar la obtencidn de una olla automdtica nara
uso deméstico capaz de cocer alimentos sabrosos, una de las ca-
racteristicas importantes de la invencidn consiste en una véivg
la. que puede cerrar herméticamente una cdmara de coccidn ¥y un
sensor térmico que estd situado de modo que puede detectar la
ocurrencia en el ihterior de la cdmara de coccidn de una tempe-—
ratura que indica el desplazemiento del aire a partir de la cd-
méra ¥ su sustitucidén por vapor, dando lugar como comsecuencia
al clerre de la vdlvuls.

Este dispositivo vermite determinar de manera fiszble

el comienzo del periodo de coccidn. Iz temperatura en cuestidn

se elige preferentemente de modo que esté en una gama de 5 a 2
grados por debajo del punto de’ ebullicién del agua.

De menera preferida, la olla estd dotada de un ele-
mento de calenfamiento eléctrico, por ejemplo un elemento de
calentamiento eldetrico situado en la bage de un recipierte que

congtituye unz narte de la cdmara de coceidn. Tl elemento nued

(2]

ser controlaao vor un regulador que mantiene la cdmara, durance
un periodo de coccidn,a una temperatura predeterminada por enci
ma dél purto de ebullicidn del agua. Ticha temperatura predeter
minada puede ser detectada por un segundo sensor térmico. T

preferible que la olla inecluya un temvorizador, el cual, al fi-

nel del neriodo de coccidn, vonsa la cdmara de coecidn en conu-
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nicacibén con la atmésfera externa y, de acuerdo con el reglsaje
de un control ajustable, bien la interrupcidn, o bien la reduc
cién del calentamento de la olla por el dispositivo de calenta
miento, ‘

En lo que sigue, se da una descripeidn de un ejem-
plo de realizacidn de la invencidn, con referencia a los dibu-—
joe adjuntos, en los cuales:

la figura 1 es una vista esquemdtica de una olla a
presidén de uso doméstico; y

la figura 2 es un esquema‘del circuito de control rea
lizado de acuerdo con la vresente invencién.

Ia figura 1 de los dibujos ilustra, para completar
esta descripeién, los componentes principales de la olla & pre
sién automdtica. e bien conocido que una o0lla a presiéﬁ, en su
forma usual, inecluye un recipiente el cual, durante su utiliza-—
cién contiene los alimentos que han de ser sometidoe a coccidn,
¥y una tapa Cesarmable que estd dotada generalmente de pesteflas
periféricas gue cooperan con unas pestafias situadas en el borde
del recipiente para que la olla pueda constituir una cédmara ce-
rrada cuando el recipiente y la tapa estdn sujetos mutuamente.
Ia tapa incluye generalmente una vdlvula que puede ser acciona—
¢a pera cerrar herméticemente y abrir la cédmara; en las ollas a
presi&n corrientes, la félvula.esté controlada por un peso ajus
table,

Ia olla que se ilustra en la figura 1 incluye un re-
cipiente 1 que vuede cerrarse en su parte superior por medio de
una tana decarmable 2 que estd dotada de un reborde en forma de
nestafla que coopera con el reborde del recipiente wara acesurar
gue cuando el recipiente y la tana estdn en unes posiciones re-

lativas predeterminadac, la tapa eztd sujeta en el recipiente.
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Fl recipierte 1 incluye en su base un elemento de calentamien
to eléetrico 3 que tiene unos termineles 4. El recipiente 1 se
adanta en une cavidad 5 formada en un zéealo € que tiene en r£u

superficie lateral un médulo 7 que contiene le mayoria de los

componentes que se describirdn con referencia z la figura 2, y

gue sirve como =oporte paera los varios controles ajustables que
ge describirdn mde adelente. Loz fterminales del dispositivo de
calentamiento cooperan con los terminales situados en el zéca-
lo para asegursr que la corriente no pueda suministrarse al
dispositivo de calentamiento salvo que el recipiente esté ade- .
cuadamente adaptado y sujeto én la cavidad; el zécalo incluye
terminales de conexién de la red de suministro de corriente
eléctrica.

Ia tapa incluye uns vdlvula aCﬂlonada vor solenoide
(no representada en la figura 1) hasta la cual una conexién
gléctrica se extiende a partir del mévulo 7, a través del zé-
calo y de una pantalla 3 situada en la tapa 2 y que forma nar
te de la misma. En la superficie de separacidén entre la vante-
1la 8 y el zdcalo €& estd situado, preferentemente, un disposi-
tivo de conjuntos de terminales acoplables mutuamente que ase-
guran que la corriente puede suministrarse a 1z vélvula nencio
nada mds arriba solamente cuando la vapa estd correctamente si
tuada. En ls base del médulec & se hallza una paianca 9 que vpue~
de ser acciensda péra bloguegr el recipienve en el zécalo Ve
ra liberar el recipiente del zécalo.

Ia breve descrincidn que antecede con referenciz a

la fisura 1 ha sido realizade zolamente para completar lz =e-

moria. Se enbiende que lz invencidn no se linita & la utiliz za

cién -de la mismz en una olla de la construccién particular

1

que ha cido deccrita.
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Ia olla puede tener varios controles accionados ma-
nualmente que estdn constituidos por unos puleadores. Por ejem
plo, 5 de ellos permiten elegir el calentamiento particular
que necesita la olla para dorado, coccién y calentamiento des-
pués de la coccién, recpectivamente, a una preeidén de 0,35
Kg/cmz, 0,7 Kg/cm2 y 1,05 Xg/cm2.(5, 10 y 15 libras/pulgadaz).
Unos contrples suplementarios pueden provocar el funcionamien-
to répido de un reloj intermo para el reglaje o la reposicidn
fépida de un dispositivo de visualizacidén, el funcionamiento
lento del reloj para el reglaje final de la visualigzacidn en
el tiempo de coccibn deseado, y también puede preverse un con-
trol vara la seleccién de la depresurizacién rdpida o lenta de
la olla después del vericdo de coccidn, de acuerdo con la posi
cién del pulsador parcial o totalmente oprimido, y un c&ntrol
para iniciar el funcionamiento de la olls y, al ser liberado,
la desconexidn de la fuente de suministro de electricidad al
disvositivo de calentamiento. Se han previcto preferentemente
tres enclavamientos de seguridad que no se describirdn detalla
damente, Uno de elloc impide el cierre de la védlvula mencionada
més arriba y de este modo impide el incremento de la presién en
la cdmara de coccidén si se ha elegido en el momento de adaptar
la tave el primer grado de calentamiento utilizado para el dora
do. Uh segundo Jdisvositivo de enclavamiento impide suministrar
electricidad al elemento de calentamiento, i le olla no estd
apoyade. Un tercer dispositivo de enclavamiento necesita que le
tana esté adaptada correctamente, (salvo =i se ha elegido el
dorado) para aue ses porible suministrar corriente eléctrica al
elemento de calentamiento.

Ahora se hard referencia & la figura 2 que ilustra

lags nartes wrincinales de un circuito de control que constitu—~
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ye un ejemplo de un modo de reaslizacidn particular de la inven
cién. Es preferible que aquellas partes que estdn situadas den
tro de la regién rodeads por la Ifnea de rallas y puntos en la
figura 2 estén ubicadas en el interior del mddulo 7; las otras
piezas pueden situarse en cualquier punto. Sin embargo, la fi-
gura 2 es solamente esquemdtica y se han omitido deliberacamen
te para mayor conveniencia dispositives tales como los terains
les del elemento de calentamiento.

Una fuente de suministro de alimentacién del circui
to de control que se represents en la figura 2, se conecta.con
un par de terminales de entrada 11, 12 para suministrar corriqg.
te eléctrica al elemento de calentamiento 3, el cusl estd si-
tuado preferentemente en la parte de base del recipientg de 1lan
olla, y con un conjqnto de transformador y rectificador 13 que
proporciona una tensidn de alimentacién de 12 voltios a los
circuitos electrdnicosg de conmutacidn y conﬁrol en el interior
del médulo. Ia energia eléctrica del elemento de calantamiento
3 estd conectada y desconectada por un trisc 14 comtreladc por
un circuito de conmutacién 15. Este circuito 1ncluye un circui
to azdecuado que activa el trlac segin el valor de una de lag
cinco resistencias externas 6 que estd conectada con é1. Se
elige una primera resistencia (calor 1) cusndo se cesea calen
tar o dorar. Tres resistencias (calor 2 a calor 4) nueden cer
elegides por medio de un conmutador 17 aceionado por loc pulem
dores respectivos y determinan la corriente que atraviess el
dispositivo de calenfamiento para la coccidn a 0,35 a 0,7 v
1,5 Kg/cm2 (5, 10y 15 1ibras/nu1?ada2) recvectivanenta. e,
quinta recistencia (calor 5) se elige cuendo se desen . mante~
ney caliente el contenido de la olla decpuds del pericdo de

coccibn. EL circuito de commitacibn 15 tiene un control covs.j
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tuido por un dispositivo de mantenimiento eléctrico 18 cuyo
funcionamiento se describird mds adelante. También incluye
otro control constituido por un sensor térmico 19, preferente
mente una termistancia, cuya funcidén principal consiste en ﬁg
gular la {emperatura en la cdmara de coccidén durante el perio
do de coccién., Este sensor térmico se ajustard normalmente pa
ra detectar la consecucibén de una temperatura, por ejemplo
122°C, a la cual se efectda normalmente la coccifbn bajo pre-
sién de comestibles.

El dispositivo de mantenimiento estd igualmente ba
jo el control de un programador 20 que es ajustable y que de-
termina “la longitud del periodo de coccién. E1 temporizzdor
Se pone en marcha por medio de una sefial procedente del sensor
térmico 19. Puede ajustarse pars proporcionar un periodb de
cocecidn deseado con la ayuda de un interruptor 21 y acciona un
dispositivo de vieuwalizacidn numérica 22 que indica el tiempo
restante del periodo de coccidn.

En este modo de realizacién de la invencidn, se ha
previsto un retardo z2justable antes de la iniciacidn de la
coccibn.Ia duracién del retardo ajustable se controla por me-
dio de un temporizedor 23 que puede ser ajustado por un conmu
tador 24 y que acciona un dispositivo de vigualizacibn 25 que
indice el tiemwo que defe toda&ia transcurrir antes de que co-
mience la coccidn.

Una caracteristica importante de la presente inven-
cién es un sensor térmico 26 que constituye el primer sensor
térmico que constituye el nrimer sensor térmico mencionado més
arriba. Este puede estar constituido vor una. termistancia u
otro sensor de temperatura. Eetd ajustado para detectar una

o)
temperatura, tal como una temperatura en la gama de 95 a 93°¢C,
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que estd asociada con la produccién de vapor. Ia finalidad de
este sensor de temperatura consiste en producir el cierre her
mético de la cdmara de coccibn en el momento en que el aire
contenido en la cémare de coccidn ha sido por lo menos parcial
mente desplazado por el vapor. Para obtener una coccidn eficasz,
ia cdmara de coccidn debe estar llena de vapor; 1o masvposible.

El sensor de temperaturs 26 puede estar situado en
0 cerca del orificio de salida que estd controlado por la vil-
vula mencionada més arriba, pero vodria situarse en cualquier
otro emplazamiento adecuado siempre que pueda detectar de manc
ra fiable la temperatura en el interior de la cdmara de coc-—
cién. '

El sencor 26 indica a un circuito de excitacidn 27
el momento en que detectz la temperatura deseada; el circuito
de excitacién cierra un interruptor que aplica la corriente
eléctrica a la vélvula 28.

El circuito de excitacidén 27 de la vélvula tieneAun
terminal de control sometido al funcionamiento del dispositive
de mantenimiento 18 a través de un disnositivo de retardo 29
de modo que el circuito de excitecién sea desconectado ¥ aue
la vdlvula se abra 30 cegundos desvuds del final del periodo
de coccidn. Este control se inhibe si se elige una depresuri-
zaciGn lenta de la olla. Tl disvositivo de mentenimiento 15 eg
2 igusinsnte conectado con un generador de frecuencia aufible

. .

¥ con un altavoz 31 para producir sefizles sonoras ey o édes-

puds, del final del meriodo de coccidn.

Los elementos eléctricos de los enclavamnientos ine
cluyen un interruntor 32 situado en la lfnez gue conecta ¢l
circuito 27 con la vdlvula 285. Rete interrustor 22 estd mecd-

niczuente aconlado (y accionsble manuelmente) situado en io 17
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nea que conduce & la recistencia de "calor 1" con un interrup
tor 34 en serie con el interruptor 17 y con un interruptor 35
que estd conectado entre una lfinea de tensién cero y una linea
de inhibicién 36 entre el temporizador 20 y el circuito 15.

Otro dispositivo de mantenimiento eléctrico 37 estéd
conectado por medio de un interruvtor de arranque 38 com el
dispositivo de mantenimiento 18 y por medio de un interruptor
manual de prioridad 39, con la resistencié de “ealor 5.

in lo que sigue, se describe un ciclo de coccidn ﬁé
pico de la olla. Después de cargar la olla y conectar la tapa
con la base, se eligen eltiempo de retardo y el nivel de calen
tamiento, (vor medio de calores 2, 3 ¥y 4). Se elige una depre-—
surizacién rdpida o lenta; presiohando 8 fondo el pulsador co-
rrespondiente se cierra el interruptor 40 que establece una de
rivacién respecto al retardo 29. Si el contenido de la olla de
be mantenerse caliente después del ciclo de coccidn, se acciona
el interruntor 39 por medio del pulsador correspondiente.

El calentaniento de la olla continda hasta que el
sensor térmico 26 detecte 95°C y produzea el cierre de la vdl-
vula 29. Ia temperatura continfa subiendo en la cémara de coc—
cidén hasta alcanzar el calor elegido. En este momento, el ci-
clo de coccidn empieza y el temnorizador empieza la cuenta ha-
cia atrds. Durante la coccidén ze interrumve y reetablece alter
nativanente el suminiviro de electricicad al elemento de acuer
do con el control ejercido mor el sesundo sensor térmico y el
calor particular (y vor tento la presién de coccidn) elegido.,
Al final del neriodo de coccidn, el suministro de electuricidad
al elemento (por medio ue una seflal oresente en la lfnea de in-
hibicidn 3€) ce interruame totelmente o, 2i se decea, se reduce

a un valor {calor ) ruficiente nara maatener caliente el conte

T

'
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nido de la olla. Una alarma audible, proporcionada por el alta
voz, funciona para indicar que la coccién ha terminado. Des~-
pués de este tiempo, la vdlvula de presién se abre. Si se ha
elegido unaAdepresurizacién "lenta" la vdlvula no se abre.

2i el contenido ha de manbenerse caliente despuéc
del periodo de coccidén, es fécil hacer que la alarma sonore

funcione a intervalos de un minuto, durante tres segundos cada

vez para recordar al usuario que la olla estd todavia en fun-

cionamiento. También vuede preverse una alarua visible.
fEn resumen, la presente patente de invencidn que se
solicita deberd recaer en las siguientes:
RETIVINDTICACIONES

1. = 01la a presidn automética para uso doméstico

que incluye una cémara de coccidn, una vdlvula que puede ce-

rrarse para asegurar el cierre hermético de la cdmara y un -

sensor térmico que estd situado para detectar la generacidn

en el interior de la cdmara de una temperatura quevindica el

desplazamiento del aire de la cdmera con el vapor y para pro-
ducir como consecuencia el cierre de la vdlvula.

2. - 0lla a presibén automdtica segin la reivindi-
cacibn 1, caracterizada porque dicha temperatura estd inclui~
de en una gema inferior en 5 a 2°C con relacién al puhto de
ebullicién del agua.

3. - 011z a precién automdtica seglin la reivindi-
cacién 1 6 2, caracterizada porque un elemento de calembsmien
to elécirico incorporado en la olla estd sometido al conirol
de un resulador que mantiene la cdmara, durante el periodo &
coccidn, o una Temveraturs predeterminada encima del punto Ce
ebullicibn del agua.

4. = 0lle 2 »recida sutozditica sesin le reivincico-

o
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cién 3, caracterizada porque estd dotads de controles ajuste-
bles para fijar dicho periodo y un retardo antes de que el pe
riodo comience.

5. = 0lla a presién automdtica segin la reivindica
cién 3 6 4, caracterizada porque incluye un temporizador el
cuzl, al final de un periodo de coccidn, produce la abertura
de la cdmara de coccidn y bien la interrupcidn, o bien la re—
duccidén del calentamiento de la olla por el dispositivo de ca

lentamiento.

6. Se reivindica por Gltimo y como objeto sobre el
que ha de recaer la Patente de Invencidn que se solicita -~
JLLA A PRESION AUTOMATICA,

Todo conforme queda deserito y reivindicado én la
Presente Memoria descriptiva que consta de once péginas neca-
nografiadas. |

Madrid, iJae Diolemtve-de 1.978.77%
BERJARDU UNGRIA
p.D



HuJdA UHICA

THE PRESTIGE GRUWP LIMITED

-
| T \otndis V4
\“ T S e x -“.;’".__' 1/
e e -#5*'.3‘-:#“ R e D
/ [} \ =] \‘
Tt '7 \,:3, \4

v 2 !
—
J% { 2, .iﬁ
|___...___¢_J ( 79,
B[
/ 27 /m Ay ~r-—l ,;3
# | J
N % =
\or V)
t4 s
el et Yo Y
.l‘” —
ESCALA V

Madri§ 1 Diciembye /d 078

LRl o L AW b~
PUEVEALY: S VL)




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



