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EE "k "7 Ipl objato de la bresénﬁe solicitud de patente de In-
vencidén, se refierc a un n PROCEDIMIENTO PERFECCIONADO DE
PREéARACION Y ENVASADO DE HUEBS0S ", consiste en un proceso,
o sucesidn de operaciones meganicas y quimicas subordinadas
~ 8 L entre ¢llas de tal suerte que independientemente ;areqen de |
funcién caracteristica, pero que ligadas y procesadas entre
si posibilitan la consecucidén de lograr, como resultado in-
dustrial, huesos envasados suéceptibles de comercializacidn
para destino o consumé humano. ’ :
10 . El1 procedimiento que se preconiza aporta las siguiénté%'
- ventajas sobre lo ya conocido:

a)'determina una recuperacién y aprovechamiento de un
subproducto de la fabricacién de jamones y carnes, tal como
son los huesos, el cual subproducto, en la actualidad, es -
15 ' practicamente inaprovachable'para otra aplicacidn quo la de
Ty : " ser molido y omplexdo como abono o geliatinas. .
S ' b) impart;. pues, un factor positivo en la economia -~
general al poder ofrecer a2l mercado un producto de recupara-
cidn que reb;ja el consumo de aiimentos f{rescos mis caros Vv,
,1' _'éd a veces importadbs, ‘
'§, : S c) Utiliza, como materia prima,eleméﬁtos hasta ahorg =
de desecho, cuales gon los huésos de extromidades de cerdo,

. vacuno y -ovino,

-% e e i .. d) gsta materia prima, una vez tratada y envasada es -~

i " 25 o sucéptiﬁle de incorporacién a los circuitps comerciales, a
| su wxpedicién en el oqmefcio ¥ a su comservacién por los =
particulares hasté el momento de su utilizacidn,

Ei procedimiento perfeccionado de qué se trata conslstej
en esencia, sn sometor la maferi% prima citada, de huesos -~
'1;130 o . " de extremidadeé de cerdo, vacuno y ovino, al praceso iﬁtegrz
w1l e
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do por una salmqerizacién,ﬁuh envasado y una esterilizacidn
I‘inal(

ra fase de salmierizacién consiste en tratar los huesos

con una salmuera destinada a oﬁtener una transformacidén de

sus componentes en Srden a que, una vez cocidos y esteriliza

dos, tengan un valor mutritive superior, gracias al aumento:|

de digestibilidad conseguido en este tratamiento.
1a composicién de la salmuera consiste en solucidn acuo
sa deg

sal comin, 2 a 5%, ]

gsales nitrificantes.

gales tamponantes.

Azlcares.

« pngimas proteoliticos,

En esta salmuera los huesos permanecen sumergidos por -
espacio de 18 a 24 horas a temperaturas no superior a los 10

rratados 1os huesos como se ha dicho & terminada su sel
muerizacidn, se procede a su envasado, & cuyo efecto se han
preparados bolsas envases herméticas de paredes flexibles,
termcsallables, constituidas por la superpoaicién'ds treg -
ldminas (pléstico~aluminio-plébtico) que se clerran por tefn
mosellado con aplicacién previa de vacifo.-

kLos huesos, una vez envasados, se someten a itratamlento
térmico a temperaturas comprendidas entre 105 a 1162 Cey ¥
contrapresidn de i,B K&« / om?, en autoclave y tiempo de 20

minutos, quedando asi terminado el proceso.

De esta forma se logra el resultado industrial de huesoh

con valor nutritive aumentado, de majdr digestibilidad y en
condiciones de perfecta y prolongada conservacién permanecie!

do con todos sus factores inalterados.
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lidimiento es susceptible de cualesquiera m&dificaoiones de de-

de la presente solicitud de patmnte de Invencidn en pspaila -

por veinte afios_son los siguientes.

| bles, termosellables, constituidas por plenchas de liminas

*  feseritxz suficientemernfe la invencidn, asi como la mane-
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ra de fééiizafla pracfiéa e’ industrialmente por procedimiento

sustancialmente quimico, debe hacerse constar que dicho proée—

talle, en tanto que estas no alteren su fundamento,
~-NOTA =~

Los puntos de invencién propios y nuevos que son objeto

“~-REIVINDICACIONES =

1¢,~ " PROCEDIMIENTO PERFECCIONADO DE PREPARACION Y EN-
VASADO DE HUESOS ", caracterizado porque la maleria prima, --
compussta pbr huesos de extremidades de cerdo, vacuno y ovino,
es sometida a uﬁ proceso opepativo en el que la primera fase
consiste en una salmuerizacién en bafio de soluccién acuosa -
de, . RUPYTEN . i .

= sal comin, 2 a 5%.

- Sales nitrif@cantes.

gales tamponantés.

Azldcares,

- Enzimas proteoliticos. ;
permaneﬁiendo 105 huesos sﬁmergidos en este bafio a tempet
ratﬁra no s&perior a 10? C., durante un perfodo de 18 a 2k «j
’horag. tras lo cual se pasa a la seguﬁda fase en la que, al ~

vacio, se empaquetan en bolsas hermdticas, de'parédes flexiw
triples (pléstico-aluminio-pléstico), tras cuyo cierre por =~

un tradamicnto térmico u temperaturas comprendidas entre los
1052 Co, & 116% C., ¥ a contrapresidén de 1,8 kg./ cu?, en -
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termo sellado se pasa a la fase siguiento_an.la que se efectia
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autoslave duranve X¢ minulos.

Z2%¢,- " PROCEDIMIENTO PERFECCIONADO DE PREPARACION Y EN~

VASADO DE HUESOS "o
Tal y como se ha descrito en la memoria que anteceds Yy

para los fines en ella especificados.

consta la presente memoria descriptiva de cuatro follos

oscritos a miquina por una sola oara.

Madrid, 1 de piciembre de 1.978

-k -

B T T e e T ML PR A

Ay

- g,



	Bibliographic data
	Description
	Claims



