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- : El invento se refiere.a una unided de cocinar
con una superficie de cocinar formada por cuerpos'calefac-
tores tubulares aplénados, sobre 1a cuel pueden descansar
los recipientes de cocinar ¥y en la cual los cuerpos cale-
factores tubulares ieposan sohre un apoyo y_estén diSpues—

i tos por encima de una superficie cerrada. '

’ Estes placas de cocinar, tal como las gue te

'.han dado a conocer, por ejemplo, por la memoria de 1z pa-

tente alemana 1 189 217, tienen una capacidad calorifica

relativamente pequefia y, por tanto, resultan relativamente
adecuadas para procesos de coccidn rdpidos con pequeﬁéé ca]
tidades de material a cocinar. De todos modos, tienen el
inconveniente esencizl de que ne forman una supérficie'de

cocinar cerrada, de modo que el material a cocinar que -

trando en el interior de la cocina, donde puede ser retira
do méds tarde unicamente con dificultad. Por este motivo,
en la ejecucidn antes citada la superficie de cocinar com-
-pleta es basculable hacias arriba para poder limpiar el re-
cinto, ILa unidad de coginar presenta en este caso una ban
deja que recoge el material a cocinar que haya rebosado.

Bsta se encuentra situvada a una distencia sustancial por

espiral. Estas placas de cocinar tubulares conocidas tie-
nen ademds el inconveniente de que svu temperatura se pue
de. . vigilar Unicamente en malas condiciones.

Se ha dado a conocér también por la memoriz
de la patente noriteamericana mimero 1 979 471 una unidad
de cocinar en la que la superficie de cocinar estd formadal

por una placa de cerdmica con ranuras en esviral profundas

eventualmente rebose puede pasar por delante de ellas peng'

~debajo de los cuerpos calefactores tubulares arrollados en|
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—asbiertas hacia arriba, en las que estén situadas espirales

.res pueden estar conducidos de forma obturada a través de

Hoja niun, 2

de caldeo. Por consiguiente, se forma de este modo wa cal
deo por radiacidn, ya gue la placa de cerdmica transmite
el calor solamente con dificultad. En este caso, resulta |
especialmente'desagradable el material a cocinar qué“;ebofz.
sa, dado que vasa directamente a los elementos calefacto~
res abiertos y obstruye o pone a éstos en cortocircuito -en
cierfés circunstancias. Por lo demds, tales elementos ca-
lefactores en forma de alambres de fesistencia abiertos no
estdn admitidos por motivos de seguridad.

Bl cometido del presente invento consiste en
crear una unidad de cocinar con superficie de cocinar for-
mada por cuerpos calefactores tubulares, la cual es supe-
rior a las unidades de cocinar convencionales, particuléru
mente en Lo que respecta 2l aspecto de mantenerla limpia.

Este problema se resuelve de acuerdo con ol
invento por el hecho de gue los cuerpos calefactores tubu~
lares estén dispuestos en acanaladuras de la superficie
configurada como placa de pared delgada sustancialmente
rlana. _

Por consiguiente, la unidad de cocinar de
acuerdo con el invénto tiene, frente a las placag de coci~
nar con tubos usuales, la ventaja de que presenta una su-
perficie de cocinar sustancialmente derrada, por encima
de la-cu2gl necesitan sobresalir solbrun poco los cuerpos
calefactores fubulares. Los cuerpos calefactores tubula-
la placa de pared delgada, de modo qﬁe no hay que femer
que el material a cociner la atraviese dirigiéndose hacial

ebajo. Los cuerpos calefactores tubulares estén situados
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-t-cilertamente en parte en las acanaladuras, pero sobresalen

otro lado, vermite que el material a;cocinar que rebose y

| “tar situado, por ejemplo, en una concavidad empliamente ce

Hojr nam. 3
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también tanto de éstas que pueden formar la superficie de
cocinar, Gracias al pequefio espesor dé la placa ésta lle-
ga muy répidemente a altas temperaturazs y forma, por un la

do, una superficie reflectora y radiadora adicional y, por

que se acumula en las acenaleduras, se calcine formande-un
ceniza fina que nuede ser ret;rada, por ejemnlo, por sopla
do o barrido. Por’ con51guiente, la placa de cocinar es de
preferencla autollmpladora.»

Para mantener relatlvamente pequefia la trans
misidn de calor de contacto entre 1a:placa plana de pared
delgada y los cuerpos calefactores ﬁubulares, éstos cuer-
pos calefactores tubulares pueden esfar soportados por<éé-
lientes de apoyo formados en las acaﬁaladuras, situados a |
distancia uno de otro, los cuales ehtén formados oreferi-
blemente por estampaciones en el fondo de las cenaladuras.

La placa plana de pared delgada, fabricada
preferiblemente a base de acero inoxidable, puede resistir
esﬁecialmen%e bien las considerables solicitaciones térmi-
cas y mecénicas ofiginadas pof dilatabiones térmicas cuen-
do las acanaladuras estén dlspuestas en forma de esplral
en corresponden01a con 1os cuerpos calefactores tubulares
alo jados en ellas, y confieran o 1a placa una elastlcldad
radial para absorber las tensiones térmlcas. La placa ac
tda en este caso como una membrana con un perfmlado ondulJ
do. ' ; .

' La placa delgada & meneia de membrana estd 50

portzda de preferencia por un apoyo interior gue puede es-]
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- ble eventualmente insertada.

‘aumentan el rendimiento y, por otro lado, mentienen bzja
fla cargé térmica de la cocina o de las piezes de mugblé;si
- tuadas por debajo de una concavidad para cocina: empotrée
. da, incluso con une altura constructiva muy pequeiia. Dado

que la place a manera de membrana Con CUETPOS calefactores

T ) ) Hoja niun. 4-

rrada de la placa de cocina. Por consiguiente, la placa
de cocina necesita tener solo unos huecos relativamente pe
quefios, lo que aumenta su estzbilidad. Se pueden insertar

igualmente bien 21l unos aislamientos gue, por un lado,

tubulares dispuestos sobre ella forma una unidad ampliameg
te coherente desde el punto de viste térmico, pero‘hermétg
ca, es posible también disponer aperatos de vigilencia de
la temperatursz, por ejemplo limitsdores de temperaturd;“
por debajo de la placa sin gue sus percepiores de.temﬁera~
tura estén expuestos a ensuciamiento o deterioro. Es;de
mencioner la pequefia altura de monteje ya citada, dado que
se sugrime la necesidad de una bandeja de recogida para el
material & cocinar que’haya rebosado con una hoja desecha-

Otras ventajas y caracteristicas del invento
se desprenden de las reivindicaciones subordinadas y de lé
descripeidn en relacidn con los dibujos. Un ejemplo de
ejecucidn del invento estd representado en el dibujo y se
explica con més détalle en lo que sigue. Kuestran:

la Figura 1, una seccidn tronsversal a fra-
vés de una unidad de cocinar segin el invénto,

la Pigura 2 una vista en planta de la unidad
de cocinar segin la Figura 1, , ’

la Figura 3, una viste segin la lfnea TTI-1TT
dé la Figura 1 (vista desde zbajo de una unidad),
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~ la Figura 4, una. seccidn trensversal a escala

ampliada del detalle situedo en la Figura 1 en el eirculo
IV trazado con linea de trazos y puntd#, _
» la Figura 5, una seccidn longitudinal del mis
mo detalle, ¥y A j ;- i
la Flgura 6, un alasrama de ‘conexiones esque-

métlco de la unidad de .cocinar.

Lz unidad de coecinar ll,'renresentoqa en los

‘ dlbuaos, posee cuerpos calefactores tubulares 12, que. tie~

nen wna seccidn transversal sustancma}menue en forma de .

tridngulo, aplanada en su lado superipf,. El lado éuperior
aplanado forma la superficie de COQinbr 13, sobre la cual
pueden colocerse los recipientes de-cocinar 14. Ios cuer-

pos celefactores fubulares 12 forman dos resistencias cale

factoras que estdn arrolladas en forma de espiral. Ia re-

sistencia celefactora interior 15 esté'rodeada por la re-

sistencia calefactora exterior 16, estando el exiremo inte

te al extremo exterior de la résiéteneiarcalefaétorarl5.
De este modo, la resistencia calefactora 15 forma una zona
de calefaccidn ceﬁtrél mientras que la resistencia calefac
“tora 16 forma un anillo calefactor exterior.

‘Los cuerpos oalefécto:es tﬁbulares tienen di-

mensiones de seccidn transversel relativamente pequefies, -
§ . -

de las cusles la dimensidn més grande (vn lado del tridngu

1lo0) asciende a unos 5 mm, y, pOoT tanto,ison bastente flexi

' bles y se adapian bien a la superficie calehtada del reci-

piente de cocinar 14. Por lo demés, tienen una cohstitu-
‘¢idn normal con una envolvente metéllca inoxidable ¥y condu

tores de calefaccmon sustanc1almente hellcoidales empotra-

¥

rior de la resistencia calefactora 16 conectado directamen

(L%
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~dos en ella en una mesa de empotramiento aislante. Gracia$

Hoja ntim. 6

a la conformacidn trianguler la seccidn trensversal de la
hélice estd conférmada también con una configurceidn algo
triangular. :

IoS cCuerpos caiefactores tubulares esfén_situ£'
dos en una placa delgada 17 que estd constituida por chépa
de acero inoxidable muy delgada con dimensiones de espesor
del orden de magnitud de 0,2 a 0,4 mm. En la pléca circu-
lar 17 estén conformedes unas acanaladuras 18 en forme de
espiral en correspondencia con la forme de espirai de las
resistencias calefactoras 14, 15 configuradas como'cuerpos
calefactores tubulares, las cuales tienen-una forma de sec|
cidn tranversal sustancialmente triangular (con vértices
redondeados). En el fondo de estas acenaladuras estdn for
mados unos salientes de apoyo 2 la distancia de algunos
centimetros., En el ejemplo representado se han previsto
sobre la periferia en las acanaladuras, con excepcidn de
lag vueltas interiores de la espiral, ocho salientes de
apoyo 19 en cada caso.

- Los salientes de apoyo 19 estdn formados por
el hecho de que el fondo de cada acanaladura no esté con-
formado hasta la profundidad completa, en cada caso a lo
largo de un trayecto de solo unos pocos milimetros.

‘ Como se puede apreciar en particular en la Fi
gura 4, los cuerpos calefactores tubulares estédn situados
con su arista de tridngulo inferior prdcticamente en con-
tacto puntiforme sobre el saliente de apoyo 19 conformado
también con configuracidn circular en alzado lateral (Figu
ra 5).
' La acanaladura 18 tiene un tamafio tal que el
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-cuerpo calefactor tubular puede estar situsdo en ella con
una cierta distancia:de uno hasta unos pocos milimetros y
sobresale.con lz suﬁérficie de cbcinar'lB algo por encimz
de la superficie plana de la placa 17.

Los dos' extremos de cada resistencia calefac-

‘tora 15, 16, estdn pasados de manera obturada a travds de
“unos huecos 20. ' '

: En ellejempIO'de ejecucidn renresentado dichos

:extremos estén soldados en estos huecos.- De este modo;-re
sulta una unidad de cocinar totalmente hermética, de modo
que el material a cocinar que rebose no puede correr hacia
el interior de la coecina o de la concavidad de cocinar, El

material a cocinar que rebose algo se devosifard ciertamente
en las acanaladuras y debajo de los cuernos calefactores

" tubulares, pero este espacio en las acanaladuras estd di-

-mensionado en combinacidn con la néturaleza delgada de 1la
pared .de la placa 17 de modo gue se limpia por si mismo de
bido a la carbonizacidn del material a cocinar que haya re

| bosado. Se producé en este caso una ceniza fina que puede

ser extraida por SOplédo 0 barrido. BEn este caso, las tem

- peraturas extreordinariamente elevadas qde provocan este
efecto de autolimpieza, se presentan iUnicemente cuando'es—
tén presentes impurezas ‘en estos lugares. Si se pone al

descubierto la suverficie métélica desnuda, la acanaladura
actva como un reflector que irradia hacia arriba en contra|
del fondo del recipiente de cocinar la reéeﬁcidn calorifi-
ca que proviene del lado inferior del cuerpo calefactor tu
bular. ILa acanaledura puede estar cdnfigurada también de
otro modo para lograr determinadas condiciones de refle-

xidn y no quedarse por debajo de distancias minimas desea~
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mente. Gracias a estos salientes de apoyo, asi como al sa
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—das entre el_buerpo calefactor tubdlar y la piaca. Ast,
podria tener también una seccidn transversal sustancialmen
te en forma de semicirculo, por ejemplo en caso de un cuer
po celefactor tubular configurado en forma de semicirculo
en su lado inferior. Ios salientes dé-a@oyo podrian tener
tambidén otra secuencia o oonfiguracidﬁ. Sin embargo, se
prefiere embutirlos directamente a pér%ir del material de
la placa. f‘; ,

la placa 17 tiene entre Ia vuelta mds exte-
rior de la espiral de la resistencia galéfactora 16 y sv
borde exterior una zona de borde 21 no calentada rélativa-
meénte ancha que, 2 consecuehcia de léé propiedades de con-
duccidn del calor relativamente malas del acero inoxidable
cuida de que escape hacia el borde s0lo muy poco qalof;'En
la periferia exterior la placa 17 esté rebordeada hacia -
abajo en torno al borde exterior 21’de‘un plato 22 a mane-
ra de bandeja y estd unida con éste.}:El plato 22 forma
una construccidn de apoyo para la placa 17. Tiene en su
centro un saliente 24 orientado hacia arriba, de modo que
su'depresidn 23 rodea al saliente 24 a manera de acanala-
dura. La depresidn 23 del plato 22 es relativamente plena
A partir-del.ﬁlato se han conformado hacia afuera unos sa-
lientes de apoyo 25 que ‘sobresalen hacia arriba penetrando
en su depres%dn 233y que estdn dimensionados -de modo qﬁe
el lado inferior dé las aéanaiaduraé.18‘se apoya sobre
ellos. Qomo.se puédelapreciér-en la Figura 3, los salien

tes de apoyo son dobleces cortados a partir del material

liente central formado por un‘embutido hacia arriba del ma

del plato y orientados hacia arriba que discurren radial- |
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—terial del plato se encuentra soportada la placa 17, de mo
do- gue incluso recipientes de éocinar pesados no generan
ninguna deformacidn inadmisible de la vlaca 17. Hay gque
tener en cuenta que la placa 17 recibe debido a las acana-|
laduras 18 en forma de espiral las propiedades de una mem-| .
- brana ondulada, de modo que puede compensar incluso dife-
rencias extremas de temperaturas sin deformsciones inadmi-
sibles. El saliente 24 puede estar soldado con la piaca
17. _ . L

El plato 22 estd hecho de un material mds gru%
0 y més rigido que el de la placa 17 y puede tener en su
lado interior una superficie reflectante. BEs posible tam-
bién.insertar en 61 un materizl aislante 26 (indicado por :
punios en la Figura 1) . '

En la cav1dad 23 entre la placa 17 y el Pla+o

22 puede estar dispuesto, preferiblemente en la zona dal -
bdrde;~un limitador de temperatura 27 que desconectsa la
unidsd de cocinar cuando se presenta unz sobretemperatura
(por ejemplo en marcha en vacio).

En la zona del saliente céntral 24 estd mon-

- tado un perno de fijacidn 28 con el que se puede fijar la
unidad de cocinar 11 a una cocina o a una concavidad de co
¢inar.

Como se puede aore01ar en la Flgura 1, la pla
ce de cocina 29 en la que estd montada la unidad de coc¢i-
nar, pvede presenter una concavidad relativamente plana
30, la cual necesita éer, por ejemplo, de solo 20 a 30 mm |
de profundidad. Esta concavidad 30 ﬁuede estar sustancial|
mente sin perforar, a excepcidn de las aberturas de paso

para los extremos de los cuerpos calefactores tubularesAy
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| Por consiguiente, 1a unidad de cocinar retenida por 1o de-

. ra, fdcilmente en este caso,

Hoja nim. lo

—el perno cenitral, de modo qﬁe la placa de cocina tiene una
estabilidad propia muy grande. Entre la concavidad y la
unidad de cocinar 11 situada en ella con cierta distancia
puede estar insertado nuevamente un material aislante 31
(indicado por puntos en la Figura 1), '

: En su borde periférico la concavidad tiene’
’un resalto periférico 32, situado en posicidn algo ﬁés'prg
‘ funda, sobre el'cuél:sé apoya el borde 21 de 1a unidad de

cocinar 11 bajo intercalecidn de un anille de junta 33.

mds Unicamente por el perno de fijacidn 28 estd inéertada
herméticamente en la placa de cocina 29. En este caso, la
superficie de la placa de cocina 17 puede estar alineada
con la suverficie de la placa de cocinar 29, de mado Quev
se produce una cocina sobre la cual se pueden desplazar -
en vaivén los pucheros sin tener que salvar escalones. ' La
pequefia distancia entre la placa 17 y la superficie de co-

cinar 13 en los cuerpos calefactores tubulares 12 se supe-

Hay que hacer notar especialmente todavia que
lz wnidad de coc¢inar forma une unidad prémontable gue se
puede fabricar por separado del resto de la cocina, que se
puede instalar fépilmente en la cocina y que se vuede re-~
cembiar en caso de reparaciones. éracias a la buena y mul
tiple posibilidad.de aislamiento se vpuede mantener también]
muy pequefla la altura total de la concavidad de cociner,
sin que las temperaturas sobrepasen en su lado inferior
una medida admisible. De este modo,'es posible el montaje
plano en muebles de cocina, '

Como se puede apreciar en la Figura 6, las do
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r’:ﬁ'es‘:‘.S'l:el'xci:a.s.:_c:aw.'.l.e:‘i‘ac:’cox.'e,s 15, 16 se pueden coﬁectar por se
parzdo. En su linea de alimentacidn comin 35 estd situado
el limitador de temneratura 27 y wn aperato de mendo de po
tencia 36 que trabaja cuvantificando dé51a:manera usuval., Un
-bimetel 38 calentado por una resig ﬁenc:; calefactora de -
mando 37 que estd conectada en parale}o con las resisten—
cias calefscioras, écciona al interrﬁp%or 39 del aparatd'
‘de mando de potencia. El aparato de'man&o de~potencia es

ajusteble a través de un botdn de ccmonamlento 40, Bsias

previsto ademds un interruptor mecénigo menuvalnente acein
nable 41 que estd situsdo en la 1ineéjde alimentacién que
va & la resistencia calefactora extéfﬁor-lE. Cuando, por
ejemplo, los didmetros exteriores de: la resistencis cale—

factora interior 15 y de la re81stenc1a calefzctora exte-

gir, segin el tamafioc del puchero empleado, si.guiere utili
zar solo un didmetro calentado pequefioc o un didmetro calen
tado grande. De este modo, se crea uﬁa cocinaAmuy adapte~
ble con la que se puede ashorrar energma.

Serla posible tamblén hacer gue el interrup-
tor 41 se conecte autondticamente ‘sl accionar el botdn de
accionemiento 40'&e tal manera que Qezconecte yrimero la
resistencia calefactora .16 en la zona dé potencia-superior
es decir, cuundo el aparato de mando de ooten01a 36 heya
regulado la reglsuen01a calefﬂctora interior 15 al 100 de
potencia. Mealanxe un codo entla curva:de mando correspon

diente del aparato:de mando delpotencia_36 se sigue mante-

después de la conexidn de la resistencia calefactora 16.
Sin embargo, es posible también disefiar el circuito de mo-

K
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—d0 que en la zona de potencia qpoérior permenezce conecta~
do por completo el cuerno calefactor 15 y el regulador de
‘energia controle Unicamente la resistencia calefactora 16.

Sin embargo, en cualquier caso se consigue la ventaja de
que a bajas potencias actia unicazmente 12 resistencie ca-
lefactora interior. Esto favorece el ahorro de energia,
particularmente porgue justo cuando sén necessrias unics-
mente pequefias potencias, es decir, se han de calentar pe-
queflas cantidades de material a cocinar se eligen con fre-
cuencia recipientes de cocinar demasiado pequeﬁos.que no.
cubren toda la unidad de cocinar. Se consigue con'ello ‘
ademds que, particularmente en la zona de potencia inferioj
dificil de controlar, el aparato de mendo Ge potencia con—
trole solo la potencies de la resistencia calefactora 15 y,
por tanto, obtenga tiempos de conexidén relativos mds altos
que los que corresponderian a la porcidn respectiva en la |
pdtencia total de la placa de cocinaxr,

La utilizacidn de dos resistencias calefacto-
rag 15, 16 con un didmetro de placa normal o grande tiene
tombién la ventaja de que vara didmetros de placa pequefios
se necesite prever Unicamente la resistencis calefactora
central 15. De este modo se puede conseguir una reduccidn

del numero de tipos de resistencia calefactoras con venta-

jas correspondientes para la fabricacidn y el almacenamien
to. '
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presentan para que sean objeto de esta solicitud de Paten-

mente-plana de pared delgada.
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REIVINDICACIONES

Los puntos de invencidn propia y nueva que se| .

te de Invencidn en Espafia, por VEINTE afios, son los gue se
recogén en las reivindicaciones siguientes:

18,~ Unidad de cocinar perfeccionada con una
superficie de cocinar formada por cuerpos calefactores tu
bulares aplanédob, sobre la cual pueden reposar recipien~
tes de cociner y en la cusl 108 cuerpos calefactores tubu
lares descansan sobre un apoyo ¥y estén dispuestos por enf
cima de uns superficie cerrada, caracterizada porgue los -
cuerpos calefactores tubulares sstén dispuestos en acanzla

duras de la superficie configurada como placa sustancizi- |

08, Unidad de cocinar segin la reivindica—
cidn 18, caracterizada porque los cuervos calefactores tu
bulares estdn soportados por salientes de apoyo formados
en las acanaladuras y situados a cierta distancia uno de
otro. A

38,- Unidad de cocinar segin la reivindica-
cién 28, caracterizada porque los éalientes de époyo estdy]
formaaos por embutidos en el fondo de las acanalaauras.

48,~ Unidad de cocinar segin una de 1as rei-
V1na10501ones precedentes, caracterizada porque los cuer-
pos calefactores tubulares “estén pasados de forma obtura«
da a través de la placa de pared delgada.

58,~ Unidad de cocinar segin la reivindica-
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—cidn 48, caracterizada porqﬁe los cuerpos calefactores tu-
bulares estdn soldados a la placa en su zona de paso a tra
vés de ésta. : " L
. 68.~ Unidad de cocinar segin une de las rei-
Vindicaciones precedentes, caracterizada vorgque las acana-
laduras estdn dispuestas en forma de espiral en correspon-
‘dencia con los cuerpos calefactores tubulares alojadcsaen

- ellas y confieren a le placa una elasticidad rsdial para
ebsorber las tensiones térmicas, _

‘ 72.~ Unidad de cociner segun uvna de las rei-
vindicaciones precedentes, caracterizada porque los cuér—
pos calefactores tubulares sobreselen solo un poco del pig
no superior de la placa. '

8¢.~ Unidad de cocinar segin una de las rai-
vindicaciones precedentes, caracterizada porgue la placa..
se puede empotrar, quedando sustancialmente alineada ccn
su plano superior, en una placa de cocina.

98.- Unidad de cocinar segin una de las rei-~
vindicaciones precedentes, caracterizada porque una placa
de cocina, en la que estd empotrada la unidad de cocinar,
presenta. una concavidad plana, de forma- de bandeja y ape~
nas. perforada que se cubre por medio de la placa de pared
delgada. _

lOﬁ.; Unidad de cocinar segin la reivindica~
cidn QE, caracterizada porgue la placa de la unidad de’cg
cinar descansa en su zona de borde, eventuslmente con intep
calacidn de una Jjunta, sobre un resalto perifdrico de la
pleca de cocina en la zona de la conéavidad. - ,

- 1l#.- Unided de cocinar segin una de lés rei-

vindicaciones precedentes, caracterizada porque la fija-
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—~cidn de la unidad de cocinar a uné'plaoa de cocina se pue-
de efectuar por medio de un perno central montado en la
unidad de cocinar, »

: 122,~ Unidad de cocinar segin una de las rei-
vindicaciones precedéntes, carazcterizada porque la placa

‘de pared delgada posee una zona de borde no calentada én
torno a la zona 6cdﬁada por los cuerpos calefactores fubu-

lares, ‘ '

132, Unided de cocinar segin una de las rei-

' vindiceciones precedentes, caracterizada porque la superfi

cie de cocinar estéd formada por dos o mds resistencias ca~

| lefactoras conectable individualmenﬁe, rodeando 1os demds

_euernos calefactores tubulares,'én cada caso en forma de
anillo a un cuefpo calefactor tubular central conectable-’
" por si solo. ' . '
148.- Unidad de cocinar segin una de las rei-
vindicaciones precedentes, caracterizada porque la poten-

cia del cuerpo calefactor tubular ¥ el espesor de la placa

. de.pared delgada, asi como su aislamiento se han dimensio-

nado de tal'manera gue ésta es autolimpiadora.

158,.- Unidad de cocihar»segﬁn wa de las rei-~
vindicaciones preéedentes, caracter{zada.porque 1la placa.
de pared delgada gsté soportada §or una construccidn de
“apoyo. . ' f 2
‘ 168.~ Unidad de cocinér segin una de las réi-

vindicaciones precedentes, caracterizada porgue la cons-
deja.

cidn 168, caracterizada porque la devresidn del plato es

T

“fruccidn de apoyo estd formada por un plato a manera de ba;

178,- Unidad de cocinar segin la reivindica— |

[1ad
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n

de forma anular. A
188,- Unidad de cocinar segin las reivindica-
ciones 112 y 162 o 179, caracterizada porque el overno cen-
tral ataca en la zoﬁa central del plato.
192,- Unidad de cocinar segin uwne de las rei-
5vindicacione5316é a 188, caracterizada vorgue el plaﬁd'tig
ne una superficie reflectante de la radiscidn calorifica.
208,~ Unidad de cocinar segin una de las rei-
vindicaciones 168 a 19@, caracterizada porque el plato es-
$4 unido con la placa de pared delgada por rebordeado'del
‘borde de la placa. '
218,- Unidad de cocinar segin una de las rei-
vindicaciones 168 a 208, carazcterizada porque la placa‘dé

pared delgada estd sostenida pox salientes de apoyo que

228.~ Unidad de cocinar segin la reiviﬁdicaf
cidn 218, carécterizada porgue los salientes de apoyo es—v
tédn formados por dobleces hacia arriba del plato.

' 238,- Unidad de cocinar segin una de las rei-
vindicaciones 162 a 228, caracterizada porque entre la pla
ca de pared delgada y el plato y/o entre'el_plato y la conj
cavidad estd insertado un aislamiento térmico.

| 248,- Unidad de cocinar segln wna de las rei-
vindicacioneé 162 a 238, caracterizada pdrqﬁe la placa de
pared delgada, el plato y el cuerpo calefactor tubular fop
man juntos wuna unidad conectable. .
- 25%,~ Unidad de cocinar segin una de las rei-
vindicaciones precedentes, caracteriéada porque deﬁajo de
la placa de pered delgada estd dispuesto un 1imitad6r de

temperatura.
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26é.— Unidad de cocindar segﬁn,la;reivindica~
cidn 258, ceracterizada porque'el:limitadér de temperatura
estéd dispuesto en la zona del borde de 1a placa de pared
delgeda. _;

278,- Unidad de cocinar segin una de las rei-
vindicaciones precedentes, caracterizada porque los cuer—
pos calefactores tubulares son flexiﬁfés ¥y poseen dimensio
nes exteriores del orden de magnitud de 5 mm 0 menos.

28.~ UNIDAD DE COCINAR PERPEOCIONADA.

- Tal y como se ha descrito en la Memoria que

antecede, representado en los dibujos; que se acompafian y

para los fines que se han especificadb.

- Esta Memoria consta de- d1e0151ete ho jas escri
tas a mdgiina por una sola cara. :

Madridsg 1 N0V 1978
. P.A.
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