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por VEINTE años
aolieiteda en España a favor de VIHÂ Ŷ R, t?.A*, de naeio- 
nalidad española, domiciliada en Dor (Sevilla),
por "procedimiento perfeccionado para la obtención de un 
producto artificial sucedáneo del pimiento rojo"- - - - -

DESCRIPTIVA

La presente invención ae refiere a un prcoediaien-
to perfeccionado para la cbtenoî  de un producto arti­
ficial sucedáneo del pimiento rojo, eapeeialmente para aer 
empleado en el relleno de aceitunas* — — — — — — — — — ——

Ya eo conocida la fabrieaeión do tal producto de 
tipo aglutinado, que, tanto en aspecto como en sabor, ee 
asimila al pimiento natural, de suerte que, aparte de ser 
un ¿.reducto totalmente inóoue, permite mejorar las condi­
ciones del prooeeo de relleno de laa aceitunas, asi como 
su presentación y aún sus propiedades organoldptieae* - -

la mayoría de talca auoedánoce del pimiento rojo 
consisten en productos compuestos de pimiento rojo natural,



debidamente cocido y triturado# y un aglutinante consti­
tuido por un alginatc. - - - - - - - - - - - - - - - - -

Ahora bien# cono oca que ol olginato debe eer in- 
ooluble en agua en el producto final y soluble en la prepa­
ración del ni amo# ae acostumbra a utilizar el alginato aó- 
dice# que ea soluble en agua, y una vez mezclado l'.onogÓnea- 
mente con el pimiento natural y loa aditivos conveniente a# 
oe le somete a una reacción de oubatituoión para cambiar 
loa iones Na* por iones ca**# transformándose el alginato 
sódico en alginato cáioico# inaolublo en agua, ̂ nta reacoión 
de substitución ae realiza mediente el cloruro cdioico que 
actúa sobra la pasta de pimiento y alginato sódico deposi­
tada en moldea adecuados para obtener el producto aglutina­
do en forma de cinta. - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Sata forma de proceder presenta gravee inconve­
nientes# entre les que merecen cor destacados el eabor 
amargo que confiere el cloruro oáleleo al producto y la le& 
titud e insuficiencia de la reacción de substitución. Silo 
ea debido# en el primer caco, al hecho de que el cloruro 
cdloioo es un compuesto inorgánico no presente en loo pro­
ductos naturalae y como tal confiare al producto final un 
caber no natural. Mu cuento al segundo caco# la longitud 
0 insuficiencia do la reacción tienen su oauea en el hecho 
de que loe moldes# a modo de bandejas# que alojan la poeta



de pimiento y alginato abdico son sumergidoa an un baso da 
cloruro oáloico actuando data cobra la pacta por la dale* 
superficie vista da la misa* eclncidenta coa la oara abierta 
del molda, en oaya superficie aa producá una reaooián da 

y, subatitucián da loe iones aodla por loa ionaa calóla en for­
ma superficial# credndoaa una capa da alginato oáloioo lnao- 
labia que constituyo ana barrara para loa loaaa calcio qgo 
daban reaccionar con capas más profunda# da la pacta moldea­
da, por le que la veaecián do substituoiás dlracta queda 

10# prdetioamanta ansiada y sigas la reaooián an forma muy len­
ta por simple transferencia# - - — -

Con ol ánimo do oludir eatos laoonranientaa aa ha 
desarrollado un procedimiento an al que aa utiliza una cal 
orgánica da calcio -y* ana marcha procoaal an la'qüa'la " 

15¿ reaeeián da substitucî  ea total por hallaraa an Intimo .
contacto la sal orgáoioa do.-calcio y al alginato sádico#-

33a acuerdo con 'las procedentes pramioaa la inven- 
oidn tiene por ob jeto un procedimiento para la obtención da 
pimiento rojo artificial quet esenoialmanto# aa oaraotarian 

20. porque so prepara una gasta bomogéoaa compuesta por un 10 
a 1% de pimiento cocido# desalado y triturado# un 1 a 2% 
de alginato sádico y una parte da un 60a 6% da agua# cuya 
pasta se homogenina y se hace reaccionar con una suapensiáh 
de 1#$ a 1% da oitruto cáloioo en la parta restante dal agua



indioeda, trae lo cual la y acta a# moldea en medio ácido 
para obtener al producto final proferoatemento en forma 
da cinta, la cual, poetorioramate, oerá fraccionada en por- 
cionaa adocuadao al nao a que va deatinada* --------

Otra objeto de la invención lo conatituye el que 
la operación de moldeo de 3a pasta tiene lagar por extrusión 
de un perfil, preferentemente ointifonae, en el eeno de un 
beüo ácido* - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Otro objeto máa, cagón una alternativa de la in­
vención, lo conetituye el que la operación de moldeo de la 
pacta tiene lugar por colada en un molde, preferentemente 
adecuado pera la obtención del producto final en forma de 
cinta, cuyo molde ea eumergido en el ceno de un baso ácido*

Mna característica de la invención coneietc en que 
el producto final, perfilado on forma de cinta, ce depoai- 
tado eobve una cinta transportadora de dos trayectos on opo­
sición y auporpueatoo y humedecida por un b#ic ácido, de 
modo que el producto oa cinta oa transportado catando apli­
cado por una do aue carao durante un trayecto, paeaado a 
cor tran<yortado aplicado per la otra oara durante el tra­
yecto siguiente, en cuya ointa ee depooitado directamente 
por la cinta que conatituye d  primer trayecto, para le 
cual data presenta cu extremo de entrega del producto en 
voladizo %obrc i* ointa del trayecto inferior* ------



.. *é <*

Finalmente# otro objeto do le invenoiÓn estriba 
en que el producto final es concervado# prevismante o sn 
utilización# en una disolución compuesta de 0#0$ a O$4% 
de ácido láctico# 3 a 6% de cloruro sádico# 0.01 a Q#d6%

5. de sórbate potásico# 0,01 a 0#t% de ácido cítrico# $ a 8% 
de citrato eáloico y agua basta completar el 106%# coa un 
p i i  menor de 3#9* ^  ^  ^  ^  ^  ^  ^  ^  ^  ^  ^

Para facilitar la. comprensión de las ideas pM-- 
cedentes ee describo seguidamente un ejemplo de realización 

0̂. de la invención# el cual# dado au carácter meramente ilue- 
trativo # deberá aer considerado como desprovisto de todo 
alcance limitativo respecte a la amplitud de la proteodA* 
legal que se solicita. -

B1 presente procedimiento ee deaarrdla partid)" 
do de pimiento natural cocido# desalado y triturado# en 
una proporción de 30 a 3%* que cc mezclado con alginato 
sádico en 1 a ̂ %# y con adición da agua Mata 60 a 65%# 
todo lo cual es tratado an una máquina amaaadora hasta 
eanaegulrae una paeta homogónea. ̂  ^ ^ ^ ^

20# Por otra parte# en una cierta cantidad da agua
separada de la proporción antea citada# se abade de 1#3 
a 3% de oitrato cálcieo# hasta legrarse una eusyeneiáa hĉ  
mogánea. #.



Seguidamente# trae babor ropoaado la su sol* ini­
cial# en #1 cual as produce va oiwto fraguada por reacción 
da aubatituoión y coa velocidad aa función da la concentra­
ción da ida Oa** que contenga al agua y al pimiento utilisa- 
doe, ee procede al, vertido da la adama un la mencionada suo- 
panaida. El producto formado oa fuertemente agitado coa al 
fia da conseguir uaa pacta hcmogÓnea. - - - - - - - - - - -

La altada paeta puada car mantenida durante media 
hora ain moldear# ai bian a partir da dicho plazo la opera- 
oida roaulta máa difioultoaa* En al oaao da habarao ampian­
do agua deetllada# oa vea da daaoaloifleada# al citado pe­
ríodo da tiempo oa enmontará an un cuarto da hora* ai al pi- 
aiaato ha oido lavado y daaalado oon agua daaoalcifieada# 
al mi atas periodo puede aamantarae hasta una hora. - - - - -

El referido moldeo ee factible de dos nanerae* En 
aaa de ellaa aa realiza por extrusión directa da la masa# 
an foxma da aaa cinta en al ooao do va baño de fraguado for­
mado por una solución do un ácido# tal como al ácido clorhí­
drico# oon una acidas dol 0,79%* - - - - - - - - - - - - -

según otro prooodar, la masa oa vertida en un mol 
da que aa sumergido an la menoionada solución ácida. - - -

La pasta pardaLssnte fraguada# tanto en uno o orno 
an otro proco eo da moldeo * ee mantiene un tiempo en baSo



ácido que puedo oscilar entro ico 10 y $0 minutos* * * * *

Una forma preferente de mantener la pasta molde#* 
da en bono ácido so la de depositar la cinta obtenida sobro 
una cinta transportadora dotada de doe trayectos superpuse* 
toe y en sentidos opuestos# de modo que el trayecto oupe* 
rior, por uno de sus extremos# se encuentra en voladizo so* 
bre el trayecto inferior* bailándose la cinta transportado* 
ra sumergida en el baso ácido# o bien rociada ometsnteaen* 
te con el mioao bailo* ********************

Finalmente# se procede a la obtonoián do las tiri* 
tas de producto a emplear para el relleno de aceitunas# da 
modo que# partiendo da una cinta extraída* so fracciona la 
misma en las referidas piezas# y partiendo de la lámina ob­
tenida en molde# es igualmente fraccionada en las menciona* 
das tiritas* * * * * * * * * * * * * * * * * * * *  ̂  * * *

El producto moldeado* en espera de eer utilizado# 
es susceptible de conservación en una disolución compuesta 
de 0'05 a 0*4% de ácido láctioo* 3 a 6% do cloruro sádico* 
ú'61 a 0*06% de sórbate potásico* 0'61 a 0'1% de ácido cí­
trico* 5 a 8% de o itrato cáleles* y agua basta *1 100%* con 
pH menor que 3*9* * * - * * * * * * * * * * * * * * * * * *

Descritas convenientemente las características 
do la invoncián* se baos constar que en la misma podrán im*
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tredüoiraw cuanta# variaataa da detalla pueda aconaéjar la 
axparlanola# aiaapre qua coa alio no aa modifique la aaan- 
oialldad 4a la alacta* — —

A loa afootoa o naiguiantea# oa daclcian da nova- 
dad y propiedad para Bayosa# aaa tarritorloa y plazca da 
aobaranfa# laa raivladloaoioaaa qua aigaaa. - -
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3.S I V Í N ̂ .1 C..4.C .

1*- Procedimiento perfeooionado para la obtención 
de un producto artificial Bucodáneo dal pimiento Tojo# es­
pecialmente pava aer empleado en el relleno de aceitunas#

5. caracterizado porque aa prepara una pasta homogÓaea compuê  
ta por un 30 a 3%  de piMento cocido, desolado y triturado# 
un i a 2% de alginato sódico y una parte de un 60 a 6%  de 
agua, cuya pasta se homogonisa y se hace reaoeicaar con una 
suapenaión de i ,3 a 3% de nitrato eáloieo en la parte res- 

10# tanto del agua indicada# trae lo cual la pasta se moldea en 
medio ácido para obtener el producto final preferentemente 
en forma de cinta# la cual# postertowBente# será fraccionada 
en poroionos adecuadas el uoo a que va destinada# - - - - -

2#- procedimiento perfeccionado pava la obtención 
1$. de un producto artificial sucedáneo del pimiento roja# eegdh 

la anterior reivindicación# caracterizado porque la operación 
de moldeo de la pasta tiene lugar por extrusión de un perfil# 
preferentemente cintiforme# en el seno de un bs&o ácido# - -

3#- Prooeáisientc perfeodenado para la obtención 
20. de un producto artificial sueed&mo del pimiento rejo# segdn 

la reivindicación i# caraotetlzade porque la operación de 
moldeo de la pasta tiene lugar por colada en un molde# pre­
ferentemente adecuado pava la obteneióu del producto final 
en forma do cinta# cuyo molde ea sumergido en el. seno de un



4*- Hrooediaianto perfeccionado para la obtención 
de un producto artificial sucedáneo del pimiento rojo, segón 
. lo# reivindicación** 1 y 2 4 1 y 3, caracterizado porque *1 
producto final, perfilado en fama de cinta, es depositado 

. acera una cinta transportadora de doe trayecto* en oposición 
y superpuestos y humedecida por un baso deido, da modo que 
al producto ea cinta ce transportado catando aplicado por 
ana da ana oaraa durante un trayecto, pasando a acr trana- 
pertado aplicado por la otra cara durante el trayecto ai- 
guiante, en cuya cinta ce depositado directamente por la 
cinta que conetituyc el' primer trayecto, para lo cual data 
presenta su' extreme de entrega del producto en voladizo 
sobra la cinta del trayecto inferior# <**.<***<*<*-*** — *.

3#- Procedimiento perfeccionado para la obtención 
da un producto artificial sucedáneo del pimiento rojo, aegda 
lea roivindleaoionea anteriora#, caraotariaado porque el pro­
ducto final aa coacervado, previamente a au utilización, en 
una diaoluoión eempueeta da 0,0$ a 0,4% da deido Idotieo,
3 a Ó% de cloruro códice, 0,01 a 0,0ó% de sorbete potásico, 
0*01 a 0,% da ácido cítrico, $ a 8% de eitteto oáleioo y 
agua Mata completar al 100%, con un pa menor da 3,9. - - -

Ó.- "PROONJKMiaySD PM2R00KH1AP0 PARA IA C3KPEN0I0H 
OH PRODOOTO AbTXHOYAL SCORHAMJíO 33S& FIK1RKT0 ROJO*. - -
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Todo olio confoime ae deeoribe y reivindioa en lo 
presento memoria que cenata de once hojea# folladme y mocan 
nografladea por una sola de ana caras.

MADRID t 2 SET. 1978
A A). CURRMWÑOE

RáC
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