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La presente memoria descriptiva tiene como
fin la declaracidn del objeto sobre el cual ha de recaer el
privilegio de explotacidén industrial ﬁ comercial exclusivo en
el territorio nacional, de una Patente de Invencidn de acuerdo
con ld vigente Legislacidn sobre Propiedad Industrial, que cbmo
el enunciado indica, se trata.de "SISTEMA DE ALMACENAJE TEMPO-
RAL DE PESCADO, EN PARTICULAR PARA BUQUES"Y.

Como esg sabido, los buques pesqueros nece-
sitan almacenar gran cantidad de pescado en sus bodegas para

conseguir una rentebilidad positiva.

Por otra parte, dado que desde que la pes—
ca es recogida hasta el momento en que es depositada en puserto,
pesan varlos dims, es necesario disponer de medios de conserva-
¢idén deé dicho fPescado.

Son concecidog multitud de sistemas de re-

frigeracidn y manterimiento de lss propledades natursles del
pescado.

Actualmente, una vez que el pescado es de-
senmallado se amontona en las bodeges del buque, por lo que ;
con él peso del pescado de la parte superior, el pescado de*la
perte inferior queda deteriorado por aplastamiento.

. ‘ Un siétema mejorado respecto al mencionado,

consiste en almacenar el pescado revogido én las bodegas del

buque, pero en ocajas apiladas unas encimas de otras.

Cuando se llega a puerto, de acuerdo con
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] o chapa perforada, efecttindo en material inoxidable o prepurado

los sistemas mencionados, el pescado es descargado en cajas que
se transportan a mano desde el buque al muelle, por lo que para
d escargar un barco es necesario muchas horas y muchy kano de‘
obra.

El nuevo sistema resuelve estog y otros pro-
blemas como se vera a continuacidn

El sistema preconizado por el invento, cons-
ta de una cdmara frigorifica & cuyo interlor se hace llegar
agus de refrigerascidn mediante un grupo exterior frigorifico que]
enfriard el ague de msr a8 una temperatura cercana a los 02 C,
siendo la dptims la cbmprendida entre =12 C y 02 C.

Al ague de refrigerscién se la hmce circu
lar a través ds dicho grupo frigorificd que permitiré conservar-
la & una temperatura constante a la vez que es filtrada o depu~-
rada. |

En dlcha cémara de refrigeracidn se intro-
duce un nimero de contenedores acorde con el volumen de la mlg-
ma, cuyas dimenmiones dependen de la capacidad de la cédmera, lag]
formas del buque y medios de que se dispongen a bordo para su
manejos

Dichos contenedores constardn de un marco

rigido y registente, cuyas.paredes pueden ser de malla metdlica

para que no se oxide, mediasnte cualqulera de los procesos cono-

cidos de galvanizado, ocazniado, eta.
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En estos contenedores se depositard el pes-
osdo y al ser introducido en el liquido refrigerado de la céma-
ra, queda es suspensidn, impidiendo de esta forma el roce cons-

tante entre si y el aplastamiento.
La cdmars frigorifica consts de una serie

de gulas que facilitan la insercidn y extraccidédn de los contene-

dorese.

Upa vez llegasdo el buque a puerto, ya con

los medios que puede disponer el buque o los del mismo muelle, se
saca el contenedor con todo el pescadoten gu interior, extra-
yendo dicho pescado dé Bu interior con la simple apertura de uns
compuerts inferior que poseen los contenedores. De esta forma,
y por ejemplo, si la bodege del buque tiene capacidéd pera cua-~
4ro contenedores, con cada contenedor que sé gaque, descargamos
un cuarto del buque y La maniobra completa #e efectia en mitu~
tosg.

Por otra parte, y pera un mismo tipo de bu-
que, los contenedores serdn idénticos, por lo que su intercam—
bilgbilided convierte este sistema en modulat.

Los contenedores una vez vaclos, se introdu-
cen en le cémars a través de las guias mencionadas, des forma

que impidan su movimisnto o desplazamiento durante el tranipor-

] te. !

Los contenedores dispondrén de medios de en-

ganche que permitan su manejo, tanto para introducirlos en la
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cémara como para ser traidos de ella.

Una vez introducidos los contenedores en la
cémara, ge¢ tapan estos mediante unas tapas de escotilla, las
cugles se fijan mediante unas trincas s la cubierta del buque.
Las tapas llevani g su vez unos orificios o zapones para la in-
troduceidn del péscadoe

Tento las tapas de escotilla como los zepo~-
nes estdn preparados para impedir la salida de frigorias, y sus
asientos estdn disefiados psra impedir también la entrada de a-
guas |

Para comprender mejor la naturaleza del in-
vento, en el plano adjﬁnto hacemos una representacidn esquemd-
tica de su utilizacidn, no siendo en ghsoluto limitativa y sug-
ceptible por ello de laz modificaciones accesorias gue no alte-
rén las cargcteristicas esenciales.

La figura 1 es una sgeocidn longitudinal del
buque en la que se aprecia los elementos que componen el siste~
ra, objeto del invento.

Se npreoia una cédmars frigoritica (a) por
cuyo interior circuls agua de mesr a une temperatura comprendida
entre ~18C y 02 C.

En dichs cdmara se' encuentran introducidos

} una serie de contenedores (b) de paredes inoxidablep, hechas de

ralle metdlica o chapa perforada que permitan la comuniocacidn

con el interior de la cdmara, y por lo tanto la circulacidn de
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la misma agua refrigerada en su interior.

Tapando a la cdmara frigorifica estdn las
tapas de escotilla (¢), fijadas a la cubierta del buque. En di-
chas tapas se encuentran 1los zapones (d) dispuestos para la in-
troduccidn del pescado que Llega a través deé la bardeja o mesa
de trabajo (e), que es la mess en .a qge ge desenmalla el pes—
cado, cayendo de¢ esta forma directamenfe el pescado en el coOn-
tenedor (b). ;

No se han sefinlado lag guias nl los medios
que permitan el mansjo del contenedor, . por considerar que su
conocimiento estd al alcance de cualquier profesional medio de
este tipo de industria. '

Desorita suficientemente la naturaleza del
presente invento; asi ¢ome su realizacidm industrigl, sdlo cabe
giladir que en su conjunto y partes dongtitutivas es posible in-
troducir ocambios de forms, materias ¥y disposioidn, sin sgelirse
del cuadro del invento, en cuanto tales altersolones no supon-
gan variseldn sustancial del mismo.

Bl moliocitante, sl amparo de los Convenlos
Internscionales sobre Propiedad Industfial, ge reserva sl dere—
cho de Extender la presente demanda 8 los paises extranjeros,

gi fueras posible, reivindicando lg misma prioridad de la presen-

{ te goliaitud.

Igualmente el goliocitante se remerva el de-

recho de solicitar los adecuados Certificzdos de Adicidn, en la
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forma sefialada por la Ley, gl introducir en el pregente invento
cuantos perfecclonamientos ge deriven del mismo.
NOTA

La Patente de Invencidn que se solicita por
veinte aflog para Espafia, de acuerdo con la vigente Leglslacidn
sobre Propiedad Industrial, deberd recaer sobre "SISTEMA DE AL-
MACENAJE TEMPORAL DE PESCADO, EN PARTICULAR PARA BUQUES", en
todo de acuerdo con lag siguientes

REIVINDICACIONES

l.~ Sistems de almacenaje temporal de pes—
cado, en partioular para buques, caracterizado;porque consta de
uns odmara frigorifica por cuyo interior se haée eciroular agua
de mar @ una temperatura préxims al 09 C y disponiéndose sn di-
cha cdmara frigorifica una serie de contenedorss, el interior
de cads cual estd en comunloacidn oon el interior de la cémara
Trigorifica para que el agua de refrigeracidén pueds circulsr
tambien por el interior de los conténedores.

2.~ Sigtema de almacenaje temporal de pes-
cado, en partiocular pars buques, en todo de acuerdd con la an-
terior reivindicacidn, caracterizado porgue los contenedores
constan de un marco rigido y las paredes son de malla metdlioa
0 chapa perforadas . |

2.~ Sistema de almacenaje temporal de pes—
cado, en particular para bugues, en ‘todo de acusrdo con las an-

teriores reivindicaciones, caracterizado porque la cdmara fri-

{ﬁ( k@ ) | T . ) TT*-” 'w oy
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gorifica constz de unas gulas para facilitar la insercién y ex~
traccidn de los contenedores. |
4.~ Sistema de almacenaje temporal, en par—

ticular para bugues, en todo de acuerdo con cualquiera de las

anteriores reivindicaciones, caracterizado porque los contenedo
res poseen una compuerta inferior para la descarga del pescado.

5.~ Sistema de almacenaje temporal de pes—

1 cado, én particular para buqués, en todo de acuerdo con cual-

guiera de las anteriores reivindicaclones, caracterizado porque
la cdmara de refrigermcidn se tapa mediante unas tapas de esco-
t1illa de paredes sislantes que se fijan mediante unas trincas
dispuestas en la cubiefta del bugue.

6e~ Sistema de almacenaje temporal de pes-
cado, en particular para bugues; en todo de scuerdo con la quin-
ta reilvindicacidn, carsoterizado porque las tapas de escotilla
1levan unos zapones para la introduccidén del pescado.

N e~ Sigtema de almécenaje temporal de pes-
cado, en particular para buques, en todo de acuerdo con la pri-
mera reivindicacldn; caracterizado porque el agua de mar que se
hace cireular estd a una temperatura entre ~12 C y 0¢ C,

Bowm "S;STEMA IDE ALVACENAJE TEMPORAL DE PES-
CADO, EN PARTICULAR PARA BUQUES".

Segun queda sustancialménte descrito en lg
presente memorla desoriptiva que congta de nueve hojas, mecano-

grafiadas por una gdla cara, acompafladas de sus correspondientes

-
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dibujos.

23 JUl. (L

El Agente Uficial

Madrid, a

MIGUEL FERNANDEZ-LOAISA Pi
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\VGAES BARRIENTOS
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