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El Estatuto vigente sobre Propiedad Industrial, de
26 de Julio de 1929, en su texbo refundido publicado el 30
de Abril de 1930, establece los caractieres de patentabili-

dad de las invenciones de tipo irdustrial que tienen'pbr

-
-

objeto obtener ventajas sobre lo ys comocido, admiﬁiéh&o
por comsiguiente como patentables, les nuevas mquinas, a-
paratos, instrumentos, procesos de fabricacibn, ete. Ta an
plitﬁd de conceptos previstos como patentahles, ha llevado
al %egislador a aclarar (Art2. 46) que la enumeracién con-
tenida en dicho cuerpo legal es puramente enunciatiwiﬁ& no
limitative, haciéndola extensiva incluso a los descubéimieg
tos de tipo cientifico (Arte. 47). _ L |

Bl Decreto'de 26 de Dicicmbre de 19472 recogiendo
la Orden de 18 de Noviembre de 1935, confirma el criterio
legal de que también serén patentables los instrumentos, ob
Jjetos, o parteé de los mismos, que aporten a la funcidn a
que son destinados, un beneficio ¢ efecto nuevo, y en defi
nitiva que constituyan una mgjora sustancial sobre lo ante
riormente conocido. |

Pues bien, a tenor de lo expuesto, y en base al ar
ticulado que recoge los conceptos expresados, debe conside-
rarse, que la invencidn a que se refiere la presente memo~
ria, constituye una novedad industrial, con caracteristicas
y ventajas que la hacen merecedora del privilegio de explo-
tacidn exclusiva que por ella se solicita, premiando asi
los méritos de quien aporta a la industria del pais una mé~
jora efectiva y precisamente comprendida entre las enuncia-
das por la Ley como patentables. (Arts, 46 y 47 en relacién
con el 171, en su nueva redaceidn afectada por la Orden 48

18 de Noviembre de 1.935),
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En multitud de productos alimenticios resulta ne
cesario incorporar en su masa o alredecdor-de ella unos adi-
tivos para alargar su conservacidn sin ningin peligro de

] ) v

contaminacién ni deterioro por su propio proceso de’ descom-

posicién, .

‘ Dichos aditivos estin generalmente compuestos poi
sal morra, polvos conservantes y agua, tales componertes dg
ben estar intimamente mezclados para formar una masa unifor
me en su proporcidén y consistencia. s

El objeto de la presente invencidn consishs en. -

unos perfeccionamientos encsminados a obbtener la mezﬁla co~
:

Eerente de los aditivos conservantes de una forma seacilla,
econbmica y eficaz. \ '

Los perfeccionamientos en cuestidn consisten en
provocar una remocidén I{ntima de los productos conservantes,
en el interior de un recipiente contemedor, con la posibi.
lidad de producir en la masa una succidén o una impulsiba
por la inversidn de giro de un agitador previsto en una zo

. |
na cercana al fondo del recipiente.

El agitador estd comstituido por una rueda de pa
letas radiales e inclinadas que est& alojada en el interior
dg una campana.

Dicha campana estd provista de una pluralidad de
orificics coincidente con el borde superior de las paletas.

Los mencionados orificios constituyen las bocas
de succién o impulsibén de la masa de aditivos conservantes,
en funcidén del sentido de giro del notor que activa el agi-
tado» a través de un arbol central.

Con objeto de ilustrar convenientemente cuanto hg

mos expuesto, se acompaila a la presente memoria descriptivd
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sito y hacia arriba por su parte periférica.

v formando parte integrante de ella, una hoja de dibujos en
los gque de un modo esquemdtico se ha representado un ejem-

plo ilustrativo, no limitativo de las posibilidades practi-

- m o
LA
- .

cas de realizacidn.

~ -
Y *
]

s

» . ’ - -~ ks .
En la figura se muestra una vista en pefspéctiva

del conjunto donde pueden apreciarse sus principales compo~

n
B e e

nentes.
Br base a la figura cabe sefialar: 1, motor; 2, ar

bol centraly 3, campana; 4, orificios; 5, boca de’salida;

ER

6, rueda; 7, paletas radiales y 8, reciplente éonféhédore

Una vez colocados los componenteé del aditivo con
servente en el interior del recipiente conﬁenedor'sibe acti
va el motor 1 que comandsrd a la rueda 6 con sus paletas ra
diales e inclinadas 7.

En funcidn del sentido de giro del motor 1 se pro
vocaré en la Qasa de aditivos una succidn por los orificios
4 de la .campana 3 qﬁe permanece inmovil y una impulsibn de
dicha masa hacia el fondo del depbdsito 8, creando una circu

3 .

lacién de la masa hacia abajo por la parte central del depd

8i el giro dei motor 1 se¢ invierte, la succidn se
p;ovoéaré por la parte inferior y la impulsidn a través de
los orificilos 4 de la campana 3, creando la circulacidn de
la masa en sentido contrario,

Con la circulacidén de masa provocada por el agita
dor se consigue la remocidén y mezcla de los componentes del
aditivo de un modo 4ptimo para su aplicacidn.

En el fondo de depbsito contenedor 8 se ha previg
to una boca de walida 5 que provista de una llave de pasd

permite el acoplamiento a un conducto de alimentacidn para
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los inyectores destinados a la aplicacidén del aditivo COH">
servante en el producto alimenticio,

No se considera necesario hacer més extensa esta
descripcidn para gue cualquier persona perila en ié'éateria
comprenda perfectamente cual es el objeto que se déséé re-
gistrar, asi como las ventajas que de su realizacién indug
trial han de derivarse. -

Por todo ello y para evitar posibles imitaclones
se presenta esta solicitud, pidiendo la explotacién»éxclusi
va del objeto descrito de acuerdo con las consideraéiones v

puntos que se desean reivindicar, que se ccncretan en las

phginas siguientes.
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Hecha la descripcidén a que se refiere l2 memoris
que antecede, es preciso insistir en que los debtalles de
realizacidn de la idea expuesta, pueden variar, es.decir,

o~

que pueden sufrir pequeias altersciones, basadas sighb;e
en los principios fundamentales de la idea, que son-;ﬁ)esqg'
cia los que quedan reflejados en los pérrafds de 1a.descrﬁa
cién hecha., En efecto, el Articulo 48 del Estatutoﬂ§igénte
sobre Propieded Industrial, establece como nc patsntables,
en su apartado tercero, "los cambios de forma,,diméﬁﬁiones,
proporciones y materias de un objeto ya patentado“;fkéando
asi el criterio del legislador en el sentido de qné’pétenu
taa& una idea que pueda dar lugar & una realidad p%é;%ic&
e_industrializable, nadie podrd apoyarse en ella para, a

pretexto de haber introducido ligeras modificacicnes, pre-

sentarla como nueva y propia.
o

Este principio, en cuanto al alcance de la protec-
cidn del ‘objeto patentado se refiere, se halla confirmado
por numerosas Sentengias del Tribunal Supremo, y entre -
ellas, como més terminantes, en las de fechas 16 de octubre
de 1954, 23 de enero de 1959, 20 de marzo de 1964 y otras.

| Establecido el concepto expresado; en cuanto a la
amplitud que debe darse & la proteccién solicitada, se re-
dacta a continuacién la Nota de Reivindicaciones, de acuer
do con lo que se establece en el (ltimo pérrafo del apar-
tado tercero del Articulo 100 de la Ley, sintetizando asf
las novedades que se désean reivindicar:
NOTA DE REIVINDICACﬁONES
En resfimen, el privilegio de explotacidn exclusi—.

A

va que se solicita, recaerid sobre las reivindicaciones si-

guientes:
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12,~ "PERFECCIONAMIENTOS EN UNIDADES MEZCLADORAS
DE ADITIVOS CONSERVANTES PARA TA INDUSTRIA CARNICA".- caresg
terizados esencialmente porque consisten en provocar umi o2
mocidén intima de los productos comnservantes, en el;%hﬁeriop'
de un recipiente contenedor, con posibilidad de prédﬁdér en
la masa una succidén o una impuisién por la inversibn de girg
de un agitador previsto cercano al fondoAdel recipiénfe.

7 22,- "PERFECCTIONAMIENTOS EN UNIDADES MEZCLADORAS

DE ADITIVOS CONSERVANTES PARA LA INDUSTRIA CARNICA“ ~ gegln
re1v1nd¢cd010n anterior caracterizados ecencmalmentv poraue
el agluador esté constituido por una rueda de palebas radia
les ‘e inclinadas, alojada en e; interior de una ca&péma pro
vista de una pluralidad de orificios coincidentes con el bey
de superior de las paletas, constituyendo dichos orificios
las bocas de succién o impulsibén de la masa de aditivos con
servantes, en funcibén del sentido de giro del agitador, -el
cual estd comandado por un &rbol central conectado a un ele
mento motor. :

32,- Se reivindica.por ltimo como objeto sobre el
que ha de recaer la Patente de Invencibén que. se solicita:
"PERFECCIONAMIENTOS EN UNIDADES MEZCLADORAS DE ADITIVOS CON
SEQVANTES PARA LA INDUSTRIA CARNICAY,

Todo conforme queda descrito y reiv1nd¢cado en la
presente memoria descriptiva que congta de siete pdginas ne
canografiadas y dibujos adjuntos.

Madrid, 3 de Mayo 1.978
BERN.RDg gNGRIA
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