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Enla patente principal se ha descrito un hornillo portátil -  

provisto de un embalaje constituido por (los cacerolas susceptibles de en­

cajarse telescópicamente entre s í ,  estando previstos unos primeros medios 

para so lidarizar estas dos cacerolas de modo que delimiten un volumen mí­

nimo correspondiente al del hornillo replegado, mientras que unos segun­

dos medios permiten encerrar entre la s  mismas cacerolas un volómen máximo 

que corresponde al del hornillo desplegado.

Los primeros medios consisten en la  empnSadura de una de las 

cacerolas, prevista incurvada a 90*, y engatillada verticalmente en el in ­

terior de una brida prevista en una de la s cacerolas; la  extremidad incurl- 

vada de esta empuñadura retiene la  otra cacerola de modo que el hornillo, 

replegado bajo su menor volumen, se mantenga verticalmente entre los fon­

dos de la s  dos cacerolas. Esta posición corresponde a la de almacenamien­

to ó de transporte antes de que el hornillo se  despliegne y se asocie a 

un cartucho de gas. después de esta operación ya no es posible separar el 

hornillo del cartucho dado que éste presenta en estado -desplegado una al­

tura superior a la  anterior. Según la  patente principal la s  dos cacerolas 

pueden todavía encerrar el hornillo merced a la  presencia de una correa -  

que la s  reúne entre s í ,  y que constituye los segundos medios mencionados.

Fácilmente se comprende que la empuñadura y la  correa puedan 

perderse desde el momento que son independientes por lo que los medios de 

ensamblado de la s  cacerolas entre s í  pueden a sí desaparecer haciendo más 

d i f íc i l  la u tilización  y sobre todo el transporte del hornillo. Además, 1) 

medios mencionados no son homogéneos con el resto del aparato que se dis­

tingue por una gran simplicidad.

Las mejoras objeto del presente certificado de invención tra­

tan de remediar estos inconvenientes y de permitir la realización de un - 

hornillo tal como el descrito en la  patente principal pero cuyas eacero- -

la s  comprenden por su parte medios para engancharse entre s í  de modo que --
!

nuedan determinar entre e lla s  dos volúmenes diferentes correspondientes -]
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respectivamente a las dos posiciones (replegaba y desplegarla) del horni 

l io  propiamente dicho.

Según la  presente invención, medios solidarios de la s  dos ca­

cerolas se prevén y se  agencian para perm itirlas encajarse telescópicamen­

te entre s í  sin enganche, y mantenerse una en la  otra según dos alturas - 

diferentes, para encerrar el hornillo según una ú otra de sus dos alturas

El dibujo anexo, dado a títu lo  de ejemplo, permitirá compren 

der la  presente invención, sus características y ventajas susceptibles de 

procurar.

La figura 1 es una v ista  en perspectiva de la s  dos cacerolas 

realizadas conforme a la  presente invención.

Las figuras 2 y 3 son v istas en perspectiva de la s  dos caceroj- 

la s  encajadas entre s í  según dos alturas diferentes.

La figura 4 es una sección parcial según la  línea IV-IV (figu­

ra 3).

La figura 5 es una v ista  similar a la  de la figura 4, pero rea-j- 

lizada según la línea V-V (figura 2).

La figura 6 es una sección transversal según la  línea Yl-Vt

(figura 3).

La figura 7 es una sección parcial a mayor escala según la l í ­

nea VII-VII (figura 6).

En la figura 1 se han representado dos cacerolas 1' y 23' que 

corresponden respectivamente a las cacerolas que llevan la s referencias 1 

y .23 de la  patente principal. Dicho de otro modo, la  cacerola 23' esta des 

tinada a constituir un receptáculo para el hornillo replegado ó desplega-í 

do, mi mitras que la  cacerola 1' está provista para formar la  tapa. El hor­

n illo  se presenta según dos alturas diferentes de posición replegada ó de 

posición desplegada, por lo que se prevé según le  invención agenciar en -  

la s  dos cacerolas medios para mantener el hornillo en sus dos posiciones 

diferentes entre los fondos de estas dos cacerolas (figuras 2 y 3 ). '
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La cacerola inferior 2S' presenta una forma general cilíndri 

ca, y su reborde periférico de altura importante está provisto de dos se- 

mi-planos 31, 32 sitúalos prácticamente lado con lado, es decir separados 

por una parte cilindrica 33 de poca longitud. En cada semi-plano se  f i ja  

en alineación vertica l dos espigas con. cabeza (ó elementos machos) 34, 35 

La distancia que separa en cada semi-plano 31 ó 32 la s dos espigas 34 y 

35 corresponde sensiblemente a la  diferencia entre las dos alturas de en­

caje de las cacerolasll* y 23', como se muestra a continuación. De forma 

diametralmente opuesta a la  parte 33, la  cacerola 23' está provista de -  

otro semi-plano 36 según cuya altura se articu la  una empuSadura en s i  co­

nocida 37 con respecto a una p a t illa  de enganche 38 remachada en 39 en el 

reborde de la cacerola. Esta empuñadura 37 es realizada por medio de dos 

an illos 37a, 37b fabricados por curvadura de un alambre de sección circu­

la r .  Cada uno de los an illos presenta una forma general cuadrada ó rectan­

gular. Además se incurva de modo a abrazar el contorno exterior del rebor-j- 

de de la cacerola cuando se le  hace pivotar horizontalmente alrededor de -  

la  p a t illa  38, como se explicará más tarde con referencia a la  figura 6.

La cacerola superior 1' presenta una forma sim ilar a la  cace­

rola 23' pero su reborde periférico está provisto de dos embutidos 40, 41, 

que sobresalen hacia el exterior, dispuestos en correspondencia con los 

semi-planos 31 y 32 de la  cacerola inferior 2 3 '. Se observa que también 

se ha previsto en el reborde periférico de la  cacerola 1' un relieve 42 

diametralmente opuesto a los embutidos 40 y 41, que sobresale hacia el ex­

terior, y cuya longitud desarrollada es superior a la de la  empuñadura 37 

cuando se aplica contra el exterior del reborde de la cacerola 23'.

Los espesores de los embutidos 40, 41 y del relieve 42 son de­

terminados de m o d o  que la  cacerola 1' pueda encajarse telescópicamente en 

la  cacerola 23' cuando lo s an illos 44a y 44b definidos a continuación se - 

engatillan en la s  dos espigas inferiores 35 (figuras 2 y 3).

Quede bien entendido que entre los embutidos 40, 41, se encuen
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tra una parte cilindrica 43 del reborde periférico de la  cacerola 1' que 

corresponde a la  parte 33 de la  cacerola 23'; a esta parte c ilin drica 43 

se asocia ana empuñadura 44 sim ilar a h  empuSadura 37 de la  cacerola 23 '. 

Tan es a si que comprende igualmente dos an illos (ó elementos hembra) 44a* 

44b propios para pivotar horizontalmente alrededor de un eje vertica l s i­

tuado en el contorno de la  cacerola 1 ', y más precisamente de una p a t illa  

45 fijad a por remaches 46 a la  cacerola 1 '.

Se observa que la forma de los an illos 44a, 44b es ta l que ca­

da uno de ellos rodea con sus dos ramas la tera les y su rama transversal -  

superior al embutido 40,respectivamente 41, mientras que se extiende ha­

cia abajo más a llá  de la  abertura de la  cacerola 1 '.  En cuanto a la  rama 

transversal in ferior de lo s an illos 44a y 44b, está ligeramente incurvada 

hacia el in terior de la  cacerola 1 ', en dirección de la s  espigas 34 y 35.

Cuando el hornillo es desplegado y colocado en la  cacerola 23' 

mientras es acoplado a un cartucho, ocupa en estado desplegado una altura 

ta l que cuando los fondos de la s  cacerolas 1' y 23' se ponen en contacto -  

con é l, sea posible engatillar cada anillo 44a, 44b bajo la espiga superior 

34 del semi-plano correspondiente (figura 2).

Por el contrario s i  se debe transportar ó almacenar el h o m ill) 

en estado replegado sin que se acople a un cartucho de gas, ocupa entonces 

ana altura menor por lo que cuando los fondos de la s  dos cacerolas se apo­

yan contra é l, el an illo  correspondiente coopera con la  espiga in ferior 35 

?e cada semi-plano (figura 3).

Como lo muestran la s  figuras 4 y 5, la  rama transversal superior 

3el anillo 44a se apoya contra el reborde superior 40a del embutido corres 

?ondiente 40 de modo que se pueda ejercer un esfuerzo hacia abajo sobre el 

m illo  y que su rama transversal in ferio r pueda deformarse ligeramente con 

ristas a engatillarse bajo la  cabeza 34a ó 35a de una de la s  espigas 34 ó 

)5. Ocurre lo mismo con el an illo  44b respecto del embutido 41.

La figura 6 ilu stra  la forma como las cacerolas 1' y 23' se co-



5

10

15

20

25

30

- 5-

locan una con respecto a la  otra en la s dos posiciones del hornillo* j
¡

Los semi-planos 31, 32 de la  cacerola 23' ponen de manifiesto} 

que a pesar de la presencia de la s  espigas 34 la cacerola 1' puede cubrit 

la cacerola 23' a esta altura sin engancharlos. Asimismo, el relieve 42 - 

permite esta maniobra con respecto a los dos an illos 37a, 37b plegados di 

la  empuñadura 37. Igualmente se observa que cada una de la s  p a t illa s  38, 

65 se f i j a ,  la  primera sobre el simi-plano 36 de la  cacerola 23' y la se­

gunda entre los dos embutidos 40, y 41. A fin  de evitar todo desplazamien 

to vertical de los an illos 44a, 44b de la  empuñadura 44, las extremidades 

enfrentadas de su rama la te ra l que cooperan con la  p a tilla  45, se  reúnen 

mediante un punto de soldadura prominente 47 (figura 7 ), que se a ju sta  en 

una depresión 45a practicada en e l nudo v ertica l de la  p a t illa  45 y que 

permite su pivotamiento.

Asi pues se ha realizado un hornillo plegable cuyo embalaje - 

realizado bajo la  forma de dos cacerolas encajadas entre s i permite la  -  

recepción del hornillo en sus dos posiciones desplegada y replegada mer­

ced a un sistema simple y económico que forma parte integrante de las ca­

cerolas, lo  que aumenta considerablemente la  facilidad y la  simplicidad - 

de utilización del hornillo. La rigidez de la s  dos cacerolas es por lo -  

demás aumentada en virtud déla presencia sobre e lla  de los embutidos, re­

lieves y semi-planos de modo que son más resisten tes a los choques. Mer­

ced a los embutidos 40, 41 que llenan prácticamente el interior de los atK 

lío s  44a, 44b, se elimina todo peligro de enganche del embalaje constituí 

do por la s  dos cacerolas con otros objetos dispuestos, por ejemplo, en el 

mismo macuto.

Va sin  decir que bastaría prever un ojete a la  altura de la  -

rama in ferior de cada an illo  44a, 44b de la  empuñadura 44 para permitir -  

un engatillado de este ojete y de la s  espigas con cabeza 34, 35 con vistai 

a rea lizar en ensamble de la s  dos cacerolas según dos alturas diferentes
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Finalmente se hará notar que el fondo de la  cacerola 1' está 

escalonado de modo a constituir un saliente 48 cuyo diámetro es ta l que -  

pueda inscrib irse  en el in terior de la  abertura de la  cacerola 23*. Esto 

permite u tiliz a r  la s  dos cacerolas ensambladas una en la  otra.

Debe además quedar bien entendido que la  descripción que an te­

cede solo ha sido dado a títu lo  de ejemplo y que no lim ita en modo alguno 

el alcance de la  presente invención del que no se  saldría sustituyendo lo i 

detalles de ejecución descritos por otros equivalentes.

Descrita suficientemente la  naturaleza del invento, así como 

la  manera de realizarlo  en la  práctica, debe hacerse constar que la s dis­

posiciones anteriormente indicadas son susceptibles de modificaciones da 

detalle en cuanto no alteren su principio fundamental.

15
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REIVINDICACIONES

1.- Hejoras introducidas en el objeto de la  patente principal 

na 451.782, concedida el 27 de Mayo de 1.977 por Perfeccionamientos en la 

fabricación de hornillos,que comprenden por una parte dos cacerolas sus­

ceptibles de encajarse telescópicamente entre s í  para servir de embalaje 

de capacidad variable para á  hornillo, y por otra medios para ensamblar - 

la s  dos cacerolas que encierran el hornillo según, respectivamente, una - 

primera altura y una segunda altura menor de encaje, caracterizadas por­

que se  prevén los mismos medios de ensamble so lidarios de las dos cacero­

la s  y agenciados para permitirlas pasar sin engancharse de su primera a s a

segunda altura de encaje.

2. -  Mejoras según la  reivindicación 1, caracterizadas porque 

los medios mencionados comprenden, por una parte, al menos un elemento -  

hembra solidario de una de la s dos cacerolas, y por otra, al menos dos -  

elementos macho alineados verticalmente, so lidarios de la  otra de la s  dos 

cacerolas, espaciados entre s í  según una distancia que corresponde sensi­

blemente a la  diferencia entre la s  dos alturas de encaje de la s dos cace­

ro la s , pudiendo el elemento hembra engatillarse con uno ú otro de los ele 

mentos macho, y siendo la  forma de los elementos macho y hembra en coope­

ración con la  forma de la s  dos cacerolas, apropiada para un encaje te le s­

cópico de estas últimas sin engancharse, cuando el elemento hembra se  en­

g a t illa  sobre el elemento macho in ferior.

3. -  Mejoras según la  reivindicación 2, caracterizadas porque 

el elemento hembra consiste en un an illo , mientras que los elementos na­

cho consisten en dos espigas.

4 . -  Mejoras según la  reivindicación 2, caracterizadas porque 

la  cacerola cuyos dos elementos macho son so lidarios, esta provista de al 

menos un semi-plano en el que se f ija n  lo s  elementos macho.

5. -  Mejoras según la  reivindicación 2, caracterizadas porque
30
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la cacerola cuyo elemento hembra es solidario está provista de un embuti­

do que sobresale hacia al exterior, sitúado en correspondencia con los -  

elementos macho de la  otra cacerola.

6. -  Mejoras según la reivndicación 3, caracterizadas porque 

una de la s  dos cacerolas comprende una empuñadura formada por dos anillos 

montados pivotantemente de forma horizontal alrededor de un eje vertical 

situado en el contorno de la  cacerola, constituyendo cada an illo  un ele­

mento hembra de mantenimiento, mientras que la  otra de la s  dos cacerolas 

comprende en correspondencia dos se rie s  de dos espigas cada una, engati- 

llab le s con, respectivamente, los dos an illos de la  empuñadura.

7 . -  Mejoras según la s  reivindicaciones 3 y 5, caracterizadas 

porque la  forma del an illo  es ta l que rodea al embutido y se extiende ha­

cia abajo más a llá  de la  abertura de la  cacerola cuyo an illo  es solidario, 

de modo a apoyarse contra el reborde superior del embutido, y engatillar - 

al anillo con una espiga, ejerciendo un esfuerzo hacia abajo sobre el ani­

l lo .

8 . -  Mejoras según la  reivindicación 2, caracterizadas porque 

la  cacerola cuyos elementos macho son so lidarios, comprende una empuñadura
¡

formada por dos an illos montados con pivotamiento horizontal alrededor de } 

un eje vertical situado en el contorno de la oacerola, mientras que la  otr^ 

caoerola comprende un relieve en cuyo interior se ajusta la  empuñadura cuan 

do la  otra cacerola cubre a ésta.

9. -  Mejoras según la reivindicación 1, caracterizadas porque 

el fondo de una de las dos cacerolas está escalonada, a fin de que pueda -  

penetrar parcialmente en la  abertura de la otra cacerola.

10. -  Mejoras introducidas en el objeto de la  patente principal 

451.782, concedida el 27 de Mayo de 1.977 por "Perfeccionamientos en la

fabricación de hornillo", tal y como queda Sustancialmente descrito en la j 
presente Memoria e ilustrado en los dibujos adjuntos. !

30
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Esta Memoria consta de 9 hojas e scritas a máquina por una sóla

cara.
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