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La invención sa refiere, coma se indica en el enunciado, a una máquina 

automática destinada al envasado mixto de frutos secos y líquidos.

El funcionamiento de la máquina de la invención es totalmente automá­

tico y comprende desdB la introduccián da las bolsas que se alimentan plegadas,

- 5 - hasta la salida da las mismas convenientemente llenas de fruto y del líquido nece­

sario para su adecuada conservacián, así como todas las operaciones intermedias 

que es necesario realizar para la obtención de áste <3ltimo resultado.

Con el fin de ilustrar adecuadamente la descripcián de áste invento 

se acompaña a 3ia memoria un juego de dibujos en el que se ha representado un ejem-

- 10 - pío de ejecución preferido, que no tiene carácter limitativo alguno sino simple­

mente ilustrativo, pudiando estar sujeto a modificaciones da detalle en todo aque­

lla que no altere, de un modo fundamental su propia finalidad característica.

En los dibuQos:

La Figura la, muestra una vista en alzado dB la maquina de la invan-
- 1 $ - cián.
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La Figura 29, es la vista da perfil da la propia máquina representada 
en la figura anterior.

La Figura 39, es una vista en planta da la misma máquina representada 
en las figuras anteriores.

En ásta última figura se han acotado y.separado y los mecanismos co­

rrespondientes á cada fase de trabajo de la máquina; correspondiendo la indicación 

A), a la primera fase; Bp a la segunda; C) a la tercera y D) a la cuarta.

Da conformidad con al ejemplo de ejecución representado y haciendo re­

ferencia constante a las indicaciones numéricas establecidas para designar las prin 

cipales partas y elementos que componen la máquina da la invención, ásta compren­

de esencialmente un mecanismo alimentador de las bolsas compuesto por una serie da 

piezas que las conducen, dejándolas en posición parar ser introducidas por otros mB 

canismos a las siguientes fases de trabajo.

Este mecanismo de arrastre no necesita elemento motriz, pues solo la 

biela 5-05 hace de contrapeso y empuja las bolsas por la acción del muelle interio 

regulable ns. 5-15 y montado sobre el aje ne. 5-05 de giro. La carga de las bolsas 

se factúa por la acción manual de la palanca nB. 5-08, retirando al empujador ns,5-

E1 funcionamiento de los distintos mecanismos sa determina a travás del 

elemento motriz o motor 1-65, que dá trnasmisión al reductor 1-63 y este dá transmi 

sión a las pifiones 1-18, 1-17. al eje 1-10 donde vá montada unalava 1-03 engr 

nada con una cruz de malta 1-02, transformando de esta manara el movimiento circula 

continuo en circular alternativo. ^1 eje 2-01,. dá movimiento a un plato 2-24, donde 

Van montadas las torretas 2-22 que a su vez son soportes de las bielas 2-25, que 11 

van las ventosas 2-3B. En la parte inferior de las Intratas 2-22, se encuentran la

i
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bialas 2-20, mandadas por las lavas 2-07, 2-11. 2-03, qua an sus paradas harán movai 

la3 ventosas, pudiendo seguir astas situadas para sacar las bolsas, hacer el movi­

miento de abrir las bolsas y por último sacar éstas.

Una vez sacada la bolsa por las ventosas 2-39, éstas SB encargan de tras­

ladarlas a través de los distintos mecanismos donde debe de ser abierta, después 

llenada y por último carrada.

*̂*1 mecanismo da abrir la bolsa se encuentra situado directamente debajo 

del sistema dosificador y actúa al hacer mover la biela de las ventosas interiores

2- 25 por la leva 2-13 que sincronizada con las ventosas exteriores 2-2B ( que acompa­

san a la bolsa en su rrecorrido ) a las qua manda la leva 2-11, sincronizadas entre 

sí hacen abrir las bolsas, accionando a un mecanismo de seguridad que consista an 

unos micros que mandarán al mecanismo dosificador de frutos secos y al de líquidos, 

evitando da esta manera que el producto pueda ser depositado sobre la máquina si la 

bolsa falta, o no está abierta.

El dosificado se efectúa por la acciún de un plato 3-06, portador de 

unos vasos 3-08, que cubican la cantidad de producto, pudiéndose variar éste a volun­

tad por la acciún combinada del plato 3-12, portador de unos vasos inferiores 3-09 

que pueden ser desplazados manualmente por la tuerca 3-14. El movimiento da asta 

mecanismo se transmita por medio del piñón 3-40 que siempre eBtá engranado al movi­

miento del reato de la máquina, en poaiciún inmediatamente inferior, nos encontramos 

con el sistema de embrague n^. 3-48, que actúa, según sea accionado, unas veces 

intermitentemente, cuando la máquina está trabajando normalmente y otras manualmani 

a requerimiento del usuario, cuando se considere necesario. Dependiente dal plato

3- 04 sa encuentra una tolva 3-20 donde es deppsitado el fruto a través de una cinta 

alimentadora automática, actuando asta por un micro qua indica al nival daseado. A 

la salida da la tolva 3-20, eatá situado un cepillo 3-30, giratorio y mandado de for­

ma continua por el motor 3-31.

En esta misma posiciún, la bolsa reciba al liquido, siendo este mandado 

por una electroualvula qua le dé paso según ordene la acciún del micro 1-85 y la 

leva 1-50, del árbol de levas 1-42, dosificando la cantidad deseada por efecto de un 

temporizador 1-86.

La bolsa coh al producto y el liquido siempre sujeta por las ventosas 

2-25, y apoyadas en al plato asiento, sa traslada un cuarto da giro da circunferen­

cia a situarse directamente dBbajo del mecanismo de sellado.

Este mecanismo, actúa por la acciún da unas electrovalvulas que mandadas 

por el árbol da levas mueven los cilindros 4-46 y 4-47, Estos oilicndros van unidos 

a las mordazas de sellada 4-19 y 4-11, por medio de unos tensores 4-24, para poder 

graduar la presiún , qua están nunidos por uns horquilla 4-27. ^ntaa da efectuar 

al sallado entran an funcionamiento unas palas 4-41 y 4-43, qua pliegan la bolsa par 

avitar las arrugas y qua son mandadas de forma análoga a la mordaza da sallado.

En al interior da atas dos mecanismos referidos, se encuentran las biela
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4-35 , mandadas por el cilindro 4-46, y guiadas por una corredera 4-30, que hacen 

estirar la bolsa hasta saB sujetada por las palas 4-41 y 4-43 penetrando para ello 

en el interior de la bolsa y saliendo de ésta sincronizada al tiempo da qua las 

mordazas de sellado vayan a cerrar.

Este conjunto de mecanismos va montado sobre dos torretas soporta 4-01 

y 4-Q2 pudiéndose variar avoluntad la altura del mismo, por medio de las tuercas^ 

4-05, para asi conseguir la adptación de Bsta conjunto a los distintos formatos 
de bolsa.

Por óltimo el mecanismo de salida de bolsa, consiste en una cinta 6-13 

que va montada por los rodillos 6-03 y 6-92 ; esta cinta va guiada lateralmente 

por la gsiia 6—C7 y 6-06, que a su vez impide que la bolsa pueda caerse.

El paso desde el plato qua porta la bolsa a esta cinta se efectúa por 

medio del empujador 1-36, qua guia a la bolsa, y que va montado en un eje 1-34, que 

recibe la transmisión por medio de los piñones cónicos 1-32.

Una uez descritos los principales elementos que constituyen la máquina 

de la invención y forman les distintos mecanismos, es conveniente reflejar, aún 

da modo somero cual es el funcionamiento de los mismso y cuales las distintas fases 

de trabajo que completan el ciclo de llanacb y cerrado de las bolsas, teniendo 

an cuenta que el disco qua las transporta a,través de todas satas fases funciona 

girando intermitentemente por la acción da la cruz da malta 1-02. Directamente sobre 

el eje 2-01 se encuentra un distribuidor 2-42 de vacio, que haca actuar a laa vento­

sea 2-39 que sirvan de sujeeción a las bolsas produciendo el vacio d un depresor

1- 77, situado en el interior de la bancada 1-05.

En la figura 3s da loa planos adjuntos se han acotado los mecanismos 

correspondientes a cada fase da trabajo cjua eonsiata respectivamente:

fase A).- Esta fase se realiza de la forma siguiente:

Durante al tiempo de parada de la cruz de malta 1-02, las ventosas 2-39 

afeeruan el moviemianto de vaivén para ir a buscar la bolsa del alimantador. Este 

movimiento da vaivén es impulsado por la lava 2-07, qua va montada en la tórrete

2- 06 y mandada por al piñón 2-04 que está engranado con al piñón 1-04, distribuidor 
del movimiento a las distintas faseB.

Por lo tanto en esta fase se extrae la bolsa dal cargador y antea de aca 

bar el ciclo en al periodo de movimiento de la cruz de malta girará el disco central 

2-24 un cuarto de vuelta para situarse en la segunda fasa, repitiéndose este ciclo 
aecesivamenta.

fasa B).- Una vez la bolea situada en posición, por la acción de un maca 

nismo parecido al anterior se dará movimiento de vaivén a la biala portadora de las 

ventosas exteriores para accionarlas juntas, por afecto del distribuidor 2-41, para 

las ventosas interiores y del distribuidor 1-87, papa las extáriéres siendo mandado 

aste por la lava 1-50 montada en el aje 1-42 dando pa3o para que se haga el vacio en 

combinación con las levas 2-10 y 2-11 para durante el tiempo de parada hagan determi 
nar la apertura de la balsa.
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- Una vaz abierta la bolsa y detectada esta apuración por los micros, el

maoaniamo dosificador de frito saco deposita el producto a travás del embudo 3-82 

lo mismo que al dosificador de liquido deja pasar a este consiguiéndose así en esta 

fase llenar la bolsa a falta de ser sellada, opoeración que se efectuará en la siguí 

te forma, repitiéndose esta operación por ciclos al tiempo que el resto de las fases 

Fase En esta fase la bolsa es sellada aprovechando el tiempo de par 

da de la cruz de malta que se ha descrito rn las fases anteriores. Para conseguir 

asta operacidn, las mordazas 4-19 y 4-11, que van montadas en las bielas 4-09 y 4-15 

y qua giran sobre el aje 4-08 cierran por al impulso del cilindro 4-45, que recibe 

la ordan de la electrovalvula 1-88, mandada esta por al micro 1-85 accionado por la 

lava 1-50 del árbol de lavaa 1-42 aincronizado con al resto de los mecanismos.

En esta forma parecida pero a través de un mecanismo distinto mandado 

por otra electrovalvula del grupp y accionada por otro micro 1-B5 y este por la leva 

1-50 del árbol da lavas 1-42 se acciona un mecanismo da palas 4-41 y 4-43, que van 

montadas en las bielas 4-40 y 4-42 y por la acción del cilindro 4-45, se cierra la 

bolea antee (jue laa mordazas para permanecer en posición hasta después de sellada.

En operación anterior la descrita unas bielas 4-3S al girar sobre sus 

ajee 4-38 se introducen an la bolsa y estiran a asta contrarrestando la diferencia dt 

medida por la fuarza de los muelles 4-37. Estas bielas son retiradas por un tope 

4-32 que va montado en las guias 4-30 y soportado en otra elBCtrovalvula 4-31 para 

qua el cilindro 4-46 por la acción de otra electrovalvula dal grupo mandada por 

el miera 1-85 y este por la lava 1-50 dal árbol de levas 1-42 permanezca dentro de 

la bolsa hasta quB sincronizado con las palas 4-41 y 4-43 y las mordazas 4-11 y 4-19 

salga antas da que atas últimas sallan dejando la bolsa preparada para ser sacada.

Fase 0.- Durante el cuarto de giro siguiente del aje principal 2-01, al 

llagar a su final el distribuidor 2-41 deja da hacer vacio soltando la bolsa que ya 

ha sido llenada y sellada y esperando a qua inicia otro giro el disco 2-24 a que el 

empujador 1-36 arrastra la bolsa hasta la cinta 6-18 de salida qua al estar an mivi- 

miento continuo la extrae fuera de la máquina.

Descrita suficientemente la invención sólo resta añadir que en su rea­

lización podrán introducirse todaa aquellas modificaciones de detalles que no alte­

ren euataneialmente su esencialidad pudiendo afectar no solamente a cambios da forma 

y da materia sino también a todaa las qua tengan un carácter accesorio o comple­

mentario, debiendo quedar todas ellas incluidas en la protección que sa recaba.

Descrito suficientemente el objeta a que concierne esta Patente de Inven.
ción,

se resume en la siguáente%

- * * * * M * * M = ] ,

un ultundu „  1. , . , t .  .up.,h„, ^  ^
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msntado por una tolva situada directamente sobre ios discos que lo forman, la 

que alimentada a su uez por una cinta automática mandada por un regi-itro que 

procura au sincronización según las necesidades de producción.

23.-MAQUINA ENVASADORA miXTA DE FRUTOS SECOS Y LIQUIDOS,según la 

primara reivindicación, caracterizada por comprender un cargador automático que 

sirve de depósito a las bolsas y de álimentador de las mismas a la máquina,fun­

ción que se cumple a trevás de una ventosas montadas en un mecanismo que va mon­

tado y mandado en un eje principal sobre el cual giran, posicianalmente las bol­

sas durante dicho movimiento giratorio y sucesivamente en los distintos puntos 

donde van realizándose l^s distintas fases de trabajo, como abertura, llenando 

da producto', liquido,sellado y otroa.

33.-MAQUINA ENVASADORA MXITA DE FRUTOS SECOS Y LIQUIDOS, según las 

anteriores reivindicaciones, caracterizada porque el movimiento de rotación da 

igS ventosas se consigue a través dB un mBcánisrno intermitente donde queda si­

tuada la bolsa una vez extraída dsl cargador, siendo transportada en el primer cié 

cío hgSta el mecánísmo de apertura, formada por un cilindro que msnda un juago 

de ventosas y a su vez es accionado por un connunto de mecanismos hidroneumático% 

mecínismo y eléctrico, provocando la apertura de la bolsa*

43.* MAQUINA ENVASADOR MIXTA DE F8TUQS SECOS Y LIQUIDOS,según las 

anteriores reivindicaciones, Caracterizada por comprender un mecánismo provisto 

da unaspinzas que mantinen la bolsa abierta y acompañan a la citada bolsa duran­

te su recorrido en el siguiente ciclo rotatorio, hasta quedar situada frente si 

mecanismo de sellado, sirviendo dicho mecánismo no solo como guia, sino también 

para facilitar lg entrada del fruto seco y el elemento liquida.

53.- MAQUINA ENVASADORA MIXTA DE FRUTOS SECOS Y LIQUIDOS,según las 

anterioras reivindicaciones, Caracterizada por comprender un mecánismo dosifica- 

dor que regula e introduce la cantidad de liquido adecuada en al interior de ca­

da balsa, una vez depositada el fruto en el interior da la misma y situada en po­
sición correspondiente:

63.- MAQUINA ENVASADORA MIXTA DE FRUTOS SECOS Y LIQUIDOS,ssgón las 

anteriores reivindicaciones, caracterizada porque en al siguiente ciclo girato­

rio antra en función el mecánismo da sellado, de funcionamiento cpmbinado hidro- 

neumático, mecánismo eléctrico, sincronizado con los anteriores , que procura el 
sellado hermético de las bolsas.

73.- MAQUINA ENVASADORA MIXTA DE FRUTOS SECOS Y LIQUIDOS,según las 

anteriores reivindicaciones,caracterizado porque la extración de la bolaa se 

consigue a travás del movimiento del eje central, siendo conducida y depositada 

sobre una cinta transportadora mandada desde la transmisión ds la propia máquina.

8.- MAQUINA ENVASADORA MIXTA DE FRUTOS SECOS Y LIQUIDOS.

Todoe ella tal y como se describa en el cuerpo de ésta memoria, sa 

reivindica en su nota y se representa a titulo de ejemplo en la. adjuntas hojas

t
í
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Eata memoria descriptiva cobsta de seis hojas foliadas y mecanografiadas

y a dos espacios.

Madrid  ̂5 13?%

El Agente.

i,0!3H6S "
r'' . '  ̂ , 

/ 7 ^ //

















%



8 88  ̂O J?"*

9S^<r¿7/<¡!

1 5 R 6 K .  ¡ 3 , 3



P O W  QUAUTY











8  8 8


	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



