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MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencidn se refiere & un procedimiento
para la produccidn de un pienso, y en particular de una
mezcle de piensos a base de residuocs de hidrdlisis de ma
terias primas que contienen pentosa, una vez que se haya
separado el azicar fermentable.

Por la hidrdlisis de materia primas que contienen -
pentosa, tal como por ejemplo paja, bagazo, juncos, cds-
caras de girasol y de algoddn, pero también fibras de ma
deras frondosas, hojas de maiz y esparto, se aumenta en
més de un 50% el valor energético de los piensos. For —-
otra parte, mediante la disgregacidn estas sustancias ——
plerden totalmente su contenido de albumina ya poY Si =
muy reducido.- Los piensos tratados de esta‘forma por con
siguiente solo pueden considerarse como piensos de hidra
tos de carbono puros. Por lo tanto se ha empezado a sepa
rar de los residuos sin disgregar los azicares produéi——
dos durente le hidrdlisis, elabordndolos por medio de le
vaduras de pienso adecuadas y convirtiéndolas en levadu-
ras de pienso de glbumina. En la patente suiza 606.430 -
se ha recopiladoc un rssumen de dichos procedimientos. No
obstante, en este caso}siguen existiendo todavia grandes
centidades de residuos lixiviados cuya elaboracidn poste
rior no se considera como rentable,

También se conoce la posibilidad de producir, por -
medio de fermentacidn aerobia, proteinas protistas (SCP)
tales como levadura, bacterias u hongos. Como materiales

base se utilizan sustratos naturales tales como azucar -

TNy e o T ST (bl B L G e S e D R P

S

B A5




10,

15.

20.

25.

melaza; alcoholes, pentosas, hidrolizados de materiales

que contienen hidratos de carbono, etc. o también produc
tos alimenticios sintéticos teles como parafinas, alcoho
les sintéticos, grasas y otras sustancias ricas en carbo
nos. La fermentacidn se lleva a cabo bajo ventilacidn, -
espeséndose & continuacidn en las centrifugas los micro-
organisﬁos procedentes de los fermentadores, evaporando-
se adicionalmente, si fuese necesario, y secéndose a con

tinuacidn. El espesamiento y el secado es una fase de =

" procedimlento relativamente costosa.

Con objeto de separar las levaduras de pienso tras
la fermentacidn del substrato se deshidrata en primer lu
gar el substrato'que contiene aproximadamente un 3% de -
las sustancias secas de levadura, mediante centr{fugas -
hasta una masa seca de aproximedamente un 16%, filtrando
se a continuacidén por medio de un filtro de tambor al va
eio, y utilizando por ejemplo almidén como medio auxiliar
filtrante para seguir deshidratdndose. Esta forma de pro
ceder precisa muchos aparatos, energia y trabajo. lLa le-
vadura resultante sirve como componente de piensos, pero

debe secarse - todavia.

La presente invencion tiene por objeto producir un
pienso utilizando los residuos de hidrolisis que contie-
nen celulosa y que se éuedan después de la fermentacidn
de azloares fermentables,

Otro objeto consiste en mejorar la deshidratacidn de
las levaduras de piensos despuds de la fermentacion.

Segin la presente invencidn y de acuerdo con la rei

vindicacidn de patente n? 1, se asegura la solucidn de -
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dicho objeto, caracterizada porque se utilizan los resi-
duos hidroliticos desazucarados y que contienen fibras -
brutas entes del empleo como pienso como medio suxiliar
filtrante para la filtracidn de la leche de levadurs.

De esta forma se puede abaratar~considerablemente -
el espesamiento y secado, mezclando la suspensidn de los
microorganismos procedentes de los fermentadores y que -
tiene por ejemplo una concentracidn de 1 ~ 6% de T.S., =
eon aditivos tales como piensos base que contienen almi-
ddn, celulosa y grasa ¥y, que deben afiadirse & continuacidn
en todo caso para el empleo como pienso o producto ali--

menticlo. Tal mezcla se puede filtrar por medio de apara

tos filtrentes de tal modo que se pueda hacer salir a —-

presidn la cantided principel de agua sin que sea necesa

‘rio evaporarla. Para estos efectos se trituran los aditi

vos moliéndolos y mezcldndolos de tal modo que actilen co
mo medios auxiliares filtrantes y tepgan la granulometria
adecuada para la filtracidn.

Dado que se precisa sin embargo tan solo una parte
relativamente reducida de los residuos que se producen -
en grandes cantidades durante la hidréiisis, por ejemplo
de bagazo, para emplearlos como gedios auxiliares filiran
tes en la filtracidn de levadura por filtro de amianto,
se queda sin aproveqhar une parte considerable, empleéndg
se también después del secado como combustible.

En una ampliacién del empleo de los residuos hidroli
ticos de materias primas que contienen pentosa como pieg
so mejorado se afiade melaza a 1los residuos hidroliticos

desazucarados y que contiene fibras brutas. Afiadiendo
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melaza en cualquier proporcidn se puede regular el con-
tenido de hidratos de carbono del pienso deseado. Se pue
d; efectuar un enriqugcimientovcon proteinas afladiendo -
directamenteqleVadura: '

5. A continuacidn se explicard el procedimiento sobre
la base de una de las materias primas mencionsdas al prin
cipio, el bagazo.

El bagazo es el residuo de e;jraccién, rico en pen-
tosano y que contiene celulosa, gque se produce en la ela
10. _boracidn de la cefila de azdcar. Debido a su elevado poder

calorifico sigue empledndose el bagazo para la obtencidn

de energia en las fdbricas de cafla de azdcar, hidrolizan

dose ten solo una parte, y convirtiéndose en levadura —-
los azicares resultantes de esto.
15. El procedimiento se explicaré{por medio de los si-——
guientes ejemplos:
Ejemplo 1
Se sometieron 172 Kgs., de baghtzo con una sustancia
seca de 92% a una hidr&iisis de acuerdo con un procedie
20. miento Scholler modificado. Se obtuvo un hidrolizado que
consta de 31, 5 Kg. de azicar fermentable y de aproxima-
damente 130 Kgs. de residuos, gue a su vez estén compues
tos.principalmente de celulosa y fibras que contienen po
ca lignina, Se diluy& el hidrolizado por medio de las sa
25. les nutrutivas necesarias para la conversidén en levadura,
filtréndose esterilmente por medio de dos filtros previos
y un filtroeterilimdo con un didmetro de malla de O,4my,
y convirtidndose & continuacidn, en forma ya conocida, en

levadurs con una Candida utilis.
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La suspensidén de levadura al salir del fermentador, %
con una sustancia seca de levadura de 30,24 g. por litro f
o 15,12 Kg. de levadura, fué mezclade con 55 z/1 é 27,5 F

Kgs. respectivamente de los resi@uos resultantes como —-~

desperdicios de la hidrolisis. Se filtré por medio de un
filtro de tambor al vacio la mezcla de suspension de le—
vadura y de fibras. El1 ecpesor de torta de 3 cm., alcan~
zado en este caéo, condujo a un rendimiento especifico -
de filtracidn de 480 l/'m2 de superficik filtrante por ho-
ra, E1 filtrado era transparente y libre de células de -
levadura. La torta seca de filtracidén contiene un 16% de
proteina de levadura y un T% de agua. En total se obtu—
vieron de la torta de filtracidn 42,6 Kgs. de.piensos.
Los residuos hidroliticos que contienen celulosa --
pueden someterse a otro tratamiento previo tal coﬁo por
ejemple una oxidacidn con medios quimicos antes de utili
zarlos como medios auxiliares filtrantes. Por ejemplo se
puede utilizar hidrdgeno perdxido como medio de oxidacidn.

Ejemplo 2

Una suspensidn de levadura cuys sustancis seca con-
tiene 40 a 50% de proteina sale del fermentador en una -
concentracién de 1 a 6% de TS. Se mezclan con 2% de maiz

triturado crudo finemente molido y 1% de un portador de

celulosa molido tal como salvado de trigo o bagazo, fil-
trindose en el filtro de tambor. Se obtiene una masa hu-

meda grumosa gue se puede estrujar y convertirse en pellets.
A continuacidn se secan los pellets en el canal y se en-

sacan. Se obtiene un pienso con 22 - 25% de proteina y -

60 - 70% de hidratos de carbono y celulosa. Adicionalmen
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te y sntes de comprimirlos, se puede afiadir tzmbién l=s
cantidedes necesaries de grzses y de vitaminas,

Los piensos obtenidos de este modo se pueden utili-
zar como forraje adicionel pers ganado vacuno, becerros

y cerdos, y en forma peletizada pera aves y peces.

Heche lz descripcidn del presente invento se hzce -~
constar que esta solicitud se acoge a les prioridades ée
les solicitudes suizes nums: 2856/77 y 2857/77, depositg
dzs el 8 de Merzo de 1977, y el Certificedo de Adicién -
n? 13.653/77, depositzedo el 9 de Noviembre de 1977, y que
se declarsn como nueves y de propia invencidn les reivin
dicaciones siguientes:

1.~ Procedimiento para lz preparacién de un pienso,
esencizlmente a base de los residuos de fermentecidn so-
bre materies primaes celuldsices hidrolizedes, cerzcteri-
zado porque en su reaslizacidén comprende: diluir un mate-
rial celuldsico, preferentemente constituido por bsgszo,
previamente sometido = hidrolisis pzra separsr el azucer
fermentable, incorporando el propio tiempo szles nuiriti
vas de microorganismos psra su fermentecidn y se convier
te en levedure, filtréndose la suspensidn de levadura =-
formada sobre todo a unz perte del meteriel no fermenta-
do utilizzdo como lecho filtrsnte, constituido esencial-
mente por celuloss y fibra, y finalmente, esgotar lz tor-
ta seca de filtrecidén que contiene levsdura hestz un con

tenido de a lo sumo un 7% de =gua, constituyendo el pien
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g0 & bese de un 16 a 25% de proteina y un 60 2 70% de hi
drztos ée cerbono ¥y celulose,
2.~ Procedimiento pzrs le preparacidn de un pienso;

’ 3 > 'y s -
Segun se describe y reivindicz en lz presente memo-

5. riz que consta de 8 hojess folisdes y meceznogrzfizdas por
una sola carz. '
PROCESS ENGINEERING COMPANY, S.A.
pca. ) G ?-,”‘.'3 {1"3"?_
Madrid, =2 7 HA3 318
JAIME ISERN
Firmady: l€QtlS§ PICAZO
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