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‘totalmente desconocida en ESpana ¥y en el extranjero ge refiere a un

. El objeto de la presente sollcltud de Patente de Invenclén
PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR EL VALOR NUTRITIVO DE LOS
FORRAJES, PAJAS Y OTROS PRODUCTOS AGRARIOS, cuyas carace
teristicas de novedad le confleren la cualidad de,aportar al u.’:"‘ a gue
se destina, las slgulentes ventajas sobre lo yu conocldo q'.e pos!hﬂl-
tan su consccucidn Industrial,

a) Medlante el mismo se someten a unos especificos trs-
tamientos los forrajes y pajas y/u otros productos. ¥ subproductos agral
rios. ' ;

b} Mezclando convenclonalmente los productos anteriores
se les somete a una fermentacién con lo que se conslgue no solo una
mayor ngesthIlIdad' de los productos tratados, sino un aumento sus-
tancial de la protelna, asl como de su calidad,

‘e) Se utllizan compuestos Intermedios, en muy pequeiins
cantidades y con muy bajo costo, con lo que medlanie el mlsmo se con
sigue un alto rendimlento Industrial, '

d) _Medlantje el mismo se aumenta lr;l rentabllidad:

. de la ganaderia a la cual va destinado el producto obte.
nido,

) ~ Y de algunas Industrias derivadas del agro, las cuales
obtlenen liquidos, a veces, residuales los cuales continen hidratos de
chrbono y sales minerales que los hacen aptos para sérvlr de sustra-~
tos para ciertos microorganismos, '

Como se conoce, la -crisis de los alimentos por la que
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.aproximadamente 1 es aprovechada por el hombre,

" rénla necesldad de 'aprovechar'todos los forrajes disponibles asf co~

atravlesa la humanldad, vlene dado por el coclente Incremento der;lo-
grafice [ incremento de 1a' produccién de alimentos. En dicha relacldn,
el numerador es préacticamente ilimitado, mientras que la pfoduccién
de alﬂnentos es - limltada, | .

El aumento-constante del valor dé esta relacidén, nos in-
dica claramente, que el deficit de alimentos tIendg en el futuro a ser
cada vez mayor, .

El rézonamlento aaterior nos llevarfa a muchas conside~
raciones entre las que cabe destacar la competencia que va a surgir
entre el hombre y el animal que le sirve de sustento, por el alimento

producido por la tlerra; ya que de 10 calorias Ingeridas por el animal

Naturalmente, esta competencla se efectnari y agl;avaré
con el tlempo y las primeras especles que la sufrirén seran las mono-
ghstricas, tales como las aves, cerdos, etc, etc. pués sa aparato di-
gestivo, mis 6 menos, parecido al del hombre necesita para su exis-
tencla allmentos nobles, pués estén Incapaciiados para aprovechar los
alimentos fibrosos, y en consecuencla los alimentos dedlcados a ellos
los aprovecharé directamente el hombre con ¢l consiguiente ahorro de
alimentos,

' Los rumlantes, dotados por la naturaleza, de los medios
aproplados para digerir los allmentos fibroses, que no puede aprove-

char el hombre, subslstlrén; como alImento;s 1ﬁf;ermedlos, entre la plan
ta y el hombre,

Ahora blen, el aumento del censo de estas especles, crea)

mo los subproductos agrarios tales como la paja de cereales y legum}-
nosas y reslduos de conservas vegetales de hortalizas, agrios y otros
que en la actuulidad son poco aprovechados o desechados sin utilidad

alguna,
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En épocas 5 afios de sequfa Incide afin més y provoca cri-
sis ‘en-estas explotaciones, afectando doblemente por la sublda de los
piensos concentrados, lo que ‘conlleva al desmoronamiento de no pocas
empresas ganaderas, dado que Espaiia tiene un deflcit. del 43% del pien
S0 préciso para cubrir las necesidades de su censo ganadero.

En Espafia dlsponenﬁos de gran 'cant[dad de forrajes y de
subpr"oductos agrarios tales como lapaja de cereales y leguminosas
y subproductos de las cohservas vegetaﬁles,‘ de agrios y oiros que no
se aprove?han, por su escaso valor nufritivo o por que no se conser-
van, ©°

El ensilado de los forrajes procedentes de las plantas jo~
venes, entre las que destacamos principalmente a la alfalfa, es diff-
cll de realizar,

| Las pajas de cereales por su alio contenido en llgnina
solamente son aprovechados por-los rumlantes y aun en pequefia pro-
porcidn, . _

Por otra pérte existen subproductos,lfquidos procedenies
de las indusirias del acelie (alpechin), de la uva (vinazas) y de otras,
que no se emplean o se emplean parc[almente,‘ y son ricas en hidratos
de carbono, proteinas y sales minerales, en especial las potasicas,
las cuales se pueden aprovechar como sustratos para una fermentacién
determinada,

Cltados hasta aquf los antecedentes y poslbilidades exis-
tentes, a continuacldn se procede a efectuar una descripeidn de la rea
lizacién de la presente patente, y pero lo cual, al objeto de factlitar
la misma, a tftuio de ejemplo y sin caracter limitativo alguno, por lo
tanto, se Incluye un dlbujo que represeﬁta de forma esquemdética nna
reallza.clén de la presente Patente,

Tal y como se puede apreclar en dicho esquema, las ope-

raclones que comprende el mlsmo, serfan las s)lgulentes:
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. del fraccionamiento de las plantas jovenes de las cuales se obflenen

En primer lugar se procede a ’.f.a,extracclén del ju'go ce-
lnlar de los forrajes frescos y /6 subproduclos a'grarlos frescos, mex
diante prensado o trituracién de la planta (1). La liberacién del jugo
celular favorece la vida y reproducclén de los mlcroorganismos cau-
santes de la fermentacion, ' , .

Asl mlsmo se trata la paja de cereales y/u otros subpro-
ductos agrarios fibrosos con procedimlentos mecAnlco~-qulmicos, con
objeto de awmentar la disponlbilidad de la celulosa y de la hemlcelulo-
sa libre (2). (Aproximadamente el doble de lo que los citados productos
tienen oin este tratamiento previo),

Posteriormente mezclar (3) los productos anteriores, ob-
tenidos en la fase (1) y (2) fibrosa de los forrajes, el jugo extraldo de
sus celulas y la paja y/u otros productos tratados constituyen un exce-
lente sustrato para que los mlcroorganlsmos se reproduzcan, Esta -~
mezcla se reallzari en las proporciones convenlentes, s'egfm especle,
edad, peso y funcidén del animal, . -

A esta mezcla se afniadirfa, s! procede, glicidos, produc-
tos protelcos y correctores minerales {4),

Posterlormente se Jnocularian, o nb, los mlerogrganis-~
mos precisos para conducir la fermentaclon en_la forma deseada (5).

Como se ha dicho anterlormente, existen Industrias derl-
vadas del agro que obtlenen 11q_d1_§9§ Interesantes para el objeto de este
procedimlento, resulta evidente, que se pddrén emplear y aprovechar
(6). )

S1 se trata de liquidos procedentes de la Indusirla del
aceite o de la uva se mezclarén convententemente cén la paja tratada
y con Jos forrajes previamente prensados o triturades, aumentando de
esta manera la cantldad producida (86),

Si se trata de lfquidos solubles procedentes de factorias

proteinas, se mezclara este lfquido con la paja tratada y/u otros sub-

. "
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} . productos agrarios con la parte fibrosa obtenlda en el prensado (6).
— Se Introducira la mezcla anteriormente citada en silos

aproplados para que se realice la fermentacidn deseada (7).

_- Transcurrido el tiempo necesarlo, segln la fermentacién

3 ’ 1207 - realizada, se extraer& de los sllos y se procederé a su distribucion
( A : blen en sacos & blen a granel,
: . ' Esta Patente es reallzable en cualesqu-lera de tamafios

y materiales adecuados siendo susceptible de toda clase de modifica~
ctones de detalle en tanto que estas no alteren su fundamento.
125  «NOTA-

Los puntos de lnvencidn propios y nuevos que son objeto

Rl BV SRR D e et

de la presente sollcitud de Patente de Invencibn, en Espaiia por velnte
afios son los sigulentes,
A REIVINDICACIONES
» 130 '~ 1- PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR EI, VALOR
J : NUTRITIVO DE LOS FORRAJES; PATJAS Y OTROS PRODUCTOS AGRA -

RIOS, caracterizado porque mediante el mismo se someten a unos es-

S R

pecificos tratamlentos los forrajes y subproductos agrarios, los que

después de mezclados convenientemente se les somete a una fermenta-

T A S L e YT,

135 cidn, :
| _ 2- PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR EL VALOR NU-
p . ’ TRITIVO DE 1.OS FORRAJES, PAJAS ¥ OTROS PRODUCTOS AGRA-
- RIOS, seghn relvindicacidn anterior caracterizado porque se someten
a los forrajes frescos y/u otros subproductos agrarios {rescos a un pren
140 sado o trituracfén al objeto de liberar el jugo celular y favorecer de es,
ta forma la vida y reproduccién de los mlcroorganismos causantes de
la fermentactén, | .

. 3~ PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR EL VALOR NU:
TRITIVO DE I.0S FORRAJES, PAJAS Y OTROS PRODUCTOS AGRA-

145 RIOS, segln relvindicaclones anteriores caracten zado porgue un {ra-
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tamlento mecénico-qufmico de la paja de los cereales y/u otros pro-
ductos o subproductos agrarlos fibrosos con objeto de aumentar la dis-
ponlbilidad de la celulosa y hémicelulosa libre, A

4- PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR EL VALOR NU-
TRITIVO DE LOS FORRAJES, PAJAS Y OTROS PRODUCTOS AGRA~
RIOS, segin relvindicactones anterfores caracterizado por verter en
una mezcladora, la parte fibrosa de los forrajes, el jugo extraldo de
sus celulas y la paja y otros productos tratados pi'evzamente en las
proporclones convenlentes, segn eSpecIe; edad, peso y funcion del
animal al que va destinado,

5« PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR EL VALOR NU-~
TRITIVO DE LOS FORRAJES, PAJAS Y OTROS PRODUCTOS AGRA~

. RIOS, segflin retvindicaciones anterlores caracterizado por poder afia-

dir a la mezcla anterior, si procede, glﬁcldés, productos protéicos

y correctores minerales, .
6- PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR EL VALOR NU-~

TRITIVO DE LLOS FORRAJES, PAJAS Y OTROS PRODUCTOS AGRA - -
RIOS, segin re[vxndlcaciOnes anter!oi-es caracterizado porque puede
Inocular los microorganlsmos precisos para conducir la fermentacién
en la formz deseada. ' ’

7- PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR EL VALOR NU-
TRITIVO DE LOS FORRAJES, PAJAS Y OTROS PRODUCTOS AGRA-
RIOS, segln relvindicaciones anteriores caracterizado por poder apro.
vechar los llquidos procedentes de las Industrias defivadas del'agro
mezcléndolas con la paja tratada y con los forrajes previamente pren~
sados & triturados, ' :

8- PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR EL VALOR NU-
TRITIVO DE LOS FORRAJES, PAJAS Y OTROS PRODUCTOS AGRA -
RIOS, segin relvindicaclones anterjores caracterizado porque una

ves reallzada la mozcla o0 mezclas descritas en las relvindicaciones
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anteriores se Introduce en silos aproplados para que se realice la fer-

RIOS.

mentacién deseada,

9« PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR EL VALOR NU-
TRITIVO DE LOS FORRAJES, PAJAS Y OTROS PRODUCTOS AGRA-
RIOS, seglnrelvindicaciones anterlores caracterlzado porque transcu-
rrido él tlempo necesarfo segin la fermentacién llevada a efecto, se
exiraeré de los silos y se procederi a su almacenamiento o distribu-
ci6n blen en sacos.b bien a granel,

10- PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR EL VALOR NU
TRITIVO DE LOS FORRAJES, PAJAS Y OTROS PRODUCTOS AGRA-

Tal y como se ha descrito en la memorla que antecede y
para los flnes en ella especificados,
Consta la presente de siete hojas escritas a méquina por

una sola cara,

yadrid,
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