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EXPEDIENTE: PATENIR DE INVIRGION

Titular: De FRARCIS0O GOHEALES GOKEZ
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BILAR A Li BATA®
Prioridad:

MEMORIA DESCRIPTIVA

. En ol ourso de la presente descripeida, wamos
referitncn & las oircunstancins que concurren ¢n un prooj
dimimto de fabricaciln de una orama similar @ la pata,
producto ldoteo Yion conooldo, ¥ que como Seta, goza de -
las nimwas propiodades en cuante & aplicaciones oulinae <
tiag, a 1a qus Dmﬂdﬁﬁnﬁtm aon toda propisdad, tenien«
do an oanbic la vantaja de su mayor establlidad y que pug
de ser oonmsrvada, slempre a baja temperatica, de forma <
mucho mds prolongada que la auténtica nata, possyendo

1idades nuteitivas por la naturalera de los olemeatos q
integran su 'umosictﬁn, ¥ no ofreciendo ningin inconv

oo

B —
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nients ni contraindioseiln, por lo que poldwsos conatd
qus ¢l objeto de'esta Fatmte, gosa de las cmlidades g
exige o1 vigeute Istatuto-Ley de Propiedsd Industrial,
e que se otorgus & i titular sl privilegio de su exel
siw explotacibo industirial y somersinl en Zspafie.

Kensatos bstooa qus Intexran is oonposioidn -
de enta oreca similar & ls nats, y qus intervieen an el
procsso de fabrioasién que vemos g deseribir, s ln care
Zarine y la leche asf 0ouo una 0 dow yesas de hoavo, e~
8o se incorpors asfoar ¢ no & 1a owmposioidn, dw forms -
que quads svidenociade la bondad 3s sssos productes ulhogl
$i0l0g harto conosclidos pars tener alork que stocaiar su -
funcidn alimantioia y ddgestiva.

54 dessanos slaborar uns cremh sin sxdsar, nés
fdoLinente conservatile, se atilixard 400 grames de RTE
rina, 500 premos de leche fresom natural y dos ywmap 46 ~|
hoevo, ouyos componmies oe Introdusizdn & Ia twperstira
anbients e un recipisnte adeovado, stastidodolo a ix so-
cidn del omlor, hasta una teaperstura sntrs 70 y 85 grae—
dos, rezoviendo soavemmsts log Ingredimtes oitados hesia

aloanssr v homogfoes mowe, ¥y ouys sometiniento a esta =
Lcciﬁndo calor uﬂuwmtmm. In ol cano da w

new varfan ligersseits y asi intervendcdn 375 granos ds ~ |
garind, 500 gramom de leche, 125 gramos de amfoar refl
vada y soleaente la yesa d¢) huevo, saetiendo a este o
Junso de couponentes &l 210 trateniento que heace eape-
cificado hasta m.mm 0 W0 B oLrD Srsdy ~
ol sonjunto de ingrelfentes e somsiide mediante wia h:.:}J

que se deses incorporar a la cress asfoar, las proporoioe
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e
dcra elfotrion @ un sérgico batido durants un $iespe qni
osoilard entre 3 & 5 minutos, ain intorvencils ya de ca-
lor, hadiendo sonseguide oon este batido un grado total
ds honoguneizacién do la arena, dejdndoze a continvacifn
mtrm at m_io‘ anbientse, o sl se deseara acelerar ol -~
provesy ds su enfrisnisnte, sozetfendols & lghooidn de «|
unk nAVArs, pnﬁldnﬁm sntonces snvasarses y debiendo to-
gar 18 prooaucin de conservar loe eavases en lugar fric
quedaundc lieta para ou empleo en los ﬁ&t&p‘&ea usos W -
que podris ser usada, dulos ¢ gin azfoar, la sata sorried
toa : .

Suficlentemante expusats ls maturaleza de lus
operaciones que interviensn on el proceso de fabrioseidn
4o sota orean ainflar & la nata, sflo rests manifestar -|
que podrdn variarse an paquefias proporoionss lag oantie
dades oxpuostas, asi ooio 1la duraoifn de las operacimaes
que Interviensn, aiecprs y suandd ellc no afecte a 2 «w
soemoialidad, puesia de relieve ez la siguiente

EROTA

Yon puntos que se reiviniican ea el prapente =
oxpedisnte de Patents de Invencifn, sons

‘lh- Prooediniento de fabdricaoidn de una oremm
pinilar & hfmu, qus ee caractoriss porgue oo un reci-|
plenta aﬁmﬁo, go introdusen @ la temperatura anbients
400 granos da margaring, 600 gresos de leche natural =
freaca ¥ dog yesnn de hueve, si se tratara de orema ain
asdoar, pero i la orema ba do ser dulce, 1a composieidn
ds los ingredientea a introduocir sorfa de 375 gracos de

ﬂms‘m granos de leche matural frosca, 125 gra--
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aos de asdoar rafionds y s&uuuu ia yexa de ua husvo,
soaetisndo izvalasats en wao otre osn0, ¢l racipieats
& 18 aveliln del oulor, Mewia alosnsar sa contemido satre
70 y 85 grados, periedc dste 4o que no se oenard de agle
tar smvensate 1 mescla de low ingredlsmtes, y retiran-|
do o1 reciplante de In aooldn &8k 000 e calor, se aoeg
tord su qoztenido a ls smérgion shoiln de wi vatidas -
eldotrice, durante un espacio de tiempo que osoflard e~
tres 1o 4 y los 5 minutos, tres 10 cual udaarlanrrhf
normalvente la oresa obtenids o aocelerando este procesy
4 sufrianiento seliante neldios artificiales, purw prowg
guie finalaente con su euwasado pare su oouservacidn a -
baja temperatura. Y

' 28, "PROCEDIMIENI0 DE PABRICACICN LE WA ORS.
¥A SDRIIAR A LA EATA", de oonformided en un todo e lo -
essacial y fines industrizies & 10 descrito e I prece-
dwite Nemoria Desoriptiwm.

”




B
Eata Memoria oonsta de CINCO hojas, escritas o

mecanografiadas por wna sola cara y a doble espacic en
86 1ineasn. “

Valencla, & 6 de Pebrero de 1978
Por autorigaocl teresade.
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