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MÉMOR¡A DESCRtPTtVA
Es dL oarao A# la  p rio ste  daaorÍpoi&, vamos a 

rafariraos # la s  oircuaatamoias qoa ooaoarraa en m proce 
dialesto da fabrioaoids da uaa orana atmilar a la  zata, - 
prodsoto lAotao Risa conocido, y qsa samo ¿ata# goza da - 

y laa niemaa pre^iedadaa as amata a aplioaoionaa aaHaa- - 
rime, a  la  qpa paadehsstitnir coa toda propiedad, tmian- 
da as cambia la  ventaja da as mayor estabilidad y qse p^ 
da ser aosaarvada, aiompra a baja temperatura, da forma - 
macho mée prolongada qsa la  astdatioa sata, poseyendo oag, 

tC Udadas sstritlvma par la  sataralaza da loa olemaatoa qMt 
jatearas as eagpoaielás, y no ofreciendo nisg&t inoonve—-
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aita te  a i coatraindiaaei6n, por ic  qee podtaoe oontidtrar 
4M t i  objeto da tata la tta te , gota da iaa  ^tiidadaa qpe 
e r ig a ti v ig tn tt^ ta te to -ity  de Prepiedad Iedeetrial#ya 
ta  qoe ee otwgoa a ta  tito la r t i  privilagio de ee taod^ 
elea teploteoido iadeetriei y e tatreial ea AepeSa*

Bltatntoa bdeiooe qee iategrta ia  oa^otioida -  
de ette ortaa tia iia r a la  aata, y ^te in ttrv ita ta  ea t i  
prosato de fabrioati&  qet 'vette e  dtewibir# età ia  aer- 
darina y ia  itcbe aai ooao oaa e dee yeeae de batto# ee— 
gdn ee iaoorpore atdoar o so  a  3a ooapoeicida# de ibtaa -  
qet quada tvidtaoiada la  btadad de eetoe prodaotee aì'iatg 
tioioe barto otaooidot pera tener abora qa* eeooaiar ea -  
faaoida ellaentioia y digtetiva*

Si deeeaaoe tiabw er ara ortea' eia atdaer# ada 
idoiìatate conetrvabit# ee stilieard  400 grtaee de aarge- 
riea# 400 aitate da itobe freeea aatarei y doa yeeae de -  
beavo# ooyoe ooapoaeetee ee iatredeoirda a ia  ttaperetura 
*abieat* ta  ea rto ip ite tt adeeeedo# eeeetiétdode e  la  ao- 
cido d tl oalcr, baata una ttaperttw a te tre  70 y 83 gre— 
dee, rtaotitado eaavtatate i te  iegreditetee oitedoe batta 
aioeeter eoa hcaogdata tata# y etyo aoaetiaieato a tota -  
*coi&a de oaior etrd per breve# aiaatoa. ba t i  tato de — 
qee ee dette incorporar a  la  arata aadoar, ìae praporeior 
noe verità iigereetatt y aei iaterveadwbt 373 gratta de * 
eargerlee# 300 graaot de iecht# 123 greto* deetdoer rt%& 
teda y eoiaaeote ia  yeta dei beavo# etaetieado a a tta  oà& 
joate de otapoaeetee * i aiego trateaieeto qee beate e«p*- 
oifioade beata tbara^ atgaidgatata# ea ato a  o^o etto# -  
t i  ooajaato a# iogreditetee ea ataetide aedieete eoa be^i



aera eléctrica a  un endrgioc batido dorante un tie ^ e  qtn 
eaeilari entre 3 a  3 mlautos, eia interveneidh ya de ca­
lo r, h ie n d e  ccneeguido età note batida ma grade to tal 
de hoaogeoeizaoidn de la  aroma, dagdndoaa e  oentinaaeidn 
enfriar a l medie ambiente, e a i se deaeam acelerar al -  
proceso de su eafPiaaiento, sometiéndola e laÀeeida de -  
orna eetere, pudl#Hdnse entanees entusarse y debiendo to­
rnar la  preaaucidn de conservar loe envases en lagar frío  
quedando lie ta  para sa empleo en loa mdltiplee aeoa en -  
que podría eer asada* dtRoe e e ^  azdoar, le  nata eorrieg.
tOv

Suficientemente etpwata la  m turelesa de Ine 
operaciones que hctervienea en e l proceso de fabricacidn 
de ente ereae e le lla r e  le  nata, odie reate manif estar -  
que podida variarse en pequeHas preperuionas lea oanti— 
dedeo opuestas* eoi como le  garanda de lee operaciones 
qpe intervienen, adampre y cuando eUo no afecte e su — 
esenoialidad, púsote de relieve en le anuiente

P O T A
** «t <* *!

Loe puntee que so reivindican en el presente -  
espediente de Patente de mvenoidn, sont

I**- Prooedieientc de fabrioaoidn de ana eroaa 
eimilMP' a  le  neta, que ce oaracterise porque en un reci­
piente adecuado, so Introducen a le  temperatura ambiento 
400 gramos de margarina*- 600 gramos de leche natural — 
.fresca y dos yemas de hueve, a i se tratera de crema sin 
asdear, paro a i la  crema ha de ser dulce, la  compoalciáa 
de loe ingredientes a introducir seria de 373 gramos de 
margarine, 500 graaoa de loche natural fresca* tZ5 gra—
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*ea 8# aadoav raflcada y aAaaaata 3* yaaa ga oa haaw, 
aooatlondo Igaalaaata aa ano A otro oaao, a i raolpl3ata 
o lo acalda dOL m iar, baata.aloaaMar aa oontaaMo aatra 
70 y 85 grado#, parlado data aa #ta ao aa oaasrt da agd  ̂
tar auaaaaaata la  aaaala da loa lagradlaataa, y ratlran* 
do al raolplaata da la  aoolA* dal fooo da aalor, aa aaag 
tarif ao oaataaldo a la  aadrgloa aaai&t da wa batldoaa -  
aldotrloa, daranta oa aapaolo da t&apo qaa oaol3ard aa- 
tra loa 4 y loa 5 a&attoa, "traa lo  oaal aa dajard anfrlar 
aoMMlmamta 3a oraaa obtaalda o aoalaraado aata prooaao 
da aafriaalanto aadlanta aadloa arti^tolalaa, para protg 
gair fina3aanta ooo aa ansaaodo para aa ooaaaraaoldo a -  
baja taaparatura* Y

23.- *TR03X&3Xim335 08 FABRIOACl̂  PZ MA 085- 
ZA 33KHAR A LA ZATA*, da aoafasoldad aa aá todo aa lo  -  
aaaocial y tinao ladoatrlaloo a  lo  daaerlto aa la  prooa- 
éaato Zamorla Daaor&ptdi**
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Bata Ñamarla cenata de CINCO hojea, eawitaa o 
mecanografiadas por ana sola cara y a doble espacio ea 
86 líneas#
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