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La presenta Hemoria descriptiva tiene como fin  la  

declaración del objeto sobre que ha de recaer e l  p rivilegio  

de explotación in dustrial y  comercial* exclusiva en e l te­

rrito rio  nacional, de ana Patente de Invención conforme a la

5.  Legislación vigente en materia de Propiedad in d u strial, que, 

aegyín expresa e l enunciado, tra ta  de una máquina automática 

para cortar, doblar y encapsular t ira s  de pimientos, a otros 

productos adecuados, destinado a un posterior proceso de re 

llenado de aceitunas.

10* Le acuerdo con la  invención, la  máquina que se pre

coniza dispone de un elemento motriz único, que por medio -  

de transmisiones adecuadas acciona sincronizadamente diver­

sos mecanismos, iniciando e l procese en la  rotación de un -  

plato portador de cuatro p arrilla s destinadas a carga de pi 

15* miento! corte lon gitudinal  e igualación de sus extremos ex­

ternos! corte transversal y arrastre a regletas portadoras; 

y  finalmente, limpieza de p a rrilla s , obteniéndose estos pro 

ceses su cuatro estaciones sucesivas, mientras e l plato gira 

en c ic lo s  de 90a? en la  estación de corte transver-sal se -

20. producen tres cortes y arcastres sucesivos de tira s  de p iz­

miento a  unos peinen o regletas montadas sobre una cadena — 

sin  solaeióa de continuidad que la s  transporta hacia la s  fa  

ses sucesivas de retirada de trozos no ú tile s  por fa lta  de 

longitud y  encapsulado de la s  ú tile s , pasando previamente — 

25* por un sistema le c to r  de control electrónico, de manera que 

a  través de un ordenador, sean limpiados lo s espacios de re 

gletao a peines en que ván tira s  defectuosas, a l mismo tiem 

po que se predisponen la s  cápsulas precisas que han de reci 

b ir  la s  t ir a s  convenientemente dobladas en U para su poste** 

3&* r io r  transporte a un contenedor de almacenaaietc adecuado,



para su posterior traslado y  acoplamiento a l sistema alinea 

tador de ana máquina deshuesadora y  rellenadora de aceitu­

nas ajena a l presente invento.

Una característica  particularmente importante del 

5. presente invento, reside en e l hecho do que lo a  mecanismos 

de embutición doblada de tira s  de pimientos en la s  cápsulas 

correspondientes, ce dividen en des estaciones, de manera -  

que en una de e lla s  se produzca la  embutición de la s  t ira s  

peres y en la  otra la s  impares de cada reg le ta , para que la s 

10. cápsulas receptoras, suministradas por una taima, puedan —  

d istrib u irse holgadamente, ya que e l espacia entre a lo ja - -  

mientes para tira s  de pimiento de la s  regletas c peines son 

de menor amplitud que e l espacio de ubicación de dos cápsu­

la s .

15. Hasta ahora no existe en e l proceso in dustrial da

rellenado y  deshuesado de aceitunas ninguna máquina que cor 

te  un pimiento en tira s  y  obtenga por un sistema origin al -  

de igualación de extremos, y  control electrónico de la s  lón 

gttudee, e l mayor número posible de pequaRoa trozos o t ir a s , 

20. de forma que se tenga un rendimiento máximo del pimiento áa 

tu ral destinado a rellen ar la s  aceitunas deshuesadas. Esta 

máquina consigue además la  automatización de este procoso, 

permitiendo con e l suministro ininterrumpido de cargas de -  

pimiento una marcha continua de la  máquina deshuesadora.

2$. don e l fin  de fa c ilita r  la  interpretación más -  -

exacta del cbjeto sobre que ha de recaer e l presente p rivi­

le g ie , en lo s  piases adjuntos complementarios de esta exposi 

eión, se representa una forma práctica para la  realización 

in dustrial y  únicamente a titu le  de ejemplo y , por con si- -  

30. guíente, sin carácter exhaustivo sino meramente informativo.

2.
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En dichas planos:

La figura 1 , representa ana v is ta  en alzada fron­

ta l de la  máquina que se preconiza.

La figura 2# corresponde a un alzado del p e r fil. 

5* La figu ra 3+ nuestra una v is ta  en planta.

La figura 4. corresponda a  un d etalle del plato -  

portaparrillae*

La figura 5* ilu s tra  esquemáticamente e l disposi­

tivo  de corta de t ir a s  e igualación de la s  mismas, con e l -  

10* dispositivo de lim pieza de p a rrilla s .

La figura 6, ea un d etalle en planta del disposi­

tiv o  le cto r electrónico*

La figu ra 7 ,  corresponde a una sección transver­

s a l por VII—VII del citado dispositivo.

13* La figura 8, muestra esquemáticamente un d etalle

d el dispositivo de corte transversal y arrastre de tira s  a 

lo s  peines transportadores*

La figura 9* representa un conjunto del d ispositi 

ve encapsalador y  Cimentador de cápsulas.

20* La figu ra 10, es una sección transversal da l a  —

to lva  suministradora de cápsulas.

Ea dichas figu ras, le s  referencias corresponden?

na 1*- MANDO

2* - GRUPO DE LIMADORES

25. 3. -  GUILLOTINA DE COREE 27 isa*

4. -  CORTADOR IGUALADOR*

5* - PLATO PORTA-PARRILLAS.

6 . -  DETECTOR DE PIMIENTOS*

7 .  -  TOLVA DE CAPSULAS*

30* 8*- GRUPO DE EMBUTIDORAS.
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9. -  GRUPO DE ELECTROIMANES 33  SIKKIEZ6* 

tO*-KCMDBSBSBSIRAB*

11. -  HEBRACUS 33  VOLTEADOR.

12*- DIENTES 33 ARRASTRE.

5. 13*- IRRUIAS.

14^  REGLETA PORTA-PRKB8TOS*

13. -  CADENA.

16. -  TODOS BE CANSOLAS.

17* -  KESA C0HP0HMAD03A.

10* 18* - CERA DB VOLTEO*

19. -  CAPSULA*

20* - VOLTEADOR DE CARURAS*

21.  -  SHWADOB.

22.  -  LEVA HOVIMIEBTO E8LUJAD0RES*

13* 23. -  PLETINA HOVIMIENTO 33 CAPSULAS* :

24. -  GRUPO ELECTROIMANES DB BSIUJADORBS.

2$*- CORREA EOVBKE8TO CORTADOR-IGUALADOR.

26. -  TOPES BE IGCALACICK*

27.  -  COSBGTORBS A CUADRO*

20* 28* -  KOTím DB EVACUACION 33  CAPSULAS RELLENAS* *

29* - HUELLE DE RETROCESO.

30* -  CEPILLO 33 LiaaiBZA*

31* -  RASPA 3B DESPERDICIOS*

32. -  CAJA RECEPTORA DE CAPSULAS*

2$. 33*- TIRA DE BISIESTO*

34. -  PUENTE DB CORTE.

35*-RHHTB EMRKRas*

36*- CINTA TRANSPORTADORA*

La máquina diapona As ana maaa circa lap  a pisto -5-, 

30. aa la  qoa aatáa t&spu+atsa cnatxo p<asdllaa -13^$ oaa MA aa-
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da cuadrante de la  sdataa, astas p errilla s  - 13-  satán feriadas 

por un ndmero da cu eh illae, dispuestas paralelamente y  a "na 

distancia entra s i  igu al a l anche de la s  tira s  de pimiento —  

gas sa desean cortar? da forma gas ni colocar an pimiento en<& 

5# ma de ana p arrilla* y  apretarlo on un maolM - 4-* queda aquel 

cortado an tiran  alojadas antro la s  correspondientes MChülas# 

l a  masa c lr e d a r  está  dotada de en movimiento giratorio  da —  

9^s por cada c ic lo  del movimiento da la  máquina, con lo  gao — 

cada p a rrilla  ocupa sucesivamente cuatro posiciones o estad o  

10# nos d istin tas! la  primera -a— para colocar a i pimiento} la  se 

guada *&* para cortarlo o igualar lo s extremos exteriores de 

la s  tira s}  la  tercera *e - para cortar estas en una longitud — 

determinada y  a le ja rla s  en unes peines o regletas - 14-  y la  -  

cuarta — para lim piar lo s  posibles restos de forma que la  ^  

15* r r i l la  -13 - quede lim pia y  ocupe nuevamente I s  primera posi­

ción en la  que recib irá  un nuevo pimiento# Figura 4.

Situado encima de la  masa circu lar o plato -5 - 

ex iste  un puente — 34 ** sobre e l que corre un maci  ̂ — 4 —"do­

tado de unas ranuras in ferio res que coinciden en posición y  — 

20# distancias entre ellas? con la s  cuchillas de la  p arrillas -  -

— 13 -  de forma que cuando an pimiento se coloca en la  posi­

ción segdnda **B—? baja e l puente — 34 — y hace que e l macho —

— 4 -  presione y  corte e l pimiento que queda alojado en tira s  

dispuestas dentro de lo s  espacios comprendidos entre la s  cu—

25* ch illa s*  Después de cortado e l pimiento, e l macho -  4 -  se —  

d esliza  por e l puente -  34 -  y  arrastra la s  tira s  hasta un to 

pe — 26 — situado en e l borde exterior de la  p a rrilla  — 13 —, 

con lo  que se consigue que todas la s  tira s  queden igualadas -  

por este extremo. Por dltimo se levanta e l macho -  4 -  para -  

30* perm itir e l giro de la  mesa o plato — 5 — y que la  p a rrilla  —
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-13 - con e l pimiento ya cortado e igualado se coloque en —  

posición -c -  de car troceado y  trasvasado a anas regletas -  

- 14-  que lo  colocarán en la s  partee de la  máquina que re a li 

sarán la s  siguientes operaciones*

5* En la  tercera posición -C- de la s  p a rrilla s - 13-#

desciende sobre esta un peine dentado -12-# que arrastra -  

la s  tira s  hasta colocarlas encima de una regleta -14-* que 

contieno unos alojamientos rectangulares para en cada uno 

de e llo s sea colocado un tro so de pimiento* Una gu illotin a 

10* -3* corta la s  tira s  cuando han sido corridos y  colocadas —  

encima de cada receptáculo y  un pisador laa  introduce en —  

estos* Entonces avanza la  regleta - 14-  y  se coloca otra re­

gleta  vacia - 14-* para en e l adamo proceso re c ib ir nuevos -  

tronos hasta e l corte to ta l de la s  tira s  alojadas en cada -  

15* p a rrilla  -13*"# efectuándose tres arrastres# sobre otras tan 

ta s p a rrilla s  por cada movimiento giratorio de 909* Figura 

8.

Posteriormente la  p a rrilla  - 13-# pasa a la  cuarta 

posición -D- y  en e lla  un cep illo  -30- lim pia lo s  posibles 

20* residuos y  loa echa en una bandeja en rampa - 31-  que está — 

también dispuesta peora recibir# posteriormente# los trozos 

de pimiento que no tienen la  longitud suficien te para hacer 

un buen rellenado de aceitunas* Figura s*

El movimiento de cepillado o lim pieza de la s  pa—  

25* r r ila s  -13 - en la  cuarta posición -B-# está  sincronizado —  

con e l do arrastre del cortador-igualador-4-* deslizando so 

bre e l mismo puente -34-# accionado en su avance por una co 

rrea - 25-* mientras que e l retroceso es producido por la  —  

recuperación de un resorte - 29-  antagonista a  la  acción de 

30* avance del cortador-igualador - 4- :  en este movimiento de ra
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trócese es cuando actúa e l cep illo  de limpieza - 30- ,  r e ti­

rando le s  desperdicios hacia la  r^apa de evacuación -3 1- .
la s  r e a t a s  —14** que reciben Ice trozos, ya cor­

tados a  la s  medidas establecidas para un rellenado perfée—  

3* te , según e l tamaSo de la  aceituna, están dispuestas en una 

cadena cerrada - 15-  que engranada en una rueda motriz accio 

nada por ana transmisión adecuada, hace que la s regletas —  

—14— vayan ocupando sucesivamente la s  d istintas posiciones, 

para la  te stifica c ió n , doblado y  encapaulado de la s  t ir a s . 

10.  Cuando ana regleta -14 - está ya dispuesta con la s

tira s  de pimiento *33-* so desplaza solidaria con la  cadena 

-15 - y  pasa por una cábese lectora - 8— que mediante unos pan 

tes  luminosos colocados en un soporte in ferio r y  unos feto*? 

transistores exactamente colocados encima de cada punto lu -  

15.  minase, permite que cada trozo de pimiento -33- ,  según que 

H ese completamente o no - 33a -, e l receptáculo ¿a la  regle­

ta  —14- ,  impida que se excite un fototran sister o por e l con 

tra rio  lo  active a indique la  fa lta  de pimiento en puntos-— 

estratégicamente elegidos. La lectura de todos lo s  trozos -  

20,  —33** mojados en cada reg leta , ee Mee codificada cuando —  

esta se mueve y pasa por entre la  cabeza lectora -6- .  Bata 

cabeza recibe la s  sedales correspondientes a cada trozo y  -  

la s  envía, codificadas a un s i eterna electrónico que la s  me- 

morisa para después enviar corriente a unos dispositivos —  

25* electromagnéticos que actúan o no, según la  acSal recibida.

La regleta - 14- ,  con la s  tira s  o t  re sos ya t e s t i f i  

cades, ocupa una posición en donde existen unas barias lim­

piadoras - 2- ,  colocadas verticalmentc encima de cada aloja­

miento *

3§ . Esta barras -2- ,  montadas en un puente - 35-  dota-
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do do movimiento do subida y bajada por cada cie lo  do movi­

miento do la  máquina, son accionados por anca dispositivos 

electromagnéticos -9 -, en e l caso do que una t ir a  -33a- no 

tenga la  longitud requerida o está partida, y  entóneos ae -  

$. introducen en la  regleta y desalojan la  t ir a  incompleta, t i  

rándola en una bandeja -3 1-, en donde quedan recogidos to­

dos lo s  desperdicios de pimiento quedando en la  regleta - 14-  

solo lo s trozos de pimiento válidos para se r doblados y  en- 

capauladoe. La regleta - 14-  pasa a si a la  posición de dobla 

10.  do y encapaulado. Figura 9- En esta posición están situados 

anos dispositivos embutidoras -8 -, que solidarios con e l —  

mismo puente -35- que accionaba loe limpiadores -2 -, despren 

de laa tira s  -33- de la  regleta y haciéndolas pasar por unq 

mesa unifarmadora - 17-  la s  dobla en forma de "U", y  la a  alo 

15# ja  en una capsula - 19-  que ha sido suministrada de una to l­

va -7 -, y colocada debajo de la  t ir a  -33-, sólo en e l caso 

de que esta tuviera la  longitud requerida. Las capsulas -  -  

- 19-  provienen de una tolva -7 -, colocada en la  parte supe­

r io r  del puente móvil - 35-  que mediante unos vástagoa - 23-  

20. hace que se coloquen apiladas y posicionadas en unos tubos, 

- 16-  de donde una a una son empujadas por anos cuadradillos 

-2 1-, accionados electromagnéticamente, sólo en e l caso de 

que exista t ir a  válida - 33-  de pimiento. La capsula - 19-  se 

coloca debajo de cada o r ific io  de la  mesa unifoxmadora - 17-  

25. en donde recibirá la  t ir a  de pimiento ya doblado -33- y* me 

diante un volteador -20-, serán colocadas encima de una cin  

ta  transportadora -36- que la s  lle v a rá , perfectamente posi- 

cionadas, a un contenedor -32-, terainasao a s í e l proceso —  

automático de le  máquina.

30.  E l volteador -20-  da la s  cápsulas - 19-  es acciona
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3o por un embrague -T I-, cayendo por unas guias de volteo -  

-18 - a la  cin ta -36- que la s  transporta a l contenedor -32-.

Las cápsulas - 19-  son suministradas por la  to lva  

-7— a través de a d ltip les conductos - 16- ,  en correspondencia 

5. posieionada con dos estaciones de encapsulado o em butieres 

-8 -, de modo que en una de e lla s  se produzca e l encapsulado 

de t ir a s  -33** correspondientes a lo s  alojamientos pares de 

la s  regletas - 14** y  en la  otra a lo s  impares.

Las cápsulas - 19-  casa a través de lo s  correspon­

do. dientes conductos - 16-  de la  to lva  - 7- ,  delante de unos em­

pujado roa -2 1- cuya movimiento de avance es producido por -  

una leva  -22-, s i  bien dicho movimiento está controlado por 

un grupo de electroimanes - 24- ,  lo s cuales se activan única 

mente cuando raciben la  orden a través del sistema electrd - 

15.  nico detector de la s  regletas - 14- ,  de modo que sean activa 

dos cuando no ha sido detectada fa lta  de t ir a  de pimiento -  

-33- o tremo defectuoso a l pasar por la  cabesa lectora -6'- 

de la s  figuras 6 y  ? .

La máquina está dotada de un cuadro de mando y —  

20. control -1 - ; un micro de seguridad -10-; loa correspondien­

te s  conecto reo a cuadro - 27- ,  asi como de un motor - 28-  pa­

ra  accionar la  cin ta transportadora - 36-  de cápsulas - 19-  re 

llen a s hacia e l  contenedor - 32- ,

D escrita suficientemente la  naturaleza del invento, 

25.  a s i como un ejemplo de realización práctica del mismo, sola 

mente cabe añadir que en dicho ejemplo es posible introdu­

c ir  cambios de materias, formas y disposición de sus ciernen 

to s , siempre que ta le s  alteraciones no supongan variación -  

sustancial en e l objeto reivindicado.

30* SI so lic ita n te  se reserva e l derecho de extender
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esta desanda a lo s  paisas extranjero a, reivindicando la  mis 

ma prioridad de la  presenta so licitad  a l amparo del Conve­

nio Internacional para la  protección de la  Propiedad Indus­

t r ia l .

$. Igualmente# e l so licitan te se reserva e l derecho

de introducir en la  presento invención enantes perfecciona 

mientes sobre la  misma puedan derivarse, mediante la  s o li­

citud de lo s correspondientes Certificados de Adición en la  

forma señalada por la  Ley.

10. K 0 * A

La Patente de Invención, qaa se s o lic ita  por voin 

te  años para España, de acuerdo con la  vigente Legislación, 

deberá recaer sobre: "MAQUINA AUTOMATICA RARA CORTAR , DOBLAR 

Y EKCAPSULAR TIRAS DS FUg-ENTO", segán la s  características
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R E I I T I N D I C A C I O S E S  

16. — Eáquina automática para cortar, Roblar y en­

capa ai ar t ir a s  de pimiento, caracterizada por la  disposi— — 

ción Re on plato portador de cnatío p a rrilla s , una en cada 

5 .  cuadrante, dotado de on movimiento giratorio cíclico de 906, 

de modo que cada p a rrilla  ocupe sucesivamente cuatro posi­

ciones o estaciones en cada giro completo; la  primera para 

posicionar e l pimiento, la  segunda para cortarlo en tira s  e 

igu alar lo s  extremos exteriores, la  tercera para cortar és­

to* ta s  en una longitud determinada y transpasarlas a  re­

c e ta s  o peines y  la  cuarta para lim piar lo s  posibles res­

tos para ocupar seguidamente la  primera estación y repetir 

e l c ic lo  completo; dichas regletas o peines se encuentran — 

montados sucesivamente sobre ana cadena de arrastre srt" &p— 

15* lucida de continuidad, y  reciben lo s trozos do pimiento cor 

tados a medidas preestablecidas, de manera que en su despla 

sarnlento pasen a ocupar la s  d istin tas posiciones de recep­

ción, te stifica d o , doblado y  encapsulado de la s  t ir a s , do -  

manera que cuando una regleta o peine ha recibido la s  tira s  

20* de pimiento es desplazada para pasar a través de una cabeza 

lecto ra  fotosensible, que determina la  fa lta  to ta l o parcial 

de tira s  en cada receptáculo del peine, de modo que debida­

mente codificada dicha lectu ra, se activan simultáneamente 

una serle  de punzones limpiadores y  una serie  de alimemta- 

25.  dores de cápsulas receptoras de cada t ir a , de manera que des 

c endi endo dichos punzones inciden en loa receptáculos vacíos 

o con fragmentos de tira s  desprendiéndolas, mientras que —  

laicamente se colocan y  posicionan la s  cápsulas receptoras 

de t ir a s  en lo s  lugares correspondientes en que en fase au- 

30* cesiva han de situarse loa receptáculos llenos de la s regle



ta s , da modo que descendiendo unos dispositivos embutido—  

res desprenden la s  tira s  completas# la s  doblan en forma do 

U y  la s  alojan en la  cápsula correspondiste# suministradas 

por una tolva y seleccionadas electrónicamente * establecían 

5. doae e l c ic lo  de encapsulado en dos zonas# una para tira s  ** 

situadas en receptáculos pares y  otras para loa impares do 

cada regleta; la s  cápsulas llen as son volteadas a  ana cinta 

transportadora que la s  llevará  perfectamente pesleiosadas a 

un contenedor como fin a l del proceso automático de la  máqui 

10. na, accionada por medio do un elemento motriz ¿aleo a tra ­

vés de transmisiones adecuadas.

28. -  Máquina automática para cortar, doblar y  en­

capsular tira s  de pimiento# segdn la  anterior reivin dica- -  

clón, caracterizada porque la s  cuatro p a n illa s , so lid arlas 

15.  a l plato giratorio , comprenden una serle  de cuch illas ver%  

cales radiadas paralelamente y equidistantes# con una sepa­

ración igual a l ancho preestablecido pora la s  tira s  de pi­

miento# de manera que en la  primera estación del c ic lo  com­

pleto un operario deposita extendido un pimiento y  a l g irar 

20. dicho plato 90a pasa a la  estación de corte e igualación.^ 

y . -  Máquina automática para cortar, doblar y  ea- 

capsalar tira a  de pimiento, aegón anteriores reivindicacio­

nes, caracterizada porque en la  Begdnda estación, de corte 

e  igualación de extramos exteriores, se dispone una prensa 

25.  macho# montada sobre un puente pesicionado diametralmente -  

sobre e l plato# cuya prensa macho está dotada de unas jamu­

ras conjugadas con la s  cuch illas de la  parrilla# de manera 

que a l bajar e l puente, e l macho presiona y  corta SI pimien 

to transportado# quedando alojadas la s  tira a  en lo s  capa- -  

10. cios entre cu ch illas, en cuyo momento# a l macho d esliza  por

13¿



Al puente y  arrastra la s  tira s  hasta un tapa situado en s i  

bordo exterior de la  p a rrilla , de manera que todas la s  t i —  

ras queden igualadas por este extremo y en e l mismo cmvimien 

to de deslizamiento del macho, para igualación de la s  tim a , 

5.  en e l  extremo opuesto del puente se produce otro movimiento 

sincrónico para un dispositivo que actúa como limpiador da 

la  p a rrilla  situada en la  cuarta estación y seguidamente, 01 

puente se eleva para perm itir e l giro del plato, con lo  que 

la  p a rr illa  portadera del pimiento cortado e igualado se —  

10. coloca en la  tercera estación para ser troceado y trasvasa­

do a  la s  regletas o peines transportadores.

4* .-  Máquina automática para cortar, doblar y en­

capsular t ira s  de pimiento, ssgdn anteriores reivindicacio­

nes caracterizada porque en la  tercera estación existe un -  

1$. peine con tantos dientes de arrastre como receptáculos exig 

ten en la s  p a rr illa s , produciéndose tres cic lo s de arrastre 

de t ir a s  de pimiento combinando para cada uno e l corte de -  

la s  mismas en longitud preestablecida, de manera que en ca­

da c ic lo  pueda, ser llenada una regleta , quedando inmovili­

c e . zado e l plato en tanto la s  regletas avanzan para ana vez aro 

cibidaa la s  t ir a s  pasar a la  cabeza lectora; e l corte de —  

la s  t ira s  de pimientos lo  rea liza  una gu illo tin a  a medida -  

que e l peine la s  arrastra y coloca loa trozos en lo s  corres 

pendientes receptáculos de la  regleta, quedando introducidos 

25.  por medio de un pisador, avanzando la  regleta llen a para po 

sicionar l a  siguiente vacia para re c ib ir  nueves trozos de — 

t ir a s .

5*+- Máquina automática para cortar, doblar y  en­

capsular t ira s  de pimiento, eegdn anteriores rsivindieacio— 

30. n es, caracterizada porque cuando una regleta ha recibido —

13.



la# correspondientes tira s  4a pimiento, aa deaplaza solida­

r la  son la  ondeas de arrastra y  pasa por una cabeza lectora 

que mediante célu las fotosensibles acusa lo s  receptáculos -  

de regleta vacioa o incompletos, codificando dicha lectura 

1+ ccn la  regleta en movimiento y  enviándola a  un aisteaa elec 

trónica que la s  memorlza para después enviar impulsos eléc­

trico s  a unos dispositivos electromagnéticos que actúan o -  

no, aeg&n la  seSal recibida, de modo que a l ocupar la  regl^  

ta  con la s  tira s  o tronos ya te stifica d o s, ana posición con 

10* accKtiva, queda situada debajo de le a  barras limpiadores de 

movimiento ascendente descendente,

6 * .- Máquina automática para cortar, doblar y  en­

capsular tira s  de pimiento, eegdn anteriores reivindicacio­

nes, caracterizada porque la s  barras lim piadoras, se enca% 

15+ tran montadas sobre un puente dotado do movimiento asoeadga 

te  por cada c ic lo  de movimiento de la  máquina, siendo aeeio 

nadas cada una de dichas barras por dispositivos electromag 

néticoa, de modo que en e l caso de que ama t ir a  no cabra t& 

talmente e l receptáculo correspondiente de la  reg le ta , o no 

20+ exista  trozo completo, descienden la s  barras limpiadoras T**' 

precisaa, accionadas por electroimanes que han recibido lo s  

impulsos previamente codificados, pasando la  regleta a la, -  

fase de embutición en la s  cápsulas*

7*+- Máquina automática para cortar, doblar y  en— 

25* capsular tira s  de pimientos, eegdn anteriores reivin ü cscio . 

nea, caracterizada porque en la  faca da embutición, desden, 

den atona vdatagas embutidores, vinculados d  mismo puente -  

en que se montan la s  barras limpiadoras, desprendiendo la s  

tira s  contenidas en la s  reg letas, haciéndolas pasar por ana 

30+ meas aaiformadora que la s  dobla en forma de B y  la s  a lo ja  -

14+
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una c á c a la  saministrada por una tolva# y  colocada debajo 

do la  tira# solo en a i Caso en que ¿ata tenga la  longitud -  

requerida.

8s.-* Eáquina automática para cortar# doblar y  en- 

5.  Capsular tira s  de piaientoB# segdn anteriores reivindicado^ 

nes# caracterizada porque la s  cápsulas receptoras de tira s  

do p íd an te provienen de una tolva# colocada en la  parte au 

perder del puente móvil# coyas cápsulas, agitadas por unos 

bástagos son depositadas consecutivamente en un conducto *** 

10. calibrado de descerca# de modo que ""a a  una son posiciona— 

das en des seccionas de embutición, correspondientes a dos 

recetas#  de modo que en la  primera sección son susceptibles 

de ser situadas debajo de lo s  receptáculos impares de una *- 

reg leta  y  en lo s  pares de otra consecutiva, situándose deba 

15.  jo  do dichos receptáculos# por medio de un empujador acciona 

do por un electroimán que recibo e l impulso codificado para 

l a  posición de receptáculo portador de t ir a  de pimiento# 

ordenado por la  lectu ra de l a  cabeza lecto ra; a s i la s  cópsu 

la s  seleccionadas ce edecán debajo de cada o r ific io  de la  

20* mean uniformadora en donde recib irá  la  t ir a  de pimiento ya 

doblada y# mediante un volteador# serán depositadas sobre — 

una cin ta transportadora que lá s  llevará# pooiaionaáas correo 

témante bacía un contenedor.

9 * . -  "HAQp^A AUTOMATICA PARA CORTAR# DOBLAR Y EN 

2 5 . CAPSULAR TIRAS DE PRügESTO".

Se#n queda sustancialmente descrito en la  presea

. .* / . . .
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t*  memoria que conata 4a dieciaeia hoja* aacritaa a máquina 

por ana acia cara y acampanada da dibagoa*

****M .. 3 FE8 .1978
D. ANTOJO CAMA RASA
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