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enpractica de al menos una unidad de tratamiento de frutos compl etos por

T e 'g;.::
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La presente invencidn se refiere en particular al tratamiento
de oliva en continuo para extraerla el aceite.
-La invencidn se refiere mas particularmente a una instalacidn

perfaccionada adaptable a todas las capacidades de produccidn por puesta

extraccién de pulpa pura, exenta de huesos enteros ¢ triturados y exenta
de hollejos.

Antes de abordar las disposiciones principales de la invenci&;
conviene recordar los inconvenientes y dificultades con que se ha encon-
trado en la puesta a punto de los procedimientos de extraccidn anteriormen
te couoczdos, en part1cu1ar en el camno del trataniento de la aceituna.
‘ Los procedlmlentos de extracclon de acezte se claszfzcan en -
dos grandes categorias: los procedimientos discontinuos y los continuos.

En los procedimientos discontinues, la pfimera etapa que ocu=
pa una 1mportanc1a primordial es 1a trzturaczon de los frutos enteros (ho
llejo, carne, hueso) que tiene como resultado llberar de las células vege
tales las particulas de aceite que contienen. Esta trituracidn conduce a
la formacion de una pasta. El primer inconveniente de este procedimiento
es precisamente la trituracion que constituye el punto de partida de emul
giones a menudo irreductibles {velocidad excesiva, adicidn de agua, tritu
racidn demasiado fina, estancia demasiado larga en el triturador). Por lo
demids se observa, durante la trituracidn un calentamiento de la pasta, en
detrimento de la calidad de los aceites puesto qué facilita reacciones —
quimicas y bioquimicas en la pasta de aceitunas.

Cualquiera que sea ol tipo de triturador utilizade {muelas dﬁ.
piedra, 6 trituradores metalicos de martillos, de discos dentados, de ci=
lindros), sienpre hay formacion de emulsiones, presencia en la pasta de- <
trazas metilicas,;y a pesar de todo se rebela un efecto de dilaceracion =

relativamente reducido que ocasiona operaciones complementarias de extragd

cion, & mds simplemente pérdidas de aceite que tienen una incidencia des-
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plementaria tidne como inconveniente, ademds de los gastos de inversidn =

- érden de prosién que las prensas discontinuas. Se comprueba que los sli-

-~

-

favorable en el rendimiento con reapec%o al peso de frutos traéado.
Todavia se observa, en la pasta obtenida por esta primera, ets
pa, la presencia de "microgeles” en proporcidn relativamente importante
que retienen el aceite y hacen diffcil la filtracién del mosto aceitoso.
En este procedimiento conocido, siempre Qe es tributario del

grado de fineza e la trituracidn que se refiere al tamafio medio usual de

[e]

las partes mds duras de la pasta, es deoir_los huesos triturados. Se obtie
ne una masa demasiado fina, poco filtrante de donde ae deriva la dificul~
tad de extraer los liguidos; y demasiado gruesa, corresponde a una ruptu-
ra insuficieutg de las paredes celulares, lo que influencia de forma des-
favorable en la extraccidn que es incompleta.

lCon'bété’iipo‘de procedimiento, Se hace seguir obligatoriamen

te la trituracidn de una operacidén de amasado; esta fase operacional su-

en material, conducir a la formacidn de emulsiones suplementarias.
| En ellﬁidéédimientb diécont{nuo, la seguhdu etapa es la éxtré
cion de los 1ijuidos contenidos en la pasta. Estg extraccion se realiza —
principalmente en wn tercer tipo de aparato denominado prensa de'ﬁiscos
filtrantese Bste tipo de prensa tiene dos inconvenientes mayores: el pri-
mero es el consumo de energia para obtener presiones del drden de 300 a -
450 Kg/cm2 y el segundo inconveniente surge de la pérdida de tiempo en ¢g
da carga y descarga de los discos filtrantes de ﬁrensa asi como ée 1a manp
de obra importante para llevar a cabo ggjas operaciones de forma rapida.
En el procedimiento contf;;o, la pasta de aceitunas es someti|

da a 1a accién de prensas continuas de tornillo, que trabajen en el mismo

\
dos en movimiento (hollejos, particulas de huesos) no permanecen en el nef
dio filtrante tal como jaulas con canales, carcasas con perforaciones, -
y los lodos salen al mismo tiempe que los 1{quidos en mayor é menor propor

cifn. Por estas razones, este tipo de prensa de tornillo es de un uso muy]
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‘en ‘o1 mercado de los;qoeités'de Ne8a.

‘jetivp de la creacidn de una nueva instalacidn de extraccién industrial -

Q'. | B \

-3—

limitado, incluso nmlo.

Cualquiera que sea el procedimiento conocido utilizado, ypara
tener en cuenta la fase primordial de trituracidn, se procede a la extrag
cion cnﬁndo los ffutos han alcanzado un zrado de madurez bastanite abanzadp
de modo & obtener un grade de extraccidn aceptable. Si, con los triturado
res conocidos, el grado de extraceidn awzenta con el grado de madurez de
los frutes, tiene ¢l grave inconveniente de perjudicar la calidad del acel
te obtenido cuyo grado de acidez aumenta con la madurez, el tiempo de tri
turacion de los frutos Y el tiempo de amasado de la pastas Si el erado de

madurez es insuficiente, el rendimienta.en aceite es inaceptahble DPera com

petir, iacluso hacer acto de presencia al igual quelaos nceites de seuillas
La presente invencién tienme como consecuencia el principal ob

de aceite de oliva, que permita conducir las diversas operaciones de ex-
ti;cciéﬁ de modo é no-mo&iéiéar las éaraéféfiéficas d;i aceite tal como -
existe en el fruto y ello mediante la supresién de la trituracidn y del
Prensado conocidos.

La invencién tiene igualmente como finalidad, en dicha insta~-
lacidn, reagrupar en ung unidad de tratamiento de frutes completos, la %o
talidad de los medios propios para realizar, por una parte, usa dilacera—
cidn mis completa que libere una cantidad de aceite mayor de lag clulas
del fruto y, por otra parte, para proporcionar un "jugo de fruto" exento
de materias sélidas tales como huesos enteros § triturades, y exento de =
hollejos.

La invencion tiene como finalidad todavia proporcionar, en -
una instalacién del tipo en cuestién, medios propios para extraer el acei
te de las cdlulas del fruto, prdcticamente sin formacidn de emulsidn en =
cada una de las fases de exiraccidn ¥ permitir la extraccion del aceite -

con ung relacidén cantidad/calidad mejorada, y ello para una amplia gama =




10

15

20

25

30

%

~

Pl

-

de grado de madurez de los frutos a tratar.

La invencidn se refiere a este ofecto a una instalacién en o
particular para la extraccida on continuo de aceite de oliva que compren—
de entre otros elazentos: un dispositivo de alimentacién de fruto, una lg
wadora de fruto, al menos una unidad de tratamiento de fruto completo {10
llejo, carne, hueso) que produce un "jugo de fruto" exento de particulas
solidas tales como hollejos y huesos, un separador y una centrifugadora,
caractorfzandose esta instalacién porque la .unidad de tratamiento para lp
produgcién de jugo de fruto se presenta en forma de un cilindro rotativo
horizontal, estando equipado este cilindro de al menos una pared radial -
que delimita dos zonas de trabajo, una primera zona que comprende una o =
varias cimaras de dilaceracidn y de amasado cominicantes, una seginda’ zo-
na formada por una camara de recepcidn de extraceidn del juzo de fruto, -
obteniéndose el' trabajo de dilaceracidn y de amasado en dichas zonas de -
trabajo por una nccion de laminado sohre los componentes del fruto comn -
ayuda de masas que ruedan lxbremente en 1a’ parte baJa de la pared del ciq
lindro en movimiento,morced a lo cual se obtiene por el mencionado laming
do de los componentes de los frutos, una dilaceracidn completa sin foraa+
¢idn de emulsidn, comprendidos tanto las olivas racientemento recegifas,
como los turgentes, e incluso moras, lo que conduce a la produccién de u
aceite de alta calidad cowpetitivo en el mercade am virtud de la disminug

cién del precio de costo de la inversidn imicial de la instalacidn, de la

reduccidn de mano de obra para su explotacién y de su grade de rendimiand

to elevado.

Do un modo sorprendente, s la salida del separador de la uni
dad de tratamionto, los hollejos enteros son evacuados en forwa de finas
cdscaras exentas de carne, similares a las pieles de cebollas, mieantras
que los huesos enteros quedan limpios del nficleo igualmente sin adhrencia

de carne.

Segin una disposicién de la invencidn, el cilindro de la uni
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dad de tratamiento para la produccidn de Jugo de fruto tiene su priumera
zona de trabajo equipadu'de al menos dos paredes radiales separadas de -
modo a delimitar preferentemente tres cimaras de dilaceracidn y de amsasa~
do que comunioan entre si por pasos agenciados en la periferia de las pa-
redes, a la altura de las generatrices del cilindro, de tal }orﬁé que el
producte de¢ los frutos dilacerados por laminado ogupe, en un mismo nivel,

las cdmaras de dilaceracidny de amasados

Segin otra disposicién de la invencibn, el cilindro de la unid
dad de tratamiento para la produceidn de Jugo de fruto tiene su secunda -
zona de recepcidn y de extraccidn separada de la primera zona por una pa=-
red no comunicante a la altura de las generutrices del c111ndro, de modo
que 1os Jugos extrazdos contenidos en la camara de recepcidn y de extrace
¢ién no puedan retornar a 1a 6 a las cdmaras de dzlucerac;on y de amasado
de Ia ‘primera’ zbna.

Segun una forna de ruullzaczon, el clllndro de la unldau de =
tratamlento estd ethpndo, en la camara de QlaﬁCGT&Clon.y de amasado adya»
cente a la cdmars de recepcidn v ¥ de extraccidn, de un dispcsitivo de trafs
da del producto completo obtenido en la primera zona de trabajo del cilip
dro bacia el tornillo de un cilindro de separacidn dispuesto en ¢l eje de
la camara d; recepcitn y de extraccidn del juge de fruto, estando consti-
tuido este dispositivo de trafda por uma cubeta rotativa con pico articu-
lado de ricdo a presentar dos niveles de extraceidn en la pricera zons de o
trabajo del cilindro, uno sitiindo cerca del eje virtual del cilindro y el
otro dispuesto cerca de las generatrices de este cilirdro, siendo accionat
da dicha cubeta en rotacidm per el tornillo del cilinfro de separacidn.

Segén ung caracteristica de la invencion, el cilindro de sepa
racién ‘de las materias sélidas tal como hollejos y huesos enteros de la -

pulpa pura & jugo de fruto, estd censtituide por un cilindro perforade ng

ra el tamizado del producto entero introducide por el tornillo sin fin en

el cilindro, siendo el ejo de este tornillo hueco a fin de ser alimentado
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de agua caliente de lavado, dispersandose este agua en el producto por Le-
dio de toberas llevadas por el eje del tornmillo, nrrastrando'asi toda la
fase liquida del producto a través de las perforaciones del cilindro mien
tras que las partes §0lidas, en particular los hollejos y los huesos se -
escurren a poca presiin y se evacuan por el tornillo fuera de la unidad de
tratamiento.

Segin una forma de ejécuciéu de la invencién, las masas rodant
tes de laminado de la unidad de tratemiento son preferentemente balas es-
féricas de acero inoxidable.

Otras dispesiciones, caracter{sticas y ventajas se pondran de
man1f1esto a contlnuacxon con la descripclcn detallada de un eaemplo de -
realizacion de dicha instalac:on conforme a la invencion e ilustrada por
los dibujos anexos, en los que:

' R i; figurn 1-;§‘uﬂd viéta.en perép&béivﬁ qﬁe'ﬁuest&i éi Eoﬁj@g
Lo de los componentes da una instalacion tipo para la extraccion de acei-
te de olxva, equipada de una un1dad de trataniento segun la inVenc1on.

La fipura 2 es una vista en perspectiva que muestra con rartep
arrancadas ol detalle de los Organos internos de una unidad de tratamiento

La figura 3 es una vista en perspectiva que muestra con partes
arrancadas el detalle de los érganos internos de otra forma de ejecucion
de la unidad de tratamiento de la instalacidn.

La figura 4 es una vista del esquema sindptico de una instalg
cién simplificada que pecne en aplicacion una cualquiera de las formas de
realizacion de la unidad de tratamiento.

Con referencia a la figura 1, 1a instalacidn comprende en pri
mer lugar un foso de recepcién y de almgcenamiento 1 de las aceitunas a

tratar. Este foso de almacenamiento esta equipado de un dispositive de -

trensporte, por ejemplo una rampa 2 con tornilles sin fin que conduce lo
frutos s una lavadora 3. Esta lavadora 3 estd a su vez equipada de un el

vador 4 para conducir los frutos lavados a una tolva de carga & equipada
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. tinuacién del primero, recibe los hollejos y los huesos de frutes evacua-

7

de un dispcsitivo de alimentacidn de una unidad de tratamiento designada
con la referencia general 50. La wmidad de tratamiento se presenta bajo —
la forma general ée un cilindro 51 con eje de rotacion virtual horizontall
El cilindro 51 descansa por mediacién de pistas de rodacura 52 sobre rol-

danas—soperte 53, de tal forma que este cilindro pueda ser accionado en r

|

tacidn por un grupo motor & moto~reductor 54.

Las caracteristicas constructivas de la unidad de tratamiento
50 8e describirdn con detalle mas tarde con referencia a la figura 2.

A la salida de la unidad de tratamiento se dispone un priuer
tanque receptor 8 en el que 8¢ desliza el Jugo de fruto froducido por la
unidad de tratemiento, des:gnando aqui la expresién Jugo de fruto" un -
compuesto que 1nc1uye en particular pulpa pura, agua, aceite, estando exen
to este ccmpuesto de materzas solxdas, en partlcular los hollejos y los o

huesos de aceltunas. Uh secundo tanque 7 dzspuesto 1nmen1atnmente a con-

dos por un separador cﬁyas carac{eristiéas s ponen de maﬁifiesto con ocg
sion de la descripeidn detallada de las disposiciones de la figura 2.

El primer tanque 8, receptor del juge de fruto, es trasegado
por medigcién de un grupo moto-bomba 8 en direccidn de un mezclador 9. Ur
conducto Oa dispuesto en la base del mezclador sirve para alimentar un sd

parador 10, por ejemplo del tipo de tamiz vibratorio a fin de separar la

]

pulpa de fruto del mceite y del agua. Un conducto 10h del separador prop
ciona un tangque 11 aceite y agua, mientras que un conducto 1Ca proporcioj—
las pulpas desprovistas del aceite a un tangue 12,

El agua y el aceite colectados en el tanque 11 son recupera-
dos por un grupo moto-bomba 1la y conducidos a un primer tanque decantadqr
13 que recibe igualmente de un conducto 9a el rebosadero del mezclador 9.
Un segundo tanque decantador 14 es susceptible de ser alimentado en partd

cular por el rebosadero 13a del primer tangue.

El tanque decantador 13 comprende en su base una valvula de -
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le en e1 generador de produccion de .agua caliente 18. F;nalmente se hara

trasegado 13b que permite conducir las aguas de decantacién hacia un tan-
que de recepcién de las aguas usadas 15. El segundo tanque decantador 14
esta provisto igualmente en su base de una vilvula de trasegado 14b para
conducir el agua de decantacidn en direccién del tanque colector de las -

aguas usadas 15. El segundo tanque decantador 14 alimenta, por mediacién

de un rebosadero 14c, a una centrifugadora 16 que tiene una salida 16a ra
ra el agua y otra 16b que proporciona aceite puro hacia un tanque de recep
cién 17. El conjunto de la instalacién es completado por un generador 18

pera la produccion de agua caliente, siendo conducida este agua por una -

I""

red de distribucidén 19, en particular para alimentar la lavadora 3, la to
va de alimentacion 5 de 1; unidad de tratamiento 50, e1 separador de la ~
unidad, el mezclador 9, el separador 10, los tanques de decantacién 13 y
14 y la centrifugaﬁora 16, Va sin decir que con obaeto de obtener econome

las aguas usadas, despuea de la filtracion y tratamiento, pueden reciclare

notar que el conjunto de la unidad de tratamiento 50, en particular el -
cilindro rotativo 61, se dispone en un tunel 19 de aislamiento térmico y
acistico a fin de que el medio tratado osté a temperatura constente y que

sea absorbida la wmayor parte del rufdo que resulta del funcionamiento de
la unidad.

Con referencia a la figura 2, se observara que el cilindro 51
esta equipado de al menos una pared radial 55 que delimita dos zonas de -
trabajo respectivamente 568, 57. La primera zona 56 comprende preferentemen
te varias cémaras de dilaceracidn y de amasado comunicantes, mientras que
la segunda zona 57 esta formada por una cimra de recepcién y de extraccién
del jugo de fruto. El trabajo de dilaceracidn y de amasado se obtiene en
las zonas 56 y 57 per una accidn de laminado en los componentes del fruto

con ayuda de masas 58 que ruedan libremente sobre la parte baja de la pa—

red del cilindro en rotacién. Fn la forma de ejecucidn representada, se us

tiliza preferentemente masas esféricas de acero inoxidable cuyo peso 8se =
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‘ 'generatrlces del c111ndro 51. De este modo, los Jugos extra1dos conten;doL

"las gamaras dé'dilaceracién 7 de amasado_de la briﬁera zonirSS.L'

de la cubeta 60 y en la que el pico Bl tiene su extremidad libre desplaze

D ) -0

calcula de modo a no romper los huesos'de los frutos tratados..

La primera zona de trabajo 56 de la unidad de tratamient; o8~
t& equipada de al‘menos dos pa;edes radiales 56a, 56b, separadas de modo
a delimitar tres camaras de dilaceracién y de amasado que comunican entre
s{ por pasos 59 agenciados en la perifer{a de las paredes, a la altura de
las generatrices del cilindro 51, Mediante esta disposicién, el producto
de los frutos dilacerados por laminado, ocupa en un miémo nivel las cama-
ras conatitutivas de la zona dé trabajo 56,

La unidad de tratamiento pare la produccién de jugo de fruto
tiene su segmda zona 57 de recepcidn y de extraceién separada de la pri-

mera zona 56 por la pared 55 ya descrlta no camnﬁcante a la altura de las
en la camara de recepcién y de extraceidn 57 no pueden retornmar a la 4 a

Tl c111ndro 51 de la unidad de tratamzento esta equlpado, en

D‘~

la ‘cdmara de drlaceruczon y de amasado, adyacente a la camara de recepczo
¥ de extracecién 57, de un dispositive de trafda del producto completo ob-
tenido en la primera zona de trabajo 56. El dispositive de trafda estd -
constituido por una cubeta rotativa 60 con pico articnlado 61, por ejeu-
pio alrededor de un eje con charnela 62, pudiendo ser aceicnado el pico -
61 desde el exterior de la unidad de tratamiento, de modo a poder ocupar

en particular dos posiciones: una de apertura em la prolongacidn normal

da cerca de las generatrices del cilindro 51; lo que corresponde a la po~
sicidn denominada de vaciado total de la unidad de tratamiento, y la otre
decierre en la que el pi?o es pivotado alrededor de su punto de articula-
cién de modo que dicha cubeta ejerga su accién en la zona adyacente del -
eje virtual del cilindro.

El cilindro de separacion 63 @e las materias sélidas tales cd

mo hollejos y huesos enteros de la pulpa pura ¢ jugo de fruto, estd cons-

e
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"enjuagan en el tormillo y 96 escurren’y se evacuan finalmente en la extres

’,gado ‘por .muelle a tension regulable.

’ : ' -10-

t

titufdo por un cilindre perforado, por'ejemplo de ranuras 64, é fin de tg
mizar el producto entero.

Este producto se iﬁtroduce por un tornillo sin fin 65 en el
cilindro 64« El1 eje 66 del tornillo estd realizado en forma hueca a fin
de constituir un conducto susceptible de ser alimentado de agua caliente
de lavado. Este agua caliente se introduce en el eje del tormillo por el
conducto de trafda 19a. El eje 66 del tornillo comprende.nna serie de to-
beras distribuidoras 67 que ale@an una dispersion del agua en el produy
to conducido por el filete del tornillo, lo que permite arrastrar toda ;j
fase 1iquida del producto a través de las perforaciones 64 del cilindro.

Las partes solidas del producte, en particular los hollejos y huesos, se

midad del tornillo cuya salida es controlada por un cono prensador 68 cary

La evacuacidn de los hollejos y de los hueso; ;e realiza a la
éifuré del’éono.ﬁreﬁéndb;‘Gély‘éstdé son’ colectados en él.tanQué,teéeptor :
T

El fondo de la cdmara de recepcién y de extraccidn del cilin-
dro 51 presenta un fondo 69 equipado de dos cubetas de extraccidn, respeg
tivamente 70, 71 solidarias en rotacién del fondo 69 del cilindro. Una de
las cubetas 71 tiene un pico de recepcién sitdado inmediatamente por debg
jo del nivel del jugo centenido en la cdmara 57, La otra cubeta 70 tiene
un pico de recepcidn sitdado cerca de la pared del cilindro de la unidad
de tratemiento. La cubeta 71 y la cubeta 70 presentan cada tna un conducH
to de transferencis gue conduce @ un cono de evacuacion 72 del aceite, -
del agua y de las puipas laminadas.

Ll cilindro de la wnidad de tratemiento es completado, en el
eje del cilindro 51, en la extremidad libre de la primera zona 56 de dilg
coracién y de amasado, de un dispositivo de alimentacidén de frutos ente-

ros designado con la referencia general 73. Este dispositivo comnprende -
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| una tolva de alimentacitn 74 y un cilindro 75 de alimentacidn con bormi—

tes ‘gin- por ello sal;r del marco de 1as reiv1nd1c301ones anexas. Asi puds|-

fi) ’}

]l

1los sin fin 76, Ventajosamente, una & varias liminas metilicas flexibles
S semi-rigzidas 77 se disponen por aplicacidn entre los Piletes del torni-
110 de wodo a tangenciar las paredes del cilindro 76, merced a lo cual se
realiza asi, de forma simple, un rempedor de frutos.

Se observard que la tolva 74 puede ser alimentada de agua ca-
liente por mediacién de la conduceidn 19b acoplada al circufto de alimen—
tacion general 19 de agua caliente.

Vd =in decir que el funcionsmiento global de la instalacidn
resulta de la descripeidn que scaba de realizarss sin que Sea nAcesArio -
repetlr la suessidn de las fases de tratam1ento desde la nlimentacxon de
la unldad de tratamlento 50 de frutos frescos enteros husta la ObtenCIOn .
del aceite puro suminisirado por la centrifugadora 16,

Iguélmeﬁ%e.vé sin decir que la prssente instalacidn es dada -

aqu1 a tltulo de eJemplo ¥y que se podra prevar un c1erto numero de varlan

o

se podrd prever una instalacién que comprenda varlas unidades de trata-
miento 50 dispuestas por ejemplo en paralelo. También se podrd aportar mo
dificaciones a ciertas formas de ejecucidn, en particular en la unidad de
tratamiento donde las masas 58 pueden Presentarse bajo otra forma diferen
te de balas esféricas, tal como por e jemplo masas elipticas que podrian ~
dar igualmente resultados excelentes en tanto se obtenga ung accion de lg
minado sobre las células de la carne del fruto, hollejo y huesos.

In la forma de ejecucidn de las figuras 3 y 4, los mismos drgy
nos que anteriormente se han descrito llevan las mismas referencias. La —

unidad de tratamiento comprende consecuentemente dos zonas de trabajo res

pectivamente 56, 57. La primera zona 56 comprende wreferentemente cinco -

cimaras de dilaceracién ¥ de amasado comunicantes respectivamente 56', &6

56", 56"", 5G""'. El aumento de las camaras de dilaceratidn permite pul-

sar el rendimiento de aceite de oliva, lo que es el principal objetive -



10

15

20

25

30

senne, ‘estd prev:sta una pared-de poca altura 56é, que del1mzta axialmend’

.te la zona operatxva de la carga trzturante formada por las masas 58.

a lograr en este tipo de instalacion. Las camaras de dilaceracion estan
separadas cada vez por una pared fespectivumenta 56a, 56b, 58c, 58d. Se
ha observado que es particularmente ventajoso hacer comprender a estas ¢
maras cargas triturantes diferenciadas, es decir que las wasas 58 sean da
volimenes progresivamente decrecientes, desde la entrada del cilindro hag
ta su sdlida.

La pared 56d que separa la camara 56"" de la camara 56""' no
comprende ningfn paso 59, sind por el contrario es estanca periféricamend
te y él jugo de fruto puede pasar dnicamente por su abertura central. La
pared 56d lleva en su cara anterior con reapecto al sentido de circulacidn

del Jugo de fruto en al cilindro, dos pnletas de evucuacxon 56d', regula-

blaa radialmente, 10 que pennite obtener una regulacion del caudul del jd

go de fruto en direccidn de la camara de dzlaceracion 56""!', En la camar

En esta forma de ejecuczon, la pared 55 que separa ‘la camara
de dilaceracidn 56""' de la camara de recepcién del jugo de fruto 57, es—
ta totalmente perforada de modo a constitufr un filtro separador gque deja
pasar el jugo de fruto hacia la cdmara 57, pero rotieme las particulas -
importantes y las otras materias solidas tales cowmo hollejos y huesos. —
La cubeta extractora 61 que conduce al cilindro 63 tiene sus paredes to-
talmento perforadas a f£in de que solo los huesos y los hollejos se introg

duzcan en ol c¢ilindro 63.

El conducto axial 68 del tormillo sin fin 65 descmboca por -

su extremidad frontal en la cdmara 56""' por medincidn de una tobera dis
tribuidora 67'. De este modo, se introduce en la cdmara agua caliente a
fin de disolver la carne de la aceituna y asegurar un érelavado de los =
huesos y de los hollejos.

Finalmente so hara notar que en la cdmara 57, la carga tritu

rante estd constitufda por masas 58 de volimen sensiblemente inferior al
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al 80 ﬁe ejes horizontales. Bstos czlindros presentan en Bus generatrzces

- el buen funczonam1ento de d1cho rcmpedor de aceztunas, Ios c111ndros 19 ¥

‘que 83. A continuacion de la primera cubeta 84, so dispone una segunda cu

L

D, ~1a-
de las otras cérgns, de modo a concluir la dilaceracidn de las part{culas|
en un jugoe que no comprenda ya ni hollejos ni huesos. Hérced a la disposi+

¢idn que acaba de describirse, se asegura una:dilaceracidn completa en to-

dos los estados de granulometria de los componentes del jugo de frute.
Con el fin de mejorar todavia el rendimiento de la instalacidn
se ha revelado ventajoso dotar la unidad de tratamiento por una parte de
un rompedor de aceitunas y por otra de un dispositivo de lavado de los ho-r
llejos y huesos. .
El rompedor de aceitunas se dispone a la entrada de la unidad
de tratamiento por encima de la tolva de alimentacidn 74. Bste dispositive

comprende en el 1nter10r de una tolva de alxmentaczon 78, dos c111nnros 79

dientes de trinquete 81. Los cilindros son regulables en separacién, uno
respecto del otro, en funcién de lé'grhnulometria de las aceitunas trata-

das, a f1n de que en todos los casos, no puedan romperse los huesos, Para

80 son accionados a velocidades diferentes, preferentemente en una relacién
comprendida entre 1 a 4 y 1 a 8. A la salida del dispositivo, los huesos
son desunidos de la carne de la aceituna.

El lavador de hollejos y huesos esta designado con la referen+
cia general 82. Este dispositivo estd sitlado a la altura del orificio deo
evacuacion del tornillo 63 de la unidad de tratemiento, Egte dispositive
Se compone de un tanque 83, lleno de agua derenjuagado. En este tanque se
dispone una primera cubeta perforada 84, dispuesta horizontalmente en aste
tanque, y que comprende un tornillo sin fin 85 accionado en rotacidn por
un grupo de accionamiento 86, El tornille sin fin 85 hace gue los hollejos

Y los huesos progresen en el bafio de agua de enjuago contenido en el tan-

s
beta perforada 87, inclinada para elevarse por encima del nivel dela prime

ra cubeta. La segunda cubeta 87 comprende igunalments un tornillo sin fin
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’ mienté,.que penﬁite pulsar, merced a la separacidn de los hollejos y de =

| 1as huesos- con respecto’al jugo en estd unidad, la dilaceracién a‘un grad

mientras que la referencia 50 designa %E/gnidad de tratamiento. A coutinq?

7 : ~-14~

88 unido al eje de la primera por una junta de acciomamiento flexible 89,
permitiendo el segundo tormillo el progreso de los hollejos y de los hue-
s0s en el fondo inclinado da la cubeta 87 y durante todo el tiampo de es—
te recorrido, siendo sometidos los hollejos y los huesos a la accidn de -
una rampa de enjuagado 90, de modo a dejarles exentos de carne y de aceits

a través de la abertura de un eilindro extractor 91, cuya abertura de sal;

1 gt

da es controlada por una puerta regulable 92.

Es ventajoso igualmente que el cilindro de la unidad de tratas
miento comprenda orificios de inspeccion 93 para permitir un contrel & una
intervencidn en una cualquiera de las cdmaras de la unidad.

En la vista de los dibujos sindptica, se ha representado una

"'form&’de"tédliidcién de una instalacion’ simplificada que pérmité“nuﬁéﬁ%af"""

sensiblemente ol rendimiento global. Esta instalacion es hecha posible -

por el repdimiento_totalmente excepeional obtenido.en la unidaﬂ de trata~

F

gue no podfa alcanzarse hasta el presente en las instalaciones anteriores)
En esta instalacidn, la referencia 3 designa una lavadora de acditunas quL

es conbtinuada por una cdmara de almasenamiento 3a. Bata camara se ha encq

Lo

trado particularmente (til en el caso de produccidén en continuo puesto qu
esta camara constituye una reserva que permite alimentar regularmenie la

unidad de tratamiento. La referencia 78 designa el rompedor de aceitunas,

¢idn de la unidad de tratamiento, se éhcuentra el dispositivo de lavado ¥y

de escurrido de los hollejos y de los lwuesos, seguido de un tanque 6 cuyo

vollimen constituye una reserva suficiente para alimentar regularmente y d
forma directa a una centrifugadora 94 de tres viaq, que permite propor-—

cionar en continuo los sedimentos, agua y aceites

Quede bién entendido que la invencion no se limita a los ejem

plos de ejecucién descritos y representados sind que podran preverse otrar
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variantes sin por ello salir del marco de las reivindicaciones anexas.
Descrita suficientemente la naturaleza del invento, as{ como
lg manera de realizarlo en la préctica, debe hacerse constar que las dis-
posiciones anteriormente indicadas son susceptibles de modificaciones de

detalle en cuanto no altéren su principio fundamental,
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de amasado cumunieantes, una sagunda zona formada por una camara de recep

.racion 7 de amasado. en. las zonas de trabuJo por una accidn de laminado en

-16-

REIVINDICACIONES

1.~ Perfeccionamientos en instalaciones en particular para IJ
extraccion en continuo de aceite de oliva, que comprenden entre otros ~
elementos un dispositivo de alimentacion de frutos, una lavadora de frutas
al menos una wnidad de tratamiento de frutos completos ~hollejo, carne,
hueso—, que produce un jugo de fruto exento de particulas sdlidas tales -
como hollejos y huesos, un separador y una centrifugadora, caracterizadoJ
porque la unidad de tratamiente para la produccion de juge de frute se -
presenta en forma de un cilindro rotative horizontal, estando equipado est
te cilindro de al menos una pared radial que delimita dos zonas de traba-

JO, ung primera zona que comprende una 0 varxas camarns de dllacerac:on ¥
cion y de extraccion del jugo de fruto, obteniéndose el traba1o de dilacq

los componentes del fruto con. nyuda de masas que ruedan 11bremente sobre
la parte ba ja de la pared del cilindré en movimlento.. '

2.~ Perfeccionamientos segin la reivindicacidn 1, caracteri-
zados porque el cilindro de la unidad de tratamiento para la produccién =
de jugo de fruto tiene su primera zona de trabajo equipada de al menos dojs

paredes radiales separadas do modo a delimitar preferentemente tres cama-—

ras de dilaceracion y de amasado que comunican entre si por pasos agencia

dos en la periferia de las paredes, a la altura de las generatrices del -

cilindro, de tal forma que el producto de los frutos dilacerados por lami
nado ocupe, en un mismo nivel, las cdmaras de dilaceracién y de amasado.
3.~ Perfeccionamientos segin una de las reivindicaciones 1 y

2, caracterizados porque el cilindro de la unidad de tratamiento para la

Liv]

produccion de jugo de fruto tiene su sogunda zona de recepcidn y de' extra

cion separada de la primera zona por una pared no comunicante a la altura

de 1as generatrices del cilindro, de modo que los jugos extraidos conteni-

dos en la camara de recepcién y de extraccidn no puedan retornar a 1la 4 a



10

15

20

25

30

11ndro, uno sztuado cerca del eJe vlrtual del czlindro y el otro dzspues~

" tales como hollejos ¥ huesos enteros de la pulpa pura o Jugo de fruto,'-

17~
las cdmaras de dilaceracidn Y de amasado de la primera zona.

4.~ Paerfeccionamientos segin una de las reivindicaciones 1 a
3, caracterizados porque el cilindro de la wnidad de tratamiento ostd equi
pado, en la cdmara de dilaceracién Y de amasado adyacente a la cdmara de
recepcion y de extraccidn, de un dispositive de trafda del oroducto con-
pPleto obtenido en la primera zona de trabajo del cilindro hacia el torni+
1lo de un cilindro de separacién dispuesto en el eje de la cimara de re-
cepcion y de extraccidn del Jugo de frutos, estando constituido este dis-
positivo de traida por una cubeta rotativa con Pico articulado de modo g

presentar dos niveles da extraceidn en la primera gona de trabajo del ¢i-

tae o st .-.'---'-'—. T 4y e o pnen
o N 2 . N Te e . P

to cerca de las generatrices de eate cxlindro, siendo acczonada esta Clu=

beta en rotacion por el torn1110 del czlxndro de separac:on.

5o Perfecclonamientcs segin una de las rexvxndxcac:ones 1aj

4, caracterxzados oorqne el c111ndro de separaclon de las mater1as solidas

estda constituido por un cilindro perforado para el tamizado del producte
entero introducido por el tornillo sin fin en el cilindro, siendo el eje
de este tornillo hueco a fin de ser alimentado de agua caliente de lavadp
dispersdndose este agua en el producto por medio de toberas llevadas por
el eje del tornillo, arrastrando asi toda la fase liquida del producto a
través de las perforaciones del cilindro, mientras que las partes sdlidas,
en particular hollejos y los huesos se escurren con poca presion y se eva
cuan por el tornillo fuera de la unidad de tratamiento.

8.~ Perfeccionamientos semin una de las reivindicaciones 1 a
Sy caracterizados porque el fondo de la cdmara de recepcién y de extrac—
cién del cilindro de la unidad de tratamiento estf provisto de dos cube-
tas de extraccidn, soliderias en rotacién del fondo del cilindro, tenient

do ma de las cubetas un pico de recepcion sitdado inmediatamente por der

bajo del nivel del jugo contenido en la cawara, teniendo la otra cubeta
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un pico de recepcidén dispuesto cerca de la pared del cilindre de la unidad
de tratamiento.

7= Perfeccicnamientos segin una de las reivindicaciones 1 a
8, carabterizados porque ol cilindro de la unidad de tratamiento compren—
de, en el eje del cilindro, en la extremidad libre de la primera zona de
dilaceracidn ¥ de amasado, un dispositivo de alimentacién de ests zong —~
de frutos enteros, comprendiendo este dispositivo una tolva de alimenta—
cidn y un cilindro do alimentacién con tornillos sin £in, coaxial al ¢i-
lindro de tratamiento, disponidndose una § varias ldminas metdlicas flexi+
bles 6 semi-r{gidas por aplicacién entre los filetes del tormillo para rom
per los frutos antes de la introducczon en la primera zona ﬁe trabaao.

Ceat e RN oo

o 8.; “arfeccionumientoa sevun una de las relv1nd1cac10nas 1 ;.'
7, caracterizados porque el cilindro de la unidad de tratamiento compren—
de en el eae del cilxndro, an 1u extranidnd libre da la zona de recepcion
y de extraccion del Jugo de fruto, un cono de vert1do del juvo proporcxoqg
do por uno cualquiera de los conductos en relacion con las cubetas de ox- '
traccidn,

9~ Perfeccionamientos segin una de las reivindicaciones 1 a
8, caracterizados porque el conjunto de la unidad de tratamiento, en par-

ticular el cilindro rotativo, esta dispuesto en un tunel de aislamiento -

térmico y acdstico.

10,~ Perfeccionamientos sogin una de lag reivindicaciones 1 a

»

9, caracterizados porque las masas rodantes de laminado de la unidad de i
tawiento son preferentemente balas esféricas de acero inoxidable.

11.- Perfeccionamientos segin la reivindicscidn 1, caracteri=-
zados porque el cilindro horizontal de la unidad de tratamiento que produs-
ce el jugo de fruto comprende sucesivamente: por una parte, en una primerﬂ
zona de trabajo, varias cdmaras de dilaceracidn 7 de amasado comunicantes,

de cargas triturantes diferenciadas, y por otra, una segunda zona formada

por una camara de recepcidn del Jugo de fruto, separada de la primera zonq
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por una pared perforada a modo dé-un filtro de modo a retener las materiaL
sélidas tales como hollejos y huesos, y dejar pasar en la segunda zona ol
Jugo de fruto, transfiriendose los hollejos y huesos parcinlﬁente despro-
vistos de nceite de la cdmara de dilaceracidén y de amasado adyacente g la
cdmara de recepcién del jugo de fruto por la cubeta rotativa de parodes -
perforadas, hacia el cilindro filtro de tornillo sin fin de la cdmra de
recepcion, estando Provista esta cimara de recepcién de uma carga trituran
te para concluir la dilaceracidn de ias finas partfculas del Jugo de fruw
to. :
12,~ Parfeccionamientos segin 1a reivindicacién 11, caracteri-

zados porque el conducto a:iul del tornlllo de extraccion de los holleJos

. . o "
ce e e N

y'de los huesos conduce por su extremzdad frontnl a la ocdmara de dilacers
cidn adyacente a la cimara de extraccion, de modo a al:mentar de agua ca-
liente una tobera de dzetrzbuczou, merced a lo cual los hollejos y huesos
son extraldos T la ‘carne de aceltuna clsuelta.
h 13.- ‘erfecczonamientos segin las eivxndlcuclones'11 y 12, -.
caracterizados porque la pared de la unidad de tratamiento que conduce a -
la Gltima cdmara de dilsceracidn de la priumera zona de trabajo es estanca
periféricamente, pero comunica por una abertura centrgl, estado Provista
esta pared en su cara anterior con respecto al sentido de circulacién del
Jugo de fruto, de dos paletas de extraccidn regulables radialmente,

14.— Perfoccionamientos segin una de las reivindicaciones 11
a 13, caracterizados porque comprenden aguas arriba de la tolva de alimen-
tacidn de la unidad de tratamiento, nn dispositive rompedor de aceitunas o
formado principalmente por al menos dos cilindros requlables en posicidn
uno con respecto al otro en funcién del mddulo de las aceitunas tratadas,
estando provistos estos cilindros de dientes de trinquéte aptos para abrir|

las aceitunas sin romper los huesos.

15.— Perfeccionemientos segin las reivindicaciones 1, 11 a 14,

caracterizados porque comprenden aguas abajo de la unidad de tratamiento,
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a la altura de la salida del tornillo extractor de hollejos y huesos, un
dispositivo de enjuagando y de escurride para estos hollejos y huesos, com
prendiendo este diapositivo por una parte, una primera cubeta horizontal
perforala de burbujeo, y un tornillo sin fin para que los hollejos y los
huesos progresen en un bafio de enjuagado contenido en un tanque, y por -
otra parte, una segunda cubeta perforada inclinada para elevarse por enci
ma del nivel de la primera cubeta, comprendiendo igualmente esta segunda
cubeta un tornillo que permite que los hollejos y los huesos progresen por
debajo de una rampa de enjungado y dejarlos exentos de carne y de aceite
s través de la abertura de un cilindro extractor controlado por una puert
regulable.

e iy Perfecctonamientios “en instaliciones e par"ti"cinm} ‘para’”
la extracciénlen continuo de aée;te de oliva; tal y coxito queda sustancigl
mentg descriﬁp en la preaenﬁp Meporia, e';lugtradg on log dibu@gs ad jun= |

tos.

N ' Esta Memoria constd de 20 hojas sscritas a migquina por-wna 9

la cara.

Madrid, 2 ¢ FUF. {976
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