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P A T E N T E  D E  I N V E N C I O N  

por VEINTE años

solicitada en España a favor de UNION DE COOPBRATIVES 
A3RIC0LES, .DE DISTILLERIB DU LANGUEDOC-ROU3SILLON, de naciR 

5* nalidad francesa, domiciliada en Avenue Pierre de Coubertin,
34500 Beziers, Francia, por "Procedimiento de tratamiento de 
orujos, vinazas, vinos y similares", con prioridad de la solí 
citud francesa 77 01969 de fecha 25 enero 1977. - - - - - - -

MEMORIA DESCRIPTIVA

10. I<a invención se refiere a un procedimiento de ob­
tención de un colorante natural en forma concentrada a par­
tir de orujos de uvas rojas, de heces o de vino. Este produ^ 
to está destinado a la coloración en la industria alimenticia 
y cosmetológica, así como a la preparación de diferentes ea- 

15. pecialidades farmacéuticas. - - -  - -  - -  - -  - -  - -  - -  - -

Se conocen ya diferentes procedimientos de obten­
ción de colorantes rojos a partir de uva o de productos deri 
vados de este fruto (vino, vinaza, orujos ...). Es asi que se 
ha obtenido ya el colorante por extracción de las pulpas, o
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saa con la ayuda de aolueionoa deidas, biculfíticas o hidQ¡¡ 
alcohólieaa. Batos procedimientos presentím numerosos inco^ 
venientes y ee citará, por ejemplo, al hecho de que el empleo 
de ácido produce riesgos de hidrólisis cuando tienen lugar 

$. etapas ulterioras y el hecho de que el anhídrido sulfuroso
' presente el problema, de la eliminación de los excesos, SI tr& 
temiente de los vinos en intercambiador de iones o en difereg 
tes tipos de absorbentes permite temblón recuperar los nato- 
cianea que contienen. Finalmente, la concentración del residuo

16. d# destilación de vino rojo permite obtener un resultado erg, 
logo.

Por otra parte, ae han purificado taa&ión unos ex* 
tractos coloreados por tratamiento coa la ayuda de resinas 
intercamhiadoraa de iones.

15. finalmente, la concentración y el secado han sido
realizados*

- por evaporación bajo vacío a baja temperatura, 
eventualmente en presencia de una carga inerte tal como la 
celulosa, el talco, el caolín o el sílice? -

26. - por precipitación coa la ayuda de cloruro de cs&
ció o de cloruro de sodio o de cloruro de potasio. - - - - - -

Betos diversos procedimientos de secado que utili­
zan cada uno una carga, conducen a una dilución del poder c&



La presenta invención tiene per objeto un procedi­
miento que pemite obtener unos concentrados o unos polvos 
de sntoeienos prácticamente purificados, a partir de loa oru 
joe Ae uvaa rojas o de vino, la extracción de los colorea tes, 
preferentemente a partir de les orujos frescos, se realisa 
por difusión continua en caliente (60 a 8§sü) según las dos 
técnicas signen test

- extracción de loa actocianoa al mismo tiempo que 
la del alcohol y de loe azúcares, efectuándose la 
separación de estos diversos compuestos en la 
etapa ulterior. -

- extracción de loa antocisaoa después de agotas&eg 
to del orujo en alcohol y en azúcar. En esta hi 
pótesis, es posible adicionar anhídrido sulfuro­
so, a la dosis de 2 g/1, en la fase de extrac­
ción a fin de aumentar el rendimiento de la ex­
tracción; siendo las soluciones bisulffticas uno 
de los mejores solventen de loe aatociaaoá. Ba 
este último caso, la etapa de extracción es se­
guida de una etapa de desulfitación, o bien per 
acidulación can un ácido fuerte: HC1, HgS%^ o 
bien por paso sobre unas resinas intercambiadores 
de iones de tipos conocidos bajo el nombre de mas 
ce Suolite C(?3 o Doolíte C26, por ejemplo. - - - -

dorante: lo quo os preciso evitar principalmente. - - - - -



SI enfriamiento de lee trasmostos calienten así ob- 
tenias, provoca la precipitación de ácido tartárico. Sata 
ácido os recuperado en ana cuba de decantación. Las soluciones 
acuosas de antoeianos (traamostoa o vino) se tratan dsspuóe 
de filtración sobre adsorbente selectivo de los tipos conocí 
dos bajo el nombre de marca Duolite Es 861, Duolite S 761, 
Duolite s 37 por ejemplo, o por cualquier otro agente adsor­
bente equivalente: talco, carbón ... - - - - - - - - - - - -

La elución se realiza cao la ea^da de alcoholes a& 
los o en presencia de ácido tartárico. Esta etapa permite o& 
tener una purificación del colorante. Hay en particular: se­
paración por una parte de los anteclaños, y por otra parte 
de los azúcares y del alcohol destinados a la fermentación y 
a la destilación. Por otra parte, se efectúa en el curso de 
este proceso elución-adsorción una concentración del orden de 
5 a 10 veces del material colorante, no proporcionando más 
qpe una cantidad muy peqpeHa de energía. - - - - - - - - - -

La concentración es acabada por concentración o por 
destilación al vacío a baja temperatura (40 a 45&C) a fin de 
limitar al máximo loa riesgos de alteración de los pigmentos 
coloreados.- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Loe concentrados obtenidos contienen aproximadameg 
te 3(% de materia seca, lo que permite atomizar ain soporte 
a unas temperaturas de entrada del orden de 2009C y unas teg 
peraturas de salida del orden de 1G09C. - - -  - -  - -  - -  - -  -
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La atomización conduce a la obtención de polvos no 
higroscópicos con 3% de humedad aproximadamente. - - - - - -

So darán, a continuación, algunos ejemplos no lim^ 
tativos del procedimiento segdn la invención. - - - - - - -

------------------------------------

4 kg de orujo molido se colocan en ocho columnas 
de difusión. Batas columnas están unidas las unas a las otras 
por un tubo, y así el agua de difusión puede circular de una 
columna a la otra empujada por una bomba peristáltica. El 
volumen de trasmosto obtenido después de paso por las eolum 
aaa de orujo es de 4 litros. ^

A título de comparación se han efectuado diversas 
experiencias utilizando el montaje descrito anteriormente:

- Difusión en caliente. - - - - - - - - - - - - - -

con agua pura: el agua a 65-7383 circula en lae 
columnas de difusión durante 3 horas. Al final 
del ciclo, el trasmosto de difusión ee rojo, cogí 
tiene 0,713 g de entccianes/litro* - - - - - - -
Con agua sulfitada: el agua caliente a 6C-7CS3 
y anlfitada con 2 g de sQg/1 circula en las colum 
ñas de difusión durante 3 horas. Al final del ejL 
cío, el trasmosto de difusión es rojo, contiene 
§-,316 g de antecianos/litro. - - -  - -  - -  - -  -



- Difusión en frío*

el agua circule en les columnas de difusión ^  
rante 3 horas. Al fine! del cicle, el trasmosto 
de difusión es rosado y contiene o, 1 g de cnto- 

5. cicnos/lítro. -

^ g j g g g ^ , ------------- - ---------------- -

La capacidad de adsorción de los adsorbentes de 
tipo Buolite $ 3? y Duolite ES 861 ha sido comprobada. - - -

30 g de adsorbente se adicionan a 133 mi de trqg 
10. meato coloreado con 0,6% g de cntccianos/litro y puestos

ba^o agitación magnética durante 10 minutos, cantidad de cas 
tocianoa retenida por los adsorbentes de tipo Duolite ES 861 
^ 3,403 g'l: Duolite o 3? a 0,380  ̂ 1.

El rendimiento de adsorción de la Duolite ES 861 
13. co %  más importante que el de la Duolite 3 37. <

Dospuóo de adsorción, los entocianoa non oluidos 
por diversos solventes que están clasificados en la tabla 
siguiente en función de su potencia.
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$ Buolite 3 Duolite
3 s 37 3 ES 861

Sosa s
: 1 2

Acetonaclorhídrico ;
3- 5 3

3 4

Acetona 3
3 4 $

Alcohol 503Ac. tartárico 50 g/l
:
3 3 3 3

Alcohol puro 3
! 2 3

3 i

-------------------------

115 litros de eluido alcohólico cea 2,3 g de sata 
cicnos/litro se concentran bajo vacio a uaa tes^eratura de 
43^0. se recuperan 13 litros de concentrado desalcoholiaodo 

5* que dosificas 19 g de antoeissos/litro y 30% de materias se­
cos. Rete concentrado es secado por atomización a tempera^ 
ras del orden de 2003C a la entrada y a la calida. Se
recuperes: 3 kg de polvo con 9% de humedad, la calidad de los 
antocianos presentes en el concentrado y en el polvo ha sido 

10* observada por eromtografía sobre capa delgada.

Loa resultados están repreaentMoa en la tabla si
guiente;



* 3 *Formas Antocianos Foímas
3 Foümeriaedas 3 KonÓmcroa : áglgeonas

concentrado * 3 % 3 38% ' 27%

Polvo * 28% 3 43% ' 27%

la atomización conduce a une araBBfex^eiáa de 
los aatocianos aon&aeroB en formas entociánicao polimeri^ 
das. Bate fenómeno está ligado al secado per el caler# pero 
desde que ce obtiene el polvo no ae observa alteración mpl& 
meataria en el curso de la conservación.

---- ------ ^ ̂  ̂  ̂  ^ ^ -

300 kg de crujo de uva roja se luvüS3 con 500 li­
tros de agua caliente (Vean). El layado se realisa a centra 
corriente pora tener un rendimiento de difusión máximo. El 
trasmosto de difusión es rojo y el contenido en antocianos 
varia entra 0,5 y 1 g/1* A continuación, el trasmosto enfria 
do y filtrado pase sobre 5 columnas de adsorbente de tipo 
Duolite ES $6!. -

La elucida so realiza con 1,2 hl do alcohol y ol 
contenido en aatoeianoe del eluido es del orden de 2,8 g/l* 
Bata cluido oo concentrado bajo vacio a una temperatura 
próxima a áe-Saae y so obtienen 13 litros de cencentrado con 
18 g de u3toclaao^/l y con 10% de materiao secas. Este coacea 
trado eo eatonceo secado por atomicación. -
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A los efectos consiguientes se declaran de aevgr 
dad y propiedad parááEspaHa, sus territorios y plazas de 
- soberanía* las reivindicaciones que siguen. -
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a a i V l N 3 I C A C I 0 ? ! S F

1. - Procedimiento de tratamiento de orujos, vina­
zas, vino# y similares, para la obtención de colorantes, 
particularmente a partir del orujo de uva, caracterizado

5. por extraer en caliente loe colorantea, realizándose la ex
tracción con agua pupa y sin adyuvante Químico. - < * - - -

2. - Procedimiento según la reivindicación 1, ca­
racterizado por realizar la extracción con unas vinazas ca 
lientos sin adyuvante químico. - - - - - - - - - - - - -

10. 3.- Procedimiento según la reivindicación 2, ca­
racterizado porque, a partir da vino o del extracto obteai 
do se recuperan en primer lugar loe bitartratOB por enfria 
miento.

4. - Procedimiento según la reivindicación 3,. ea-
15. racterizado porque se separan los antocianos del líquido

sin tartratoo por adsorción con resinas únicamente adsorben 
tes, y porque se procede a continuación a una elución con al 
oohol, que leva la resina cargándose con, los antocianos. -

5. - Procedimiento según la reivindicación 4, ca­
po. racterizado porque el liquido decolorado por las resinas es

sometido a fermentación y/o a una destilación. - - - - - -

6. - Procedimiento según la reivindicación 4, ca­
racterizado porque el eluido alcohólico es concentrado ba-

XI
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jo vacío a una temperatura de aproximadamente 40/45? para 
obtener, por un lado, el alcohol que puede ser utilizado pa 
ra nuevas eluciones y, por otro lado, una solución concen­
trada de los antocianos.

5. 7.- Procedimiento segdn la reivindicación 6, ca­
racterizado porque el concentrado de antocianos es liofiíi 
zado o secado por microondas. - - - - - - - - - - - - - - -

8.- Procedimiento eegán la reivindicación 1, ca­
racterizado porque se extraen y después se separan sucesi- 

19. vamente los bitartratoa, loa antocianos, el alcohol y el
az&car. --------------- —  - -

3.- "PROCRDIMISITO D5 TRATAMIENTO DE ORUJOS, VI­
NAZAS, VINOS Y SHaiLAREP".------------------ --------

Todo ello conforme ae describe y reivindica en la 
15. presente memoria que consta de once ho^as foliadas y mecano

grafiadas por una sola de sus oaras.

MADRID, 20 SE.-1978 
P.A. M. CURSLL SU^OL

mĉ a
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