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La presente invencién se refiere a un aparato tina
vinificadora de nuevo tipo, que se presenta como alternativa
a todos los métodos corrientes, empleados corrientemente pa-
ra la vinificaciobn.

Las instalaciones de vinificacibn actuales consis-
ten en una tina fija, dentro de la cual el orujo es recicla-
do en el mosto. Este reciclado se realiza normalmente por
medios mezcladores mecénicos, o bien por uha circulacibén con
tinua del orujo, que es extraldo por aspiraéibn de la tina y
readmitido en la misma, via un adecuado circuito de circula-
cién. Terminada la vinificacién, el vino es recuperado de
diversas maneras: Por ejemplo mediante colado, o incluso por
aspiracién mediante un conducto de cal§do o sumergido. En
amboé casos el subsiguiente vaciado del orujo requiere una
operacién especifica, a través de medios adecuados, que és

necesario instalar o activar independientemente.

En la practica, la técnica conocida, mencionada

" antes, presenta dispositivos relativamente complejos y, ade-

mas, las variascperaciones e intervenciones requieren equi-.

: @os especificos e independientes.

El objeto de la pre;enfe invencién es el idear un
nuevo aparato tina vinificadora, de estructura y de empleo
mas ‘sencillos que los de las tinas actualmen%e en uso, aun-”
que incluso capaz de cumplir con mejores resultados todas

las operaciones que comporta la vinificacién.

Este objeto es alcanzado por el aparato tina vini-

ficadora segtn la invencién, que se caracteriza por el hecho

de comprender: Un recipiente substancialmente alargado; una
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embocadura de carga y descarga, formada en un cabezal de es-

‘te recipiente; medios de soporte que se acoplan con el cabe-

zal en modb apto para permi?ir al recipienté movimientos de,
ténto rotacibn alrededor de su eje de desarrollo predominan—
te, como oscilacién en un plano vertical, y medios de mando

de estos movimientos.

Otras caracteristic;s y ventajas podrén deducirse
dei'texto de descripcibn que sigue y del dibujo anexo al mig
mo, que ilustra esquematicamente la tina en 'su conjunto.

Con referencia a la figurd, la tina ~1- seglin la
invencién, cualqﬁiera‘que seala seccién y forma que tenga,
aunque preferiblemente la gilindrica; es un recipienté de ca
pacidad variable, debidaﬁente alargado y que tieﬁe, en uno
de sus cabezales, un’egzechamiénto cébnico -2-, que continfa,
con un cuello cilindrico =3-y fermina con una embocadura
-4-, tnica para la carga y la ééscarga. El cuello estéa dota~
do, exterior y rigidamente, de ﬁn'zuncho -5=- que se acopla
giratorio, a través de un gorrén —6- substancialmente hori-
zontal, con una horquilla -7'- que forma parte de un montan
te soporte -7-. Con esta articulacién la tina pueda reali-

zar movimientos de oscilacién en un plano vertical y despla-

" zarse angularmente con vinculos sobre el gorrén, entre dos

posiciones: Una posici6bn -A-, sobre un plano’ substancialmen-
te horizontal, y la otra, -B-, sobre un plano'inclinado, o=

rientado hacia abajo.

El zuncho -5- del cuello lleva instalado un moto-
rreductor -8- que acciona, por medio de Organos de transmi-

sién -9- (de correa o acoplamientos de transmisién an&logos),
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1a tina ~l1- en lenta rotacién sobre si misma. Evidentemente,
el apoyo del cuello -3- sobre el zuncho -5- implica un coji-
nete antifriccién. La rotacién de la tina se estabiliza,
tanto si la misma permanece en cualquier posicién angular,
como durante su desplazamiento‘angular. Para gular este mo-
vimiento angular, el fon&o de la tina esti dotado de un pa-
tin antifriccién -10-, el cual se desliza en un plano arquea
do que forma una guié de reaccién, indicada con la referen-
cia -11-. Este desplazamiento angular es de origen gravita-
cional, y por tanto natural y fﬁncién del peso. La instala-
cién descrita es realizada dentro de una cuba -12- que ha de
ser llenada con agua w otro Iiquido que proporcione el mismo
resultado funcional. Cuando la tina esta vac;a (tara exclu-
sivamente), el liquido la empuja o mantiene en flotacitn,
en la posicién substancialmente horizontal -A-; luego, a me-
dida -que eé llenada con la masa a vinificar, se sumerge en el
agua proporcionalmente al peso hasta alcanzar, a plena car-
ga, la posicién oblicua,'prefijada, de trabajo. Dufante la
inmersi6n hacia abajo, el liquido de la cuba, para que no se
derrame, es vertido en una cuba auxiliar o de compensacién»
-14-, comunicante con la que :aloja la tina. Durante la des-
carga dei contenido la tina, -aligeréandose, es empujada au-
tomatica y progresivamente hacia la posicién horizontal -A-.
.En toda la cara cilindrica interna de la cuba, &
hasta el limite determinado por la embocadura -4-, se halla
soldada, o formada por cualquier meéanizacién especifica,
wl ala céntinua y de curso helicoidal, es decir, un helicoi-~ -

de =15~ de paso,, altura e inclinacién variables segtn las
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conveniencias. EL plano inclinado de este helicoide tiene la
funcién de conducir hacia el fondo de la tina la masa presen
te en la misma cuando dicha tina gira en un sentido, o de
conducirla hacia la embocadura; para la extraccién, cuando’
gira en el sentido opuesto, cualquiera que seala posicién
angular de flotacién. No obstgnte, para facilitar la descar-
ga, considerando que el plang‘de acumulacién -P- del orujo,
indicado con -21-, la tina puede ser orientada, cuando sea
necesario, con la embocadura por debajo del nivel del go-
rrén, es decir, en un plano inclinado -A'- que,-éomo es na-
tural, tiende a hacef salir el coptenido. Es evidente que
este plano depende de un nivel del liquido -20- aumenfado,
Que seréa qontrolado por medios adecuados (automaticos o no),
de carga -18- y de descarga -19-, cualesquiera. Segtn la in-
vencién se ha previsto ademis, dentro de la tina o recipien-
te -1-, orificios -15'~ en correspondencia del helicoide. un
tubo -16- que sale por la embocadura —4- y un Filtro de fon-
do -22-~; las funciones de estds elementos seran clarificadas

en 1o que sigue.

El funcioﬁamiento del dispositivo es elrsiguiente,
para vinificacién en régimen discontinuo:

CARGA: BEn la tina.en posicién horizontal -A-, giran
do o no, se admife por medios conocidos la masa pisada, ¥,
poco a poéo, el conjunto se inclina y sumerge proporcional-

mente al peso de dicha masa. Es posible, no obstante, que no

se llegue a la inclinacién méxima (-B-), si la carga no es

“1a total admisible. El helicoide conduce el orujo -2l- hacia

el fondo. El orujo se mezcla con el mosto y ambos tienden a
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desplazarse hacia arriba, flotando sobre el segundo aunque,

amasandose hacia la parte alta de la tina son tomados nueva—
mente por el helicoide, instaurandose el reciclado continuo,
En el sector mas avanzado hacia la emBocadura —3-, el heli-

coide -15- puede presentar orificios -15'- en .varios puntos,
para el escurrido y la eventual recuperacién de 1os residuos
del mosto-vino.

DESCARGA: Terminada la manipulacién se puede lle-
var a cabo la descérga del contenido, extrayendo sblo el
mosto-vino mediante un tubo -16- preinstalado, en depresiénm,
que aspira el mosto de una zona de intercapa de fondo, ais-
lada por un filtro -22-. La descarga también puede ser efec~
tuada extrayendo s6lo el orujo, haciendo girar la tina en
sentido contpario, en virtud de lo cual el helicoide 1o
transporta hacia la embocadura. También se puede extraer si-
multéneamente ambos materiales,.tal como se ha visto antes.
Dufante la descafga, la tina se sitfa progresivamente hacia
la posicién de flotacién horizontal —A-, o bien la -A'-.-No
obstante, es importante sobre todo el hecho de que, dispo-
niendo de una cuba adecuadamente construida, la tina puedg_'

ser llevada a estos planos (£'y A') incluso con carga com-

pleta, por aportacién de més liquido de flotaciéh. ,

Visto el efecto del helicoide, tamto en la fase de
reciclado como de carga se puede hacer remontar Eoriadamente
el orujo alternando la rotacién’ de la tina; eh el segundo
caso, porrejemplo, para mezclar el pisado con un mosto pre-
cedentemente dejado en la tina o introducido posteriormente.

En el caso de vinificacién en régimen continuo, el
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funcionamiento del dispositivo es el siguiente: La tina es
puesta en rotaci6n durante la alimentaci6n; la masa pisada '
tiende a separarse por peso especifico y/o por la fermenta-
cién, del componente liquido. La_extraccién continua de este
Gltimo tiene lugar por aspiracién mediante el tubo de calado
~16-; la del componente sélido por la rotacibn inversa de la

tina. Este componente es conducido directamente a las mani-

pulaciones sucesivas.

Entre las mencionadas instalaciones tradicionales
y la que forma el objeto de la presente invencién subsiste
una diferencia substancial} Esta diferenciaci6n, tomada en
wn sentido genmeral, refine todas las caracteristicas diversas
que forman el conjunto de la idea inventiva: La tina vinifi-
cadora no es fija, sino movible, o sea giratoria sobre si
misma, y también oscilante alrededor del gorrén soporte;
flota en el agua u,gtro liquido idéneo durante toda la vini-
ficacién; en consecuencia se puede reducir sensibiemente'el
espesor de la chapa que la ‘forma y tener un coste adecuada-
mente bajo; no complica ni altera, sino que 31mp11£1ca la
vinificacién en régimen continuo; la carga de la masa pisada,

y su descarga una vez terminada la vinificacionm, tienen lu-

‘gar a través de una embocadura fnica; esta exenta de meca-

nismos que remezclan el orujo, porque el reciclado del mis-
mo se obtiene con su movimiento giratorio; el vaciado del o-
rujo agotado y lixiviado se efectfia igualmente con este mo-

vimiento rotatorio.

Las ventajas principales que se obtienen con estas

caracteristicas constructivas y funcionales pueden resumirse
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como sigue:

1) Ya no se necesita preparativos o adaptaciones

‘de dispositivos para activar las fases individuales de la

vinificacién.

2) La fermentacién puede ser realizada con una
temperatura controlada (climatizacién), en cuanto que esta
Gltima es determinada por el propio liquido en el cual flo-
ta la tina, incluso para el proceso de termovinificacién.

3) La carga y la descarga de la tina se e£ectﬁan'a_
través de medios unidos con el exteridr; por tanto la vini-
ficacién puede ser obtenida tanto en régimen discontinuo como
continuo; para este fltimo se dispone de las alternativas de
carga continua de la masa pisada, con extracciéh continua
del vino solo, del crujo solo, o de ambos simulténeamente.

4) E1 orujo expulsado de la tina puede ser condu-
cido directamente al prgnsado u otras operaciones tradicio-
nales.

. Como que la cuba y su instalacién se basan sobre
wn principio funcional nuevo, se prestan obviamente a aque-
11as modificaciones que pueda sugerir la puesta en préactica,
Por ejemplo, el iiqgido de la cuba -12- puede ser climatiza-
do a una temperatura determinada por medio de dispositivés
calefactores (o enfriadores) conocidos cualesquiera, 1o cual
31gn1f1ca vinificar a la temperatura 6ptima, requerida por
la naturaleza de los diversos mostos, o incluso obtener la
termovinificacibn, continua o discontinﬁa, a voluntad.

Cuanto se ha descrito ha de entenderse, por tanto,

como no limitativo y s6lo a titulo de ejemplo clarificador,




a reivindicar como sigue.
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REIVINDICACIONES

1. Aparato tina vinificadora, caracterizado por el
hecho de comprender: Un recipiente substancialmente- alarga-
do; una embocadura de carga y descarga, formada en un cabe-
zal de este rec1p1ente, medios de soporte que acoplan este
cabezal en modo apto para permitir al recipiente realizar mo

vimientos de, tanto rotaciéon alrededor de su eje de desarro-

1lo predominante, como de oscilacién en un plano vertical, y

medios de mando de estos mofimientos.

2, Aparato tina vinificadora, segfn la reivindica-
ciétn 1, caracterizado por el necho de que interiormente al
recipiente y unido rigidamente al mismo, se ha previsto un
helicoide de eje de desarrollo substancialmente coincidente
con el del propio recipiente.

3. Aparato'tina'vipificadora, ;egﬁn la reivindica-
cién 2, caracterizado por el hecho de que el helicoide se
extiende directamente adyacente y unido a las paredes inter- -
nas del>fecipiente.

4, Aparato tina vi%ificadora, seglin la reivindica~
cibn 1, caracterizaﬁo por el hecho de que el recipiente se
encuentra montado dentro de una cuba llena de iiquido y apta
para comandar, por efecto de flotacién, los movimientos de
oscilacioh en un plano vertical de diého recipiente.

5. Aparato tina vinificadora, segin la reivindica~
cién 1, caracterizado por el hecho de que 1os movimientos de
rotaci6n del recipiente alrededor de su eje de desarrollo

predominante son comandados por un motorreductor, sostenido
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por los medios de soporte; que se acopla con el cabezal y °

actfia sobre el mismo.

6. Aparato tina vinificadora, segtn la reivindica-

cién 1, caracterizado por el hecho de que los medios de so-

.porte que se acoplan con el cabezal del recipiente estan

constituidos por un montante soporte fijo a la cuba, una
horquilla que sobresale rigi;amente de este monténte sopor-
te, un zuncho que envuelve girétorio el cabezal y un perno
substancialmente horizontal, que conecta de modo giratorio

dicho zuncho con la horquilla.

7. Aparato tina vinificadora, segtn la reivindica-
cion 6, caracterizado por el hecho de que el motorreductor
esta sostenido por el zuncho.

8. Aparaté tina vinificadora, segtn la reivindica-

cién 1, caracterizado por el hecho de que el fondo del reci-

piente esta asociado, en la parte opuesta al cabezal, con

' patines deslizantes en gulas para el control de los movimien

tos de oscilacién en un plano vertical, alrededor del gorrén
substancialmente horizontal.
9. Aparato tina vinificadora, segtin la reivindica-

cién 1, caracterizado por el hecho de que los movimientos de

_oscilacién en un plano vertical estan previstos entre una

posicién inclinada, en la que el fondo se hunde en la cuba a
una altura inferior a la del cabezal, y una posicién en la
que dicho fondo se encuentra al mismo nivel o a un nivel po-

co superior a dicho cabezal.

10. Aparato tina vinificadora, segtn la reivindi-

cacién 1, ¢aracterizado.por el hecho de que el recipiente es
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cilindrico alargado, y el cabezal esta dispﬁesto al final de
un estrechamiento terminal del mismo.

11. Aparato tina vinificadora, segtn la reivindi-
cacién 4, caracterizado por el hecho de que la cuba es llena

da con agua, y porque la carga méxima prevista en el recipien

te. es suficiente para sumergir substancial y completamente el

mismo dentro de la cuba.

.12. Aparato tina_vinificadora, segtin la reivindi-
cacién 11, caracterizado por el hecho de que en la cuba se
ha previsto'al menos un punto de apoyo para el recipiente
completamente sumergido en ella.

13. .Aparato tina vinificadora, segﬁh la reivindi-~

cacién 11, caracterizado por el hecho de que la temperatura

del agua de la cuba é&s controlada térmicamente.

14. Aparato tina vinificadora, segﬁn la reivindi-~
cacién 11, caracterizado por e; hecho de tener previsté una
cuba aux;;iar, en comunicécibn con la que aloja el reci-
plente y en correspondencia de la cual es admitida y descar-
gada el agua.

15. ‘Aparato tina vinificadora.

La»présente memoria descriptiva consta de doce ho-

jas foliadas escritas a migquina por una sola cara.

Barcelona, 3 de enero de 1978
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