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" PROCEDIMIENTO Y APARATO PARA ADOBAR CARNES, EN ESPECIAL JAMO
NES*,

feporia desecriptiva

El invento se rafisre a un procedimiento para adobar
carnee, en eséecial Jamonas, procedimiento gue es puesto en-
préctica de modo que la carne o respactivamente el jamén que
han de ser adobados ss dotan de finas picaduras en una batidora
consistente en dos cilindros da cuchilles de giro upuesto; y a
continuacidn se colocan en un tambor ileno ds una salpdbga de
adobado; y @n sl que sa gensra un vacio, para seguida@éﬁia ser
puasto el tambor sn giro, manteniéndose el vacio, ConT;llo se
abren les picaduras practicadas por la batidora en 15 carne, Yy
la salmusra de adobado pueds penetrar profundamente en la carne,

S{ el jamén que ve a ser adobado tiens un borda de
toeino, se producen frecusntemente, después del procesc Je ado~-
bado, pequefias 2cnes de color gris, en las que dsbido a la capa
de grasa, no ha penetrado salmuera de adobado. Elloc menoscaba
la calidad, en espacial dal jamén cocido. Es ademés deseable
podar variar an el proceso de adobado la concentracifin de la
salmusra de adobado o respectivamente su contanido de agua, cof
forme a las necesidades de cada caso, lo qus hasta ahora resul=-
taba tan solo dificilmente posible.

El presente invento se ha propuesto mejorar y seguir
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perfecaionando ds tsl modo un proceso do‘ndobadofpructicada
bajo vacfo, que con sl esdobado se obtenga un producto irreprg
chable bajo todo punto de viata, ain manchas de ninguna clase
ni otros puntos do mal aspecto, pudiendo la concentracidn de
la aalnuere de adobado ser edeptada ds manara asncilla a las
circunstancias de cada caso, por sjemplo, al peso da la carne,

Da acuerdo con el invento, parts ds la salmuera de
adobado precisa se inyects en la carne mediante agujas Buacas
rotatorias; a continuacién de lo cual se introduce lu restan-
te salmuera de adobado en le carne por medio dsl vacic del tap
bor., A oste respecto se puede ragular la concantracidn'de la
salmuera de adabado inyectade an la carns mediesnte las agujas
huecas, en funcidén del pese y/o ds la condicidén da la carns, lo
que 8s posible de manera sencilla con ayuda des dispcsitivos
de regulacidn eutom&ticos. Pueds entonces permanecer invariable
la concentracidy de la salmuera de edobado existente on el tap
bor de vacfo. Adicionalmente, y mediante una regulacién de la
presién en funcidn del ndmero de revoluciones da las agujas
huscas rotatorias, ss pusde variar sl paso cuantitativo de la -
salmuera da adobado, de wmodo que, incluso a velocidades més
altas de rotacidn, las sgujas huecas pueden inysctar suficiente
salmucre de¢ adobado en la carne,

El procedimiento de scusrdo con el invento pueds
ser pussto en préctica con ayuda ds un agparato en el qua, por

debajo de la batidora, estén dispuestos, de manera simdtrica



50

58

60

65

74

con raspacto a un plano y a cierta distaneia uno del otro; dos
cilindros dotados en contrasentido con agujas huecas. En el 1g
do interior de sstoa cilindros pueds estar acoplada una condug
cién da alimentacién para la salmera de adobado o para otro
liquido inyectable, Fara gste fin, cada cilindro esté soporta
do preferentemente de mcnera giratoria sobra un pivote horizep
tal fijo, que en parte de su seccién transversal esté provisto
ds una escotadura, que ss extisnde en sentido axial y desatina
da a recibir la salmusra de adobado. Las piezes de carne que
hayan dg ssr tratadaa; se hacen pasar por entrs los dos cilip
drcs de agujas que giran en sentidos opuestos, panetrgndo la
salmusra de adobado inyectada por las agujas huscas profunde-
mante en las piszas de carnae, Con el fin de que el.liquido 1lis
gue tan sclo a las piszas de carne qus pasan por entrs los das
cilindros de agujas, ss decir, unicamente a las agujas que pip
chan la carne, las escotaduras de los pivotes qus sustentan
los dos' cilindros des agujas estén dirigidas hacia el plano de
simetria. Debido a ello, es siempras la parts periférica da los
cilindros de agujas situada sobre las escotadurasj la (nica
que recibe el liquido inysctable.

Para reguler automaticémante la concantracién de la

salmuera de adobado inyectada en la carns, en funcidn dsl ps
so de 6sta, estd montado delante dae los cilindros de agujas,
como otro perfeccionamisnto del invento, un dispositivo de

mando gobernado, por sjemplo, por el paso o el tamafio de las
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piezas de carnse pmasantes, y gus regula la cantidad de la sa}
muera ds adobado aportada a las agujas huecas, Esta dispositj
vo de mando puede también gobernar de tal modo, por sjemplo,
una bomba para la salmusra de adobado, gqua ésta unicaments
ssa asportada a loe cilindros de agujas durante sl paso de las
piezas de carna, desconscténdose la bomba durante la marcha
en vacio del dispositivo.

El invento serd explicado con mds detalle y en paj
ticular a bass ds repressentacionss simplificadas de eparatos
para la puesta sn préctica del procedimiento, mostrandos

La Pigura. 1, uma primera forma de realizacidn del aparg
to, sn seceidn vsrtical; _

La figura, 2, la seccidn longitudinal de un cilindro de
agujas;

La Pigura, 3, una ssccién trensversal ds la fig. 2;

La figura, 4, una seccidén longitudinal de un cilindro de
agujas, con agujas dispuestas de manera flg
xible, y

La figura, 5, otra forma de realizacién del aparato, en
seceidén vertical,

Un aparato apropiado para la puesta en préctica del
procedimiento de acuerdo con sl invento consiste, conforme a
la fig. 1, en un armazén 1, en cuya barts supsrior desemboca
una cinta de transporte 2, destinada & aportar las piezas ds

trabajo qus vaen a ger tratadas. En el extremo de entrega de
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la cinta da transporte 2 eaté dispussta una batidora 3 con~
sistente sn dos cilindros de cuchillas de giro opuesto, y en
la que las piezas de carne aportadas por la cinta de transpor
te 2 son provistas de finas picaduras, Los cilindros de cu-
chillas de la batidora 3 tienen una seperacidn de, por ejemzlo,
aproximadamente 12 mm. Sus cuchillas estén corridas entra si
en la magnitud de la mitad de la separacién entre les cuchi-
1llas.

Por debajo de la batidora 3 astén soportadns de ma
nera giratoria dos cilindros 4 de giro opuesto, simetricamep
te uno respecto del otro y sobre sendos pivotes horizontales 5,
que a lo large de aproximaedamente una tercera parte ds la sy
perficie de su saceidn transversal, presentan una escotadura
axial 6 en forma de sector, Esta escotadura esté eﬁmunicada,
a través de un tubo de empalme 8 insertado en un ledo frontal,
cen una conduccién de alimentacidn, que no ha sido ditujada,
para salmuera ds adobado (fig. 2). El extremo opuestoc 9 del
pivote fijo 3, esté csrrade, Mediants lae escotaduras 6 en
forma de ssctor de cada pivote 5, que estén dirigidas siempre
hacia la carns qua va a sor tratada, queda assgurado que uni
camante fluye a travSs de las agujas huecas 11 salmusra de
adobado, cuando han sleanzado au posicidn de trabajo, es de-
eir, cuando comienzan a pinchar la carne, Daspués de salirse

da la carns al proseguir el giroc de los cilindros 4, as impide

. que siga afluyendo salmusra de adobado a las agujas corraspop
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dientes, El mismo af'ecto as consigue si an lugar de las esco
tadures 6 se emplean agujas huecas soportadas de manera fle-
xible que, al comienzo de un proceso de pinchado, son empu~
Jadas algo hacia atrds por le resistenciz de la carne, comy
nicando con ello sus dnimae, en la zonz de la base de las agy
Jes, con dnimas destinadas a la =limentacidn de la salmusra
de adobedo, Esta forma ds roalizacidn citada en dltimo lugar
no ha sido represantada graficamsnte, Cada cilindro 4 astd prg
visto de taladros radiales roscados 10 distribuidos uniforms
mente por sy periferia y yuxtapusstos sn varias filas, an los
qus sstén atornilladas las agujas huecas 11, En cada aguja
hueca 11 estén practicados varios agujeros 12 superpuestos en
cruz, a través da los que la salmusra ds adobado, introducida
en la sscotadura 6 a través del tubo de ampalme 8, &y inyecta
da an las piezas de catne que pasan por sntre los dos cilin-
dros de agujas 4, Las agujas huacas tisnen un largo'de unos
60 mm, y los cilindros 4 un grusso ds pared de unaos 10 a 12 mm.
Es conveniente que las agujes huscas consistan en acero afing
do, y los pivotes 5 sustentadores de los cilindros 4, aen wa-’
terial sintético, con objeto de que dichas piszas sean a prus
bs de corrosifn frsnte a la salmusra de adobado u otros lfqui-
dos inysctables,

Por debajo de los dos cllindros de agujas 4 astéd ‘
soportado en el armazdn 1, de manera giratoria; un tambor 13,

en 8} qus s® puede generar un vacfo a través de acomatidas que
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no han sido dibujedas. E&n Ia posicidn de reposc, una abortu=-
ra 14 del tambor 31, destinada a recibir la carne qus ha pa=
sado por entra los cilindros de agujas 4, osté dirigida hacia
arriba y pusda cerrarsa madiante una topa 15; que por ejemplo;
es corrible sn sentido axial. £@ tambor 13 eatd acoplado a un
motor eléctrica 15, por wmedio del cual puede ser hecho girar.

El tambor 13 puede estar dispussto tambisn separado
de la batidora 3 y de los cilindros de agujas 4(Pig: 5), an
cuyo caso las piezas de carne, una vez que han pasado por
los cilindros de agujas 4, caen sobre una cinta de transpor
te 2b; que conduce al tambor 13, La cinta de transporte que
conduce al dispositivo, ha sido designeda con 23 en la fig.

5. En contraposicifn al ejsmplo de acuerds con la fig. 1, este
dispositivo representa una solucifn alternativa de travajo
horizontal,

A} sdr adobada carne con partes de huasa; rosulta
espacialmente ventajoss conformar las agujas huscas 11 de ma
nera flexible, o bien soportarlas de mznera flexibls; da modo
que tengan la posibilidad de ceder flexiblemente al incidir
sobre partes de hueso, Queda eliminado con ello al psligro
de deterioro de les agujas o ds que quede adhasrida carne con par
tes de hueso, Para la fijacidn flexibla; las agujas pusdsn ser
insertadas con patillas de snchufe en los cilindros 4, y ase
gurarse con ayuda de muelles 20 en forms que no puedan salirse,

tal como se puede apreciar en la mitad inferior de la fig. 4.
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La mitad supsrior de la fig. 4 muestra patillas 22 de agujas
atornilladas en el cilindro 4, con muslles 20, sobre los que
sncajan las agujas con una prolongacién cilindrica 21, estando
por consiguients conformadas en ssta zona de mansra telescép]
ca,

Las patas dal aparato (fig. 5) estén conformadas
a manera de tacos de material sintético 17, de altura variabla,
Gracias a ello resulta posible una regulacién del nivel sn
las naves de los charcuteros, dotadas usuazlments de ‘suelos
inclinados. o

Es ventajoso estrechar la escotadura 6 dul pivote &
al ir aumentando la separacidn con respeche al tubo da empal-
me 8 (fig. 4), con objeto de podsr mantener en toda la extep
sién una presién sproximadamente constante da la salmuera da
adobado, Ss consigue con sllo, que incluso las agujas-esenta
das mds 18jos del tubo de empalme B, ssan cargadas cor la mig
ma cantidad de salmuera de adobado qus las agujas extremas
delanteras.

Las piezas de carns, cortadas de mﬁnara conveniente,
son conducidas por la cinta de transports 2 6 respectivamente
2a a los cilindros de cuchillas de la batidora 3, llegando a
los dos cilindros de agujas 4, para después de pasar entre
ellos y heber sido inysctada por laa.ngujaa huecas 11 salmuera
ds adobado en dichas piezas de carne, caer en el tambor 13, o

bien ser transportadas con una cinta de transporte 2b al
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tambor. En el tambor se encuentra ﬁna cantidad exactamente do
sificada de salmuera de adobado. Dasqus de cerrada la tapa

15, se ganara en el tambor 13 un vacio, bajo cuya influencia
las piezas de carns eahasorben totalmente la salmusra de adoby
do. A continuacién y todavia bajo vacfo, es pussto en giro sl
tambor 13, girando, por sjemplo, durante una hora dos veces
cada cinco minutos, wmientras que estéd parado dos vsces duiante
25 minutos cada vez. Ests movimiento periddico produ;a un
masaje, qus repercute des manera sspecialments fauoraﬁia en

las piezas da carne. -

140

Aul.l 0 LE S,

1)« Procedimiento para adebar carne y jamoﬂas; en el
que la carna que ha ds asr adobada, o respsctivaments 8l jemén
que ha de ser adobado, se proves en una batidora, consistents
en dos cilindros de cuchillas de giro opussto, de picaduras
finas, y a continuacidén as coloca en un tambor llena.ds una
saimuera de adobado, y en el que se genera un vacfo, para se-
guidamente sar puesto el tambor en giro, mantenidndoses sl va
cio, caracterizado porque, mediants agujas huscas rotatorias,
sa inyecta en la carne parte de la salmuera de adobado nacesa
ria, y a continuacién se introducs en la carns la restqnte
salmuera de adobado, con ayuda del vacfo dal tambor.

2). Procedimiento de acuerdo con la reivindicacidn 1;
caracterizado porqus la concentracidn da la salmuera de adobg

do inyactada sn la carns por medio de las agujas huecas, ss
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regula en funcidn del peso y/o de la condicién ds la carne.

3}. Procedimiento de acuerdo con la reivindicacién 1,
caracterizade porque la presidén y la cantidad ds la salmusra
de adobado qus va a gsr inyectada se regulan en funcidén dal ng
mero de revoluciones ds las agujas huscas rotatorias.

4). Apsrato para la pussta en prictica del procedi-
miento de acuerdo cun la reivindicacién 1, caracterizado por-
que, por debajo de la batidora, o bien montados dltré§‘dn alla;
estdn dispuestos a ambos lados de un plano de simatria;'y a
cierta distancia uno del otro, dos cilindros que giran sn sep
tidos opusstos, y que sstén aquipados ¢on agujas hueéas'perfo:g
das, . ,

5). Aparato de acuerdo con la reivindicacidr 4; ca-
racterizado porqus el ¢ilindre equipadoc con agujas huscgas psgp
foradas estd soportado da maners giratoria sobre un pivote
horizontal fijo, y porque al pivots wstéd unido a una conduccidn
de alimentacidén para la salmusra ds adobado @ similaras.

6). Aparato de acusrdo con la reivindicacién 5; carag
terizado porgue el pivote sustentador del cilindro estd provig -
to, en parte de su saccidn transversal, de una sscotadura qus
ss sxtienda en sentido axial;'y qua forma un recipisnte para
recibir la salmuera ds adobado.

7). Aparato de acusrdo con las reivindicacionas 4 a
6, caracterizado porqua las escotaduras de los dos pivotes

paralelos, sustentadorss de los cilindros, astén dispusstas
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simétricas una respecto a la otra, y se enouentran dirigidas
hacia el plano de simetr{a.

8). Aparato de acuerdo con la reivindicacién 4, ca-
ractsrizado porque en la via de movimiento de las piezas ds
carne quse han de ser tratadas, delante de los cilindros equi
pados con las agujas huscas, esti dispuesto un dispositivo de
mande destinadoc a gobernar la cantidad de salmusra de adobado
aportada a las agujas huecas, N

9). Aparato de acuerds con una o0 varias de lss rei-
vindicacionas 4 a 8, caracterizado porque, para el g&ﬁiérno
de la presién y de la cantidad de la salmusra de adobého, asté
previsto un rggﬁlador de presién que trabaja en funcién de los
nimeros de revoluciones de los cilindros squipados con agujas
husecas,

10), Aparato da acuerds con una o varias de las rej
vindicaciones 4 a 9, caracterizade porque las agujas huécas
estin conformadas de manera que ceden flexiblamente an el sep
tido da su eje longitudinal.

11). Aparato de acuerdo con una o varias de las reji
vindicaciones 4 a 10, caracterizade porque esté previsto un
dispositivo de tamizado para la salmuera de adobado excédantd
y de retorno,

12). Aparato de acusrde con una o varias de las rai
vindicaciones 4 a 11, caractsrizado pofqua, para la regulacién

del nivel, estén previstos cuatro tacos ds material sintético,



275

de altura variable, sobre los que reposa el dispositivo,

13). Aparato de acuerdo con una o varias de las reivip
dicaciones 4 a 12, caracterizado porque el volumen de la escp
tadura del pivote disminuya al ir asumentando su separacién
con respecto al tubo de empalme,

14), " PROCEDIMIENTO Y APARATO PARA ADUBAR CARNES,

EN ESPECIAL JAMONES"™,
Esta memoria conste de 12 hojas foliadas y mecanogra

fiadas por un solo lado de sus caras.

Madrid, 3 de En de 1.978
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