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La presente invención se refiere a un proce­
dimiento mejorado para la recolección, secado y almacena­
miento de toda clase de cereales y, más especialmente, del 
arroz.

Esta gramínea se suele recolectar hoy con 
cosechadoras que cortan la planta, la recogen, la trillan, 
consiguiéndose el grano, que suele tener un tanto por cien­
to de humedad excesiva por lo que hay que proceder a su se­
cado para llegar a un grado de humedad apto para su buena 
conservación.

Este secado se efectuaba antes en secadores 
por acción directa del sol lo que requería mucha mano de 
obra hoy muy cara. Ahora se consigue con secadoras mecáni­
cas cuyo costo de trabajo resulta también muy elevado.

El grano seco se conserva en sacos almacena­
dos, lo que representa un coste elevado de mano de obra y 
material, o bien en silos, con peligro de mala conservación 
si el grano entra demasiado húmedo.

Según el presente invento el arroz se recoge 
directamente de las cosechadoras, y se introduce directamen­
te en los silos de almacenamiento, efectuándose el secado 
conveniente dentro del mismo silo de almacenamiento median­
te corriente de aire del aábiente, producida por unos aspi­
radores situados en la parte superior de los silos, entran­
do el aire ambiente directamente, por esta aspiración, por 
varios tubos situados en la parte inferior de los silos y 
distribuidos convenientemente para asegurar la buena repar­
tición del aire por todo el volumen del arroz.

Este procedimiento ofrece una gran cantidad
de beneficios:
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1) El arroz recibido directamente de la cose­
chadora tiene un precio de compra inferior.

2) Se evitan muchas manipulaciones y los gas­
tos de mano de obra correspondientes.

3) Se evita el costo de las secadoras y el 
gasto de combustible, mano de obra y fuerza motriz.

4) El secado por el presente procedimiento
se efectúa muy lentamente.a temperatura ambiente, conservar i 
el grano integramente sus cualidades iniciales y evitando 
todo posible mal funcionamiento de la secadora, el efecto 
de temperaturas excesivas y el perjucio correspondiente pa­
ra el arroz.

5) El arroz secado asi "muy naturalmente" per­
mite una mejor elaboración posterior con menos pérdidas, mí- 
nos roturas y, por consiguiente, con un rendimiento de ela­
boración muy superior.

Otras ventajas aparecerán en la siguiente des­
cripción de las instalaciones necesarias para la realizaciíi 
de este procedimiento, en relación con el dibujo que se ad­
junta, cuya única figura representa en corte un silo de al­
macenamiento y secado según el presente invento:

En esta figura, el silo 1 que puede ser de 
madera, de hierro, de cemento armado o otro material, está 
constituido por sus paredes verticales 2 y una base pirami­
dal, o tolva 3.

Un elevador 4 de cualquier tipo vierte en 5 
el arroz que llenará total o parcialmente el silo 1.

En el piso superior un ventilador aspirador 6 
aspira por 7 el aire del silo y lo manda por 8 al exterior. 
El recinto del silo esta cerrado por su parte superior en S .
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El aire ambiente entra por los tubos 10 dis­
puestos en la parte de tolva inferior 3* estos tubos hori­
zontales permiten la entrada del aire sin salida del arroz; 
son bastante numerosos y están debidamente repartidos para 
asegurar una eficaz distribución del aire por todo el volu­
men del arroz. También por el punto de salida 11 del arroz 
y la tolva 12 hacia el transportador de salida 14 entra el 
aire por la parte central.

Este aire atraviesa toda la masa del arroz des 
de abajo hasta arriba y pasa por 7 hacia el aspirador.

El aspirador se calcula para un caudal de aire 
y una depresión de aspiración adecuadas al volumen del si­
lo y a su altura.

El aire que entra por los tubos 10 a una tempera­
tura y una humedad ambientes, efectúa un secado muy lenco. ¿<pl 
arroz, lo que permite a esta gramínea conservar integramen­
te sus cualidades iniciales.

La instalación es muy fácil de controlar y no 
ofrece peligro alguno de accidente funcional.

Desde luego seria posible admitir por los tüboijs 
10 un aire acondicionado, es decir, con una temperatura y 
una humedad prefijados y, en casos excepcionales, ello po­
dría ser interesante.

Más preferentemente, se trabaja con aire ambie^L 
te, lo que resulta más simple, más fácil de controlar, más 
económico y proporciona una calidad de arroz seco muy supe 
rior y un rendimiento de elaboración posterior altamente 
favorable.

El único gasto es la fuerza motriz de los vent: 
ladores y este gasto se puede reducir limitando su funcio-
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1 jpamiento a las horas adecuadas.
El trabajo se controla preferentemente en

todos los puntos designados con 15 repartidos por el inte­
rior de los silos donde la temperatura y el grado de hume- 

5 dad se pueden controlar preferentemente por indicadores 
electrónicos y con cuadros centrales y registradores.

23127
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REIVINDICACIONES -

Los puntos de invención propia y nueva que se 
presentan para que sean objeto de esta solicitud de Patente 
de Invención en España, por VEINTE años, son los que se re­
cogen en las reivindicaciones siguientes:

la.- Un procedimiento perfeccionado para la 
recolección, secado y almacenamiento de cereales, especial­
mente de arroz, caracterizado porque el cereal recibido de 
la cosechadora se introduce directamente en por lo menos un 
silo de almacenamiento, efectuándose el secado en el pro­
pio silo merced a una corriente de aire ascendente produci­
da por al menos un aspirador dispuesto en la parte superior 
del silo, que aspira aire desde el interior de este, siendo 
admitido aire ambiente en la parte inferior de dicho silo, 
a través de unas entradas repartidas de manera que el aire 
se distribuya por igual por todo el volumen de cereal conte 
nido en el silo.

2§.- Procedimiento según la reivindicación 13, 
caracterizado porque la condición del cereal en el silo es 
percibida por medios de control de temperatura y humedad 
dispuestos en varios puntos repartidos por el volumen to­
tal del silo merced a dispositivos electrónicos debidamen­
te centralizados.

3a.- Procedimiento de acuerdo con las reivindi 
caciones la o 23, porque el aire admitidoJpor la parte in­
ferior del silo puede ser aire acondici^$áo-oon^una tempe­
ratura y un grado de humedad prefijados (

43.- UN PROCEDIMIENTO PERFECÍIONADO PARA LA RE 
COLECCION, SECADO Y ALMACENAMIENTO DE CEREALES.

.^-44a€1978'----
fe n  ando de Eizahuro
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