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La presente Patente de Inyencién se vefiere, como su
nombre indica; e un "PROCEDINIENTO AUTOMATIZADO PARA LA,
ALINENTACION DE LAS CAMARAS UNIDIREGOIONAI:ES DE FERMENTA
CLON DEL PAN", cuyes nueves esrecteristicas conmtruoti~
ves cumplen la misién pare la que especificemente he sido
concebido, con una seguridad y eficacis méxlues,

_ Actuslmente, como ya es conocido, es sumamente impox~
tente 1a automgtigacién en cualquier proceso de fabrico=
cién, ye que la mgno de obra encsrece notablemente ol pro
ducto manufacturat_io’s 7 ' » ,

Pox_tgl motivoy se ha desarrolledo el presente proce-
dimiento, con el cusl se alimentaran de una forma totel =
mente eutomatice, las cémares unidireccioneles de Fermenw
tacidne. o 3 o

Oomo ya es conoeido, las oémaras unidiveccionsles de
fermentacidn son utilizadas pare series lmportentes de fep
men?acién del pan, y dado que estag comaras aeostumh#au 8
egtar construidas con varios pisos, son sumamente practi-
cas; como consecuencia de que Se puedan cologar en disﬁipﬁ
tos plsos diferentes tipos de masas de panes = fermentar,
pudichdose de ssta Porma acelerar el recorrido y consecueq
temenﬁe;”e; tiempo de permanencie dentro de la camara, sg
ghh 1a mesa de cada uno de los panes ﬁanufacturar,

Tor este motivo, el sistema slimentador proconizado,
ests ideado con la finmelided de que pueda suministrar las

tables correspondientes que sdmitira wn piso de la cémara
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‘ derférmantaoién, haste que éste quede completamente lle--

no, paséndose subomaticsmente a suministrar las tebles og
rrespondientes wl regto de los pisog, recogiendo simulté-
neamente por la zons de salida de la oémara de formenta- -
cifn les masas ye formentades y conduciéndolss haste la
entrads del horno de coccion del pan, retornando a conti=-
mzoién las tables wna vez ya Vaciagépara que ectes pue=
dan ser otrs vez recargadss por una convencilonal eniabla-
doree . . 7

Al mismo tiempo, dades les carscteristicas construoti-
veg (e este procedimiento, en el caso de que se qulera in-
terrunpir le produceidn de un determinado tipo de pans
bagtaré con enular la elimentacidn del pise corresponéian
teg_pudiéndpse continuar la produccién de otro tipo de
pen, de masa superior o inferior o la que e eslebe prody
qiendo ¥s DO tanﬁo, estaa_nneyag meses seran colocndas
owtomdticemente a otro piso que ye se encuentra vaelo y
regulads revisnente s narche @e la cinta transportado=
v de la camara de formertscidn, con la Pinalidad de que
1a dureoifn de recorrido por su interior cea la necesaria
yers §u§ se produzea correctamente la formentacidn de es-
ta nueve mase 4o Pene '

Otros detnlles ¥ carscteristicne de 1o setusl Patente

ve irén poniendo de manifiesto en el transourso de la des-
cripeién que e continuecién se da, en que se hsoe referens

cip g los dibujos que = esta Vemoris se scompafla en la que,
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de meners un tauto esquematica, se representen los deta~
1lles preferidos de le Patente. Estos deﬁallaé ge dan &
titulo de ejemplo, haciendo referencia a un caso pesible
de ?ealizacion praotica, pero la Patente no quede liml-
tada exactamente a los detslles que 211l se exponen; por
tanbo este descripeiln debe ser considerads Gesde un pun=
Yo de vists ilustrative y sin limitacioaes de ningune clg
S8e . - - . .

La figura 1 es una viste en alzado en la cual se pue~
de observer todo e; Procedimiento alimentador de 1a cémav '
ra de fermentacién, asi como el recorride gue realizaran
las tablag portadqras §e }as mesas de pan, siendo la ti-
gure. 2 una vista en planxa del piocedimiento'preoonizgao,
en tento que le figura 3 es oira vista en planta en la
cusl se ha previsto ls instalacidn de un distribuidor que ‘
glimenta g dos ocamaras de fermentacion. '

En la figure 1 Be observa que el inlelo del ciclo ali—
mentador se realiza mediante la elevgoion de las tablas
10, vaclas, portadoras del pan;;eleVacién que se consi=
gue pof un elevador el ouel esté oonstituido por dos ca=
denas de grrestre, en las cuales se han solidarizado unos
éngulos sustentadores de estas tablas, estando aocionadas
d}chas cadenss por un convencional eleotromotog, traslaf
dando la tabla vacia 10, desde el ple del elevador hesta
el plano de frabajo 1l de una convencional entabladora 13.

Une vez situsda en dicha posicion 11, entrars en fun~



10

15

20

25

eionamiento une oipta'transportadora 124 la cual trasla=
dera a la tebla 10, hasta colocarla sobre la convencional
entabladora 13, entabladora que depositare sobre le tablae
10y vacis, las messs de los panes a cocers

Una vez enteblades las mages de 10s panes sobre la fa=

‘ble 10, éeta mera tresladada haste el descensor 14, el

cugl une vez posicionads convenientemente la table 10
portadora de las mases del pan, descenders hasta la posi~
oién 15, siendo en este momento arrsstrada por la ointa
trensportadora de entrega 16, la cusl trasladara la table
10 hosta otro elevador lé.

Este elevador 17, estd dotado de un electromotor convey
cional susceptible de ser invertido su movimiento para ha-
cerlo asctuar en su movimiento ascensional y en el de baje-
de respectivamente.Elevador 1% que trasia@aré la tabla 10
hesta el piso correspondiente de la oémers de fermentacidn
quedando selecclionedo el piso con el auxilio de wn conveqy
clonsl pistema de control, Una vez transporteds la tebla
hasta el pisomcorrespondianté, previamente sollcitedo, sg
réd introdueide en la cémara de fermentacion 18, camars
que en cada wno de estos pisos esta dotada de sendas oip
tas trensportadoras 19, arresiradas cada una de elles por
sug correspondientes electro-motores.

Una vez introducide la fabla 10 en el interior de la
camara de fermentacidn, desdendera el elevador 17 bruscg
ments para recibir une nueva fablae.

A la sglida de la camera de fermen$aoién se ancuentra
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otro elevador 20, de carmcteristicas muy similares e las
del 1'}, tenlendo este la funcion de recoger la $able que
salge de la cemera de férmentaqién y'trgsladarla hasta su
posicidn mas superior en dpﬁ&e, por la acoidn de un trang
po:tador'empujador'zl, sera trasledads hasta el descensor
22y yendo el eIQVador 20 a recoger uns nueva tgbla que
surgirs oportunemente de la cémara de fermentacidn.

El descensor 22, tresladara a le tabla hasta el empuja-
dor de tableros 23, luger en el cusl se procedera a reali-
zer 1los corfes correspondientes para que cuando estas me-
sos se encuentren en el interior del horno pueden evacuar
se 1031gzsgs produoidps“ep el interior de estas massas, em
pujador 23, Que ﬁrasladaré es%ogrﬁableros portadores del -
pan haste el oa?gador'é4! del hormo de‘cgccién'aﬁ,_zpna
en la cual se vaciafénrlgsrtgblaa; colocando les mases
del pan en los transpo;tgqbres_efectuado para talffinren
el horno de cocolidn, descendiendo las tablas 10, vacias
hasta el transportador: dé.retgrno 26y que finglize su rg
corride a la altura de la cépaigAde fermentacidn que gsté
dotada do le ointe transportedora de tables vaclas 27, que
las eniregm s otra cinta transportaagya 28, situsda g la
sglida de esta_eémarg @é fgrmentacién, 9inxa transportg~
dore 28, que traslada s los febleros 10, ya Vaqios, desde
la cémara de fermentacidn hssta el elevador 11, en donde
se vuelve g iniciar el ginlo-

Debe hacerse conster, que el recorrido y sccionsmiento
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de todas las cintas transportadoras, elevadores y descen-
sores de que esté~dotado el presente procedimlente, ac-
than de wna forma simulténes y completemente sincronizados
todos sus mpvdm;entps,_quedandp todos ellos- perfectameq
%e concatensdos, Yodog estos movimientos estén controla=
dos por un convenclonsl sisteua electronico de mandos

'Puede comprenderse que nq_Vaxiaré.en ebsoluto la esen~
¢lplided de le presente Patente, sl entre la entebladors
¥y el elevador 14, sa instels, tal y como puede observerse
en la figura 3; wns ointa transportedora 29, le cual dis~
tribuird elternstivamente las tablas procedentes de la en
tabledora 13, heoia dos cémerss de formentacién iguclesy
estando dotada cadn wne de egtne Qémaras derfermenxaoién
de idéntic%s dispoaitivos de 2lovacidén y descenso que los
ye explioahos anteriormente‘ |

De est forma se podra ooneeguir un sumento notable de
la produccion de 1a entebledora 13, por exietir dos cama~
ros dé fermentpcion identicas. 7

Puede asimismo oomprenaerse, que eﬁ el ces0 de ger ne=
cesario, se podra eliminar una de les dos oamaras de for-
mentzcidn y, por tento gélo wtilizerse uns, de ollas, ya
que el distribuidor 29, estg dotado de wn oon$r01 eleg~
trénico convencional, graclas el cusl se podré conseguir
que 1as tablae procedentes de la entsbladors 13, sean con
dueidas en wna sola direocion‘ '

Se comprenderd, después de observados los dibujos y la

explicacidn que hemos efectuado de ellos, que 18 Patehbe
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que motive la presente Memoria ,p'roporciona una construce
cidn gencilla y efec‘t}vg que .puede ser lleveda & la prag
tloa con gran facilidad, constituyendo, sin duda alguns,
wn resultado industriale ) »

Se hace constar, a los efectos oportuncs, que en el
objeto que constituye la presente Patente podran intro-
ducirse todas aquellas varilaciones y modificaclones de dg
talle que las circunstanciss y le préctica pudieran acon
gejar, 'siemprer ¥ cuendo con las varianfes que se intro-
duzcany no se altere o modifiquq la esencia-de la Patente;

gue queda resumids en las siguientes REIVINDIGAGIONES,

o
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REIVINDICAGIONES

18 - "PROCEDIMIENTO AUTOMATIZADO PARA LA ALIMENTACION
DE LAS CAMARAS UNIDIRECCIONALES DE FERMENTACION DEL PAN";
corecterizado porgue las masas del pan procedentes de uﬁa
convencional entabladora son dépositadas sobre uns tabla,
Tabla que es trasladada hasta un deseensor (11), en el cual
una vez depositada convenientemente esie tabia portadors
do 1lae moses del pan descenderd hests su posieidn més ine
ferior, siendo en este momembto arrastreds por la cinia
transportadors de entregs (16); le cusl tresledsyd la mene
olonada tabla hasta otro elevador (17).

24 = "PROCEDIMIENTO AUEEOMATIZADO PARA LA ALINENTACION
DE LAS CAMARAS UNIDIRECCIONALES DE FERMENTACION DEL PAN ";
carauterizado; segﬁn la anterior reivindicacildn, porque'
la elevadora (17),,traslada a le table portedora del pan
hasta 61 plso correspondiente de la cémara de fermenta~
oidn, selecclonads previemente con el puxilic de un sistems
convencional y unas ves sltusde esta tablas en el piao correg
pondiente prevismente selecclonndoy es introducida a la o8
mara de fermenjaﬁién;'oémara que en cads uno de sus pi~
808 esta aotadg de su correspondiente ointa transportado~
ra; socioneda ceda una de elles por su correspondiente
electromotors 7

3 - "PRéCEDBﬂIENTO AUTOMATIZADO PARZ LA ALIMENTACION
DE DLAS CAMARAS UNI.DIREGOlONAI:ES DE FERMENTACION DEL PAN ”;

caracterizado, segin las anteriores reivindiceciones, pore
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qué una vez introgiuqida la tabla pOr‘_t'adora de las mesas
del pen en ls cémara de fermentacidn, el elevedor (17) des
cendera bruscemente pars recibir wna nueva tabla proce—
dente de la cinbe transportadors de entrega (16)«

48 « "PROCEDIMIENTO AUTOMATIZADO PARA LA ALIMENTACION
DE LAS CAMARAS UNIDIRECGIQNALES DE I"ERMENTACI?N_ DEL ?AN";
oaragterizgdo,_ seg{mt las gnﬁgriores reivindicac:'lo‘nes, pér-
que = la salida de la cémara de femen‘baqién se ha inste~
lado otro elevador (20), el cual tiene la funcién de reco=
ger 1a teble que sa.léa de la oémars de formemtecidn y
trasladarla heste su posicién ﬁés superiory en donde.por
la aceidn de un transportador empujador (21), serd conducida
haste el descensor (22), yendo el slevador (20) & recogesr

una nueva tebla que surgire oportunamente de la aémara de
fermentacidne

58 « "PROCEDIMIENTC AUTOMATIZADO PARA LA ALIMEN‘.DAGION

DB I:AS GAIVIARAS UNIDIRECCIO“IAL&S DE FDRMM\JTAGIO"I DEL P&N hy

caraeterizaao, segin las an‘ber:.ores reivindicgeiones, por-
que ol descensor (22),trasladard la tabla portadora de les
mases del pan hasta el empujador de tableros (23)s en el
cual se proceders s reali_zar losr cortes correspondientes,
bera que cuando estas msgas se encuentren on el interior
del horno puedan eVacuarBe los gases producidos en su in-
terior empujador (23), que tresledars estos tableros pox—
tadores del pen hasta el cargador ( 24), del horno de cocoidn,

zona en la cual ce Variaran lag tablas, colocando las mase
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del pan en losrﬁransportadores efectuados para tgl £in en
el horno de cocolidn, descendiendo las tables (10),ya vacias
hasta el transporitador de reforno (26)%

68 « "PROCEDIMIENTO AUTOMATIZADO PARA LA ALIMENTACIDN
DE LAS CAMARAS UNIDIRECGIDNALES DE FERMENTACION DEL PAN ";
caracterizado, segin las enteriores reivindicaqiones; pox-

que el transportedor de retormo (26), conduoird e las teblas

(10), ya vaclas hesta 1a'entrada de la cémara de fermente=

cién (18), cémara que esté dotada en su zona mas inferior de
la cinta fransportadora de tables vaclas (27),_qué las en~
trege a otra cints trangpoxtgdoia (28), situeda a la salida
de la cémara de fermentacibny cinte transportedora (gBJ;qu
conduce los tableros (10); desde la mencionede cémare hasta
el elevador (11). '
7 78 ~ "PROCEDIMIENTO AUTOMATIZADO PARA LA ALIEENTACION

DE LAS CAMARAS UNIDIRECCIONALES DE FERMENTACION DEL PAN";
caracterizado, segﬁnAlasranteriores reivindicaciones, péif
que el elevador (11), trasladeréd m las tables vaclas' (10),
basta el plano de trabajo (11), de una convencionel entabla~
dora (13), miendo errestrads este tabla (10), a la zona opera
tive de la entebladors (13), por la accidén de la cinta trang
portadora (12)w

8% « "PROCEDIMIENTO AUTOMATIZADO PARA LA ALIMENTACION
DE LS GAMARAS UNIDIRECCIONALES DE FERMENUAGION DAL PANWs

Todo tal y conforme se describe en la presente Memoria

la cusl consta de doce hojas escritss a méquins por una
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solae de sus ceras y un plano que la ilustré,.
Vedrid, 28 HGY, 1§77
MOVUJIEMO INDUSTRIADL ¥ MAI\TUTEN&IOK; Sehs
Poldy |

T LB DRENS RERVE
¥

odss Manonalles

Fdo. Juan Antonio Hfsrg
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