MINISTERIO DE INDUSTRIA ® ES% NUMERD 464,225 A3

BEGISTRO DE LA PROPIEDAD INDUSTRAL  3gncedido ef Reqlstro de acuerdo
N FEGHA DE PRESENTACION

con los datos que figuran en la pre«
gente descripcion y segin el con- 17.20.77
tenido de la Memoria adjunta.

200t
PATENTE DE INTRODUCCION

ESPANA

CLAIIFICAOION INTERNACIONAL

A47C

@rtcm\ DE PUBLICIOAD

@TITULO DE LA INVENCION

PERFECCIONAMIENTOS EN APARATOS PARA EL PROCESADO O PRODUCCION
‘DE PRODUCTOS DE QUESO.

@ PATENTE EXTRANJERA W OTRA FUENTE DE INFORMACION

Patente nortesmericena no. 3.858.855, de T de enero de 1975
!

@ SOLICITANTE (%)

DEC INTERNATIONAL, INC.

POMICILIC DEL SOLICITANTE

Madison, Wisoonsin', EE.UU, de A.

@ INVENTOR (£S)

@ TITULAR (ES3)

@ REPRESENTANTE

D. Jose Miguel GOMEZ-ACEBO Y POMBO,

UNI . c .
€ A4 MOoD atoe UTILICESE COMO PRIMERA PAGINA DE LA MEMORIA



-2 -

La presente invencidn se relaciona con perfeccionamien-

‘tos en aparatos psra la elasboracidén de productos slimentarios

.
En la elsboracién tradicionsl del queso, para hacer|

2

especislmente un tanque para la elaboracibén de queso.

P

Se queso de Cheddar, queso de Colby u otros tipos similares de
queso, se introduce leche en el tanque de fabricacién del QQ%
so junto con cusjo y un iniciador.Después que las materias '
se han mezclado o combinado completamente, se détiene la agi
tacidén, lo cual da por resultado la cuagulacidn o gelacidén
10, de la cuajada. Cusndo el producto aslcanzs uns consistencia.
dada, la cuajada se éorta en cuhos mediante el empleo de cg,'
chillas. Las cuajadas se agiten lentamente mediante paletas
agitadoras o deflectores mientras se cuece para dar firmeza
a la cuajasda ¥y separar el suerc.

- 15, 1 En el pasado la elaboracién del queso se ha efectus
do normalmente en grendes tanques abiertos por la parte su~
perior. Los tangues o tinas abiertos por la parte superior
no son un disefio higiénico, porque puede occurrir que se .
introduzca materia extrafia en el tanque y el resultado puede
20. ser una contaminacibén por bacteriss. Como inconveniente adi-
cional, cuando el producto se calients en un tanque abierto
por la parte superior, se puede producir desidratacidn so-
bre las paredes del tanque y el residuoc seco debe rasparseé

a mano del tanqué'después de la operacidn de elaboracidén del
25. queso. Esta limpieza consiste en una accibn sbrasiva que
tiende a hacer aspera la superficie interior del tanque

con lo que sumenta la tendencia al que el producto se ahig
ra a la superficie del tanque.

Debido a los problemas que shrgen con los tanques

304 abiertos por la parte superior, en los d1ltinmos tiempos ha
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30.

aumentado la actividad respecto al desarrollo de la fabrica-
cién de tanques para queso. Los tanques verticales para elabo
racién de queso, como los que se describen en la patente EE,
UU 3.541.687, proporcionsn un disefio mds higiénico, al par
que reducen lz contaminzeibn. Como ventajé adicionsl el tan-
que cerrado reduce el espacic de planta necesario y permite.
uns utilizacién méxima de mandos sutomédticos, con lo que se f
consigue un mejor control de la calidad del producto. -

A pesar de que el tanque cerrado clésico ofrece un qi
sefio mds higienico que un estanque abierto por la parte supe-
rior, el tanque cerrado tradicional no estd cerrsdo hermética-
mente a la atmésfera durante toda la operacidn de elaboracién
del queso, porque normslmente es nécesario introducir y sacasr
diversos tipos de accesorios, ocomo deflectores, agitadores,
cortadoras, y otros medios similares que periodicamente expo-
nen el producto a la atmdsfera.

Por lo tsnto, 1la presente invencidn se refiepe a un
tanque cerrado para la fabricacidn del queso que reduce 2l

minimo la contaminacidn del producto y elimina la necesidad

de utilizar diferentes tipos de accesorios durante la operacidn

de elagboracidn del queso. EL tangue para la elsboracidn del
queso es un tanque cerrado compuesto por un par de secciones
de pared intersecantes parcialmente cilind:icas que forman

una configuracién en 8, Un &rbol vertical se coloca en el cen
tro de cada seccidén del +tanque y la distancia entre los érbo
les es ligeramente mayor que el radio de cada una de las sec~
ciones del tanque., Cada arbol vertical lleva un agitador y un
bastidor cortante que se exbtiende radiaslmente hacia fuera del
8rbol y una serie de paletas verticales se monten en cada bas-

tido:. Las paletas se disefian de modo que cuando el Arbol gira

i
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en una direccidn, dichas paletas actuan para agitar el produc=—
ﬁo, ¥y cuando gira en direccién opuesta, ofrecen un srea fron
tal minima y actusn para cortar o rebanasr la cuajads. De un
modo mas especifico, en uns forma del invento, las paletas-
Se estin provistas de filos cortantes en un lsdo y cantos romos
en el lado opuesto. ‘

Cusndo los #rboles giran de manera que los cantos
afilados o filos cortantes llevan la delantera, la cuajada
se cortard, mientras que cuando el &rbol éira en direcc}én
10, opuesta, por lo gue van por delante los cantos romos, se ejer
ce una accibn de agitacién.

En otra forma del invento, las paletas se montan
pivotalmente en el bastidor de forms que los f£ilos cortantes
de las paletas van por delante cuando el arbol gira en una
15. direccidén y las paletas pivotan automdticomente psra presen—
tar uns superficie amplis s la direccidn de movimiento cuando
el 3rbol gira en direccidn opuesta.

El tanque paras la elaboracidn de queso del invento
es un aparato cerrado que puede ser estanco a2 la etmbsﬁera
20, | durante toda ls operacidn de elaboracién del queso con 1o
que se reduce 21 minimo 1la contaminacibn del producto. Ade~
m3s, los mismos accesorios que se montsn permanentemente en el
4rbol se utilizan para ambas operaciones de sgitacién 7 cor-
te y no es necesario quitsr y Teemplazar los accesorios duran
25.| te la operacidén de elaborscién del queso, Utilizando los mis-
mos accerios para la agitacién y corte se reduce el costé ge=
neral del aparato, al par que se reduce la mano de obra nece-
saria para la instalacibn y desmontaje de los diversos acce=

sorios.

30, Los tanques de elaboracién del queso se presten a la
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automatizacién, en el sentido de que pueden ser estancos y
por control sutomdtico se pueden programar todo el ciclo de
elaboracidn del queso sin necesidsd de abrir el tanque y expo
ner el producto a la atmosfera. Como ventajes adicional, el
S tanque se puede limpiasr después de la operacidn de elabora-
c¢ibn del queso y, debido sl hecho de que el apasrato estd ce-
rrado herméticamente durante el funcionamiento, no exige tené,
dencia alguns a que el producto se seque y se adhiera sobre
las, paredes del tanque.
10. El sparsto es autoestable y se puede montar facilmente
sobre cualquier suelo o base de sustehtacidén y no es necesa~
rio reconstruir la edificacibdn pafa montar el apasrato, como '
es necesario con algunos tipos de tanques verticesles pars la
elaboracidn del queso,
15. Ctros objetos y ventajas resultarin evidentes'en el
curso de la descripeibn gue sigue.
Los dibujos ilustran el modo mejor contemplado actusl

mente para poner en pricticsmente el invento.

En los dibujos:
20, La figura 1 es una vista en planta superior del tan-
que para le elaboracibén de queso del invento.

Ia figura 2 es una vista tomada a lo largo de la 11
nea de corte vertical 2-2 de la figura 1.

La figura 3 es una vista tomada a lo largo de la
25. | linea de corte 3~3 de la figura 2.

La figura 4 es una vista tomada a lo largo de la
linea de cortg horizontal 4~4& de la figura 2.

Ta figura 5 es una vista tomada a 1lo largo de la

linea de corte transversal 5-5 de la figura &4,

30 La figura 6 es una vista tomada a lo largo de la
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linea 6-6 de la figura 2 y que ilustra la construccidén de una

paleta.

Ia figura 7 es una vista similar a la figura 2 e - |
ilustra el empleo de un tipo pivotable de paleta conjuntaménte'
con una paleta fija. ‘

La figura 8 es una vista tomada a lo largo de la 1i-
nea 8-8 de la fiéura 7o ' l

La figura 9 es una vista en planta fragmentada que
ilustra el empleo de piezas postizas en forma de V, perforadasL
desmontables,’con el tanque.

La figura 10 es una vista tomada a lo largo -de la
1inea 10-10 de 1la figura 9.

La figura 1l es una vista de costado, s mayor escala
de una forms modificada del invento en la cual las secciones
de paleta pivotables se une al extremo. inferior del bastidor
rotatorio. '

La figura 12 es uns vista tomada a lo largo de la
linea 12-12 de la figura 1ll. -

La figuras 1% es una vista similar a la figura 11,
e ilustra otra modalidad del invento que utiliza uns forma
modificada de paletass pivotantes en el bastidor; ¥y

Ls figuras 14 es una vista tomada a lo largo de la '

1{nea 14~14 de la figura 13.

Tos &ibujos ilustran un tangue para la fabricacidn
de queso 1 que se ﬁuedé"utilizar para la elaboracién de diver-
sos tipos de queso, por'ejemplo qdeso de Cheddar, queso Suizo,
queso de Colby, queso granuladq, queso Italiano y similsres

El tanque 1 se sostiene sobre una serie de vigas de doble T 2

que descansan sobre un suelo 0 base apropiados 3.

EL tanque 1 comprende un casco interior abierto por
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la parte superior 4 fabricado de acero inoxidable u otro mate- |
rial resistente s la corrosgibn y destinado s contener las cuasjs
das y el suero, u otro producto alimentsrio. Uns tspa 5 cierra]
la parte superior del casco.Segln se ilustra con més detalle’eni
Se la figura 1l,el caso interior 4 esta’ compuesto por un par de seL
ciones de pa;ed vertical, intersecantes, parcialmente cilindri-]
casb,que se unen entre si a 10 largo de nervio o uniones verti-
cales 7 lss cuasles se situasn difmetralmente opuestas entre si.
Con esta construccidn, el caso interior 4 tiene una forms de &
10, compuesta por psr de clmsras extremas que se unen entre si por
una cinturs de asnchura reducida.Una pared inferior generalmente|
Plana o fondo 8 se une a los bordes inferiores de las secciones
{de; pared verticel 6.

El tanque 1 comprende también un casco exterior 9 fabr]

—f

15. cada de acero inoxidable,u otro material resistente a la corro-|
sién.El casco exterior 9 estd compuesto por una pared vertical
10,que se situa fuera de las secciones de pared 6 y uns pared in
ferior 11 que se situa por debajo de la pared 10 inferior o fon
do 8 del casco inferior 4.la pared vertical 10 estd formada por
20. un par de secciones de pasred psreleles,generalmente rectas 12,

que Se unen por sus extremos mediante secciones curvadas.Una pg
red interior 13 se sepsra entre la seccibn de pared interior 6 y
la seccibn de pared exterior 10 y define una cédmara caslentadors
14.Segln se ilustra con mas detalle en la figurs 24el canto supg
25, rior de ls pared 13 se dofla hacia el interior y se sujeta a la

seccifn de pared 6,mientras que el canto inferior de la paredint

143

rior 13 se sujeta a la parte interior de la_secci6n de pared 10,
Para suministrar calor al producto slimentario contenidg

dentro de la tina, una conduccidén de entrads 16, que se conecta

30, a una fuente de vapor de sgus 0 g otro medio de calentamiento,
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se encuentra dentro del espacio comprendido entre lass paredes
interiores 8 ¥y 11, 7 el extremo interior de la conduceibn 16
se conecta 8 la parte central de un tubo transverssl 17; EL

: S
tubo transversal 17, se extiende a través de uns serie de tu-

5. bos generalmente rectangulares 18 que se extienden en séntidp
longitudinal del tanque, y el tubo transverssl 17 esta provi_s_l
to de aberturas épropiadas a través de las cusles se conduce
vapor de agua desde el tubo transversal al interior de los tu
bos 18, Cada tubo 18 estd provisto con una serie de orificios
10. 19 que se separsn a 1o largo de la longitud del tubo y el va-I
j por de agua pasa a través de 1os orificios 19 al interior del
compartimiento o espacio 20 situsdo entre las paredes inferio~
res 8 ¥ 11. Como el compartimiento de la pared lateral 14 se

comunica con el compartimiento 20, el vapor de agua u Otro me
15. dio de calentamienio mantendrd una relacibén de cambio de calor
con la pared inferior 8 y ls 'parte principal de las paredes

laterales 6 del casco interior psra ¢alentar de este modo la
cusjada del queso u otro producto slimentario. Desde el compar

timiento 20 se puede desaguar el condensado s través de un.

20. dessgue apropiado 21.
El producto se puede desaguar del casco interior 4 a
4 través de un desagiie 22. Como la pared interior 8 es plans u
horizontal, el desagiie s través de la conduccidén 20 se puede
facilitar proporciénsndo un mecsnismo, no ilustrado, que sube
25 | el fanque hacia el desagiie 22.

La tapa en forms de tiends de csmpaiia 5, que rodea 35l
extremo superior del casco interior 4 estd provista de un par
de pestafias dirigidss hacia abajo y separadas 25 y 24. La peg

tafia interior 23 se suelds o se suelds o se sujeta de otro mo~

30. do a las secciones de pared 6 del casco interior 5, mientras

t
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que la pestafia exterior 24 se suelda s la pared 10 del casco

exterior 9.
Para tener acceso al interior del tenque, se forma un
agujero de hombre 25 en la tapa 5 destinado pars cerrsrse por |
|

Se medio de una tapa 26. La construccion de agujero de hombre es

de tipo normsl, y la tapa 26 estd provista de una junts de es~|
tanquidad de modo que, cusndo la tapa se coloca en su sitio,'eﬂ
interior del tanque queda completamente estanco a la atmbsferz.
Un irbol vertical 27 se sitlla en el centro dentro de
10, cada una de las secciones de paredes cilindricas 6 del caso in
terior 4. Cads arbol 27 se suspende de una cajs de engranajes ’
28 que se monts sobre un srmazdén de sustentacidn 29 sujeto s ia~i
tapa 5. Fl armazbn 29 comprende un soporte 30.que se extiende
a lo largo del reborde de la tapa, y una serie. de patas 31 se
15. dirigen hacia abajo desde el soporte 30 a lo largo de la tapa
vy se sujetan'al canto periférico de la tapa. Como los Aarboles
27 se suspenden desde las cajés dé engranaje respectivas, no es
necesario proporcionsr un cojinete de empuje para los extremos
inferiores de los &rboles. No obstante, pars agﬁantar la desvia
20, cién latersl, el extremo inferior de cada &rbol 27 se monta den
tro de un buje de nildn que se sostiene por un anillo 32 monta-
do por encima de la pared inferior 8 por medio de patas 33. Pa
ra formsr un cierre hermético entre cada 4rbol 27 y la tapa 5,
un elemento snular de estenquidad 34 se sujeta o la tepa rodean -
25. do s la abertura a trevés de la cusl se extiende el 4rbol, y es
té destinado a scoplarse al arbol y formar un cierre hermético
al aire.
Los &rboles 27 se mueven en sincronizascién mediante

un motor reversible 35 que se monta sobre el bastidor 29, El

30, motor 35 funcions a través de uns trsnsmisibén de velocidad va-



- 10 -
riable para impulsar al 3arbol de entrada 36 de una de las caja?
de engrsnaje 0 transmisiones reductofas de velocidad 28. La cg
ja de engranajes estd provista de un psr de arboles de sali@k;'
uno de los cusles se acopla sl arbol agitador vertical respéu—
Se tivo 27, y el otro se conectz por um 4rbol 37 sl 4rbol de en-
trada 38 de la otra caja de engranajes o caja de transmisiép‘
28, Con este mecanismo de transmisibn, el motor 35 actéa paég-‘
impulsar smbos #rboles 27 s través de las cajas de engranajes;‘
respectivas 28,

Io, Segin el invento, un bastidor agitador y cortador 39-
se sujeta a cada uno de los arboles 27 y se extiende radiazlmen |
te hacia fuera del arbol hasta un lugsr sdyacente s ls seccidn
de pared cilf{ndrica respectiva 6. Cada bastidor 39 comprende
un par de elementos de bastidor horizontales.40 ¥y 41, y una sg
15. rie de psletas vertiéales 42 se extiende entre los elementos
del bastiddr. Segln se ilustra con mis detalle en la figurs 6,
cada una de las paletas 42 estd provista con un filo cortante
verticel 43 y un canto romo opuesto 44. El elemento de bastidox
superioi 40 tiene, uns seccibén transversal generslmente circu-
20, lar y se sitfa normalmente pof encima del nivel del producto
contenido en el interior del tanque, mientras el elemento del
bastidor inigrior 4; tiene ls forma de una placa generalmente
plana que tiene un filo cortante indicado por la referencis 45.
Cuandﬁ los &rboles 27 giranren 1s direccidn de las flg
25. chas sdlidas en la figura 2, los filos cortantes 43 de las pa~
letas 42 quedsn en posicién delantera y durante la accibn cor-
tante inicial las psletss cortarin la masa de cuajada en uns sg
rie de c¢ilindros concéntricos. Como las paletas 42 de un basti-

dor cortador 39 se mueven en el trayecto de corte inscrito por

30. las paletas del otro bastidor cortador, los cilindros concéntri




<11 -

cos de la cuajada se cortarin en trias verticsles largas. Las
tiras de cuajadas se derrumban finslmente y se cortan por ac-
cién de las cuchillas rotatoriss en cubos, |
Después del corte, las cusjsdas se agitan lentamente
5. | durante la coccién y la agitacibn se efectfia invirtiendo la ro

tacibn de los &rboles 27 de modo que los cantos romos 44 de 1a

UF

paletas 42 vallan por delante con 1o que se presents una supey
ficie frontsl msyor para conseguir la agitacidn deseada de 1
cuajada. .
10, El trayecto de flujo del producto en el tanque esté-"
indicado por las flechas de rayss en ls figura l. Debido 3 la l
presencia de los nervios en forma de V7 en la unién entre las
dos secciones de‘paredes cilindricas 6, el producto que se des
carga de uns cimara se dirigiré hacia el 4rbol 27 de 1la otra
15. chmars, con el resultado de qﬁe se produce una agitscién en to
da el 3rea de cada una de las cimaras con lo que se eliminan
zonas muertas en el aparato.

Les paletas 42 estdn unidas permanentemente a los bas
tidores 39 y no es necesario quitar e introducir paletés dife
20. rentes o elementos postizos durante la operacidén de elaboracidn
del peso. De este modo, una caracteristica de este invento dni
ca en su género, consiste en que se pueden utilizar los mismos
sccesorios pars las 6peraciones de agitacidn y corte.

Eliminando la necesidad de tener'que abrir el tanque
25. pera quitar y reemplazar accesorios, el tanque se puede mante=~
ner estanco con el fin de reducir la contaminacién. Fara asegu
rar condiciones higiénicas y anticontaminantes, se puede intro
ducir un gas inérte o aire esterelizado en el extremo superior

del tanque s través de una conduccibén 45 conectada en la tapa

20, 5. El emplec de la piezs postiza o.atmésfera antioxidante redu
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cird sun més la posibilidad de contaminacibn del producto. Las
figuras 7 y 8 ilustren uns forma modificada de la construccidn
de palets en la cusl se utilizs un tipo mévil de paleta 47 con|
Juntamente con’ las paletas verticales fijass 42. Cade paleta 47:

" es de construceibén similar a lss paletss 42 y, tiene un canto

vertical de filo cortante 48 y un canto romo opuesto 49, Las Q%
letas 47 se unen -pivotslmente a los elementos del bastidor ' |
y 41 por medio de brazos en forma de L 50, El extremo horizor~-
tal 51 decada brazo se suelda o se sujeta de otro modo sl f;lo
10. cortante 48 de la psleta 47, mientras que el extremo verticsl |
52 de cada brazo 50 se sloja con rotacidn en el interior de un
orificio en el elemento del bastidor. El gcoplsmiento de los
extremos verticales.52 con los orificios en los elementos de
bastidor 40 y 41 formz una unidn pivotsl para las pasletas 47
15. en el bastidor 39.

Cuando el arbol 27 y el bastidor 39 giran en direccién
de 1z flecha en la figurs 8, las psletas 47 pivotarén libremen
te hacia atrés ﬁasta la posicién indicada con lineas de rayas
en la figurs 8, donde los filos cortantes 48 de las paletas es
20, tarén en posicibn delsntera, consiguiendose de este modo la ag
cibén cortante.

Cuando se invierte ls direccién de rotacién, segim in
dica la flecha de 1fnea sélids en la figura 8, las paletas 47
pivotarsn a la posicién ilustrada por las liness sllidas en la
25, figura 8 en cuyz posicibn la superficie lateral ancha de cada
paleta 47 se situard perpendicular a ls direccién del movimien
to del bastidor 39. Presentando una superficie frontal ancha
se consigue un meyor efecto de agitacién. Por lo tento, las pa

letas 47, segln se ilustran en las figurss 7 y 8, se moverén

30, automiticsmente o pivotsran desde uns posicidn de agitacién a
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una posicién de corte, dependiendo de la direccibn de rotacidn
del 4arbol 27 y del bastidor 39.
En la posicidn de agitacidén, segin se ilustra en la fi-

gura 7 los extremos superior e inferior de las paletas 47 se

5 apoyan contra los elementos de bastidor 40 y 41, respectiva=- | .
mente, para proporcionar un tope y limitar el movimiento pivo+
tal :de las paletas. [
Las figurass 9 y 10 ilustran otra forma modificada del in;
vento en la cusl seutilizen elementos postizos 53 generalmentg
10. en forma de V conjuntamente con el casco inferior para propor-
cionar la configuracién en 8 del recipiente. Seglin se ilustra
en la figura 9, las paredes laterales 54 del caséo interior
gque corresponden en general al casco interiér 4 de 1ls primera
modalidad, son rectas y los elementos postizos 53 se montan de
15, |una forme desmontable sobre las pasrtes centrales de las pare-
des laterales 54 para formar la configuracién en 8 por medio
de barras de guia verticales en forma de T 55 que se conectan
s la superficie +trasera de cada pieza postiza y estén destina-
das a acoplarse deslizantemente s las guias 56 en la pared
20, 54, E1 ascoplamiento de las guias 55 con las gulas 56 fijan a
1los elementos postizos 53 en su sitio dentro del casco interior
y permiten que los elemeutos postizos se puedsn gquitar verti-
calmente del tanque. )

Segin se ilustra en la figura 10, los elementos postizos
25, 56 estéin proviétos de una serie de orificios o perforaciones 57
y un tubo de inmersiéh'58 se situa dentro de la c¢dmara 59 entre
el elemento postizos y la pared 54, Durante la fabricacién de
queso Suizo o tipo similares de queso, es conveniente desaguar

previamente una parte del suerodel tanque. Con la construceién

30, [ilustradas en las figuras 9 y 10, el suero passrad a través de
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las perforaciones 57 al interior de la c¢émara 59 y sé puede
traer del tanque a través del tubo de inmersién 58. Si no se
desea utilizar la operacidn de desagiie previo, el elemento pog!
tizo0 perforado 53 Se puede sustituir por un elemento postizo ;
de pared sbélida.

En la estructura ilustrada en las figuras 9y 10, la
tapa 5 estd provista de una sbertura situadaApor encima del |
elemento postizo 53,_por lo que el elemento postizo se puedé;
instalar y quitar del tanques La gberturs esta cerrada normal-l
mente por una tapa hermética 60 y el tubo de inversién 61 atpaL
viesa con estanquidad una abertura de la tapa.

El tanque 1 estd destinado para poderselimpiar in sish
despuds de la operacidén de elaboracidn del queso por medio de
un par de toberas esféricas 61 que se montan por debajo de la
tapa 5/ y unos conductos 62 conectan las toberas a una fuente dg
suministro de solucién de lavado. Cada una de las toberas estd
provista de una plurslidad de bocas de salida o boguillas
de chorro 5% que dirigen la solucidén de lavado a todas las par
tes del interior del recipiente. La solucibén de lavado que se
descarga desde las toberss 61 no solamente limpian la superfi-
cie interior del tanque, sino que limpias también las paletas 42
el bastidor -39 y los arboles 27 situsdos dentro del tanque.

‘Ias figuras 11 y 12 ilustrén otrs formas modificada
del invento en 1la cusl se situs uns serie de secciones de pa=
letas pivotantes por debajo del bastidor 39, Cuando se emplea
un procedimiento de desaglie previo, los Arboles 27 se detienen
con lo que la cuajada se ﬁuede sedimentar y después de varios
minutos la cuaja&é se habri sedimentado o cugjado en grumos

gruesos en el extremo inferior del tanque. Después de haberse

extraido la parte conveniente de suero del tsnque, la cuajada
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se spelmaza y la construccibén ilustrads en las figurss 11 y
12 ayuda a3 que se desprenda la cuasjads apelmaza del fondo del
depbsito cuando se ponen de nuevo el funcionamiento los arbo-
les 27. Segln se ilustra en lss :iguras 11 y 12, una seris de
psletas 64 se unen pivotalmente por medio de pasadores 65 a
pitones 66 llevados por la superficie inferior del elemecto de
bastidor 41. Up tope 67 se sujeta al elemento del bastidor 41
y limita ‘el movimiento hecia atrés de ceda paleta 64, Cada pg
leta 64 esta provista de un filo cortante verticsl 68 y un can
to romo opuesto 69.Cuando los arboles 27 giran de forms que
1os‘hilos cortantes 43 de las paletas 42 y los hilos cortantes
68 de la paleta 64 llevan la posicién delantera, segin indiéa
1z flechas solida en 1la figura 2, la presidn de la cuajasda em—
pujard a las paletas 64 contra el tope 67 y los topes se evi-

tardn que las paletas pivoten mds 8lla de una posicidn verti-
cal. Cuando gifan de esta manera, los filos cortantes €8 de

las paletas 64 actuaran para cortsr o desprender la cusjada
apelmazada en el extremo inferior del tangue.Cuando los arbo
les 27 giran en direccidn opuesta después de las operaciones
de desaglle, segin indica la flecha de reyas en la figurs 12,
las paletass 64 pivotardn a la posicidén ilustrada en las lineas
de rayas y tenderdn a ejercer una accién retardante a través
de la cuajada a medida que ¢l bastidor se mueve en la direc-
cibn de sgitacidn.Si lgé paletass inferiores 64 estuvieran fi-
jas de modo que no pivatarén hacia arriba cusndo el &rbol 27
gira en la direccidn de agitacidén, se produciris un retardo

0 resistencia excesiva al avance y carga en el motor y los can
tos romos 69 y tenderian a empujsr los grumos de la cuajeda
por delante de las psletas en lugar de formar una aceidn de

agitacidn.
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Lags figuras 1% y 14 ilustfan otra forms modificada del
invento que emplez una forma diferente de paletas pivotantas,
Segin se ilustran en las figuras 13 y 14 una serie de paletas
70 se une pivotalmeﬁte espigas 71 a los pitones 72 en el ele-
mento de bastidor inferior 4l. Cada una de las paletas 70 esté
provista de un filo cortante 73 que se alinea en genersl con
los filos cortantes 43 de las paletas 42 y un canto romo opueg
to 74.

A los extremos inferiores de las paletas 70 se ,sujeta
a una placa generalmente plana 75 que sbarca la longitud del
bastidor 39. Cuando los adrboles 27 girsn de modo que ejercen
una accidn corténte, segin indica la flechs sélida en la figu-
ra 14, las paletas 70 pivotarin en sentido opuesto a2 la direc—
c¢ibén de rotacidn del bastidor 39.Cuando las paletas pivotan,
1a presibn de la cuajada sobre la placa 75 actua como una espe-
cie de aleta y persustentadora para msntener las paletas 70 en
un dngulo ligersmente hacia atras respecto de la vertical,

Al cabo de variss revoluciones para cortar la cuajada
apelmazada, la rotacibn del eje 27 se inviert e con objeto de
producir unz accidn de agitscibén. En la agitacibén, el bastidor
%39 gira en la direccidn que indica la flecha de rayas, segun
se ilustran en la figura 1%, y las paletas 70 y la placa 75
pivotarén en sentido opuesto a la direccidén de rotacidn del bag
tidor 39. En esta ﬁosici&n, la presién de la cuajada sobre la
placa 75 actuari para hacer pivotar las paletas 70 hacia arriba
separindose de la posicién vertical y ofreciendo un Ares super-
ficial frontal mayor para la agitacidn.

Las paletés.infefior pivotables, segin se ilustra en

las figuias 11-15 sirven pars aflojsr la cuajada apelmazada que

se ha sedimentado en el fondo del depdsito después de la opera=-
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cidén de desaglie previo. En la operacién de corte, las paletas
se encontrardn en una posicidn relativamente vertical y ccr-
tarén en rodajas o desprendersn la cuajada apelmazada. En lu
rotacibén opuesta, las paletas pivotsrén hacia arriba por 1o
5. cual agitarédn la cuajada pero no empujsrén grsndes grumos de
la cuasjada a lo largo del fondo del tanque.

El tanque para la elaboracidn del queso del invento es
un aparato cerrado que puede ser hérmetico a la atmosfera para
evifar la contaminacibn del producto. Las psletas instaladas
10. de un modo permanente 43 y 47 se utilizan para operacioneé dé_

agitacién y corte y, por lo tsnto, no es necesario abrir el

tanque para quitar y sustituir diversos tipos de accesorios du;
rante la operacidn de elaboracibén del queso. De éste modo no
solamente se elimina la mano de obia necesaria para reemplazar
15. | los accesorios, sino que se asegura también el estado de estan
quidsd del tanque.Ademds, eliminando el empleo de los acceso-
rios comunes pars la elaboracién del queso se simplifica la |
operacidén de limpieza, en el sentido de que no es necesario
limpiar por separado los accesorios paras la elaborascién del
20, | queso puesto que las paletas se limpian fécilmente mediante
técnicas de limpieza in situ.

La'configuracién_en 8 del recipiente ayuda 2 interrum
pir el flujo circular ,por lo tanto, proporciona un trayecto
de flujo que elimina zonas muertas dsndo por resitltado de éste
25, | modo una agitacidén mas eficaz.

Descrita suficientemente la naturaleza del invento,asi
como la maneraz de realizarlo en la practica,debe hacerse cons-

tar que las disposiciones snteriormente indicadas son suscepti

bles de modificaciones de detalle en cuanto no ‘alteren su

30, | principio fundamental.
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REIVINDICACIONES:

1.~ Perfeccionamientos en aparatos para el procesado o
produccién de productos de queso, caracterizados porgue se dota
a cada aparato de un reéipienxe virtualmente estanco para con-
tener el producto y que incluye un par de secciones de paredés
verticales intbersecantes y parcielmente cilindricas, que defi-
nen un par de cdmeras parcislmente cilindricas y comunicacién,
siendo la distencia entre los ejes geométricos de las cdmeras
ligeramente mayor que los radios de las cdmaras, comprendiendo
también el recilpiente una pared interior sujeta a los cantos
inferiores de las secciones de paredes verticales y una tapa
sujeta o los cantos superiores de las secciones de paredes ver-

ticales; un 4rbol vertical situado en el centro de cada cémara

un bastidor conectado a cada 4rbol y saliendo del arbél; un dig
positivo de ftransmisién reversible montado en la taps y qua fun
ciona conectado a casda 4rbol, y una serie de paletas llevedas
cada basgtidor, cuyas paletas se disponen de modo que, cuando el
&4rbol respectivo gira en una direccén, las paletas acttien para
agitar el producto eonténido dentro de las cémaras, y cuando -
el 4rbol gira en la direccién opuesta, las paletas actlian para
cortar el producto contenido dentro de las cédmaras, montandose
por lo menos una de las paletas para moverse con respecto al
bastidor y fteniendo un filo vertical relativamente cortante

j una superficie vertical relstivamente ancha, pudiendose movex
la paleta deede una primera posicidn en la cual la superficie
encha queda por_delanxg‘en la direccién de rotacidén cuando el
érvol gira en la primera.direccién, pars consegulr accién de
agitacidén en el producto, hasta una segunda posicién en la cual

el filo cortante va por delante en le direccién de rotecién cuan
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do el 4rbol girs en la direccidn opuesta, para ejercer una ac-
c¢ibn cortante en el producto.

2.~ Perfeccionamientos segiin la reivindicscibn 1, ca-
racterizados porque se dota de un par de bragzos conectadoé a
Se cada paleta, y medios para umir pivotalmente cada brazo zl bag
tidor de una forma por ls cual las psletas pivotsn automitica-
mente entre la primeras y la segunda posiciones de acuerdo con
1s direccidén de rotacién del &rbol respectivo.

3= Perfecclonamientos seglin las reivindicaciones iy
10. 2, caracterlzados porque se dota de un recipiente que contlene
el producto; un 3rbol vertical situado dentro del recipiente;
un bastidor conectado sl &rbol ¥ que se extiende hacia fuers
del adrbol; medios de transmisién reversibles para hacer girar
el 4rbol; medios de elementos postizos llevados por el basti-
15. dor; cuyos medios de elementos postizo»gefdispone de modo gue
cuando el 3rbol girs en uns direccibdn el elemento postizo ac-—
ths psra girar el producto y cuando el arbol gira en direccién
opuesta el dispositivo postizo actfia psra rebanar el producto,
comprendiendo el dispositivo de elémento postizo por lo menos
20. une palets montada de una forma mévil con respecto al bastidor,
cuya palets estd provistas de un filo vertical relstivamente cop
tante y una.superficie vertical relativamente éncha, pudlendose
mover la palets desde una primera posicibébn en ls cual la super+
ficie ancha lleva la delantera en la direccibn de rotacidn,
25 cuando el Arbol gira en la primera direccién psra ejercer una
accién de asgitscidén en el producto, hasta una segunds posicién
en la cual el filo cortante lleva la delanters en la direccién
de rotacién cuando el arbol giras en la direccién opuesta para

ejercer la sccién cortsnte en el producto.

3024 4.~ Perfeccionsmientos segin la.reivindicacibn 3, ca-



racterizados porque se dispone un par de brazos conectados s
la psleta, y medios que conectan pivotslmente cada brazo al
bastidor de tal forma que las paletas pivotan sutomdticemente
entre la primera y la segunda posicidn segin ses la direggién
Se de rotacidn del arbol respectivo. ~.1-

5.~ Perfeccionamientos segln la reivindicscién 4, -ca-
racterizados porque los brazos se conectan al filo cortéﬁE;
de la paleta y los brazos se extieﬁden en la primera direccién
desde el bastidor, por'lo que los brazos y la psleta seguirsn
10. sl bastidor en la posicibn trasera cuando el.érbol girs en la
direceibn opuesta.

6.~ Perfeccionamientos segin la reivindicacidn 3, cg
racterizados porque se dispone un segundo'dispositivo de‘ele-
mento postizo conectado sl bastidor y situsdo adyscente al fon
15. do del recipiente, comprendiendo el segundo dispositivo de elg
mento postiéo una serie de elementos de psleta generalmente
verticales unidos pivotslmente por sus extremos superiores al
bastidor, situandose los segundos elementos de paleta para cor
tar el producto en rodajas cuando el arbol gira en la direccidn
20, opuesta y situsndose para pivotar con relscibén al basstidor cuan
do el arbol gira en la Drimera direccién.
/ 7.7 Perfeccionamientos segin la reivindicacidn 3, cg
racterizados porque el bastidor comprende un elemento de basti
dor horizontal unido al extremo inferior de 1la palets, cuyo elg
25 mento ‘de bastidor horizontsl tienme un filo relativamente cor—
tante encarsdo en ls misma direccién que el filo vertical cor-
tgnte de la pasleta. .

8.- Perfeccionamientos segln las reivindicaciones 1 a

7, caracterizados porque se dota de un recipiente pars conte-

30. ner el producto: un arbol verticsl situado dentro del recipien
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te; un bastiaor conectado al 4rbol y saliendo del &rbol; un digl
positivo de transmisién reversible pars hacer girar el &rbol;
un dispositivo de elemento postizo llevado por el bastidor, cu
yo dispositivo de elemento postizo se dispone de modo aque,
cuendo el arbol gira en une direccibn, el dispositivo de ele-
mento postizo actlis psra sgitsr el producto, y cusndo elnérbol
girs en direceidn opuesta, el dispositivo de elemento postizo
actlla pars cortar el producto en rodsjes; y un segundo dispoqg_
tivo de elemento postizo llevado por el bastidor y situsdo sd-
yacente al fondo del recipiente comprendiendo el segundo dis-“
positivo de elemento postizo una serie de elementos de psleta
unidos pivotalmente a lo largo de un csnto al bastidor y situa
dos péra cortar el producto cusndo el &rbol gira en la direc-
¢idn opuesta, situsndose para pivotar libremente con relacibdn
al bastidor cuando el 3rbol girs en la primera direccidn.

9.~ Perfeccionamientos sggﬁn la reivindicacibn 8, ca-
racterizados porque los elementos de pasleta tienen filos verti
csles generalmente cortantes que se extienden en la direccién
opuesta. '

10.- Perfeccionamientos seglin la reivindicacién 8, ca
racterizados porque presenta medios de tope montados por el bag
tidor pars limitar el movimiento pivotal de los elementos de
paleta cuando el Arbol gira en la direccién opuesta.

11.~ Perfeccionasmientos segin la reivindicacibn 8, ca
racterizados porque presenta un elemento de conexibn conectado
a los extremos inferiores de los elementos de paleta cuyo ele~
mento de conexidn tiene uns anchura horizontsl sustencislmente
mayor que el espesor verticsl.

12,- Perfeccionamientos segln la reivindicacién 11, ca

recterizados porque el elemento de conexibén tiene una parte de



5e

10.

- 22 -

canto longitudinal que se extiende en el sentido radial del dr-
bol, cuye parte de canto longitudinal se proyecta en la primera
direceién qxé.s all4 de los elementos de paleta.
i3.- Perfeccionamientos segin la reivindicacién 11,

ceracterizados porque el eleménto de conexién tiene una parte
de canto longitudinel que se extiende en el sentido radial del
érbol, cuye mrte de canto longitudinal se proyecta lateralmente
desde los ex‘bremos'inferiores- de los elementos de paleta.

14 .= Perfeccionamientos en aparatos pars el procesado
o produccidén de p:jrodue‘tos' de gueso, tal y como gueda sus’ba.ﬁéié.l—
mente deserito en la p:fesen‘be Memoria, e ilustrado en los dibu-
Jos adjuntos. | | , .

Esta memorias écons.ta. de 22 hojas escritas a mgquina P03

una sols cars.
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