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{do que posibilitan su consecucidn industrial.

lidad de las mismas.

El objeto de la presente solicitud de Pytente de In-w
vencidn, totalmente desconocido en Espafia y en el extranjero

\

se refiere a un "Procedimiento para aumentar la digestibiliw

ticas de novedad le confieren la cﬁalidad de aportar al uso -

a que se destina, las siguientes ventajas sobre lo ya .conocd

a).Mediante el mismo se somete a un especifico trata-

miento las pajas, con lo que se consigue una mayor digestibi

b) Se utilizan compuestés intermedios en muy pequefias
cantidades y con muy bajo costo, con lo que mediante el mis-
mo se consigue un alto rendimiento industrial.

c) No se requiere instalaciongﬁ cbstosés.

d) Mediante el mismo se aumenta la rentabilidad de los
pastos, aprovechandose los subproductos agrarios.

Como se conoce, la crisis de los alimentos por la que
atraviesa la humanidad, viene dado por el cociente incremen-
to demogréfico / incremenéo de la produccidn de alimentos. =~
En dicha relacidn, el numerador es practicamente ilimitado,
mientras que la preducccidn de alimentos es limitada,

" E1 aumento constante del valor de esta relacidn, nos

indica claramente éue el deficit de alimentos tiende en el -
futuro a ser cada vez mayor,

E1 razonamiento antefior nos 1leVaria.a muchas considg
raclones entre las que cabe destacar la competencia que va

a surgir entre el hombre y el animal que le sirve de susﬁen—
to, por el alimento producido por la tierraj; ya que de 10 ca
1orias.ingeridas por el aninal'aproximadamente'1 és aprove=-

chada por el honbre.

dad de las pajas de cereales .y leguminosas", cuyas caracteris
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Naturalmente, esta competencia se efectuard Yy agrava-
rd con el tiempo y las primeras especies que la sufririn se=
rdn las monogdstricas, tales como las aves, cerdos, etc. elc
pues su apafato digestivo, mwids ¢ menos, parecido al del hom-
bre necesita para su existencia alimentos nobles, pues estdn
incapacitados para aprovechar les alimentos fibrosos, y en -
cosecuencia los alimentos dedicados a ellics los aprovecharid
directamente el hombre con el consiguiente ahorro de alimen-
tos,.

Los rumiantes, dbtados por la naturaleza, de los mg-=
dios apropiados para digerir los alimentos fibrosos, que no
puede aprovechar el hombre, son lo gue en una primera fase,
subsistirdn, como intermedios, entre la tierra v el hombre.
Ahora'biep, el aumento del censc de estas especies, -
creardn la necesidad de apfovechar-todos los pastos disponi-
bles asi como los subprcductos agrarios tales como ia paja =~
de cereales y leguminosas y residuos de conservas vegetales
delortalizas, agrios y otros que en la actualidad son poco -
aprovechados o desechados sin utilidad alguna.

En épocas o afios de sequia incide atn més Yy provoca -
crisis en estas explotaciones, afectande doblewmente por la -
subida de los piensos concentrados, lo que conlleva al desmo
ronamiento de no pocas empresas ganadecras.

. En'Espaﬁa disponemos de gran cantidad de estos pro@ug
tos fibrosos y de subproductos agrarios tales como la paja -
le cereales y leguminosas v subproductos de lés conservas ve
wetales, d¢ agrios y otros.

Las pajas de cereales y leguminosas seé caracterizan -
por su alto contenido de fibra.bruta compuesia per lignina,

velulosas y hemicelulosas,
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por asi decirlo en el entramado que forma la llgnina.

{lciédn presentaba'a las 12 horas uné'digestibilidad superior -

La lignina éé ei eieméntﬁzQ;géﬁico‘pr;tector dé ias =
plantas, "que ihpide lé;'égreéioﬁeé“délVmedio'éxtewho, tenien
do propledades incluso bacterlostdticas, se aSéOla con mine-
rales tales como el silicio. Este compueéto organlco no es -
dlgestible, ni adn para los rumiantes.'~
- De esta menera los rumlantgs que tienen graﬁ capaciz-

dad para degradar las celulosas y_hemicelﬁlosas no pueden ==

aproveéharlas en su totalidad porque'se hallén incrustadas -

Durante la primera guerra- en Alemaﬁla Y durante la 2%
en varios paises se c9n51gu16 un gran aumento de la digesti-
bilidad de ias paéés eﬁ un pr&ceéo(que §éiba$a en el pincipic
de someter a la paja a un tratamienté quimico cuyé fin era -
disolver la llgnina Yy los otros elementos 1ncrustantea, pro-
ceso qgue 11beraba a la celulosa y de esta forma podla SCr ==

gtaqida.y dggrqga¢a por log germenes‘celul;ticos del rumen.
Eéte pr;ceso.también ofréciq i? ;entaja de hacer mis
digestibles 105-otroé principios ihﬁcdiafos ééntenid;s e --
las paaas. » - ‘

El procedlmlalto se basa en tratar en frlo la paja -

con una soluclén de hldr6de0 de sodlo durante un tiempo com

prendido entre 6 a 12 horas, La paja tratada con esta solu~-

x
A

al doble que la pajd sin tratar.
Qomo quiera qué este procésd poﬁpfgndia una soclucidén

de lndroxido de sédio en 8 volﬁmenes dgjégua corréspondientes
al pesb de la paja y luego debfa efectuérsé un lavado, €l -=-
procéSO'perdi6.inter€s por su'cﬁmplejidad.

En el esquema que se adaunta, al objeto de facilitar

su descrmpcidn a ti{tulo de eJemplo, y por 10 tanto, sin ca--
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‘tente..

mollno (2) donde es molida. De ahi pasa a un depéslto de es~

rédcter limitativo alguno, se haun representado los circuitos

que se'puedén preseﬁtar'y que forman el conjunto de estea pa=

7Ei-pfoéedimiento’esté desafrdllado, basicamente, en el
trataﬁieﬁto de.ia paja por el hldroxldo sédico o amonmaco,
en las proporc:ones adecuadas, y con51gu19ndose con ello au-~
mentar la dlgestibllldad de la paja.
" Las- pajas sin tratar, y referido naturalmente a los ru
miantes, tiene un valor_expresado en unidades alimenticias,
entre is U.A. por 100 kilos y 27 U.A. |

Este éroéedimiento estd basado enqie la baja procedenw

te del campo, entra en la fébrica (l) Yy es introducida en un

pera (3) y de éste a una mezcladora (h) en donde recibe una
solucx6n de hidrox1do de sdédio del 4 al 6 % segiin. el produc-
to a tratar en una solucién de agua, mediante una bonba dosi
gicadora (5), de la mezcladora, pasa a una, granuladora (6) ~
en donde'el producto sufre un,calentamlento por vapor supe~-
rior a 195 iOO °C y doﬁde practicamente eé destruida toda la
estructura fibrosa proveniénte dé la 1ignina;

_AEste proceso puede sephmpliado, intercalando entre la

ezcladora’y';é granuladora otrobroceso (7) en el cual se --
pueden aﬁa@ir alimentos nuﬁritivos complementarios del valor

. A ] . -
utritivo de la paja,asi como minerales y vitaminas, consti-

uyendo de esta forma un alimento que potencia el valor nutri

ivo de la paja o llegaﬁdo inclusive, a formar un alimento -
ompleto ﬁa£a los rumiantes.

'El.pféduéto a la salida de la granuladora sigue a un -
Hepbsito (8), de carga a granel 6 a una mdquina ensacadora -
(9), dond? es expedido o almacenado, |
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.los puntos de 1nvencL6n propl&& ¥ nuevos que se pre--
sentan para que sean objeto de la presente solicitud de Pa-
tente de Invenclén en Espand,'por velnte ‘afios, son los si--
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‘Se reiviﬁdlca como - obJeto de 1a presente Patente de =~
invan016n- o '

18, - PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR,LA DIGESTIBILIDAD DE
LAS PAJAS DE’ CEREALES Y LEGUMINOSAS caracterlzado porque la
paja prooedente del cawpgbks 1ntroduqiga en un molino, pasan
do'posteriorménte y-una vez molidé; % uﬁ'deéésito de.espera
v de éste a una mezcladora, en donde reclbe la solucidén de
hldroxmdo sddlco o) amoniaco, mediante bomba dos;flcadora. -~
Posteriormente pasar{a a una granuladora donde sufriria un
calentamlento por vapor superzor a. 100 eC, y consiguiendose
destru1r la estructura fibrosa quéiéfov1ene de la lignina,

29.— PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR.LA DIGESTIBILIDAD DE

LAS PAJAS DE CEREALES Y LEGUMINOSAS, segin reivindicacién -

anterior caracterizado por incluir entre la mezcladora y la

granuladora otro proceso de mezcla en el que se pueden afia~

dir otros elementos nutritivos 'para complementar totalmente
o potenciar parcialmente el valor'nutritivo de la paja, con
respecto a las necesidades allmentlclas del rumiante.

2 m PROCEDIMIENTO PARA AUMENTAR LA DIGLSTIBILIDAD DE

‘LAS PAJAS DE CEREALES Y LEGUMINOSAS, segin reivindicaciones

anterlores caracterizado porque la solucién de hidroxido sé

dico o amoniaco indicada‘en ia reivindicacién primera esta-

ria en la propor01on de 4 a 6 y de 5 a 7 % respectivamente

del peso en paJa.
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escritas a  mdquina por una "sola cara.

4°.- PROCEDIMIENTO PARA AUMFNTAR LA DIGESTIBILIDAD DE
LAS PAJAS DE CEREALES Y LEGUMINOSAS.~

Tal y como se ha descrito en la memoria que antecede y
para los flnes que se han especificado.'

Consta la presente memoria descr1pt1va de seis hojas -
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