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| medad existente en el relleno del cuerpo hueco de barquillo, Pa-

' al contenido de azfcar esto se ha de atribuir a que estd durant{

-que no presenta ninguna clase de inclusiones de aire en forma de

de punzones y matrices., En estos se vierte una pasta liguida to-

-2 -
la invencidn se refiere a un procedimiento y molde parg
la fabricacién de ocuerpos hﬁecos de barquillo, de pared delgadsa,
especialmente cucuruchos de barquillo, vasos de barquillo, l4mi
nas de barquillo y disco de barquillo, en el que la pasta de bax
quillo se mete en las matrices del molde que consta de matrices
¥y punzqnes, luego se distribuye la pasta en el molde mediante

los punzones, y se cuece estando esencialmente cerrado el molde. -

. Especialmente la industrfa de productos congelados necJ
sita cuerpos hueco de barquillo de pared delgada, por ejemplo cu

curuchos, con gran resistencia contra el ablandamiento por la hul

ra la resistencia del cuerpo hueco de barquillo es decisivo su

contenido de azlcar 6 bién su peso especifico. En lo referente

el proceso de cocido se carameliza por lo menos en las capas Jx—

ternas y d4 lugar asf{ puds a la formacién de una masa compacta

burbujar. Un cuerpo hueco de barquillo con un contenido de azl-
car mayor tiene también un mayor peso éspecifico, ¥a que cuanto
mayor es el contenido de azicar mds pequefios son los poros que
se forman en el producto cocido,

Son ya conocidos digpositivos para cocer cucuruchos de
barquillo (OE-PS 240 309) en los que los cucuruchos de barquilld

se fabrican en un proceso de fabricacién en moldes gque constan

davia bombeable en las matrices y se distribuye con los punzones
por todo el hueco del molde.
Como es generalmente conocido, el peso especifico depen

de ampliamente de los vapores y gases producidos en la pasta du-

rante el proceso de cocido, Cuanto menos de estos gases y vapores
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escapen duranté el proceso de cocido, mds flojo, es decir lige-i
ro, gerd ol cucurucho de barquillo., Aqui hay que observar toda-
via que las fuerzas impulsivas excesivamente alitas dentro de la
pasta lfquida durante el proceso de cocido dédn lugar a que se

5 éeguen los cucuruchos de barquillo acabado al molde, con lo cual
| existe el peligro de qué estos cucuruchos se rompan al sacarlos

del molde, Este efecto adhesivo de los cucuruchos de barquillo

acabados 2l molde se intesifican todavia mds por el efecto adhe-
sivo del azfcar éonxenido en la pasta y caramelizado durante el
10. proceso de coqido;

. Fundamentalmente seria_posible fabricar en uno de eatos
dispositivos cdnocidds a partir de pasta lf{quida cucuruchos de
barqui116 con un peso especifico méds alto, Sin embargo tendria
que dilatarse en un mayor espacio de tiempo el proceso de desga
154 gificacidn, Sin embargo esto tropieza con dificultades. Una PYo=-
longacién del proceso de desgasificacidén condiciona una prolon-
gacidn del tiempo de cocido, lo cual hace por su parte que sea
necesario reducir la temperatura del molde ya que de otro modo
los cucuruchos de barquillo quedaria muy obscuros en su. superfi-
20, cie y tendrian mal aspecto. Esto tiene ademds como consecuencia
el que 6 bién se reduce notablemente la produccién del dispositi
vo & este tiene que construirse esencialmente mds grande para 1g
grar la misma produccidn. Con ésté aumentarian sin embargo los
.| costes para los cucuruchos de barquillo de tal manera que tales
25, dispositivos no podrian venderse. Ademds no puede elevarse la
proporcidﬁ de azdcar ya que a consecuencia del mayor tiempo de
cocido el efecto adhesivo del azicar caramelizado serfa demasia-

do grande.
Por todos estos motivos no ha sido posible hasta ahora

30, fabricar econdmicamente en los conocidos dispositivos cucuruchos
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de barquillo con peso especifico mds alto 6 bién cucuruchos de

barquillo con un contenido de azficar de mds del 25 %.

Los qucuruchos de barquillo con un contenido de azdear
de mds del 25 % se fabricén hasta ahora de tal manera que se cug
Be ce previamente entre dos discos una hoja de barquillo plana, no
presentando los discos ninguna clase de regletas de cierre para
el vapor 6 similares, de manera que la hoja de barquillo puede

perder bién el gas por el intersticio entre los discos y por tax

=

to ya por.ello.presenta un peso especifico Wayors Egta hoja de |
' 10, barquillo élapa, cocida, pero todavia blenda, se enrolla a contl
nuacién en ﬁn dispositivo por separado formdndose un cucurucho,
Queda a la vista que esta fabricacidén de cucuruchos de barquilloe
lleva esencialmente mds tiempo que la fabricacidn de cucuruchos
de barguillo en una fase de trabajo en los dispositivos conoci-
15. dos de cocer cucuruchos, Para conseguir el rendimiento de apré-
ximadamente 10,000 cucuruchos por hora de un dispositivo conmoci
do de cocer cucuruchos, con correspondiente nimero de moldes, e
necesario poner tres mdquinas del otro tipo.

El cometido de la invencién es crear un procedimiento

20, para la fabricacién de cuerpos huecos de barquillo de pared deld
’ gada, especialmente cucuruchos de barquillo, con el gue son fa~
' bricables en los dispositivos conocidos de cocer, cuerpos huecos
de barquillo con peso especifico mds alto y también con conteni
do de azicar mds alto.

25. Esto se consigue segin la invencién porque la pasta de

barquillo se mete en el molde en forma de un trozo de pasta sé-

lido amasable. Mediante esto se mantiene baja en la pasta la pro

porcidn de liquido que origina el desarrollo de vapor y de gas %g

rante el proceso de cocido, y as{ pués se reduce el efecto adhe+

i
30, sivo atribuible a ello, del cuerpo de barquillo en el molde.‘Asé




pués es posible'elevar el porcentaje de azicar sin que el cuerp&
hueco de barquillo se adhiera al molde de 1al mansra que solo
pueda guitarse de &1 rompiéndose, -

B procédimiento segin la invencién posibilitd fabricar
5 cuerpos huecos de barquillo con un contenido de azlcar de mds
del 30 %, especialmente enire el 40 y 60 %, as{ como con un ma-
yor peso especi{fico., A consecmencia de la baja proporcién de agua
de la pasta el requerimiento de calor del molde es esencialmenteé
menor que 8l elaborarse una pasta lfquida bombeable, ya que tie-
10, ne que-evaporarse menos agua. Bl trozo de pasta sélido contiene
prefereniementé entre 0,4 y 0,6 litros de agua por kg de harina
'y tiene la forma de una esfera, un cilindro, un paralelepipedo,
un cubo, un tronco de cono & similar. Segin una varisnte prefe-
rente del procedimiento segin la invencién el trozo de pasta sé
154 lido es una semi-esfera y se mete en el moldé con el lado semi—
esférico hacia. el extremo cerrado, quedando la caia plana de la
semi-esfera en un plano paralelo al plano determinado por el box

de del cuerpo hueco de barguillo,

Ia forma del trozo de pasta sélido puede darse bién co-

20, mo es en si conocido en una méquina galletera, § mediante extrus

sién y siguiente cortado de las tiras. Sin embargo es también pc

1S

sible dar la forma a la pieza de pasta sélida punzonando bandas

de paste 6 cortando une banda de pasta. EL molde para cocer, es-
pecialmente el molde para cocer cucuruchos, para la realizacidén
25, del procedimiento segin la invencién estéd caracterizado porque
en su extremo cerrado (fondo) 6 bién cerce de &ste, presenta uno
6 varios canales para el vapor, estando dispuesto 6 bién estan~
do dispuestos el 6 los canales de vapor preferentemente en el

plano de divisién de las matrices., Con esio se garantiza que aiin

30. al emplearse una pasta sélida se rellene con seguridad la parte
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.|auxiliares para la coccidn. Ia pasta asi preparada se conforma
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inferior del molde, ya que la pasta a cooer en el molde puede -
desalojar por el canal de vapor el aire encerrado en esta parte
del molde y el vapor producido. Si no existisse este canal de va
por, este afre y el vapor, debido a que no pueden escapar hacia

arriba por el cuerpo de pasta, § pueden hacerlo solo muy dificil

mente, impidirién que se llenase el molde en la parte inferior

lo cual darf{a como consecuencia cuerpos huecos de barquillo incom
pletos. Al tr#tarse de un molde para cucuruchos el canal de vapo%
estd dispuesto ventajosamente en la punta del cucurucho.

Naturelmente el procedimiento segin la invencién puede
emplearsé fembién en la fabricacién de cuerpos huecos de barqui-
1llo con un menor contenido de azicar.

El procedimiento segin la invencidén se aclara con deta-
1le = base de una receta para cucuruchos de barquillo, asf como
de un dispositivo para cocer ocucuruchos como el que se describe
en 1a OE-PS 240 309,

En una agitadora § bién amasadora se mezclan un kg de
harina, 400-600 gramos de azdcar, 50-80 gramos de grasa de coco,
aﬁadiéndoée tanto agua (entre 0,4-0,6 litros por kg de hariﬁa) of

| A4

mo haga falta para producir una pasta sélida, amasable. Para me-
Jorar el sabor de los cucuruchos de barquillo pueden afiadirse a
la pasta también aproximadamente 20 g de yema de huevo en polvo,

30~50 g de leche magra en polvo, asf como 5 g de sal y productos

luego en un conocido cabezal galletero cuyo cilindro se ha dotado
de escotes semi-~esféricos, formdndose semi-esferas que a través

de una cinta transportadora se meten en las matrices de un dispos-

sitivo de cocer cucuruchos conocido, Ahora mediante rodillos y

levas regulables se introduce el punzdn en la matriz hasta que el

trozo de pasta sitdado en la matriz se conforma por el punzén, y



e

10,

15,

20.

25.

- -
debido al desplazamiento del voltmen del micleo el punzén distri
buye la paéta esencialmente por todo el hueco del molde; luego s
levanta un'poco el nicleo y puede escapar del molde el vapor; ah
ra se repite una segunda vez la immersién del micleo, en continui
cibn de la direccién de marcha; el ndcleo permanece un tiempo ai
g0 mayor eén el holde; de manera que la pasta cuece ya ligerament
en las paredes, luego se efectdaila evacuacién de afre como ante
riormente, .pero sin embargo por menor tiempo; este procesc se re
pite todavia algunas veces, hasta que la pasta llega ya hasta el
borde superiorldel molde y el hueco del molde estd completamente
lleno. Después de la §ltima oscilacién del nficleo se encierra y
enclava definitivamente el molde con los punzones.

Mediante estos inconvenientes regul dos una vez y que
ge repiten forzosamente se produce en el molde un producto cod¢ide
nuy compacto'el cual a consecuencia de la continua expansién del
vapor se presiona ni{nimamente =l molde y debido a ello no se pegi
précticamente.

Ia retirada de los cucuruchos acabados del molde se efeg
tda levantando los ndcleos y abriendo las dog mitades de molde
inferiores, tras lo cual cae saliendo del molde el cucurucho de
barquillo.

Descrita‘suficien$emente/i;hiaturaleza del invento, asi
como la mahera de realizarlo en la prédctica, debe hacerse constary
Que las disposiciones anteriormente indicadas son susQeptibles d+

modificaciones de detalle en cuanto no alteren su principio fune

damentale
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REIVINDICACIONES

1.~ Procedimiento y molde para ls fabricacidn de cuerpo
huecos de bﬁrqﬁillo de pared delgada, especialmente cucuruchos dI
berquillo, vasos de barquillo, hojas de bafquillo, discos dé bar
quillo, en el que la pasta de barquillo se mete en las matrices
del molde compuesto de matrices, luego se distribuye la pasta en|.
el molde mediante los punzones y se cuece estando el molde esen-
cialmente .cerrado, caracterizado porque la pasta de barquillo se
mete en el molde en forma de un trozo de pasta sélido emasable.

2. Prbce@imienxo segin la reivindicacién 1, caracteriza
do porgque el'trozd de ﬁasta gélido presenta un contenido de azl~|
car de mds del 30 %, preferentemente entre el 40 y el 60 %s

3.~ Procedimiento segin las reivindicaciones 1 § 2, ca-

racterizado porque el trozo de pasta sélido contiene enmre‘0;4 ¥
0,6 litros de agia por kg de harina, ‘
| 4.~ Procedimiento segfin una de las reivindicaciones 1 a
3y caracterizado pordﬁe_el trozo de pasta sélido tiene la forma
de una esfera, un cilindro, un paralelep{pedo, un dado, un tronco
de cono 6 similar, _

 5.= Procedimiento segﬁﬁ la reivindicacién 4, caracteriza
do porque el trozo de pasta sblido es una semi-esfera y se mete
en el molde con el lado semi-~esférico hacia el extremo cerrado
del molde, quedando la cars planza de la semi-esfera en un plano
paralelo al plano determinado por el borde de cuerpo hueco del
barquillo. | |

6.- Procedimiento segdn la reivindicacidén 4 6 5, caracte

rizado porque la forma del trozo de pasta sblido se obtiene, en

una miquina galletera,

7.~ Procedimiento seglin la reivindicacién 4 6 5, caracte
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rizado porque la forma del trozo de pasta s6lido se obtiene me-

diante punzonado a partir de una banda de pasta § cortando una

banda de pasta;
8e= Procedimiento segin la reivindicacién 4 6 5, carac—

L

extrugién y cortando seguidamente los trozos extrusionados,

9.~ Molde, para la realizacién del procedimiento segin
una de las reivindicaciones 1 a 8, caracterizado porque en su ex
tremo cerrado (fondo) 6 bién cerca de éste, presenta uno 6 varioL
canalgs para vapor;

10.~ Molde segln la reivindicacién 9, caracterizado pox)

que cuando 1a matriz estd partida en dos, &1 6 los canales de va
por estd 6 bidn estdn dispuestos en el plano de divisién de las

matrices. .
1l.~ Molde segin la reivindicacién 9 6 10, caracterizadp

porque al tratarse de un molde para cucuruchos, el canal de va-
por estd dispuesto en la punta del cucurucho,

12.~ Procedimiento y molde para la fabricacidn de cuer-
pos huecos de.barquillo de pared delgada, tal y como queda sus=-

tancialmente deserito en la presente Memoria.
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Esta Memoria consta de diez hojas escritas a mdquina

por une sSola carae

Madridy 50 QET, 1577

Franz Haas, sen, Franz Haas, :n.m, N2
Johann Haas.
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