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El invento se refiere a un aparato para la prepa-
racién de bebidas mediante la mezcla de productos solu
bles en liquido, sobre todo en agua. Se refiere, on ==
particular, a dichos aparatos con funcionamiento auto-
mdtico, 0 bien que esencialmente realicen en secuencia
la dosificacién del lfguido y del producto soluble, la
mezcla de éstos y la descarga de la solucién que cons-
tituye la bebida.

Cuando se trata de la preparacién de bebidas calieh
tes se presentan algunos problemas que no son de fdclil
solucién. En efecto, en tal caso, se observa en los apa
ratos conocidos que hay que proceder ante todo a dig~-
poner una caldera, en la que se contenga una cantidad ~
de liquido caliente correspondiente a diversas distritu
ciones. Aparte de la dificultad de realizacién se en--~
cuentra el coste de funcionamiento y de mantenimiento -
de una caldera de esta especie, evidentemente a base de
termostato y, ademis, es necesario procurar mantener la
temperatura constante en las partes del aparato, que se
pongan en contacto con el liquido durante la preparacién
de la bebida, que tienen una apreciable inercia térmica.
En efecto, sl no se procurase mantener estas partes a -
una temperatura préxima a la de las bebidas, que hay --
gque preparar, se produciria un intercambio término en--
tre ésta y el dispositivo de preparacién, lo que eviden
temente estaria en funcién de la frecuencia de prepara-
clén de las dosis de bebidas, En definitiva, sin dicho

control de temperatura del dispositivo, las bebidas ca-'
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lientes preparadas en el dispositivo, desde el tiempo
en reposo y, a continuacién a temperatura ambiente, =
serfan suministradas después de una elevada cesién de
calor y, por lo tanto, resultarian bastante refrigera
das.

El invento se propone evitar esta complejidad de
estructura, que se encuentra presente en las miquinas
digtribuidoras conocidas, as{ como permitir una sug—-
tancial simplificacién en su construccién.

Se ha observado, en efecto, que la agitacién enér
gica de la mezcla de sélido~-liquido, que se produce =
en una cdmara restringida, que contiene una dosis, in
duce necesariamente a la separacién a alta velocidad
de la solucién en formacién dentro de una cdmara rec-
tringida: esta alta velocidad del liquido da por re=-
sultado permitir un intercambio térmico muy elevado -
con las partes de la cdmara, tanto que el calentamien
to de las bebidas ee produce en el tiempo prdcticamen
te necesario para realizar una solucién adecuada,

Por lo tanto, de acuerdo con el invento, se propo
ne la realizacién de un aparato para la preparacién -
@ una bebida caliente batida, constituida por la solu
cién de una sustancia en polvo en un liquido, que se
caracteriza por el hecho de que comprende, en combina
cién: una batidora accionable para girar dentro de -~
una odmara de tratamiento con paredes calentables por
medlios de calentamiento, primeros y segundos medios -

dosificadores apropiados para alimentar en dicha cdma
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ra, respectivamente, una dosis de liquido y una dosis
de sustancia en polvo, habiéndose previsto ademds me-
dios motores y de control, apropiados para acoionar,
en la secuencia operativa correcta, dicha ba-tidora,
dichos medios de calentamiento y dichos medios dosifi
cadores, saliendo la bebida por gravedad a través de
un orificio practicado en el fondo de dicha odmara.

Ias caracteristicas estructurales y funcionales -
del invento y sus ventajas en relacién con la técnica
conocida se hardn mds evidentes a través de un examen
de la descripoidn siguiente, que se da a t{tulo de .--
ejemplo y que se refiere a los dibujos adjuntos, en ~
los que:

La figura 1, es una vista en perspectiva esquémda
tica, ilustrativa de los componentes principales del
aparato de acuerdo con el invento;

La figura 2, es una vista en alzado, parcialmente
seccionada, del aparato; y

La figura 3, es un detalle ampliado de la cdmara
de tratamiento de la bebida,

El aparato en cuestién estd estructuralmente for-
mado por un reductor de motor ~l0-~ del gque sale, hg=-
cia abajo, un eje rdpido -16-, que hace girar el ven~
tilador de paletas -9~ de la batidora mientras gque, -
hacia arriba, sale un eje lento -17-, que pone, en mv
vimiento las levas de control para el automatismo del
aparato.

Una cdmara de tratamiento cilindrica -8-, con re-



10

15

20

25

sistenoia eléctrica -l4-~ incorporada, constituye el -
alojamiento del ventilador batidor -9-. Dicha cémara
presenta en la parte alta dos clavijas -18- y -19- pa
ra la toma de la corriente eléectrica, clavijas que se
introducen en las tomas dispuestas para ello, que son
apropladas también para sujetar la cdmara que, por es
ta razén, resulta amovible, es decir, que puede ser -
retirada de su alojamiento.

En el centro de la cdmara -~8~, sale verticalmente
un conducto procedente de un colector de entrada —T-,
en que los medios dosificadores vierten la dosis de ~
polvos solubles y la dosis de agua.

El agua procede de un depésito -1- constituido, -
por ejemplo, por una botella colocada boea abajo, gua
tlene el extremo del cuello inmerso en una vasija da
nivel constante -2-; dicho nivel, como se sabe, estd
garantizado por el hecho de que el nivel de la vasija
-2- encuentra inmediata compensacién tan pronto domo
el chorro de agua sale del borde de la botella y deja
entrar el aire en esta Wltima,

Una vdlvula -3- de la vasija, accionada por la co
rrespondiente palanca -24-, conectada a la leva -lla=-
de un conjunto de levas -ll-, envia el agua dosifica~
da y en el momento oportuno, al colector =T=,

En el cuello de la botella -1~ se observa una pe-
queila esfera que es mantenida elevada por medio de un
punzén verticals cuando se quita la botella, para pro

ceder a rellenarla de agua, la pequefia esfera descien
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de y obtura momentineamente la boca de la botella pro
plamente dicha.

El polvo soluble se encuentra contenido en un re-
cipiente -4-, que puede ser, por ejemplo, la misma va
sija, que contiene el producto tal y como se encuen-—
tra en el mercado. La vasija o recipiente se afianza
a una abrazadera -5~ que es extraible del aparato.

Del recipiente -4-, cualquiera que éste sea, el -
polvo soluble desciende a un dosificador tradicional
de caja oscilante -6-, el cual, orientado de cierta -~
forma se llena, y orientado de forma distinta, reali-~
za la descarga en el colector -T-.

La orientacifn del dosificador viene determinada
por la palanca -25- unida a la leva -llb- del conjun~-
t0 -11-, El mando del aparato se efectia por medio de
las levas =12~ y -13-, golidarias de la leva =ll-, Ta
leva =13~ actia sobre un interruptor -ll3~ accionable
de forma manual con el mando -30- para cerrarlo; la -
leva -13- mantiene el interruptor -1ll3- cerrado duran
te la mayor parte de una revolucién completa. La leva
-1l2- actia sobre un interruptor -ll2- en el sentido -
de cerrarlo durante un dngulo fraccidén de una vuelta
completa, El interruptor -1ll3- al cerrarse alimenta el
motor =10~ y, a través del interruptor terméstatico -~
-31-, la resistencia -1l4-~, El interruptor -ll2- alimen
ta la resistencia formando derivacidén con el interrup-
tor -3l=-.

ElL ciclo se inicia oprimiendo por un breve espacio
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de tiempo el pulsador -30-; interviene en sucesidén =
inmediata la leva =13~ para mantener cerrado el inte
rruptor -ll3%~ y, a continuacién pone en rotacién al
motor. Si el interruptor -31l- se cierra (recipiente
frio), la resistencia eléctrica empieza inmediatamen
te a oalentar debidamente contemporizada por la leva
~1l%-, Lag levas determinan la dosificacién del polvo
soluble y del agua fria que, saliendo del colector -
~-T7-, 8 aviada a la odmara de tratamiento -8-, En el
vaso gira rdpidamente el eje -l6- con el ventilador
correspondiente -9~-. ELl polvo soluble se disuelve en
el agua, que se caliente rdpidamente, y la bebida ce-
liente batida estard lista en cuestidnde pocos segun-
dos. EL calentamiento del agua es muy rdpido, porque
el agua, centrifugada contra la pared de la cdmara -~
~8-, ofrece una amplia superficie de intercambio tér
mico si se compara con su reducido volumen,

El aparato se detiene automdticamente, la bebida,
que ya no es arrastrada por el movimiento rotatorio
de la batidora, sale por la bogquilla ~l5-, favorecida
ademds por la conicidad del fondo de la cdmara cilin-
drica =8-. A esie fin, hay que hacer constar que, con
el fin de evitar indeseados goteos de hébidas que no
estén preparadas perfectamente, con la boquilla -15-
coopera un pequefio canal helicoidal =20~ (figura 2)
mds ancho cerca del orificio de descarga de la boqui.
lla -15~ propiamente dicha; el canal -20- se inicia

desde dicho orificio de descarga y termina en correg
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pondencia con el mismo, pero a un nivel mayor. Asi, -

el liquido centrifugado sale gradualmente por la ram

pa -21- llevdndose desde el punto mds bajo ~22- al =

mds alto -23. Dado que el desnivel y la velocidad del
1iquido hacen que el orificio =15- sea despreciado, -
continia asi hasta que el aparato se encuentre en fun
cionamiento.,

En el momento, en que el aparato se para, se pro-
duce la falta de la fuerza centrifusa, que sostenia -
el liquido contra el vaso -8~ y, por lo tanto, falta
también la fuerza de empuje que, en el dmbito del re-
corrido helicoidal, tendia a llevar el liquido hacia
arriba. Por consecuencia, todo el liquido se sitida ha
cia abajo y se canaliza por el orifiecio de descargg, -
que conduce a la boquilla de salida -15-, debajo de -
la que se situa la taza.

Si el ciclo se inicia con el recipiente en calien
te (con el interruptor =3l- abierto), para que salga
de inmediato otra bebida, la resistencia -l4- es ali
mentada solo en el breve tiempo, en que la leva =l2-
interviene en ~-112-, Como mdximo, la resistencia y -
las levas smdimensionadas de forma que, en cada ci-
clo, la alimenteidén accionada por la leva -12- corres
ponde al calor evacuado por el calentamiento de las -
bebidas (ademds de la disipacidén prevista), mientras
que la alimentacién accionada por la leva =13 corres-
ponde a tal calor mds el debido a la inercia térmica
del sistema. El interruptor termostdtico estd gradua
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no necesita de una gran precisién de interveneién,
Como se ha visto, para el llenado se pueden retirar,
la botella de agua -l= y elrecipiente de polvo solu-
ble =4-, encima del dosificador extrafble. la cdmara
de tratamiento ~-8-, en la que se encuentra la batido
ra -9« es extraible, por razones de limpieza y de ==
mantenimiento, alin cuando queda en pesicién la bati-
dora propiamente dicha.

Las levas, gque accionan los automatismos, puedan
ser reguladas por el usuario mismo, el cual, de esta
forma, tiene la posibilidad de variar el tiempo de =~
apertura de la vdlvula de agua, variando, por tanto,
la dosis de agua en relaoién con la dosis de polvo, -
cambiando la dosificacién en relacién también con ia
calidad del soluble, que se utilice. Las levas «l2- y
=13= que varian la duracidn d.el encendido de la resig
tencia 414~ varian, en consecusncia, la temperatura de
la bebida,

La presente Patente de Invencién, recaerd sobre -

las siguientes reivindicaciones.
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REIVINDIGCACIONES

l2,~ Aparato para la preparacién de una bebida cd
liente y batida constituida por una solucién de una -
sustancia en polvo en un liguido, caracterizado porque
comprende, en combinacién: una batidora accionable pa~
ra girar dentro de una cdmara de tratamiento con pare=s:.:
des calentables por la accién de unos medios de calens
tamiento, primeros y segundos medios dosifioadores, -
apropiados para alimentar en dicha cédmara, respectiva-
mente una dosis de liquido y una dosis de sustancias -~
én polvo, habiéndose previsto ademds medios motores y
de control apropiados para accionar en la secuencia --
operativa correcta, dicha batidora, dichos medios ca--
lentadores y dichos medios dosificadores, saliendo le
beblida por gravedad de un orificio en el fondo de di-=
cha cdmara.

28,- Aparato, segin la reivindicacién 12, caracte-
rizado porque dichos medios motores y de control com--
prenden un reductor de motor provisto de un eje de sa~-
lida r4pido, sobre el que estd montada dicha batidora
y un eje de salida lento, sobre el que se encuentra —-
montada una pluralidad de levas, que controlan el fun-
cionamiento de diohos medios de calentamiento, dé di--
chos primeros y segundos medios dosifioadores y del re
ductor de motor propiamente dicho.

38 ,~ Aparato, segin la reivindicacién 12, caracte-
rizado porgque dichos medios de control comprenden dos

levas apropiadas para contemporizar la alimentacién de
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los citados medios de calentamiento a travéds de un ==
circuito eléetrico, que comprende un termostato capaz
de detectar la temperatura de la pared de la cdmara -
de tratamiento.

42,~ Aparato, segin la reivindicacién 12, caract®
rizado porque dichos medios dosificadores, primeros y
segundos, estdn conectados a dicha cdmara de tratamien
to por intermedio de un colector.

58,- Aparato, segin la reivindicacién 12, caracte-
rizado porque los medios dosificadores de ligquido - ==
estdn H rmados por un depdsito que descarga al interior
de una vasija de nivel constante, en el fondo de la «~~
cual se ha previsto una vdlvula de control de apertura
contemporizada mediante los citados medios de controi,

68,- Aparato, segin la reivindicacién 12, caracte-
rizado porque los medios dosificadores de la sustancia
en polvo estdn constituidos por una caja mévil, situa-
da por debajo de lg descarga de un recipiente, que con
tiene la sustancia, estando controlado el movimiento -
de dicha caja por dichos medios de control.

T&.~ Aparato, segin la reivindicacién 12, caracte-
rizado porque la dicha batidora comprende un ventila-—-
dor de paletas.

82,- Aparato, segin la rdvindicacién 1#, caracteri
zado porque dicha cdmara es cilindrioa y porque dicho
orificio ha sido practicado en el extremo de un canal
anular de recorrido helicoidal, practioado en el fondo

de dicha cdmara.
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el que ha de recaer la presente Patente de Invencién
de por veinte afios se solicita para Espafiay = = = = =
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5 " APARATO PARA LA PREPARACION DE UNA BEBIDA CALIENTE
Y BATIDA CONSTITUIDA POR UNA SOLUCION DE UNA SUSTAN
CIA EN POLVO EN UN LIQUIDQ “

Todo conforme queda expresado en la presente Memo-

ria Descriptiva que consta de doce hojas foliadas y eg
10 oritas a mdquina por una sola cara y planos que se —w—-

e ompafian.

Madrid, 5 de Agosto de 1.97
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