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La presente memoria de‘,scriptiva se refiere a un método au=
toregulador del momento de producirse la infusién en las
cgfeteras termooperantes. |
Como es sabido en las cafeteras termooperantes, y en gene~
ral en las vssijas pera hace}r.- infusiones similares, la ex-
traccién de la parte soluble de la substancia se inicia y
va produciéndose cuando a cousa del calor el agua calenta=
da en el calderin o recinto hermético alcanza una tempera-

" tura por la que desprende vapor que crea dentro del calde~-

rin una presién sobre el agua y la odbliga a circular hacia

‘el récinto en que estd contenido el café molido y pasar &

través de éste..
Eate método de produciraec la infusidn tiene el defecto que

‘el agua que inicia y produce la disolucién de la parte solu

ble del café no ha alcanzado la temperatura éptima para

_efectuar debidamente tal disolucién cuando pasa a travéa

del café, ya que es obligada por la presién del vepor des-
prendido a circular entes que alcance tal temperatura, que
es aproximadamente 10080, por lo que el resultado de la
extiacé.’v_.dn es deficiente y la infusién resulta pobre.

Fl fin de la presente invencién es au‘nsanér este defecto
de manera que 1a infusién se produzca de forma éptima jpor
el paso de la totalidad del agua a través.del café a la de- |

‘bida temperatura para la mayor disolucién de la parte solu=

ble, autoregulando para ello el momento que esta temperatu-
Ta 8 alcanzada por el agua en la cafeteray .

El objeto que constituye la invencién es un método autore-
gulador del momento de producirse la infusién en las cafe-
feras termooperantes que consiste en proveer al calderin
de una vdlwvala que 3¢ mantiene abierta mieniras se produ-
ce el calentamiento del agua, 'dejando escapar en consecuen=
cla el vapor que durante tal calentamiento va produciéndose
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en el interior del calderin, regulando asf la presién por
aquel producida dentro de éste, hasta que el agua alcanza -
o sobrepasa los 1002C, en cuyo momento la v4lvula se clerra
por la accién de la misma preaién del vapor al alcanzar es~
ta prasifn una tensién predeterminada, impidiendo asi la sa=-
1ida libré del vapor y obligando a éste a empujar el agua;
calentadn & la elevada temperatura, a través de los conduce
tos adecuados hacia el recinto del café molido y a través

" de éste hacla 1a salida; produciéndose asf la infusidén con

6l mayor grado de disolucién y extraceién de la materia so-
Juble, alcanzdndose el mayor rendimiento.

A fin de que se comprenda con claridad en que consiste el
método que constituye el objeto de la presente invencién se
44 seguidamente un caso de ejemplo, sin cardcter alguno li-
mitativo; del mismo, aplicado a la vasija para hacer infue
siones que constituye el Modelo de Ut111dad n® 219,503 del

" propiv Solicitante, répresentada en el adjunto diduje.

En la pared de fondo de la tapa reciplente 1 que estancamen=-

“%e clerra el cuerpo contensdor o calderin 2 viens provista
‘1a vdlvula termostética autoreguladora 3 al comenzar a ca=-

lentarse el agua, contenids en el cuerpo contenedor o cal-

. derin 2 hasta nlcanzar el nivel 4, y producirse una pequefia

presién de vapor el.agua empeszaria a subir a través de 193

‘eonductos 5 al interior del recipiente 1 contenedor del ca-

£6 molido a una temperatura muy baja, esto viene evitado por
la vdlwvala 3 que mientras la temperétu‘ra.adl vapor no llega
aproximadamente a los 10020 permanece abierta d'ejando ‘sali-
da 1libre a dicho vapor, cerréndose al aloansar dicha tempe-
ratura, 16 que hace que la présién del interior del cuerpo
contenedor ¢ calderin 2 auments y el agua en 61 contenida
sea empujada por dicha presiln a través de los citados con-

‘ductos 5 hacia el recipiente 1 del ocafé molido pasando a
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través de éste a tan elevada temperatura, consiguiéndose de
esta forma una disolucién méxima de 1la parte soluble del mis
mo, pasando la infusién, segin las flechas indicadas, a ira-
vés del conducto 7 dentro la vasija 8 para ser servido,

Este método empleando la vélvula eutoreguladora del momento
en que ha de producirse la infusidén evita, como més arriba
hemos expuesto, el que esta ocurra con agua a menor tempe~
ratura gue aquella requerida para alcanzar una Sptima disoe
lucién de la parte soluble del café, y se obtenga con el
agua a la elevada temperatura requerida para la Optima di-
solucién. ,

El método de que se trata, como es natural, podrd aplicar-
8¢, 8in que me alfere su esenclalidad, a cualquier tipo de

cafetera o vasija termooperesnte y para obtener cualquier ti-

po de infusidn, por lo que debe comprenderse como dentro del
cireculo que protege la patente presente toda la aplicacién
del método en cuslquier variante que pueda obtenerse por un
técnico en la materia. '
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1o~ Un método autoregulador del momento da producirse la in=-
fusién en las cafeteras termooperanies, esencialmente carac-
terizado por el heche que consiste en proveer ds una vdlvu-
la termostdtica sutoreguladora el cslderin o contenedar del
agua en que se produce el calentamiento de éata para la in-
maih, la cuﬂ, vdlvula se mantiene abierta para dejar sali-
da libtre al vapor que se produce durante el calentamiento
del agna mientres no alcance ésia por lo menos una temperaw-
tura determinada y se clerra sutomfticamente cuando tal tem-
peratura es alcansada, impidiendo 1a salids del wvapor para
que se produsca dentro del calderin o contenedor del agua
ia presifn qus empuje a ésta, a tal slevado grado de tempe=-
ratura calentada, hacia la substencis orgénioa, extrayendo
su parte soluble en el mayor grade posidle alcansindoss asi
¢l mayor rendimiento y mejor infusiéne

2,= ¥Un método autoregulador dsl momento de producirse la
infusién en las cafoteras termooperantes®,

Consta la preasente memoria de cuatro hojas foliadas, escri-
tas por una sola cara. .

Barcelona, 8 de Julio de 1977.

%



Hova UNICA

PABLO SEBASTIA -MART/

FBCALA VARYABLY
Rarcelonie a UL 977

i
1
€ ———
- D e —
R A R T T T T T L T X T 2 T Y022
AN N
—

e




PABLO SEBASTIA -MART/

PN O B S SO Teeeey

QUUENEERRNN RN
NN et vor AR BIB AT LS IR TTII TR RGN IIIIL IS

L g

) -
CL

ARG SRIATED AN DT SO S &I R /

yINIIIS

A

AN A A R R AL AL AL A A AR AR AL AR RSB LR B S RGNS
VIR T IS TSI TGS T TG ]

L W .Y

SllALLLL A AGLL LR LR R LY

rvsros)
T T T T T T ey




HouA UNICA

Barcelone ;, § Wi 2

%
4]
-g
g
>
3
et
O
wm
L




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



