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-6l dibujo de la memoria de la patente sefialada anteriormen-

el carbén activo, E1 C0, estd himedo al contacto con el

Hoja niime.] -

En la memoria de la patente austriaca 290 962
se describe un pfoéedimiento pare descafeinar café asi co-
piilo) se'explica detalladamente une forma especial de realiza-
cién del procedimiento.

El recipiente de presién A (ver a este respecto

te) se carga con café seco B (contenido de agua aproximada-
mente 9%). E1 agua C en el recipiente de presién A sirve
péra desintegrar el café, F es un intercambiador de calor;
N une bomba de circulacién ¥y G un recipiente de presién
cargado con carbdén activo K. Todo el sistema se encuentra
bajo una presidén de 120 a 180 atmésferas de ¢o, hipercri-

tico. El recipiente de presién 4 se mantiene a2 temperatu-

ras de 40 a 80°C, Para descafeinar el café se hace circu- [

lar el COz‘hipercritico con ayuda de la bomba de circula-

cidén y el gas cargado en G se libera de cafeina con ayuda

café,

o ~ En esta forma de realizacién, la desintegraciln
del café (aumento del contenido de agua del café crudo por
encima del confenido normal de ague de aproximadamente 9%)
en el recipiente de presién A propiemente dicho se realizé
por medio del diéxido de carbono hipercritico himedo cir-
éulante. Esto tuvo como ¢onsecuencia que el café, que se
hinche goﬁéiderablemente al absorber aguas se deformé y
'se'aglufiné, lo que dificultdé mucho el vacizdo del recipien
to. Ademés se hace observable como perjudicial en este caso
el hecho de qﬁe al trasgladar a una escala mayor; es extre~

madamente diffcil conducir en grandes recipientes de pre-

8ibn, a través de grandes cantidades de cafd, dibdxido de
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_carbono hipercritico con la misma velocidad de circulacidn

considerable de la circulacién total tempoco conduce une

Hoja nime e

sobre toda la seccién transversal de la corriente. Se for-
men siempre canales de circulacidén, en los que el gas cirey
la muy rdpidemente; y zonas en las que la velocidad de cir-
culacién es minima, Mediante une conformacidén adecuada de
los recipientes de presién'o de estructuras internas en
los mismos se puede atenuwar este inconvenientes pero no
suprimirlo, '

Eoto significa ques dentro de una cargas el café
es descafeinado en un grado muy diferente.

Ia cantidad de cafeina que es absorbida por una
cantidad determinada de diéxido de carbono hipercritico
circulante; es decir, en este caso, gque se transporta tem.
bién al recipiente de adsorcién, depende entre otras coses
machisimo del contenido residual de cafeina existente en
el grano,

\' Por consiguients en el curso de la operacidn de
descafeinado; el gas circulante; que circula a través de
los canales de circulacibéns y éste es frecuentemente wna - .-
gran pafte: s6lo transporta muy poca cafeina hacia el car-
bén adsorbente.

Para llegar a un conbenido medio de cafeina de
aproximadamente 0,05% en una carga se necesita aumentar

la duracibn del tratamiento a 20 - 25 horas., Un incremento

reduccién considersble de la duracibén del tiempo de trata-
miento,

Una vez concluida le operacién de descafeinado
se seca el café himedo en el mismo aparato. Esto se ha ma-

nifestado como inconvenientes pues durante el secado los
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|_granos no han vuelto a contraerse a su volumen'primitivb;
1o que se menifestd como perjudicial para el tratamiento
ulterior, ; A '

Sorprendentemente se ha hallado ahora que todos
estos defectos: espécialmente el prolongado tiempo de tra-

temientos pueden ser subsanados mediante el siguiente pro-

cedimiento considerablemente simplificado:

Haciendo referencia al dibujo mencionado anterior
nentes el recipien%e de presidn A se carga con una mezcla
de café B ya desintegrado (contenido de s2gua alrededor de
15 a 60%) y un agente adsorbente s6lido para cafeina, por
ejemplo carbén adsorbente, y se trata estacionariamente
con CO, hipercritico de 120 a 250 atmbésferas a 40 — 1002C,
Alternativemente el recipiente de presién A se carga con
unz mezcla de café crudo B (contenido de agua 9%y no desin-
tegrado); agua y un agente adsorbentes por ejemplo carbén
adsorbentes y se trata estacionariamente con COp hipercriti
co de 120 & 250 gtmésferas a 40 -~ 1002¢,

Y2 no se necesitan el agua C, 1g bomba de circu-
lacién W y el recipiente de presién G con el carbbn activo
K, con lo cual se reduce notablemente el gasto de aparatos.
Adenmds de ellos los perlodos de descafeinacién se reducen
e menos de la mitad. Ya no se observa ningin aglutinamiento
Una vez terminada la operacidn de desecafeinado, se compieta
la mezcla y mediante un tamizado sencillo se separa en ca-
f8 y carbén activo, A contimacién se seca el café de la
fgrma habitual, contrayéndose muevamente los granos a éu
volumen primitivo.. ' 4

Se ha hallado ademds que se puede reducir consi-

derablemente de nuevo el tiempo de tratamiento, si se uti-
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liza café molido como material de partida en la fase de des

cafeinacidn.

Esta modificacidén de la descafeinacidén se aconse~

ja especialmente si se pretende obtener café molido, tosta-

do y descafeinado ° café en polvo o granulade descafeinado

goluble en agua.

; Se ha manifestado ademds que tawbién son adecua-
dos en el sentido del nuevo procedimiento descrito otros’
lagentes adsorbentes en lugar del carbén activo. Asi, en
lugar del carbén activos se puede utilizar éxido de alumi~-
nio activado (superficie especi{fica 100 a 356 m2/g), tie-
rras de blanqueo a base de silicato de aluminio y/o de mag-
nesio, geles de silice con estructura laminar de abundante
superficies; o agentes adsorbentes activos de la misma mane-
ra. _

El café puede ser crudo o tostado. Si estd tosta-
dos el COp himedo absorbe tanto las sustancias aromdticas
como también la cafeina y el carbbn adsorbente tanto la ca-
feina como también las sustancias aromdticas.

Segin el procedimiento conforme a la invenciéms
el contenido de cafeina del café se puede.redﬁcir a.0,6%

e incluso hasta 0:;02%, Los tiempos de tratamiento son infe-
riores a 20 horas, preferentemente inferiores.a 10 horas

en el caso de granos, e inferiores a .5 horas, preferentemendt
te inferiores a 2 horass si se trate de café molido,

Los ejemplos siguientes explican el procedimiento

seglin la invencidn.

Ejemplo 1
10 kg de café desintegrado con un contenido de
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1 agua de 40f se mezclaron {ntimamente con 7 kg de carbdn

' El café tenia todavia un contenido residual de 0,02% de

Hoja nGm.

activo (carbén moldeadd, didmetro alrededor de 3 mm) y se
iﬁtrodujeron en un recipiente de presién, que era calentado
a 809C por medio de una envolvente calentadora exterior.

A continuacién se introduwjo diéxido de carbono comprimido
| hagta uvna presidn de 190 atmésferas. Al cabo de 15 horas

' se purgd el diéxido de carbonds; se completé la mezcla y

mediante tamizado se separaron el café y el carbdn activo,
cafeina, !

Ejemplo 2

| 10 kg de ¢afé desintegrado con un contenido de
agua de 50% se mezclaron con 5 kg de carbén activo y en
el mismo recipiente .de presién del ejemplo 1 se sometieros
duxante 9 horas, a 902C, a una presibén de diéxido de car-
bono de é40 atmbésferas. Tras separar el café respecto del
'carbdn activo mediante tamizedo, el café tenia un conteni-
_do residual de cafeina de 0,05%, No hubo un grado de des-

cafeinacibn diferente dentro de la carga.

Ejemplo 3
' 055 kg de café con un contenido de agva de 40%
se mezclaron con 0,5 kg de gel de silice y se sometieron
| durante 18 horas a 802C en un autoclave @ una presién de
diéxido:de carbono de 240 atmésferas. Después de separar
el café respecto del gel de sflice, el café tenfa un conte-

nido residuel de 0,6% de cafeina.
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| Bjemplo 4
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1 kg de café crudo con un contenido de agua de 99
(no.desintegrado) se mezeld con 1 kg de carbdn activos que
estaba humedecido con 0,5 kg de agua. La mezcla se sometid
durante 16 horas en un autqclave, a una temperatura de
809C,; a una presibn de dibéxido de carbono de 220 atmésferad,
Despuds de seperar del café al carbln activo cargado con
cafefna, el café tenfa un contenido de agua de 35% y esta-
ba hinchado, El contenido residual de cafeina ascendié a

0) 065%0 .

Ejemplo 5
' 1 kg de café cfudo con un contenido de agua de
35% fue molido y mezelado con 1/2 kg de carbén molido (carJ
bén moldeado). Ia mezcla se¢ sometié durante 3 horas en un
autoclave a una temperatura de 802C, a una presibén de did-
xido. de carbono de 190 atmbsferas. A continwacibén el café

molido se separb del carbbén activo mediante tamizadd. E1

contenido residval de cafefna en el café ascendid a 0,032:%,

Bjemplo 6
1 kg de café crudo con un contenido de agua de

55% se molid y se mezclé con 0,2 kg de carbbn activo (car-
b6én moldeado). Ia mezcla se sometid durante 1 hora en un
awtoclave a una temperatura de 859C, a una presibn de did-
xido de carbono de 220 atmbsferas. Después de estos el café
molido se separd del carbbn activo mediante tamizado, EL
contenido residual de cafeina en el carlé ascendi a

0’ 036%0
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[ Ejemplo 7
1 kg de café crudo con un contenido de agua Qe
9% fue molido y mezclado con 1 kg de carbdn activo que &s—
taba humedecido con 0:;5 kg de agua. ILa mezcla se sometid
durante 2 horas en un antoclave, & una temperatura de 802C,
& wna presién de didxido de carbono de 220 aimbésferas. Des-
Epués de separar el café molido del carbén activo, el café
tenfa un contenido de aéua de 41%: y el contenido residual

lde cafeina ascendia a 0, 03%,
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REIVINDICACIONES

Los puntos de invencién propia y nueva que se

presentan para que sean objeto de esta solicitud de Patente

de invencidén en Espafia, por VEINTE afiog; son los que se re-

cogen en las reivindicaciones siguientes:

18,- Procedimiento para descafeinar café mediante
tratamiento con diéxido de carbono himedo en régimen hiper-
criticos que se caracteriza por el hecho dg que se hace
actuar diéﬁido de carbono a temperaturas de 40 a 1002C y
presiones de 120 a 250 atmbsferas; estacionariamentes sobre
une mezcla de café, agua y un agente adsorbente con super—
ficie activa respecto a la cafeina,

. 28,- Procedimiento segin la reivindicacién 12,

que se caracteriza por el hecho de que en lugar de una mez-|

cla de café y agua se utiliza café desintegrado con agua.

38,~ Procedimiento segin la reivindicacién 18,
que se caracteriza por el hecho de que se mezcla agua y
egente adsorbente antes de la adicibn del café,
" 48,- Procedimiento segin las reivindicaciones 12
a BQ; que se caracteriza por el hecho de que se utiliza
café en forma de granos o de café molido,
58, Procedimiento segin las reivindicaciones 18

a 48, que se caraecteriza por el hecho de que como café de

 partida se utiliza café crudo o café tostado y/o café en

pblvo soluble en agua. ‘

68,=~ Procedimiento segin las reivindicaciones 18
éVSQ, que se caracteriza por el hecho de que como agente
adsdrbente e utiliza éarbén activos geles de silice: tiem

rras de blangueo u 6xido de aluminio activado.
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78,~ Procedimiento para descafeinar café.
Tal y como se ha descrito en la lemoria que ante-
cede y para los fines que se han especificado,
Esta llemoria consta de nueve hojas escritas a md-

1
quina por una sola de sus caras.

~7
-3

\ V Medrid, 01.AE0¢C
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