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£1 invento se refiere a un prucedimiento para la separa=
cidn de el tartaro del vino, vino espumoso u otras bebi=
das conteniendo 48ido tartirico.

Determinadas bsbidas; espaecialmente vino de vid, contie-
nen con frecuencia Aacido tartdrico y sus sales dn forma

disuelta. A consecusncia de influencias naturales de so=~

lubilidad, como fermentacién, almacenaje y maduracidn, es-

tas sales se hacen parcialmente insolubles y se precipitan

como cristales. Esta precipitacidn de cristales es un fg
ndmeno, conocide como tirtaro, en la explotacién vinico-
la, Los consumidores, conocedores de la materia, toleran
estos cristales de tartaro en las botellas de vino y de
vino espumoso llgnadaes para el consumo, comg defacto es-
tético indcuo, para la mayoria de los consumidores recla-
man sn muchos casos a causa de la impresién visual, Para
puitar estas reclamacionss el objetivo de los fabricantes
de las mencionadas bebidas, consiste en separar 8l tart g
ro ya antes del llenado de las botellas para gstehilizar
por ello las bebidas llenadas en botellas contra la crise
talizacién, que tiene lugar por influencia natural del =
tirtaro sélo soluble en determinadas condicionas,

Como medida preventiua, para evitar la inconveniente for=-
macidn de taArtaroc en bebidas llenadas, es conocido sepa-

rar, ya en la explotacidn de fabricacidn o elaboracidn,

el tértaroc por refrigeracidn, extrayéndole de las bebidad,

asf{ por ejemplo, el vino, a través de un plazo de tiempo

de 5 a 30 dias, se expone a una temperatura de, por ejem

.

plo -42C en un depdsito refrigerador, situada por debajo

I ——
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da la mis profunda temperatura de almacenaje y da tbans-
porte, Despuds de una cristalizacidn mds o menos complsta,
qus tiens lugar en estos plazos de tiempo del tértaro, =
dste se elimina del vinp por filtros o separadores, En =
este método natural y adaptado al vino para la elimina-
cidn del tirtaro, el tratamiento del ffio no siempre conw
sigue 8l éxito espsrado, Con frecuencia, la concentracidh
de tirtaro es demasiado reducida y no conduce o sflo con=
duce a su cristalizacién, bor otra parte, la cristaliza-
cidn, a consecuencia de la naturaleza del vino, tiena lu=-
gar de un modo sxtremadéments lento, no obstants el apo=-
yo de mecanismos agitadores introducidos en el depdsito ,
recuperador y de los gérmenes de cristales introducidos,
procedentes del tartaro cristalinoc. Estas razones y no por
Gltimo el conocimiento insufisnte hasta ..dora sobre lasL
causas, que perturban o impiden la cristalizacidn del tar
taro, son decisivos para que el tratamiento frio, prgc-
ticado hasta ahora en el vino, para la separacidn del -
tértaro, se considere que hace perder tiempo y ocasional-
mente se considere como algo inseguro. Al éxito del tra=-
tamiento, en general insuficiente, se afiaden ademas las
inversiones en instalaciones de refrigeracidn y depﬁsitos
frigorf{ficos, as{ como los costes de explotacidn gus resul
tan demasiado elevados, fuera de relacidn.

Por lo tanto, es la misidn del invento indicar un procadi=
miento para la separacidn del tirtarp, de bebidas conte-

niendo 4cidos tartéricos, sspecialmente de vinos y de vi-

nos espumoscs, gque pusde aplicarse sin preocupacidn desde

los puntos de vista de la legistacién relativa al vino -
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y a los productos alimenticios y, frente a procedimientos
conocidos, basados en el trakamiento ds fric de las bebi-
das, respecto a su transcurso, ss seguro, coma visible y
regulalile, tanto de’ modp ccnt@nuu, como también con explg
tacidn discontinua y desde el espscto econdmice sin afec-
t-ar a la €alidad de las bebidas es mis rfpido y mas sen-
cillo,

Este problema se resuelve segin el invento, porque la be=-
bida ss satura con tirtaro disuelto, seguidamenta se enw
fria a una temperatura por debajo de la temperatura mis
baja, que pusda esperarse de almacenaja 0 de transporte
y seguidamente se separa el tartaro, que cristaliza da =
modo espontaneo y de manera -natural,.

Ya os conocido separar, desde bebidas conteniende acida
tartérico, especialmente desde vino y vino espumoso, el
té&rtaro, por la aplicacidn de intercambiadores de catio-
nes, por slectrodialisis y 4smosis de inversidn. Contra
estos procedimientos se oponsn, sin embargo, preocupacig
nes desde sl punto de vista de la legislacidn sobrs el -
vino y los comestibles, Ademds, todavia se desconocs si
estos procedimientos conocidos ocasionan una influencia
cualitativa sobre el vino,.

€l procedimiento segdin el invento descansa, por lo tanto,
sobre el conocimiento de que,'pcr la supep=saturacidn con
tirtaro, sl comienzo y el curso de la reaccidn de crista-
lizacidn pusden incluirss dsl modo conveniente al objeto,
y la super-saturacidn de por resultado la energfa y la
activacidn necesaria para la reaccidn qus, en general, -

no existe de modo suficiente en el conoeido tratamisnto
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frigorifico para iniciar la reaccidn. Por ello ofrece sl
procedimiento, segdn el invento, la ventaja de gue la ~=
cristalizacidn de tdrtarc se efectda de manera natural,
ya que solamente se separa tartaro, mientras que todas -
las demds materias del contenido de la bebida quedan sin
influencia. Al lado ds la sxclusiva separacidn del tarta-
ro, resulta la ulterior ventaja de gue, a consecuencia de
los corrimientos ifdnicos de equilibrio ocasionados por la
disalucidn del tArtarc, tambidn se separan todas las sa-
iss de 4cido tartdrico que forman tértaro., Por ello es =
posible, ante todo sn vinos con contenidos desusados de
matsrias minerales, una estabilizacidn de tirtaro contra
precipitados ctistgliﬁos de tartato potdsico y calcico,
Como ademds, la super-saturacién del tirtaro pusde elegir
se a voluntad, puede iniciarss con seguridad la crista-

lizacién del tartaro y transcurrs después de ello con al

ta velocidad da preaccidn hasta la astabilizacidn de las

bebidas a temperaturas predetsrminadas, En ella, la velg

cidad de reaccidn ss tan alta que sl procsdimiento pueds

e jecutarse de modo continuo, Otra ventaja del procedimien
to segdin el invento oonsiste en que se excluyen problemas
de escologfa, ya que siempre se enrigquece con tirtaro obtg
nido de bebidas y nn‘llagan~a aplicarss ninguna clase de

medios auxiliares ﬁuimicos. ‘

En ventajoso desarollo ulteriopHel modo. de procedsr segln
el invento, adecuadamenta se disuelve tirtaro cristalino

en una corriente parcial calentada de la bebida en una =

cantidad tal que, después de la reunién de la corriente -

parcial con la corriente principal de la bebida, la misma
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estd super~gaturada y que despudés de ello se efectle. la
refrigeracidn de la bebida y la separacidn del t4rtaro -
cristalizado, En ella, segln sl invento, 8l tértaro, se~
parado ds la bebida’ tratada, puede utilizarse para el ep
riquecimiento de la corriente pareial, de modo que, apar
te de la cantidad de arrangue, utilizada una vez al cos
misnzo del procedimiento, siempre ge slabora el tartaro
obtenido en el funcicnamiento continuo. Por otra parts,
el medio de procedsr, segln el invento, también permite
utilizar otros compuestos de 4cido tartérico espscificos
de la bebida para el enriquecimiento de la corriente par-
cialy Segdn otrarmudificacién del modo de proceder segiin
8l invento, también aen una corriente parcial de l{quidos
especificos de la bebida, por ejemplo, vino desalcoholizg
do, reserva dulecs, licor eﬂulcorante, puede disclverse ol
fartaro aistalino y, despuds de rsunidn con la bebida a
tratar, pueds DCasionarsa'su gupersaturaciﬁn. El proce=
dimiento segfin el invento, ademis pusde desarrollarse ul-
teriormente, porgue se supersatura continuaments la bebiw
da, se enfria y sa afsctda la separacidn de los cristales
de tirtaro despuds del final de la reaccidn también de mo-
do sencillo,

Para la ejecucidn del procedimientoc segin el invento con
tértaro disuslte sn curso continuo, en ulterior desarroe
llo del invento, se propone una instalacidn, que “se carac
teriza por un conducto de liquido, que-lleva desde el de-
pdsito de almacenaje de la bsbida a tratar, con un lugar
de introduccidén para téartaro disuelto, un grupo recupera=-

dor provisto sventualmente de intercambiador térmico ante-
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-puesto Yeonsctado detris del lugar de introduccidén en la

tuberia del 1fquido, as{ como un dispositivo separador =-
de tartaro, colocado detrds del grupo refrigerador en la
tuberf{a del 1fquide, En ello, el depdsito de almacenaje
de la bebida pusde ser el lugar de introduccidn para sl
t&rtaro disuelto, Para asegurar sl transcurso complsto
de la reaccidn de cristalizacifn dependiente del tiempo,
el invento prevé para la instalacidn propuesta ademas,
gue entre sl grupo raFrigérador y 8l dispositivo de se
paracidn de tirtaro, se :rconecte un depfsito de flujo -
pasante en la tubgria'para 1{quidos, que garantiza un Hew
po de permanencia, predetsrminable para la bebida, )
Para la ejecucién del'procedimiento, seglin el-inventa3 -
con téirtarc cristalino en transcurso continuo, el finven-
to prevé para la instalacidn propussta para la dimoIucidn
del tirtarn, que para la corriente parcial estd prevista
una tuberfa sscundaria, provista de bomba interconactada,
un grupo de calafacciéﬁ y una instalacién solubilizadora,
gue sirve para tartaro cristalino, cuyartuberia ss deriva
dasde el grupo fHigorifico, respectivamente delante del -
intercambiador térmico desde la tuberia para liquido y =
desemboca de nusvo entre sl lugar de derivacidn y el gru-'
po frigorifico, respectivamente sl intercambiador térmic?,
n la tyberfa para sl lfquido. En sllo, segfin el invento,
la instalacidn de disolucidn para la recepcidn qel tirta=
rgbristalino ssparado del dispositivo separador, pusde -
conectarse, a través de una tuberia de comunicacidn al -
dispositivo separador, Otra forma de ejecucidn de la ins-

talacidn propuesta para la ejecucidén continua del proce-
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dimiento, segln el invento, con tdrtaro cristalino en for
ma de una mezcla de bebida y de tdrtaro, segln el invento,
se alcanza porque para la corriente parcial esztd prevista
una tuberia secundaria p;ovista de bomba interconectada y
un grupo de calefaccidn, que se deriva para la recepeidn
de la mezcla de bebida y tirtaro en el dispositivo separa
dof desde la tuberfa para liquido y desemboca delante del
grupo frigorifico, respectivamente deslante del cambiador
térmico dentro des la tuberia para liquida,

El modo de proceder seglin el invento, no obstante a la =
elevada velocidad de reaccidn, también puede sjecutarse

de modo discontinuo, tanto con tértaro disuelto, como tam
bién como con tértaro cristalinc, Para este modo de explg
tacién y la supersaturacién de la bebida con tirtaro die
suslto, 8l invento prevé una instglaciﬁn, que se caracte=
rize por una tuberfa para liquido, que hace salir d1l mismo
dexde el depdsito ds almacenaje de la bebida a tratar, con
un lugar de introduccidn para tirtaro disuelto y uno o uwa-
rios depdsitos frigorificos, que siguen al lugar de intro-
duceidn, para la refrigeraciéﬁ de la bebida aportada y =
segmentacifn del tirtaro cristalizado's También en sstn'gug
de ser sl depdsito de almaéenaje, de la bebida a tratar, sl
lugar de introduccidn para el tirtarc disuslto. Para la -
ejecucidn discontinua del procedimientg, segdn sl inuentp,
a utilizar tértaro cristalino, el invsnto prevé para la -
instalacidn propuesta, una tuberia secundaria, qus forma
la corrients parcial con bomba interconsctada, un grupo -
de calefaccidn y una instalacidn de disolucidn para el tir

taro cristalino, que se deriva dslants dsl lugar de intro=-
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duceidn de la tuberf{a para lfquido y desemboca de nuevo en
un lugar de introduccién en la tuberfa para 1{quido. Para

el curso del procedimientoc de modo discontinuo utilizando -

una mezc~-la heterogénea de tartaro-bebida se recomisnda, -
seglin el invento, para la instalacidn propuesta, una tube-
ria secundaria, gque forma la corriente paccial, con bomba
interconsctada y un grupoc de calefaccidn, que estd conscta
da con un extremo para la recepcifn de la mezcla de tarta-
ro~bsbida en el depdsito érigorifico, con el otro extremo -
el lugar de introduccidn de la tuberia para liquido,
utrascaracterf.sticas del invento pueden deducirse de las
reivindicaciones y de la dascripecidn de los siguienteseijem
plos de ejecucidn, que estin ilustradas esquemiticamente .
en el dibujo. En el mismo muestran:

Las figs. 1 y 2, en cada caso, una instalacidn separadoze
de tartaro para'Funcionamiento continuo,

Las figs, 3 vy 4, enrcada caso, una instalacidn separadoga
de tdrtaro para funcionamientos discantinuoss,

Para el tratemiento de bebidas conteniendo Acido tértéri-
co, supsrsaturadas con f4rtarc disuelto, consists la ins-
talacién que trabaja continuamente, como pusde observarse
en las figs., 1 y 2, en una tuberia‘pa?a 1{quido 10, qus =
parte desde un depdsito de almacenaje, no ilustrado deta-
1ladamente, con un lugar de introduceidn 11 para tértara
disuel@u, un grupo refrigerador 12 conectado en la tube=
rfa 10, adscuadamentes con intercambiador térmico 13 ante=-
consctado, un depdsito de pesos 14, interconsctado detras

del grupo 12 en la tuberia 10 y un dispositive separador
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15, que le sigue, por ejempld, a moda de un filtro, una
centrifuga o semejante, Detfﬁg del dispositiveo separador
15, la tuberfa 10 para 1{quidos, atraviesa el cambiador
térmico 13 y sigue transcurriendo hacia un depdsito de -
almacenaje,_nﬁ ilustrado, o hacia un tanque intermedio aen
la Pébrica llenadora. El lugar de introduccidn 1l para -
tértaro disuslto en la tuberia 10, estd dispuesto en ello
delante del intercambiador térmico 13,.Por otra parte, =
también pusde psr el depésito.de almacenajs el lugar de
introduceidn para sl téartaro ﬂisueltn.

En esta instglaciﬁn, que, frante al ejempls de ejecucidn
de la fig. 1, trabaja sin corrisnte parcial antsconecta-
da, frente a la ejecucidn segﬁn,la fig. 2 trabaja sin cg
rriente parcial conectgda al lado, la bebida almacenada
an ol depdsito almacenador a temperatura usual de bebida'

de 10-2082C, mediante una bomba intercalada, no ilustrada,

se entrega al lugar de iptroduccién 11 y allf se supersa-
tura con tértarqhisuelto, Después de recorrer el intercam
biador 13, la bebida que, respecto a su contenido de tar=
taro, puede considerarse como supsrsaturada, recorrs semi
damenta el grupo frigorifico 12, donde ss enfria a }a o
ssada temperatura de estabilidad y, despuds de ello, sa =
suministra sl depdsito de paso l4. La reaccifn de crista-
lizacidn de tirtaro, gue se éfe¢tda espwn#éneamenta des=
pués de la supersaturacidn de la bebida, exige para el =
curso chmpleto, un tiempo de permanencia, que se alcanza
durante sl recorrido de la bebida a través del depdsito

14, Despuds de recorrer el depdsito 14, con correspondien

te tiempo da permansncia en sl interior de este depdsito,
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la bebida llega Finalmente al dispositivo separader 15, -
donde se elimina el tértaro cristalino, Después de este
tratamiento, la bebida estd estabilizada y en su camino
hacia el depdsito de almacenaje o hacia el tanque inter-
medio en el recorrido a través del intercambiador térmi-
co 13, cede su frio, situado debajo de la tempsratura nor
mal, a la bebida gue afluye al grupo frigorifico 12,

Para la elaboracidn del tdrtaro cristalino, procedents

de la bebida a tratar, la instalacién, anteriorments deasw~
crita, segfn la forma de sjecucién de la fig., 1, estd =
provista de una tuberfa de corriente secundaria 16, qus
se deriva de la tuberf{a 10 para liquido y que dssemboca
de nueve en ésta. En la“tuberia'lﬁ de corrisnte secunda=-
rfa estd conectada una bomba 17, un grupo de calefaccidn
18 y una instalacidn 19 para disolver el tirtaro criste-
lino, que se extrae desde el dispositivo separador 15 y
adecuadamente se suministra de modo continuo a través de'
un conducto 20 8 a intervalos de tiempo, a mano, a la -
instalacidn 19.

El curso del procedimiento en esta instalacidn, se sfec-
tda de manera que, mediante la bomba 17, se extrae una =
corriente pacial desde la tuberia 10 para liquido y ss =
suministra a travds de la tuberia 16 des corriente secun-
qéia hacia el grupo de calefaccifn 18 y alli se calien~
ta, E1 volumen de la corriente parcial depende en ello =
de la temperatura de calantamiento y de la suparsaturaciﬁn
posterior desesada de la corrianté principal. Per ejemplo,

el vino calentado a 802C puede disolver aproximadamente
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20 g/l de tirtaro, Esto significa gue en una corriente -
parcial calentada a 802C, conducida a través de la tube-
r{a 16, de 10% sn comparacidn con la sorriente principal,
aﬁ la tuber{a 10 para liquido la supercnncentraciép de la
cantidad total, qﬁe afluye al grupo frigorifico 12, des=
pués de }la recunducciﬁn de la corriente parcial dentro de
la'tuberia 10, importa 10 g. de tartaro por litro de bsbi
da., Si se dessan 3 gr. ds tértaro por litro de bebida co-
mo superconcentracidn, entonces 15% de la bebida conduci-
da en la corriente principsl debe condudrse a la corrien-
te parcial o debe aumentarss corrsspondientemente la tem-
peratura,

En la instalacidn 19, adecuadamsnte un depdsito para dim
solucidn, que puede estar constituido éumu columna o co~
mo recipiente de agitacién, a la bebida conducida en co=
ritentes parcial en el arrangue por primsra vez del procee
dimiento, se lé coloca freviamente tirtaro cristalino ese
pecifico de la bebida, que se disuslve en la bebida, que
pasa fluyendo y que estd calentada, La solucidn, produci-
da con fuerte contenido de tirtaro en la corriente parcial,
se rsune dslante del intercambiador térmico 13 en el lugar
de introduccidn 1l de nuevo con la corriente principal, -
La bebida, conducida en la tuberf{a principal 10, represepn
ta aghora una solucidn supersaturada respscto al conteni-
do de tértaro. En esta solucién €e precipita ahora espon-
tineamente, tdrtaro en forma cristalina, El1 limite de so=-
lubilidad, seguidamente, en el paso a tralds del grupo -

frigorifico 12, se rebaja a un valor, qus asegura que, en
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las usuales y mubsiguiéntas condiciones de transporte y
de almacenaje, ya no tenga lugar ninguna precipitacidn
da t4rtaro. Por correspondiente tiempo de permanencia de
la bebida en sl depdsito 14 puede asegurarse qus la reag
cidn de cristalizaciﬁn, dependiente del tismpo, transcue
rfa por completo, Los cristales ?a tértarn resultante ahg
ra se separan de la bebida por medio dsl, dispositivo ss-
parador 15 y, como sustancia propia de la bebida, pueds,
introducirse para la intrﬁduccién de la corriente parcial,
bidn sea a través de la tuberfa 20 6 a manc en el depb=
sito de disolucidn 19, La bebida tratada abendona shora,
a través del intercambiador térmico 13 la instalacidn -
con temperatura normal.

En la instalacidn seglin la fig. 2, igualmente para la e=-
lab?raciﬁn del tirtaro procedsnte desde la bebida a tra=-
tar, la tuberfa 23 de corriente secundaria, provista de
bomba 21 intercon-actada y del grupo de calefaccidn ?2,
el dispositivo separador 15, que puede ser un filtro, =
una centrifuga o semejante, se deriva desde la tuberfa
10 para l{quido y desemboca en ésta delants del inter-
cambiador 13 de nusvo en el lugar de introduceidn 11,
También en esta instalacidn la bebida se suministra con
temperatura de almacenaje usual de 10-209C, madiante una
bomba exterior, a través de la tuberfa 10 para 1fquido al
grupo frigorifico 12, en lo se le agrega, en el lugar de
introduccién 11, la solucién de tértaro, enriguecida en
1 corriente secundaria 23. Por la adicidn, la bebida =
an la tuberf{a 10, representa una solucidn supersaturada

respeoto al contenido de tartaro, en la que se precipita
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esponténeamsnte sl tartaro en formarcristalina. En el sub=
siguiente paso de la bsbida a través del grupo frigorifico
12, también aquf ss hace descender el limite de solubilidad
a un valor, que impide precipitaciones de tartaro sn la -
bsbida en las condiciones usuales de transporte y de alma=
cenaje, El subsiguiente tratamiento de la bebida en el dis-
positivo separador 15, produce la separacidn del térta;o -
en forma de una mezcla heterogdnea de cristales de tdrtaro
y de bebida qus se entrega a la corriente parcial 23 y, =
mediante la bomba 21, se suministra @l grupo calentador 22.
Por la solubilidad aumentada del tartarc cristalino, en la
porcidn de bebida calentada se disuelve el tirtaro y se cop
sigue una solucidn de tartaro con elevado contenido de tar=
taro que, come ya s2 ha mencionado, se afiade en el lugar de
introduccifn a la corriente de bebida en la tuberia 10 pa-
ra 1{quido. Después de la precipitacidn de tértaro, median
te 8l dispositivo separador 15, como ya se ha mencionado an
el ejemplo de ejecucidn da la fig. 1, la bebida, ahora lim-
pia, se conduce a través del intercambiador térmico 13, en
que, por cesidn de frio a la corriente de liquido en la tu=
beria de suministro 10 se lleva a la temperatura normal.
Para la separacién discontinua de tdrtaro, utilizando tér-
taro disuslto, obtenido en forma cristalina de la bebida =
la instalacidn consiste segdn lo mqstrado en las figs., 3 y
4, en una tuberia 25 para 1{quidos, que le hace salir desde
gl depdsito de almacenaje, no ilustrado detalladamente, con
un lugar de introduccidn 26 para el tdrtarc disuelto y uno

o varios depdsitos refrigerantes 27 con cabida para la car-

ga total de la bebida a tratar, adecuadamente colocado de
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modo vertical. Pgra gl transcurso del procedimiento segfin
esta instalicidn, la bebida extraida mediante una homba
externa e introducida en la tuberf{a 25 para liquido se sy
persatura en el lugar de introduccidn 26 con tartaro supetr
saturado. Como solucidn supsrsaturado, en la que se preci=-
pita ssponténeamente téftaru en forma cxistalina, la m%sf-
ma fluye seguidamente hacia el depdsito frigorifico 27, -
donde se enfria a la deseada temperatura de estabilidad’,
Por ello se hace bajar el limite de solubilidad a un valor
que asegura que, en las usuales condicionss subgiguiante

de transporte y de almacenaje, ya no tenga lugar ninguna
precipitacidn de tartaroc W Durante la subsiguiente permanen
cia de la bsbida sn 8l dapésitn refrigerador 27 a tempsra-
tura de estabilizacidn, transcurre totalmente la reaccidn
de cristalizacidn dependiente del tiempo, en lo que se se=-
dimentan los cristales ds tértaro, Despuss de tal tratamiep
ta, la bebida puede extreerse clara desde el depdsito de
cristales depositabios y, despuds de calentamiento, pusde
apurtarsé a un depdsito de almacenaje 0 en 8l casc de un—a
averfia conteniendo 4cido carbdnico, por ejemplo, vino es=
pumoso, pusds llenarse con la temperatura adoptada en el
depdsito refrigsrador 27.

Para la disolucidn de tértaro cristalino obtenido de la Pa+
bida, la instalacidn, como pdede observarse en la fig. 3,
esta provista de una tuberia secundaria 28, que ostd deri=
vada delante del lugar ds introdugcidn 28 desds la tuberia
25 para liguido y desemboca de nuevo en el lugar de intro-
duccidén 26 otra vez en la tuberfa 25, En la tuber{a sscun-

daria 28 esti interconsctada una bomba 29, un grupo calen-
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tador 30 y una instalacidn de disolucidn para el tartaro
ciistalinn, suministrado adetuadamente desde sl depdsito 7
refrigerador 27 a través de una tubsria 32, Como pusde ob-
servarss en la fig. 4, la instalacidn también puede presen
tar una tuber{a secundaria 35, provista de bomba 33 inter-
consctada y de un grupo calentador.34, que ssta conectada
para la recepcién‘de una mezcla heterogénea de téirtaro~bg
bida con un extremo en el depdsite refrigerador 27, con el
atro extremo en el lugar de introduccidn 26 de la tuberia
25 para liquidos,

El transcurso del procedimiento.an la instalacidn, segdn
1z fig. 3, se efsctia de tal modo que, mediante la bomba
29, se extrae una corriente parcial desde la tubsrfza 25
para liquido y, a través de la tuberfa secundaria 28, se
suministra el grupo calentador 30 y alli se calienta. En
la subsiguients instalacidn 31 de disolucidn, la bebida
calentada disuelve sl tartaro cristalino antepuesto y la
solucidn, ppducida por sllo con fuerte contenido de thr-
taro, se reune en el lugar de introduccidn 26 de nuevo con
la corriente principal en la tuberfa 25, La babida, que =-
afluye ahora el depdsito reﬂrigarédor 27 representa también
una soimcién supersaturada fespectu al contenido del tirta=-
ro, en la qua se precipita aspontdneamente tirtars en for-
da cristalina. E1 subsiguiente tratamiento de la bebida

en el depdsito refrigerador 27 y la sedimentacién del tar-
taro ee ofectla de la manera descrita anteriormente.

€n la instalacidn segln la fig. 4, se sjecuta el procedi-

 miento de tal modo que, en sl lugar de introduccidn 26, se

afiade tartaro disuelts que, a través de la tuberia secunda-




1 ria 35, mediante la bomba 33, se extrae desde el depfsito
refrigerador 27, como mezcla heterogénea ds tartgro-bebida,
Para ello, la mezcla se calienta en el grupo calentador 34,
de modo que los cristales de tartaro situados en la suspep
sifén ge disuelven. Despuds de la rauni?n da la corrisnte =
5 parcial dn el lugar de introduccidn 26, con la bebida con=
ducida en la tuberfa 25 para liguido y suministrada sl de-
pésito refrigerador 27, éstg reprasenta tambiénruna solu=-
cidn supersaturada respecto al contenido de tirtaro, en la
gqus se precipitan espontdnsamente cristalss ds tértaroy E1
© tratamiento frigorifico de la bsbida y la sedimentacidn =
del tdrtaro en el depdsito frigorffico 27, también se efsg
tdan agui de la manera descrita anteriormnts.

La presente patente de invencidn, recaerd sobre-las siguien

tes reivindiaaciones.

15




] T

10

15

20

25

REIVINDICACIONES

=SamITES S SR

1 = Procedimiento para ssparar el tartaro del vino o de -
otras bebidas contenisndo dcido tartdrico, vino espumosa

y semejantss, caracterizado porque se supersatura la bebi
da con tirtaro disuelto, seguidamente se enfria a una tem
peratura por debajo de la mds baja tempsratura, que puada
esperarss, ds almacenaje o de transporte y saguidamente se
separa 8l tértaro,.precipitado bor cristalizacidn, de mo~
do espontdnes y de manera natural.

2 = Procedimiento segln la reivindicacionaes 1, caracteri-
zado porque en una corriente parcial dalantada de la bebi
da se disuelvs téirtaro cristalino en una cantidad tal que,
despuds de reunifn ds la corriente parcial con la corriepn
ta principal de la bebida, dicha bebida estd supersatura=-
da y porgque, despuds de ello, se efsctlia la refrigeracién
de la bebida y la separacidn del tartaro, precipitado por
cristalizacidn,

3 - Procedimiento segfn la reivindicacidn 2, caracteriza~-
do porque sl tirtaro separado desde la bebida tratada, se
utiliza para sl enriguecimiento de la corriente parcial,

4 - Procedimiento segdn la reivindicacién 2, caracterizag=
do porque se utilizan para el enriquecimiento de la corrien,
te parcial, otros compusstos de 3cido t&rtérico, especifi-
cos para la bebida,

5 - Procedimisnto segln la reivindicacién 2, carafteriza=
do porque se disuelve el tartaro cristalino en una corrien
te parcial da liquidos sspecificos de la bebida, por ejem-

plo, vino desalcoholizado, reserva dules, licor edulcoran-

_te y despuds de la reunidn de la corriente parcial con la
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bebida a tratar se consigue su supersaturacidn.

6 -« Procedimiento segln upa de las reivindicaciones 1 a 5,
caracterizado porque se supersatura continuamente la bebi
da, de enfria, y tambidn se efectda continuamente la sepga
racidn de los cristélesrdel t4rtaro después del final de
la ‘'reaccién.

7 « Procedimisnto para separar sl tértaro del vino o d8 =
otras bebidas conteniendo écido tértdricao.

Seqln se daescribe y reivindica en esta memoria descripti-
Vae

Se detalla s ilustra ¢on los dibujos que ss acompaﬁan./

Y cuya memoria descriptiva consta de 18 hojas @s texto,=
foliadas y sscritas a mgquina por una sola de sus caras,

/’//\

Madrid, a 27 de Mayo de 1977, s
CARLOY ROER
P. 9.9

Fios Polra%hmoren
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