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El presente invento perfécciona el procedimiento
usual de Pabricacién de pan y, especialmente, reducir el
tiempo de coceién aumentando em la misma proporcién la
productividad, mediante la nueva combinacidn de una coceién
p:revia. répida y de caracter transitorio de toda la susw .
tancia de los panes, con una coccibn tradicional desde
el exterior de estos panes, pero,muy acortada.

El invento trata. adem&s, de realizar esta coceidn
previa "a fondo", de manera toda.via més breve, por la
nueva aplicacién, eon este fin. de wo o de varios hornos
denominados de "micro-—ondas" tenieudo laucaracteristica
de permj.tlr engendrar, gracias a un generador de ondas
mltra-cortast, del érden de 2.500 MHZ, denominado
“magn’étron?', directamente y con mucha rapidez, el calor en
toda la masa de la pasta previamente preparada y formada
de la manera usual.

Se comprenderén mejor estas nuevas caracterfsticas,.
asi como otras que se relacionan con ellas y las ventajas
del invento, haciendo referencia a la descripcién siguiene
te ¥ a los dibujos que figuran como anejos, mostrando a
tituloc de ejemplo, un modo de puesta en prdctica ventajow
80y pero de ninguna manera limitativo, para realizar el
citado calentamiento previo de los panes y en relacién
con el cual:

la figura 13, representa una vista esquemética en
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elevacidn de wn horno denominado de micro-ondas, apropia-
do para la coccién previa de panes de alrededor de 750
gramos.

la figura 28, representa una vista esquemitica en
plano, del mismo horno de micro-cndas segfin la figura 18,

Recordando en primer lugar que, segln el invento,
se combina de modo original en el procesc usual denominaw
do de fabricacién de pan, wma coccibn previa muy corta,
realizada inmediatamente antes de la coccién definitiva

y obtenida de manera no menos original por la aplicacién

nueva con este £in de un horno denominado de micro-ondas,

conviene afladir. quei.,

Segfin las figuras 12 y 2&5 para adecuar un horno

de micro-ondas a esta nueva funcibdn, este horno estd esenw

cialmente constituido por un recinio rmetélico cexrado y
de forma de paralelepipéﬁé (1), que contiene por 1o mends
una pared mévil para poder centrar en &l en la zona re-
presentada con sombreado, un cesto, de la clase actuale
mente utilizada en panaderfa (2) v que contiene la pasta
previamente prep#rada,,ya formada en panes, como se hace
habitualmente en la cocciéi tradicional, miéntraa que de
éste modo esta pasta no serd cocida previamente, sino
durante un tiempo muy corto del orden de un minuto, con
ocasién de su pase tramsitorio y original, por el citado

horno.
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Con este fin, con ocasibén de esta operacién de coc~
cién previa de toda la masa de la pasta, “"a fondo*, por
nueva aplicacién del procedimiénto de coccibn denominado
micro-ondas, se obtiene este resultado por el efecto de
un generador de tales micro-ondas denominado "magnétron®

(3) combinado com una alimentacidn eléctrica usual, pero

‘estabilizada, de la manera que ya se conoce, mientras que

estas micro-ondas son guiadas y mantenidas del modo iguale
mente conocido, por medio de reflexiones sucesivas contra
ias paredes interlores-de un'p_exifil en forma de "U¥, deno-

minado guia de onda (4)_dispuesta encima de la pared supew

rior del horno (1) para ser repartidas de modo regular en

el citado horno por medio de hendiduras tales como (5),

"dejando precisado que estas hendiduras deben tener unas

dimensiones convenientemente establecidas, y estar sepa=

'radas entre ellas para favorecer el establecimiento de

un régimen de onda estacionario, en la dreccidn de la
flecha «f- y asi{ una buena homogeneidad de la potencia
malgastada, en plamno perpendicular a esta ‘direccibén.

'~ A este respecto, queda precisado de una parte, que
para el caso de utilizacidn de un magnétron (3) que ene
gendre micro-ondas de una frecuencia de 2.450 MHz, la
seccldn inversa & interna rectangular de la gufa de onda
(4) serd ventajosamente de 8,636 x 4,318 centimetros.

Se afladirf, por otra parte, que con tal interaccibn
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y para el caso particular de wna coceidn previa de panes
de alrededor de 750 gramos - dispuestos en un - cesto usuwal
tal como (2) se obtiene excelentes resultados con una coc-
cidn previa del orden de wn minuto en un recinto metilico,
que forma un horno (1) de 94 x 76 x 31 centimetros utilie
zando un magnétron de una potencia fitil del orden de 5 ki
lovatios y disponiendo de la gula de onda (4) esquembtica=
mente representada por las figuras 12 y 22, con hendiduras
tales como (5) que estén espaciadas entre ellas pox 17, 4
centimetros de eje hasta eje.

Conviene precisar a este respectoc que estas hendie
duras deben estar separadas entre ellas con una longitud
de onda, o con un miltiplo de el;é. y éstas deben encone
trarse electricamente en el mismo;estado ~ por ejemplo,
en paralelow y sus dimeps§ones,-su separacién del eje de
guia v de la posicién ﬁé;;COrto éircuito terminal se -
calculan y se ajustan experimentalmente en funcifn de las
caractexf{sticas eléctricas medias de la pasta para que
cada hendidura se encuentre %en resonan;ia", presentando
siempre una relacién de onda estacionaria tal débil como
sea posible. |

En las condlciones experimentales asf descritas e
ilustradas en las figuras 13 y 23 para el caso particmlar,
antes citado, de la coccién previa de panes de alrvededor

de 750 gramos se hen obtenido excelentes resultados con
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una coceién previa muy corta, del brden de un minuto, se-
guida de una coccibn definitiva del Syden de 10 minutos,
reduciendo asf de manera considerable y en més de 12 mitad
los - tiempos de coceiln usuales, aumentando pues la produce
tividad en la misma proporel.dn asiégurando siempre y al mig
mo tiempo una me;jorA coccidn en el clentro, de los panes, mien
tras que, ademés, se obtienen asimismo mejores reésultados
sustituyendo en los hornos usuales.ﬂ que generalmente poseen
una circulacidn de aire caliente, por un calentamiento elég_v}
trico denominado infra-rojo para. :‘:;ealizar la coccién defie
nitivaf . . -

Ee dejaré tambien precisado ::Iue los procedimientos
v materiales de fabricacibén de pan, perfecclonados de la
manera que se ha descrito para el caso particular de apli=
cacidén a panes de 750 gramos, son trasladables a todas las
demds clases de panes, y que ademds el invento no se limi-
ta en modo alguno a las finicas combinaciones o nuevas aplie
caclones explicitamente descritas y representadas, sino
que muy por el contrario; su esfera de accifm amplia
expresamente a todas las variantes de ejecucidn o de
aplicacidn v, especialmente, a aquellgs que pongan en prace
tica medics o procedimientos equivalentes o simplemente come
parables, por ejemplo, por inversiémn o trasposicién de las
digposiciones descritas.

Por otra parte tambien se comprende la combinacidn



por interaccién mutua, de la coccibn por micro-ondas y por
infra-rojo en el mismo horno, o por efectos sucesivos en

un horno de foxma de tfnel.
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REIVINDICACIONES.»

13 .~ Procedimiento de Eab;icacibn de pan, caracte=
rizado por el hecho que se combina em el proceso corriente,
un paso transitorio, muy corto, denominado de pre-coccién
o cocclén previa, inmediatamente aﬁtes de la coccién defi-
nitiva, y que se ejecuta por la aplicacién, con este £in,
del procedimiento de. coccién dendminado de micro-ondas,
en un horno apropiado.

02, - Proéedimignto segﬁnira reivindicacidn 13, caw
racterizado por el hecgblque él,horqo de micro~ondas, asi
intercélado en el proceso de Eabricécién de pan es apropia
do para su nueva funcibn, ya que su capacidad interna pere
mite ‘centrar en é1 un cesto que contiene una agrupacién
de panes destinados a la coccidn previa, de wna clase
utllizada usualmente en panaderfia. ' .

38,~ Procedimiento, segfn las reivindicaciones 14
y' 23, caracterizado por'el hecho que el generador del hor=-
no de micro-ondas es un magnétron de una potencia fitil
del 6rden de 5 kilovatios con una frecuenciérde 2.540 MHzZ,
combinado con una guia de onda de seccidn rectangular ine
texrna de 8,636 x 4,318 centimetros en forma de cayado y
que vA fijo sobre la pared superior del hormo: se compone
de hendiduras equidistantes separadas de la longitud de

ondd o de un miltiplo de las micro-ondas antes citadas que
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van a salir al horno y situadas en una posicién para que
alll se favorezca el establecimiento de un régimen de on~
da estacionario y que presentan una relacidn de onda tan
débil como sea posible.

4% ,~ Procedimiento segn una cualquiera de las rei=-
vindicaciones 13, 2% o 33, caracterizado por el hecho que
1a cocelén definitiva se realiza, igualmente, de modo eléc
trico, en un horno denominado de radiaciones infra-rojas.

52 ,~ PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE PAN

Segfin se describe en esta'memoria que consta de

OCHO HOJAS escritas a mdquina por una sola cara y dibujos.
MADRID, 25 WD 1877
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