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Bste invento se refiere a un método para men-|
tener un erticulo alimenticio en un horno haciendo uso de
una hoja de chapa perforada y de una bandeja rigida de fon
do abhierto, y a medios paras llevarlo a la prictica.

Los articulos alimenticios calientes, tales
como las pizzas, se preparan frecuentemente en el lugar de
consumo, y el articulo puede estar dimensionado vara cons-
tituir un plato dnico. Al intentar hornear tales articu-
los de maners répida.en una bandeja rigida no perforsda o
en bendejas no perforedas, desechables, existe una tencen
cia a que el horneado sea desigual. Les bandejss rfgidas
exigen su limpieza y las bandejas desechables son costo-
sas. Estos problemas se ven aumentados por el hecho de
que el mismo equipo se utilizerd tipicamente tanto pera
hornesr una pizza que se encuentra en estado congelado, c¢o
mo para hornear una que se encuentra descongelada y, natu~
ralmente, el grado de congelacidén puede variar de punto a
punto en una pizza particular, dendo lugar asi a una subi-
da desigual de la mass, un horneado desigual y un dorado
también desigusl, y haciendo incluso, en algunos casos,
que se queme el articulo antes de que esté listo para el
consumo., Puede producirse un horneado excesivo superfi-
cial con una subida inadecuads de la masa. Para resolver
tales problemas, anteriormente, se ha utilizado un horno
separado para descongelar lﬁ*masa.antes de hornearla, ¥y
tal disposicidén resulta complicada, por cuanto que el ope-
rario debe utilizer dos hornos, ha de realizar mulititud
de aperturas y cierres de puertas, y se ve en desventaja
al ser necesario estimar el tiempo de horneado.

Un concepto para una solucidn al problema del
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calentamiento antes indicado viene proporcionado por el
horno de la patente espafiola N2 421.657. Este horno tiene
una piste helicoidal de eje geométrico vertical, de varios
niveles, con elementos de celentamiento eléctricos, entre
los niveles de la pista y un carrete giratorio para hacer
avanzar envases 0 paquetes de alimentos cireulares hacia
abajo por la vista y sobre los elementos de calentaniento.

La patente espafiola N® 421,657 hace uso de
una fuente ¢ bandeja de fondo abierto que tiene una nesta-
fila anular con una periferia interior y exterior gue se ex-
tienden hacia aerriba desde la pestafia.. La periferis inte~
rior soporta un articulo alimenticio en la bandeja y la pe
riferia exterior se extiende hacia arriba, hasta una aLltu~-
ra situada por encime de la periferia interior para rele-
ner un articulo alimenticio en la bandeja y sobre la veri-
feria interior. Entre las periferiag interior y exterior
estd previsto un canal deprimido paras recoger los jugos u
otros productos de coccidn procedentes de un articulq ali-
menticio que se estd horneando en la bandeja.

Sin embargo, debido a que la propia bandeja
recoge los productos que escurren de un articulo alimenti
cio que se estd preparando, es necessario limpiar la bende-
ja después de cada uso. ILa bandeja resulta diffcil de lim
piar debido gl rebajo en que se recogen log productos que
escurren y, ademds, estos produvuctos tienden = cerbonizarse
y estos depdsitos deben eliminarse, cazsi siempre, manual-
mente con un limpiador, lana de acero o mediante otros pro|
cegos de limpieza con abrasivos.

Otro importsnte problema con el que se tropie

za con la fuente o hendeja de la patente espafiola Ne 421.6

4
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es que, cuando la bandejz y el articulo alimenticio son deg
cargaedos de un horno, la bandeja se encontrari a una tempe
ratura de aproximadamente 3152C, y resulta abgolutamente
imposible tocarla sin peligro. Un método para retirar el
articulo alimenticio horneado, y resulta necesario retirar
el articulo inmediatamente pars impedir que se enfrie, .es
utilizar un Util similar a unos alicates para invertir el
articulo alimenticio horneado dejfndolo caer de la béhdeja
en forma similar & como se desprende una torta de uné!gar—
tén. Ios que intenten utilizar esta bendeja y este método
se encuentran siempre en peligro de quemarse y el rie?go .
ge considera excesivo y comercialmente objetable. _

Otro problema en relacidn con la téecnica an-
terior es que ciertos articulos alimenticios se comban ha-
cia abajo a fravés del fondo ablerto de la bandeja y se rg
yan o se queman al entrar en contacto contra la estructura
interior del horno,

De acuerdo con el invento, unog medios para
goportar alimentos para tal propdsito comprenden una hoja
de una pieza, inicialmente plana, de papel metdlico de en-
volver blando, normalmente flexible, que +tiene: un margen
anular no perforado que se extiende en torno & la hoja ¥y
que forma la periferia exberior de la misna, un patrdén de
aberturas dispuestas dentro de una parte central, en el in
terior de dicho margen, para dejar pasar calor radisnte a
su través, directamente contra el fondo de un articulo ali
menticio que ha de ser soportado en ella, teniendo dicho
mérgen une parte de superficie anular interior plana para
aplicarse al articulo alimenticio y sostenerlo, y una par-

te anular exterior que puede ser deformada hacia arriba,
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en torno al borde exterior del articulo alimenticio, pare
proporcioner una pestafis de hoja periférica continua que
actde como recogedor de los productos que escurren en tor-
no gl artfculo alimenticio.

De acuerdo con otro aspecto del invento, los
medios de soporte del alimento se utilizen colocando el ar
ticulo alimenticio en la hoja en relzcidn de recubrimiento
con todas las aberturas, colocando la hoja en una,bandeﬁa
rigida de fondo abierto con su superficie de soporteAaé
margen de la hoja por encima de su fondo abierto, colscand
luego la bandeja llena en un horno, aplicendo calor radian
te de infrarrojos hacia arriba, a través de la hoja perfo-
rada, directamente contra por lo menos parte del fondo del
articulo alimenticio, hasta que una parte del mismo se ha-
ya dorado en forma adecuada, retirando la bandeja llens
del horno, y retirando la hoja metdlica y el articulo ali-
menticio, juntos, de la bandeja.

Otras ventajss y caracteristicas del presente
invento se pondrédn de manifiesto vars los expertos en la
técnica al hacer referencia a la deseripcidn detallada y
a las hojas anejas de dibujos, en las que se representa a
modo de ejemplo ilustrativo una realizacidn preferida.

La figura 1 es una vista en despiece ordena-
do, en perspectiva, de un articulo alimenticio, una hoja
de soporte del alimento, y una baﬁdeja de horneado, todo
ello combinsble para formar un conjunto para hornear el
articulo alimenticio;

la figura 2 es una vista desde arriba de la
hoja de soporte del alimento representada en la figura 1;

la figura 3 es una vista desde arriba de los
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elementos de la figurs 1 combinedos entre si para formar
un conjunto pars hornmear el erticulo alimenticio;.

1z figura 4 es una vista en sececibn transver-
sal vertical, ampliada, del conjunto de la figura 3;

la figura 5 es una vista desde abajo del con-
junto de la figura 3; y .

1z figura 6 es wna vista en perspectiva del
articulo alimenticio y de la hoja de soporte del alimento de
la figura 1, después de que ha sido horneado éste. o

El presente invento es particularmente ﬁtil
cuendo se incorpora en uvn conjunto de alimento dei tipo |
ilustrado en la figura 1, indicado en general con el'ﬁﬁ@e—'
ro 10. El conjunto o paquete 10 incluye una bandeja 11 ri
gida, de fondo abierto, un articulo alimenticio 12, y una
hoja metdlica flexible 13 que soporta el artfculo 12 éliﬁ
menticio cuando la bandeja 11, la hoja 13 y el articulo 12
estdn reunidos para formar el conjunto con el fin de colo-
carlo en un horno (no representado) para hornear el arti-
culo alimenticio_l2.

La bendeja 11 estd hecha en una forma rigida
de material, tal como acero inoxidable, de aproximadamente
1l mm de espesor y tiene un borde exterior asnular 14 y una
seccidn central abierta. EI borde 14 tiene un fondo 15
anular que se extiende hacia abajo, sobre el que estd so-
portada la bendeja 11, estando prevista una pestafia o su-
perficie de éoporte 16 anuvlar que mira hacid arriba para
sostener la hoja 13 gque lleva el articulo alimenticio 12,
f una pestefla periférica exterior 17 que sobresale hacia
arriba en torno a la parte exterior del fondo 15 para rete

ner periféricamente un articulo alimenticio 12 dispuesto
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sobre la superficie de soporte 16. La superficie de sopor
te o pestafia 16 estd elevada resvecto al fondo 15 de la
bande ja para soportar la hoja 13 que lleva el articulo ali
menticio 12 por encima de cualquier superficie sobre lg
que pueda colocarse el conjunto 10, Entre la pestaila exte
rior 17 y la superficie de soporte 16 existe un relieve 0
canal 18 deprimido que es también més bajo que la superfi-
cie de soporte 16. ILa pestafia exterior 17 tiene una enira
de troncocdnica 19 que hace podible alojar o apilar una
pluralidad de bandejas 1l una sobre otra. _‘
El articulo alimenticio 12 tiene un fondo 20
con una cepa de pan o costra de cierto~tipo, que pueGe es—
tar hecha de materiales tales como trigo, maiz, patata,
arroz 0 similares. E1 fondo 20 puede ser relativamente du
ro o relativamente blando, siendo ejemplos especificos con
trarios del mismo una carcasa tostads y una rebanada de
pan fresco. El articulo alimenticio 12 tiene, usualmente,
unae parte superior o recubrimiento 21 gue podria ser tam-
bién un relleno si el fondo 20 tuviera forma de receptdcu-
lo. ILa parte superior o recubrimiento 21 puede ser de to-
mate, queso, carne, huevo, pescado, vegetales, fruta o si-
milares. Algunos ejemplos especificos del articulo alimen
ticio 12 son la pizza, las tostadas, los bocadillos de tor
tilla, los pasteles de frutss y los de vegetales y/o de
carne. Estos articulos alimenticios 12 se caracterizan ti
picamente por temer un fondo 20 que no es fluido y que no
goteard mientras estéd siendo horneado, en tanto que el re-
lleno o lea parte superior 21 puede ser fluido cuando se le
calienta y puede tender a gotear o-a escapar del fondo 20.

El fondo 20 es de un tipo que, usualmente, se prefiere dorg
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do y crujiente cusndo se sirve el articulo glimenticio.

La hoja 13, la bandeja 11 y el articulo ali-
menticio 12 son todos redondos. También son utilizables
formas alternativas, teles como cuadrada, rectangular y
otras formas especieles. ILa hoja 13 %iene una forma simi
lar a la de la bandeja 11 y, a2l como se utiliza en esta
memoria, la expresidn "anular" se aplica a cualquief forma
ya sea redonde, cuadrades, rectangular, irregular o cuél—
quier otra forma similar que no tenga unas parte centrél.

La hoja 13, como se muestra de la mejor'mane~
ra en la figura 2, estd hecha de hoja metdlica delgada,
flexible, un ejemplo especifico de la cual es hoja o papel
de aluminio blendo, del tipo empleado para envolver, con
un espesor de 0,03 mm. Ia hoja 13 tiene un margen 22 @nulpr
no perforado, de anchura constante, que se extiende'enftog
no a la hoja 13 y que forma la periferia de la misma.. Cen
tralmente respecto al margen 22, hay una plurslidad de
puentes 23 radiales que se extienden conjuntamente a tra-
vés de la parte central de la hoja 13, vy los puentes 23
conectan estructuralmente lados opuestos del margen 22 de
modo que la hoja 13 puede ser agarrada de lados opuestos
del margen 22 y puede tirarse de ella sin que se produzca
una deformacidén perjudicial. Una pluralidad de aberturas
24, 25, 26 y 27 entre los puentes 23 permiten el paso de
calor radiante, formando diéhas aberturaes y dichos puentes
un patrdn situado en el centro del borde 28 periférico ex-
terior, circular, del margen 22. Los puentes 23 estén co-
nectados entre si en el centro de la hoja 13 por un cubo
29 que, de preferencia, no estd perforado. Ixiste una seg

cidén de radio 30 en la que cada uno de los puentes 23 se
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une al cubo 29, siendo la seccidn redondeads 30 donde cada
uno de los puenteg 23 se une 2l cubo 29, tangente al cubo
29 y al puente respectivo 23 con el que se confunde. Exis
te también una seccidn redondeada 31 que une cada puente
23 2l margen 22, y cede una de lag seccioneg redondeadsas
31 es tengente 3l margen 22 y a uno de log puentes 23.JLos
puentes 23 son mis snchos cerca del margen 22 que céréa
del cubo 29. Los puentes 23 tienen un drea total menor
gue la mitad del 4rea comprendida dentro del margen 22. Bl
margen 22 es inicislmente plano y puede plegarse dejéﬁéo
una parte enular plena interna y una pestafia erecta nperi-
férica. .

El artfculo alimenticio 12 es menor gue 1la
bande ja 11, de modo que ajusterd dentro de la pestafia peri
férica exterior 17, y es mayor que el goporte snular 16 de
la bendeja 11l. Iz hoja 13 es mayor que la bandeja 1l .y
tiéne lz misma forme que ests, estsndo su margen 22 soste-
nido por la superficie de soporte enular 16 de la bandeja,
como se ve de la mejor menera en la figura 4. La forms y
el dres del patrén de la hoja 13 definidas por los puentes
23 vy las aberturas son generalmente idénticas y son simila
res al 4rea sbierta limitada por la superficie de soporte
anular 16 de la bendeja. ElL morgen 22 tiene una lineaz de
pliegue tedrica o previemente reyada 32, que se extiende
en torno al margen 22 ¥y queldivide a éste en (1) una super
ficie enular interior gue permanece plana y que soporta el
articulo alimenticio 12, cubriendo la superficie de sopor-
te enular 16 y el canal 18 de la bandeja 11, y (2) una par
te de superficie de soporte anular exterior gque puede ser

deformada hacia arriba, paras proporcionar la pestafia peri-
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férica erecta 33 revpresentada en la figura 4, que se extie;
de al menog hasta la parte superiof de la pestafia 17 exte-
rior de la bendeja y, de preferencia, un poco més slta en
torno a todo el margen 22. Como ejemplo, la bandeja 11
tiene un didmetro de 152,5 mm dentro de la pestafia perifé-
rica 17, la abertura de la bandeja 11 tienme 122 mm dz- Cid-
metro ¥y la pestaiia periférica 17 se extiende en 13,5 mm
por encima de la altura de la superficie de soporte‘éﬁplar
16. El articulo alimenticio 12 tiene aproximedamente.l50
de didmetro. Ia hoja 13 tiene un patrdn de puentes.2§:de
aproximadamente 124 mm én dirececidn transversal y elifbr-
de 28 exterior del margen es de, aproximadsmente, 178 mm
de didmetro. ILa hoja 13 es mayor que el articulo- alimen-
ticio 12 en una magnitud por lo menos igual a, y, de brefg

rencia, un poco mayor que, la altura de la pestafia 17 de

16, En dicho ejemplo, la hoja 13 tiene una pestafia 33 di »

rigida hacis arribs que se extiende en aproximadamente
14,3 mm cuendo es plegada hacla arriba en torno al articu
lo alimentvicio 12,

El ertfculo glimenticio 12, +al como una
pizza, que estd congelada o simplemente refrigerada, se co|
loca sobre la hoja plana 13. El artfculo alimenticio 12
es ligeramente mayor gue el patrdén de puentes 23 y, asi,
cubre por completo los puentes 23. .Con el fin de colocar
de manera apropiada el articulo alimenticio 12 sobre los
puentes 23, el articulo alimenticio 12 se centra a ojo
dentro del borde 28 exterior del margen. La hoja 13 y el

articulo alimenticio 12 son luego cogidos por el margen

1am
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la hoja 13 puede colocarse primero sobre la bandeja 11 y
luego colocarse el articulo alimenticio 12 sobre la hoja
13. E1l artfculo alimenticio 12 es luego émpujado'haeia abg,
jo, dentro de la bendeja 11, y es cargado contra la supér—
ficie de soporte anular 16, como se ilustra en la figura
4. Durante la colocacién del artfculo alimenticio 12 an
la bandeja 11, la parte anular del margen 22 se conferma
hacia arriba, en torno a la linea de pliegue 32, por la ag
cibén de barrido de la pestafiz exterior i7 de la bandsja.
Cuando el articulo alimenticio 12 y la hoja 13 se encuen-
tran en la bendeja 11, el margen 22 de la hoja reviste por
completo la superficie interior del borde 14 de la tandeja
por encima de la superficie del soporte anular 16 y por
dentro de la pestafla exterior 17 de la bandeja. ILa pesta-
fia 33 de margen de la hoja se muestra rodeando oomplefameg
te a la periferia del articulo alimenticio 12 y revistien-
do la pestsfia exterior 17 de la bandeja en las figuras 3

v 4.

La exposicidn del fondo 20 del articulb ali-
menticio entre los puentes 23 de la hoja, se ilusira en
la figura 5.

El conjunto 10 se coloca entonces en un horno
(no mostrado) sobre una fuente de calor ra@iante de infra-
rrojos. El calor radiante es dirigido hacia arribe, direg
tamente contra el conjunto 10 y el calor radiente pasa en-
tre los puentes 23 y es aplicado directamente contra el
fondo 20 del articulo alimenticio 12. Durante el tiempo
en que el conjunto 10 se encuentra en el horno, es hecho
girar de preferencia en torno a su eje geométrico con res-—

pecto a la fuente de celor radiante para conseguir una apli
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cacidn uniforme del calor entre los puentes 23. Un horno
y una estructura para zgplicar calor rzdiante de infrarro-
jos ¥ hacer girar el conjunto 10, se describen en la paieg
te espafiola N2 421.657. El fondo 2C del articulo alimenti-
cio 12 es dorado en el srea descubierta entre los puentes
23; esto es suficiente para dorar mds de la mitad del. drea
inferior del articulo alimenticio 12. v
Los puentes 23 sostienen también al ceﬁéfo de
cualquier articulo alimenticio 12 gue tenga tendencia a
combarse durante el horneado e impiden que el artfculo éli
menticio ceige a‘trgvés de la bzndeja 1) de fondo abiérto.
Bl centro del articulo a2limenticio 12 ge comba hasteg . gkean
zar el maximo y el cubo 29 no perfdrado, si esiobligaQO ha
cia abajo por el peso del articulo alimenticio 12 cqébédo,
hard contacto con la superficie sobre la gue estd deééén—
sando la bandeja 12 e impedird el contacto del articulo-
alimenticio 12 con dicha superficie. TEsta accidn impide
que se gueme, Se pegue y se raye el centro del articulo‘alg
menticio 12. Cuando el cubo 29 es oprimido por un articu-
lo alimenticio 12 gue se combe, cade uno de los puentes 23
soporta parcialmente el.cubo 29 y las secciones de radio
30 ayudan 2 impedir la rotura entre cualquiefa de los puen
tes 23 y el cubo 29. ILos puentes 23 situados en posicién
radialmente son retenidos o .tensados por todo el margen
22 y se comserva el soporte del centro del artfculo ali-
menticio por el contacto del margen 22 sobre la Superficie‘
16 de soporte de la bandeja. Se impide que cads puente

23, al ser mds ancho, cerca del margen 22 y también 2l es-

separéndose del margen 22 durznte la manipulacidén y el gird
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del conjunto 10 en torno a su propio eje geométrico.

Durente el horneado, la parte superior 21 pue
de correrse parcialmente o gotear desde el articulo alimen
tiecio 12. fTodo lo que escurre es recogido en torno al pe-
rimetro del articulo alimenticio 12 por el margen 22 de la
hoja y minca hace contacto con la bande ja 11 de horﬁeédo.
En consecuencia, la bandeja 11 no se mencha. No se ﬁybdu—
ce goteo entre 1oé puentes 23 porque el fondo 20 del arti-
culo alimenticio no pierdé 1igquido y cubre completaméﬁte
los puentes 23. '

Despuds de que se ha horneado el artfeulo ali
menticio 12 y se ha dorado en medida suficiente el fénao
20, se descarga el conjuntb 10 del horno y puede sérﬁirse
el articulo alimenticio 12, En un horno tipico para pizzal
la bandeja 11 se encontrard a una témperatura de unos
3152C ¥ no puede tocarse ni manipulerse fécilmente. Tl
conjunto 10 puede descargarse automdticamente sobre un mos|
trador y, en el presente método, no es necessrio manipular
le bandeja 11 caliente. ‘

La pestsiia 33 de la hoja estd también calien-
te, pero se enfrfa casi inmediatamente debido a su delga-
dez y a su bajo contenido calorifico, Para servir el ar-
ticulo alimenticio 12 hornesdo, se coge con la mano la peg
tafia de la hoja y la hoja 13, junto con el articulo ali-
menticio 12 horneado en ella es retirado tirendo de é1 ha-
cia srriba y hacis fuera desde la bandeja 11 caliente. ILa
pestaiia 33 de la hoja, ademds de revestir la bendeja 11,
forma un mengo que nuede -ser cogido con la meno, mientras
la bendeja 11 esté-deﬁasiado caliente para poder tocarla.

Durante la retirade de la bandeja 11, puede ser necesario
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emplear una fuerza de fraccién razonable sobre la ho ja 13.
ILa disposicidn estructursl de los puentes 23 impide que se
rompan éstos y mantiene también 2l margen 22 impidiendo qug
se ovale o se deforme de cualquier otro modé.

Fl articulo alimenticio 12 horneado junto con
la hoja 13, después de cocinarlo y retirsrlo de la bandeja
11, se representa en la figura 6. El margen 22 de la‘hoje
puede ser cogido.por lados opuestos y el articulo alimenti
cio 12 puede ser transnortado asi por la hoja 13. Qa&hpja
13 y el articulo =zlimenticio pueden colocarse en un ﬁ@sfrg
dor (no ilustrado) y el articulo alimenticio puede séf‘cog
tado en rebanadas o dividido en piezas'menores mientras se
encuentra todavia sobre la hoja 13. Para ahorrar‘tie@po N'a
esfuerzo, el articulo alimenticio 12 puede servirse.miéﬁ*‘
tras se encuentra sobre la hoja 13, elimindndose asi cusl-
guier necesidad de emplear un servicio adicional. '

La bandeja 11 de horneado, después de enfriar
se, puede volver a2 utilizarse inmediateamente con una nuveva
hoja 13 y un nuevo artfculo alimenticio 12. No existe ne-
cesidad inmediata de lavar la bandeja 11, ya gue nunca se
encontrd en contacto con el articulo alimenticio 12 ni re-
cibid ningln goteo desde é1l. Despuds de que se consume el
articulo glimenticio 12, se desechs la hoja 13 utiligzada
que se encuentra bajo él, ILa hoja 13 de retencidn. antes
mencionada y el método, suponen una gran mejora en rela-
cidn con las précticas snteriores descritas en lo que ante
cede. BEste método es también, extremadamente higidnico y
economiga tiempo. Se resuelve y se elimina de este modo
también el problema que representen los alimentos hiumedos

horneados sobre una hoja de chapa no perforada.
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REIVINDICACIONES

»

Los puntos de invencidn propia y nueva que, se

13

de Invencidn en Bspafle, por VEINTE afios, son los que e re;
cogen en las reivindicaciones siguientes:

1e.- Perfeccionamientos introducidos en-me-
dios de retencidn de alimentos para uso en un horno d§'co-
cina calentado por radiacidn infrarroja que comprenden una
hoja de una sola pieza, iniciglmente piana, de papel meti-
lico blando, manualmente flexible, del tipo empleado para
envolver, que tilene un margen enuler no nerforado qué>se
extiende en torno a y que forma la periferia exterior de
la hoje, teniendo dicho margen una parte superficial anu-
lar interior plana para splicarse con un artfculo alimenti
cio y para soporitarlo, caracterizados porque un patrdn de
aberturas estd dispuesto dentro de una parte central en
el interior de dicho margem, para dejar pasar calor radian
te o su través directamente contra el fondo del articulo
alimenticio, y porgue dicho margen tiene una parte anular
exterior que puede ser deformada hacia arriba, en torno al
borde exterior del articulo alimenticio, nara proporcionar
una pestafia de hoja periférica continua que actda como Jr-
gano de recogida de las sustancias gue escurran en torno
al articulo alimenticio.

28,- Perfeccionamientos de acuerdo con la rei
vindicecidn 18, caracterizados norque dicho margen tiene

une, enchura redial constante en torno a dicho patrdn de
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aberturas.

&,~ Perfeccionamientos de acuerdo con las
reivindicaciones 12 § 22, segin los cusles dicho margen
tiene un borde exterior circular, caracterizados porgue di
cho patrén de sberturss es concéntrico con dicho borde ex-
terior.

48,~ Perfeccionanientos segin cualquiera de
las reivindicaciones 128, 28 ¢ 38, caracterizados porgue
existe un cubo central de diche hojs metélics dispuesto en
el centro de dicho patrdn de aberturas.

2,~ Perfeccionemientos segin la reivindica-
cidn 48, caracterizados porque dicho cubo cenfrel en.dicho
patrdn de sberturss, no estd perforado. o,

8,- Perfeccionamientos segin una cualqﬁiéra
de las reivindicaciones 12 g 52, caracterizados porqﬁéfel
érea combinsda de dichas aberturas es superior a la mited
del 4rea de dicha parte central.

T8.- Perfeccionanientos segin una cuslquiers
de las reivindicaciones 12 a 62, carscterizados porque uma
pluralidad de puentes se extienden a través de dicha parte
central de la hoje y conectan lados opuestos de dicho mar-
gen a través de dicha parte central, estando dispuestas
dichas aberturas entre dichos puentes.

8,- Perfeccionamientos segin la reivindica-
c¢ibén T8, caracterizados morque dichos puentes estdn inter-
conectados en el centro de dicha hoja.

98, Perfeccionamientos segin las reivindica-
ciones 72 u 88, cuendo dependen de la 48, carascterizados
porque unas secciones redondeadas son tangentes a dicho

cubo y a dichos puentes, respectivamente, donde estén in-
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terconectados.

108,- Perfeccionamientos segin una cualquiera
de las reivindicaciones T2 a 98, caracterizados porque
otras secciones redondendas son tangentes a dicho margen ¥
a dichos puentes, respectivamente, donde estdin conectados
entre si.

112,- Perfeccionamientos segin una cualquiera
de las reivindicaciones 78 a 108, carscterizadcs porgue &i
chos puentes se extienden en general radialmente hacia den
tro desde dicho margen.

128, Perfeccionamientos segin una cualquiera
de las reivindicaciones 78 y 82 cuasndo dependen de la 48,
0 cualguier reivindicacidn dependiente de ella, caracleri-
zadog porque cads uno de dichos puentes tiene una anchura
mayor junto a dicho margen que junto a dicho cubo.,

138,~ Perfeccionamientos de acuerdo con una
cualquiera de las reivindicaciones 12 a 122, segin los cua
les los medios incluyen una bandeja rigida que tiene un
fondo anular gue mira hacia abajo para soportar la bhande-
ja, sosteniendo la bandeja a2 dicha hoja, caracterizados
porque la bandeja tiene un fondo abierto rodeado por una
superficie de soporte de margen de hoja, anular, abierta,
que mira hacis arfiba, que sostiene a dicha narte de super
ficie anular interior de dicha hoja y una pestafia de bande
ja periférica que se extiende hacia arriba desde el exte-
rior de dicho fondo anulsr para centrar el articulo alimen
ticio,

142,- Perfeccionamientos segin la reivindica-
cidn 138, caracterizados vorque dicho patrdn de aberturas

corresponde, en dimensidn, a la abertura rodeada por dicha
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superficie de soporte anular del margen de la hoja.
158,~ Perfeccionamientos segin ls reivindica-
ciones 138 ¢ 148, carscterizados porque la capacidad de de|
formacidén hacia arriba de dicha parte de margen exterior
es efective al insertarse dicha hoja en dicha bandeja para
proporcionar dicha pestafia de hoja periférica, y povgute di
cha pestsfia de hoja periférica tiene una extensién veriica:
por 1o menos tan grende como la de dicha pestafia periféri-
ca de la bandeja, )
. 168.- Perfeccionamientos segin la reivindica—
cidn 158, caracterizados porque dicha extensidn vertical

de dicha pestefia de hoja periférica se encuentra mds =114

’ de dicha pestafia periférica de la bandeja.

178.- Un método de preparar un articulowali—
menticio haciendo uso de los medios de retencidn dé_cﬁél—
quiera de las reivindicaciones 132 a 162, que incluye colo
car el artfculo alimenticio sobre la hoja, colocar la hoja
en dichsa bandeja rigida, colocar luego la bandeja llena en
un horno, aplicar calor a trevés de la hoja contra el fon-
do del articulo alimenticio, hasta que una parte del mismo
esté horneada de manera sdecuada, retirar la bandeja llena
del horno, y retirar la hoja y el articulo alimenticio,
juntds, de 1ls bsndeja, caracterizado porque el artfculo
alimenticio se coloca sobre la hoja de modo que cubra toda

las aberturas, porque la hoja estd soportada en dicha su-

- perficie de soporte del margen ce la hoja vor encima del

fondo abierto de la bandeja, y porque el calor aplicado eg
calor radiante de infrarrojos dirigido hacia srriba a tro-
vés de las aberturas de la hoje, directamente contra, por

lo menos, una parte del fondo del articulo alimenticio.
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| 182,~ Un método seglin la reivindicacidén 172,
cuando depende de las reivindicaciones 152 6 162, caracte=-
rizado porque la hoja es mayor que dicha superficie de so-
porte del margen de la hoja y porque la pestafia periférica
de la bandeja forma la pestafla de hoja periférica que se ex
tiende hacia arriba en respuesta a la colocacién de la hoja
y del artfculo alimenticio en la bandeja, contra la superfi
cie de soporte del margen de la hoja.

~ 192,~ Un método segln la reivindicacién 178,
o la reivindicacidén 188, caracterizado por revestir toda la
superficie interior de dicha bandeja con el margen de la ho
ja.

202,- Un método segin la reivindicacidn 182
¢ la reivindicacidn 192, cuando depende de la 182, caracte
rizado porque la retirada de la hoja y del artfculo alimen
ticio desde la bandeja se efectfla cogiendo la pestafia ror=
mada en la hoja.

212,~ Un método segln una cualquiera de las
reivindicaciones 172 a 208, caracterizado porque para pre-
parar otro articulo alimenticio se repite el método hacien
do uso de otra hoja, sin limpiar la bandeja,

. 222 ,- PERFECCIONAMIENTOS INTRODUCIDOS EN ME
DIOS DE RETENCION DE ALIMENTOS PARA USO EN UN HORNO DE COCY
NA, JUNTO CON UN METODO DE PREPARAR ALIMENTOS,

Tal y como se ha descrito en la Memoria que

antecede, representado en los dibujos que se acompafian y ra

ra los fines que se han especificado.
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1 Esta Memoria consta de veinte hojas escritas

.-

a mdquina por una sola cara,
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