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M O R I A  DESCRIPTIVA
La presente patente de invención industrial se refiere 

a una máquina de uso doméstico para la preparación y extrusión do 
pastas alimenticias recien hedías.

Como es sabido, la preparación doméstica de pastas ali- 
5. mentidas suele realizarse manualmente, mezclando loe ingredien­

tes (harina, agua y/o huevos) y trabajando dicha mezcla hasta ob­
tener una masa compacta y elástica, que luego se extiende (sobre 
una superficie perfectamente lisa y con auxilio de un rodillo) en 
una lámina suficientemente delgada que Inmediatamente se cortará, 

10. en las formas y dimensiones deseadas, con cuchillos normales o
con los utensilios adecuados convenientemente conformados de acuor 
do con las formas deseadas.

Desde hace tiempo se ha tenido el propósito de mecani­
zar la producción doméstica de pastas alimenticias, con el fin de 

1$. aliviar la considerable fatiga de quien las hace y al mismo tiem­
po, reducir los tiempos de elaboración, sin perjudicar la calidad 
del produeto. En particular, se han construido máquinas de mando 
manual o con motor, para la obtención, a partir de la masa prece­
dente y separadamente forreada, del producto acabado en las formas 

20. y dimensiones deseadas. Dichas máquinas están constituidas esen­
cialmente por al menos dos rodillos laminadores que ruedan uno 
contra el otro a una distancia previamente determinada. La masa ig 
forme previamente obtenida se oprime manualmente contra dichos ro­
dillos, que determinan la formación de la lámina, que luego se pro 

25. sonta ante un sistema de rodillos análogo, convenientemente dirnen- 
slonado, que es capaz de cortar la misma en las formas y dimensio­
nes deseadas.

Por el contrario, la producción de pastas alimenticias a 
nivel industrial se realiza por medio de una sola máquina que ofec 

30, táa tanto la formación de la masa como la conformación del produc-
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to acabado, sin necesidad de ninguna intervención manual $ Ello se 
consigue dado que la conformación del producto se realisa median­
te el estirado do la masa en el interior de un cilindro oxtrusor, 
dispuesto debajo del depósito de la masa y en comunicación con el 

$4 mismo. Además de la rápidos de producción derivada de la posibili­
dad de obtener el producto acabado sin pasar a travós de la fase 
intermedia constituida por la formación de la lámina, eB caracte­
rística principal do la tecnología industrial la posibilidad de qb 
tener cualquier forma de pasta alimenticia, incluso las pastas *peg 

10. foradas" tales como "bucatini" (especie de "spaghietti" gruesos), 
macarrones, "perno" (pastas an forma romboidal) y similares, cuya 
obtención mecánica doméstica resulta imposible con las máquinas co 
nocidas.

Por otra parte, hasta ahora no ha sido posible transfe- 
15. rir, para el uso doméstico, la tecnología adoptada para las aplica 

cienos industriales, habida cuenta de que las condiciones operati­
vas resultan considerablemente modificadas. De hecho, en las máqui 
ñas para uso doméstico, de dimensiones evidentemente limitadas en 
relación con la capacidad de producción requerida, no es posible 

20. alcanzar las elevadas potencias, tanto en la fase de amasado como 
en la de extrusión, que suelen disponerse en las máquinas indus­
triales y que son necesarias tanto para la formación do la masa, 
como para la transferencia de la misma desde el depósito do la ma­
sa al cilindro oxtrusor y finalmente, para la acMalgama definitiva 

25. de lanasa en la cóclea de extrusión.
Objeto principal de la presento invención os, pues, pro­

porciono? una. máquina do uso doméstico que permita, on un solo cogí 
junto, tanto la preparación de la masa como la conformación de la 
misma en cualquier forma y dimensión deseados con potencia do ser- 

30. vicio reducida y superando las dificultades relacionadas con esta
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elaboración, especialmente pana la alimentación de la masa desde el 
depósito al extrusor,

la máquina de uso domóstioo paya la preparación y la ex­
trusión de pastas alimenticias recien hechas, objete de la presente 

5# intención, se caracteriza principalmente per el hecho de comprender, 
en un solo conjunto* los medios necesarios para la preparación mecá­
nica de la masa y para la extrusión de la misma en las formas y di­
mensiones deseadas, sin necesidad de ninguna intervención manual* Di 
chos medios para la preparación mecánica de la masa están conformó­

lo. dos de modo que* aparte de la mezcla y amalgama de los ingredientes, 
produzcan una acción de empuje de la masa acabada hacia loe aludidos 
medios para la extrusión de la misma, en las formas y dimensiones de 
sendas,.

Más detalladamente, la máquina objeto de la presente inven 
1$, ción dispone de medios para la preparación mecánica de la masa cons­

tituidos esencialmente por una o más paletas, que giran con un eje 
vertical en el interior de un recipiente cilindrico, con una inclina 
ción respecte al fondo del recipiente de un cierto ángulo, agudo en 
el sentido de su rotación, Dichos medios están asociados con una 

20. abertura para el acoplamiento ajustable del recipiente con la sena 
de extrusión, estando los medios para la extrusión de la masa consti 
tuidos por una cóclea que gira en el interior de un cilindro hueco y 
contra hileras de trefilado terminales de salida suotituibles y con 
la constitución adecuada para obtener el tipo de pasta previamente eg, 

25, cogido, con dependencia de las dimensiones y de la forma de los ori­
ficios de dichas hileras.

Segdn otra característica de la invención, la abertura de 
acoplamiento del recipiente de la masa con el cilindro extrusor está 
provista de un cierre extraible, preferiblemente del tipo de caja,

30, para el aislamiento de los dos vanos durante la fase do amasado. Asi
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mismo, se dispone de un elemento transportador, por ejemplo, una pe 
queña lámina con salientes, solidaria con el borde de dicha abertu­
ra, opuesto al sentido de ¡giro de los medios de amasado y empuje, 
para el transporte de la masa a travás de la propia abertura, 

g, Una variante de ejecución de la presente invención tiene
como finalidad hacer todavía más fluido el paso de la masa formada 
desde el recipiente al bloque cxtrueor, con la consiguiente reduc­
ción de la potencia absorbida y aceleración do la elaboración, Fun­
damentalmente, consisto en separar, en loe medios de amasado y emp^ 

10* jo, la función de amalgama do los ingredientes respecto a la fun­
ción de empuje de la masa formada hacia el bloque extrasor y a tr¡a 
vós de la abertura correspondiente*

En particular, el dispositivo de amasado se caracteriza 
por estar constituido por una paleta de formación de la masa, que 

1$, se extiende vertiealmente y gira con un eje vertical en el inte­
rior del recipiente, preferiblemente de forma espiral y solidaria 
de un piñón acoplado en forma amovible en el eje del motorreductor* 
Bu dicho piñón está dispuesto el elemento de empuje constituido 
por una segunda paleta radial inclinada, de material elástico*

20. Por consiguiente, la amalgama de los ingredientes se de­
termina por el movimiento giratorio de la pala do amasado, prefereg 
temante de forma espiral, mientras que la masa formada se empuja a 
trnvós de la abertura con cierre de la paleta radial inclinada, re­
sultando notablemente reducida la potencia absorbida debido a la 

25. presencia de dicha pala de material elástico, que es capaz de absor 
bor parte de la resistencia ofrecida por la propia masa*

Asimismo, en las partes laterales internas del recipiente 
de la masa pueden disponerse resaltos o salientes, preferiblemente 
de sección cilindrica, adecuados para colaborar con las paletas de 

30* amasado para asegurar una mejor amalgama de los ingredientes*
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Finalmente, segán una ulterior característica, la máqui­
na objeto de la presante Invonción se caracteriza por el hecho de 
que el giro de las paletas de amasado y empuje y el de la cóclea 
do extrusión, es mandado por un solo motor, asociado a un reductor 

*?, de doble salida.
Estas y otras características de la máquina para uso de­

más tico, objeto de la presente invención, se ponen de manifiesto 
en la descripción y reivindicaciones siguientes, con referencia a 
una forma, de ejecución preferida que se ilustra, sólo a título de 

10, ejemplo no limitativo, en las figuras adjuntas de las que:
La Fig, 1 es una vista lateral de la máquina en sección

parcial!
La Flg, S es una vista frontal de la máquina en sección 

parcial segdn la línea 11-11 de la Pig, 1;
Ig. La Fig, 3 es una vista en planta de la máquina;

La Pig. 4 es una vista en sección vertical del recipien­
te provisto del dispositivo de amasado, variante de la ejecución 
indicada; y

La Fig, 5 es una vista en planta de la figura anterior, 
20. Con referencia a las figuras citadas, la máquina para

uso doméstico para la preparación y extrusión de pastas alimenti­
cias recien hechas, objeto de la presente invención, está esencial­
mente constituida (Fig. 1 ) por un bloque amasador (1 ), debajo del 
cual está dispuesto el conjunto extrusor (2), siendo alimentados 

23. amibos por el conjunto mo#or (3), situado debajo de los mismos.
El conjunto amasador (l), está constituido por un reci­

piente (4) de forma prácticamente cilindrica, en cuyo interior gi­
ra una paleta móvil (5), fijada en el eje (6) y convenientemente 
disecada para obtener la mejor amalgama de los ingredientes, que 

30. constituyen la masa, en el interior del reoiplente (4) y proporoio
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nar el empuje de la masa acabada hacia el conjunto extrueor (2). 
Los salientes cilindricos (7), dispuestos en el borde lateral in­
terno de dicho recipiente (4)# aotáan en conjunción con la paleta 
(5), para la mejor amalgama de los ingredientes,

5# Una abertura (8), en el fondo del recipiente (4)y permi­
te el paso de la masa, una vez preparada, directamente desde el 
conjunto amasador (1), al conjunto extrusor (2), sin ninguna Ínter 
vención manual. Dicho paso de la masa se facilita por la presencia 
de un elemento transportador (9), fijo en el fondo del recipiente, 

10, en correspondencia con la abertura (8). Esta ditima se mantiene oe 
rrada durante la fase de mezcla por medio de un dispositivo de cié 
rre (10), que se puede extraer.

El conjunto extrueor (2), está constituido por un cilin­
dro hueco (11), en cuyo interior gira una cóclea (12), que con su 

1$, rotación determina el empuje de la masa hacia una hilera terminal 
trefiladora de salida (13), a traváe de la cual se obtiene la ex­
trusión de la pasta en la forma deseada, mediante una operación de 
trefilado.

4mboe movimientos do la máquina, os decir, ol giro de la 
20. paleta (5) y el de la cóclea (12), son mondados por el propio con­

junto motor (3), fundamentalmente constituido por un motor elóctr^ 
oo (14), conectado a un reductor de doble salida (19), de tipo am­
pliamente conocido. La salida (16), de dicho reductor (15) está di 
rectamente ligada con el eje (6) en el que está fijada la paleta 

2$. (5), mientras que la segunda salida (17), perpendicular a la prime
ra, determina mediante los engranajes adecuados (18), (19) y (20) 
la rotación de la cóclea (12).

En particular, el engranaje (18) está ooneotado a la sa­
lida horizontal (17) del reductor y el engranaje (19) puedo girar 

30. alrededor del eje (21) unido a la estructura do la máquina, míen-
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tras que oí engranaje (20) está ligado al eje (22) de la cóclea
(12).

Resulta evidente el funcionamiento de la máquina, objeto 
de la presente invención^

5# los diversos ingredientes, aptos para formar la pasta,
se vierten en el recipiente (4) (con el cierre (10) obviamente ac­
cionado). Se arranca el motor (14) y la rotación do la pala (5), 
actuando en conjunción con los salientes cilindricos (7)t amalgama 
el conjunto hasta la obtención de una masa de la necesaria conste­

lo# tencia, En este instante se abre el cierro (10) (Figo# 1 y 2, lí­
nea de puntos) y la masa, bajo la acción de la paleta (9), que con 
tináa girando y con la ayuda del elemento transportador (9)* pasa 
a través de la abertura (6 ) en el cilindro situado debajo (11). 
Desde este elemento, impulsado por la rotación de la cóclea (12$,

15# sale a través de los orificios de la hilera (13) hacia el exterior, 
en donde se recoge por la persona encargada de la máquina,

La simple suaticución de dicha hilera de tbofilado por 
otra que tenga agujeros y aberturas do forma y dimensiones diversas, 
permite obtener el tipo de pasta deseado ("spaghetti", tallarines, 

20, "bucatini* y demás ).
El dispositivo de amasado y empuje, según la variante de 

ejecución ilustrada en las Figs, 4 y 5, se indica en general con
(101) y esencialmente, está constituido por una paleta de amasado
(102) que se extiende verticalmente, preferentemente en forma espi-

29. rol y que gira con un eje vertical en el interior del recipiente
(103) , siendo solidaria de un piñón (104), acoplado en forma amovi­
ble en el eje (109) del motorreduotor (no ilustrado). Asimismo, en 
dicho piñón está prevista una paleta radial inclinada (106), fabri­
cada en material elástico.

30, Serán independientes del objeto de la invención los mate-
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ríales, forr'-as y dimensiones de los elementos que integran la máquina, 
descrita, siempre que las variaciones que se introduzcan no afecten a 
su esenci lidad.

" N O T A
R E I V I N D I C A C I O N E S  

Se reivindica como objeto de la presente Patente de Invención: 
ia,-Máquina de use domestico pava la preparación y extrac­

ción de pastas alimenticias recien hedías, que so caracteriza esen­
cialmente por el hecho de comprender, en un solo conjunto, los me­
dios necesarios para la preparación mecánica de la masa y los medios 
precisos para la extrusión de la misma, en las formas y dimensiones 
deseadas, estando dichos medios para la preparación mecánica de la 
masa conformados para proporcionar una acción suplementaria de empu­
je del producto acabado hacia les aludidos medios para la extrusión 
de la misma,

2&,-Máquina do uso domóctioo para la preparación y extru­
sión de pastas alimenticios rocíen hechas, cogón la reivindicación 
proc.dente, que se caracteriza por el hecho de que los medios de ama­
sado y empuje están constituidos por una o más paletas, que giran se- 
gdn un eje vertical en el interior do un recipiente prácticamente ci­
lindrico y dispuestas en posición inclinada respecto al fondo del ml& 
mo, formando un ángulo determinado, agudo en el sentido de su rota­
ción, estando dichos medios asociados con una abortara para el acopl^ 
miento ajustable del recipiente coa el espacio de extrusión de la ma­
sa, cñ las formas y dimensiones deseadas, hallándose asimismo, los 
medios de extrusión constituidos por una cóclea que gira en el inte­
rior do un cilindro hueco y contra hileras terminales de salida eue- 
tituibles,

3*.-Máquina de uso domestico para la preparación y extru­
sión de pastas alimenticias recien hechas, segón las reivindicaciones
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precedentes, que se caracteriza por el hecho de que un elemento 
transportador, preferentemente una. lámina con salientes, está pro­
visto en forma solidaria del borde de la abertura de acoplamiento, 
opuesto al sentido de rotación de los medios de amasado y de empu­
je#

48,-Equina de uso doméstico para la preparación y estru 
sión de pastas alimenticias recien hechas, según las reivindicacio 
nes precedentes, que se caracteriza por el hecho de que la abertu­
ra de acoplamiento entre el recipiente de amasado y el cilindro ex 
trasor, está provista de un dispositivo de cierro, preferentemente 
del tipo gaveta, para el aislamiento de los dos espacios durante 
la fase de amasado*

58,-Máquina de uso doméstico para la preparaoAdn y extru 
sidn de pastas alimenticias recien hechas, según la reivindicación 
1, que se caracteriza por el hecho de que los medios de afeado y 
empuje están constituidos por un elemento que comprende órganos pa 
ra la obtención de la amalgama de los ingredientes u órganos distin 
tos para el empuje de la masa formada hacia el cilindro extrusor,

68*-?^áquina de uso doméstico para la preparación y 0x63% 
sión de pastas alimenticias recien hechas, según la reivindicación 
5, que se caracteriza por el hecho de que el elemento de mezcla y 
empuje está constituido por una pala de amasado, que se extiende 
verticalmente y gira alrededor de un eje vertical en el interior del 
recipiente, siendo preferentemente de forma espiral y solidaria de 
un piSón acoplado en el eje del reductor y por una segunda pala ra­
dial inclinada, fabricada de material elástico y solidaria de dicho 
piñón,

73.-Máquina de uso doméstico para la preparación y extrg 
sión de pastas alimenticias recien hechas, según una cualquiera de 
las reivindicaciones precedentes, que se caracteriza por el hecho
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da que las partes laterales internas del recipiente de la Masa tienen 
resaltes o salientes, preferentemente de sección cilindrica, apto pa­
ra actuar conjuntamente con las paletas de amasado para conseguir moj¿ 
res amalgamas de los ingredientes#

8*.-Máquina de uso domestico para la preparación y extrusión 
de pastas alimenticias recien hechas, segdn una cualquiera de las rei­
vindicaciones precedentes, que se caracteriza por el hecho de que la 
rotación de loe medios de amasado y empuje de la cóclea do extrusión 
está mandada por un solo motor acoplado a un reductor de doble salida, 

9*,-MAQUINA DE USO DOMESTICO PARA LA PREPARACION Y EXTRUSION 
DE PASTAS ALIMENTICIAS RECIEN HECHAS,

Sean cuales fueren las circunstancias que concurran con la 
eeonolalidad propia de la misma.

Consta la presente Memoria deeociptiva de once páginas fo­
liadas y mecanografiadas por una sola cara y va acompañada de dos ho­
jas de dibujos aclarativos,

Barcelona, 6 de mayo 1977 

P,,A.
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