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MEMORIA. DESCRIPTIVA
Este invento se refiere a un dispositivo para 

abrir moldes de cocción o recipientes para jamones y produc­
tos similares, y para extraer los jamones cocidos de dichos 
moldes o recipientes.

Como se sabe, la cocción de los jamones se lleva 
a cabo después del deshuesado introduciéndolos en moldes 
independientes constituidos por una carcasa cuyo fondo está 
dotado de abárturas apropiadas; esta carcasa se cierra por 
medio de una tapa apropiada que se acopla a ésta; siendo so­
licitada la tapa por medio de la acción de resortes soporta­
dos por un travesano cuyos extremos están provistos de bra­
zos para empeñar las secciones dentadas de barras conecta­
das a las paredes del recipiente de cocción para mantener 
la tapa hacia abajo y ejercer sobre el jamón una presión re­
gulable que puede mantenerse constante durante su fase de 
cocción en la autoclave.

Una vez terminada la fase de cocción surge el.pro­
blema de abrir los recipientes para extraer los jamones co­
cidos; hasta ahora este trabajo se ha realizado con opera­
ciones manuales difíciles y que consumen tiempo lo que afec­
ta considerablemente el costo final del producto acabado.

Este invento se refiere a un dispositivo que per­
mite la apertura de los recipientes o moldes de cocción de 
forma rápida y práctica, evitando, en interos del usuario, 
todos los inconvenientes, que retardan el ciclo de produc­
ción considerado.

Otro objeto del invento consiste en proporcionar 
un dispositivo apto para permitir la elaboración mecanizada



= 3 =

y automática de jamones para obtener una producción racional 
a bajo costo.

El dispositivo de conformidad con el invento apto 
para extraer la tapa del recipiente de cocción, cuyo fondo 

5. tiene una abertura y presenta brazos dentados que retienen
la tapa cerrada por medio de trinquetes, se caracteriza por 
comprender una estructura de soporte para un armazón cuyos 
dos laterales enfrentados están provistos con medios de cie­
rre que empeñan y mantienen el rocipiento de cocción en posi- 

10. ción invertida; en una posición por encima de dicho armazón,
la estructura de soporte comporta por lo menos un conjunto 
de cilindro/pistón accionado por fluido bajo presión y cuyo 
elemento móvil está provisto con medios prensores, apto para 
ejercer una presión controlada sobro el jamón y expulsarlo 

15. del recipiente; dichos medios de presión trabajan conjunta­
mente con, por lo menos, un travesano que so extiende en pa­
ralelo al plano de soporte del armazón y cuyos extremos.pre 
sontan brazos torminados en cuña para empeñar y apartar los 
brazos dentados que mantienen la tapa cerrada sobre el re- 

20. cipiente de cocción, mientras que la estructura do soporte,
en una posición por debajo del armazón, está provista de un 
plano inclinado cuya funoión es conducir y descargar el' ̂ ja­
món cocido expulsado en una cubeta colectora subyacente.

En una forma ventajosa do la modalidad del dispo- 
25. sitivo uno o ambos laterales del armazón que soporta el re­

cipiente do cocción son móviles a lo largo do guias parale­
las en los laterales adyacentes do dioho armazón y están com­
binados con medios de control para adaptar los elomontos 
prensoros do dicho armazón á las diversas dimensiones do los



recipientes do cocción, mientras que, do modo análogo, uno 
por lo menos de los brazos comportados por ol travesado del 
conjunto pistÓn/cilindro está provisto con medios regulables 
para variar la distancia entre dichos brazos, como funcián 
de la posición do los brazos dentados sobro los recipientes 
do cocción.

Según el invento los medios prensores utilizados 
para expulsar el jamón cocido del recipiente do cocción pue­
den estar constituidos por una barra do empuje que actúa a 
travás do una abertura apropiadamente calibrada dol fondo dol 
recipiente actuando sobre una placa acoplada en dicho fondo, 
para expulsar el jamón do forma mecánica del recipiente.

Ibr otra parte, los medios prensores pueden ser 
do tipo neumático para inyectar aire comprimido en el- reci­
piente de cocción a travás de un orificio apropiado dol fon­
do dol propio recipiente,

En la práctica esto concepto es accionado ventajo­
samente aplicando al travesano del conjunto de cilindro/pis- 
tón un dispositivo do compresión neumático, prevoyóndose 
un alojamiento por medio de un vástago hueco, una caboza ac­
cionada por resorte provista do cavidad neumática y que empe­
ña de forma estanca con el fondo del rocipionte de cocción, 
mientras que el vástago de dicha cabeza que se desplaza en 
el alojamiento está operativamente conectado cdn medios de 
cierro quo controlan la comunicación entro la cabeza hueca 
y la cámara interna del alojamiento que se conecta a la fuen­
te de suministro de aire comprimido do modo que, cuando la 
cabeza hueca se comprime contra ol fondo del recipiente do 
cocción, se establece una comunicación entro la fuente de
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aire comprimido y el interior del recipiente do cocción, para 
expulsar el jamón cocido.

EL invento se ilustrará ahora en la descripción 
que sigue en conexión con los dibujos adjuntos que muestran,

5. a título de ejemplo, algunas formas de realización.
La figura 1 es una vista en perspectiva do una de 

las modalidades en donde la extracción del jamón cocido del 
recipiente so efectúa mecánicamente.

Las figuras 2 y 4 son vistas frontales esquemáticas 
10. que muestran las diferentes posiciones del dispositivo equi­

pado para la extracción del jamón cocido.
La figura 5 muestra otra forma de modalidad del dis­

positivo de la figura 1 en donde la separación del jamón -co­
cido se efectúa attravás do medios neumáticos. , , ,

20. La figura 6 os un dotalle en socción do la figura
5. .-y''

Haciendo roforencia particular al dispositivo re- 
prosnntado on las figuras 1 y 4? el dispositivo tiene una es­
tructura do soporto A apta para retener (según so expondrá 

25. mas adolanto) el recipiente do cocción B, provista on forma 
cono oida con una tapa Bl, que puede insertarse libremente en 
la abortura do dicho recipiente. La tapa Bl es solicitada - 
por resortes B2, que se conectan a un travosaño B3 cuyos ex­
tremos están provistos do salientes B4, que empeñan con las 
partes dentadas B5, solicitadas a su vez por rosortes y arti­
culadas a las paredes laterales del recipiente do cocción B, 
de modo que quedan enfrontadas. Con esta organización es po­
sible aplicar al jamón que se está cociendo una presión apro­
piada que puodo regularse apropiadamente empeñando la parto



B4 con la sección dentada B5.
B1 dispositivo ilustrado prosonta una estructura 

do soporte 10, provista en su parto inferior con patas 12 
provistas do tomillos de elevación 14 para situar el dis­
positivo segdn las exigencias. Los montantes 16 del armazón 
do soporte 10 prosontan mónsulas 18 que soportan, por modio 
de pivotos 20, una tabla transportadora 22 que puedo orien­
tarse convenientemente por medios do bloqueo 24 que discu­
rren sobro ranuras arqueadas.

En los montantes 16 laterales do la estructura do 
soporte 10 está acoplado tambián un armazón'26 en una posi­
ción por encima do la tabla transportadora 22$ los dos late­
rales enfrentados 28 de dicho armazón 26 están fijados„a di­
chos montantes laterales 16 por sus puntos medios?-los late­
rales enfrontados 32 del armazón se deslizan a lo largo del 
montante, en dirección horizontal, por medio do elementos de 
guia 30.

Los conjuntos de tomillo 34 conectados operativa­
mente entre si por medio do un elemento flexible 35 ompeHan 
los laterales longitudinales enfrontados 32 del armazón 26 
(desplazable sobro guias) para ajustar dichos laterales a 
distancias iguales con respecto a la parto media do los late­
rales transversales 28.

Para esta finalidad uno de los tornillos del con­
junto de tornillo 34 está provisto con un volante 36 median­
te el cual puedo regularse la distancia reciproca entro di­
chos dos laterales longitudinales 32, con fines que se ex­
plicarán más adolante.

Los laterales longitudinales 32 del armazón 26
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retienen, por medio do pivotea 38, las mordazas 40 que están 
destinadas a empeñar las paredes opuestas del recipiente de 
cocción B, que so mantiene en posición invertida para permi­
tir la libre oscilación do los elementos dentados B5 unidos 

5. a dicho recipiente.
Además las mordazas 40 so disponen y configuran 

do modo que aseguren constantemente la coaxilidad do los re­
cipientes (independientemente de sus dimensiones) con respec­
to al eje de la estructura do soporto 10, asegurando al pro- 

10. pió tiempo que la abertura del recibiente bajo consideración
permanezca libro y enfrontada a la tabla 22.

El travesano superior 42 de la estructura de sopor­
to 10 comporta un conjunto de cilindro-pistón 44, cuyo vas­
tago 46 se fija a un elemento transversal 48 paralelo al pla- 

15. no del armazón 26, el movimiento do dicho elomonto transver­
sal 48 es guiado por varillas 50, fijadas al travosaño supe­
rior 42 de la estructura do soporto 10.

La posición media dol elemento de travosañb 48, o 
soa la porción opuesta al vástago 46, se fija a una horqui- 

20. lia perforada y roscada 52 empeñada con una varilla do empu­
jo, terminando en un empujador 54 apto para entrar libremen­
te en la abertura B6 del fondo dol recipiente B, tal como se 
representa en las figuras 2 a 4.

Además, las dos partes deslizantes 56 con los bra- 
25. zos proyectados hacia abajo 60 y fijados mediante tomillos

58 so insertan en los extremos dol elomonto do travosaño 48.
Los extremos inferiores de dichos brazos 60 están 

provistos con cuñas 62 aptas para empeñar los elemontos den­
tados 85 dol recipiente do cocción bajo consideración y hacor



que ésto oscile.
Para esto fin los brazos 60 se conectan a partos 

deslizantes 56 por medid dd una junta articulada constitui­
da, por ejemplo, por pífdtes 64 y son solibítados mediante 
resortes (no ropresontados), la acción de dichos resortes 
prevalece sobre la ejercida por los medios relacionados so­
bre los elementos dentados 85, para retener dichos brazos 
en posición vertical y acomodarlos al perfil externo dol re­
cipiente do cocción B, y asegurar por otra parte la oscila­
ción y bifurcación en dirección opuesta do dichos elementos 
dentados B5.

El conjunto do cilindro/pistón 44 se alimenta a 
través do medios apropiados para sor acoionado por el usua­
rio en la sucesión requerida, especialmente cuando la uni­
dad bajo control está constituida por una serio do unidades 
do elaboración do jamón en una producción! do linea.

Para evitar posibles errores de funcionamiento la 
actuación do dicho conjunto de pistón/cilindro puedo gober­
narse por modio do dos dispositivos do cierre independientes 
que pueden accionarse por el operario con ambas manos para 
evitar accidentes u otros inconvenientes.

El funcionamiento dol dispositivo resulta eviden­
te a partir de la descripción anterior. 3&i primer lugar el 
operario ajusta la distancia entre las mordazas 40 en rola- 
ción al recipiente B que ha de mantenerse en posición. Se 
le dá la vuelta al propio rocipiente sobro el armazón 26 do 
modo que las mordazas 40 empeñen las paredes externas del 
recipiente, en un punto próximo al borde do su abertura.

A continuación hace que el conjunto do pistón/ci­



lindro 44 se mueva a travás dol elemento 48 hacia abajo, jun­
to con sua partos rospoctivas y que prosiga dicho movimiento 
doscondente hasta que las cüñas de los brazos 60 entren en 
empeño con los elemontos dontados B5 dol recipiente do coc­
ción B,

Do este modo los elemontos dontados se mueven hacia 
fuera y se bifurcan para zafarse de los dientes B4 y liberar 
la tapa B, que cao por gravedad sobre el plano 22 para sor 
recogida.

EL movimiento descendente dol elemento de travosa- 
ño 48 prosigue .de modo que empeño el ompujador 54 con el ja­
mán C contenido en el recipiente de cocción, y expulse di­
cho jamán que se recoge sobro el plano 22 y se conduce a una 
ultorior elaboración tal como, por ejemplo, el envasado.

EL desplazamiento descendente adicional dol ele­
mento do travosaño 48 no producirá ningdn inconveniente,, en 
particular al recipiente do cocción, por cuanto que durante 
dicho desplazamiento adicional los brazos 60 pueden apartar­
se libremente, en oposición a la acción de resortes.

Despuós do haber alcanzado el limite de su despla­
zamiento el elemento de travosaño 48, junto con sus partes 
asociadas, es devuelto a su posición inicial, mientras que el 
operario extrae el recipiente do cocción vacío del armazón 
26 y se vuelve a iniciar el funcionamiento tal como se ha 
descrito anteriormente.

Haciendo rcforencia a las figuras 5 y 6, el dis­
positivo representado os similar al roción descrito anterior­
mente y de aquí que sus partes equivalentes o idÓnticas es­
tán identificadas con los mismos símbolos.
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Según se ha indicado el dispositivo do conformi­
dad con la alternativa ilustrada es dol tipo neumático y, 
por consiguiente, la varilla de empuje mecánica representa­
da en las figuras 1 a 4 es accionada neumáticamente en esto 

5 . caso: el dispositivo se representa con detalle en la figura
6 y se identifica con el número 54a.

En esta alternativa el recipiente de cocción B 
tiene en la parto central de su fondo por lo menos un peque­
ño orificio B6 por el que puede fluir aire comprimido, tal 

10 . como se expondrá mas adelante.
En este caso el elemonto de travesado 43a presen­

ta en su parto media una biela 68 para retener firmemente 
el empujador 54 ilustrado en la figura 1 o la varilla*-de-em­
puje neumática 54a representada en la figura 6.

15. Con referencia a la figura 6, la varilla do ompuje
54a presenta un alojamiento 70 con un orificio suporicr 'que 
empeña un caequillo 72 en dondo so rosca la biela 68 ya ci­
tada, mientras que el alojamiento 70 es fijado en la posi­
ción angular deseada por medio de un tomillo do fijación 74. 

20. El alojamiento 70 dispuesto en una posición apro­
piada con una conexión 76 que conecta la cámara interna 78 
dol alojamiento con una fuente de aire comprimido adecuada.

La parte inforior del alojamiento %0 está cerra­
da por medio de un tapón roscado 80, axilmento perforado 

25. para retener una varilla perforada 82, que desliza ajustada­
mente en el orificio de dicho tapón y que presenta, en su 
parto superior, una serie de perforaciones radiales 84 que 
conectan el orificio de dicha varilla perforada 82 con una 
cámara anular 85 y formada por dicho extremo y el orificio



do dicho tapón 80.
El extremo superior del tapón roscado 80, situado 

enfrentado a la cámara 78, foima el asiento estanco para una 
válvula 88 que está áolicitada constantomonte contra dicho 
asiento modianto la acción do un Resorte 90, para cerrar, do 
esto modo, cualquier comunicación entro el orificio do la 
varilla 82 y la cámara 78.

La varilla perforada 82 termina por su otro extre­
mo en una sección roscada 92 quo ompeña con el orificio do 
una cabeza do fondo 94} cuya parto inferior prosonta una ca­
vidad 96 limitada por un anillo flexible 98 acoplado en una 
ranura do dicha cabeza. La conexión 76 se conecta a su voz, 
por medio de un tubo floxiblo (no representado) con un re­
ductor do presión D roscado a la estructura do soporte 10a 
y a travós del cual se suministra el aire comprimido a la cá­
mara 78, tal como se describirá más adelante. La varilla-do 
empujo 54a so aplica a la varilla roscada 68, ya descrita, 
y la conexión 76 so oonocta con el reductor do presión de 
aire D.

Asimismo en esto caso la separación del jamón del 
recipiente de cocción B se lleva a cabo, como ya se ha dicho, 
en el sentido de que en el desplazamiento hacia abajo del 
elemento de travesado 48, los brazos 60a liberan primero la 
tapa B3 do dicho rocipiento y, con el continuamionto del mo­
vimiento descendente del elemento do travesado 48a, la ca­
beza arromada 94 empeña el fondo del recipiente, do modo que 
la junta anular 98 so comprima contra el fondo del recipien­
te y selle la abertura B6 do dicho fondo.

Despuás de alcanzar esta posición el elemento do
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travesano 48a todavía prosigue su desplazamiento descenden­
te durante un corto trecho, hasta quo se aparta do su asien­
to la válvula solicitada por resorte 88. Como resultado so 
establece comunicación entre las cámaras 78 y 86, do modo

5. que pueda fluir aire bajo presión en la cavidad 95 y do aquí,
a travós del orificio B6, en el recipiente do cocción para 
ejercer cierta cantidad do prosión sobro ol jamón C, para 
producir la expulsión do ósto del recipiente.

El suministro do aire comprimido se limita ade- 
10. cuadamonto hasta que ol jamón cocido os empujado fuera del

alojamiento; en esto punto ol operario corta ol suministro 
do aire comprimido, invirtiondo el suministro al conjunto 
do cilindro/pistón 44a para elovar el tapón 94 y por tanto 
ol olomonto do travosaSo 48a con sus partos asociadas, dos- 

15. puós do lo cual puodo iniciarse do nuevo el cüo operativo.
El aparato doscrito o ilustrado aquí puedo modi­

ficarse según sea su empleo final: por ejemplo, el control 
do los latoralcs 32 dol armazón 26 y do las mordazas 40 pue­
de llevarse a cabo por medio do conjuntos de cilindro/pistón, 

20. cuyo control puedo sincronizarse convenientemente con los
dol conjunto de cilindro/pistón 44.

En caso deseado ol control do las mordazas 40 puo­
do lloverse a cabo mocánicamonto por medio de electroimanes.

Es evidente que las modificaciones anteriores y 
25. otras posibles quedarán comprendidas dentro dol espíritu y

alcance del presonto invento.



REIVINDICACIONES

Descrito oí objeto dol prosonto invonto, so decla­
ran nuevas y do propia invonción las siguientes reivindica­
ciones, con prioridad áo las solicitudos Italianas n- 
68180/76 dol 14 do Hayo do 1976 y 67856/77 dol 18 do Abril 
do 1977.

1.- Porfoccionamion tos en dispositivo para abrir 
moldos do cocción de jamones o productos similares, en donde 
la tapa do cada rocipionto puedo cerrarse en posición en opo­
sición a la acción de resortes y por medio do trinquotos y 
elementos dontados fijados a dichos recipientes de cocción 
y tapas, caracterizados por comprender una estructura de so­
porto (10) para un armazón (26), cuyos dos laterales enfren­
tados (32) están provistos con elementos do bloqueo (40) que 
empeñan y retienen el recipiente de cocción (A) en posición 
invertida y sobro los cuales dicha estructura de soporto com­
porta, por lo menos, un conjunto do cilindro/pistón (44) ac­
cionado por un fluido bajo prosión y cuyo elemento móvil (46) 
comporta modios pronsoros (54) aptos para ejercer una presión 
controlada sobro ol jamón (C) alojado en el recipiente (B) 
para oxpulsar dicho jamón y descargarlo dol recipiente, es­
tando combinados dichos modios prensores (54) con, por lo 
monos, un elemonto do travosaño (48) quo so extiende parale­
lo al plano do soporto do dicho armazón (26) equipado on sus 
extremos con brazos (60) quo torminan en cuñas (62) empeñan­
do y apartando ontro si los brazos dontados (B5) do dicho re­
cipiente y quo mantionon hacia abajo la tapa (Bl) 3 porque di­
cha estructura do soporto (10) en la parto dobajo dol armazón 
(26) ostá provista do un plano inclinado (22) para conducir

*= 13  =
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y doscargar los jamónos expulsados do los recipientes do coc­
ción en una cubeta colectoraí

2f- Por f o c o io nam io n to s db conformidad con la rei­
vindicación 1, caracterizado porquo los dispositivos de blo- 
quoo para ei recipiente de cocción (B) comportados por el ar­
mazón (26) está operativamente combinados con medios do con­
trol (34-35) Para variar sus distancias rociprocas y adaptar­
las a recipientes do cocción do diforentos dimensiones.

3 .  -  Perfeccionamientos, do conformidad con la roi-
10, vindicación 2, caracterizados porque ol armazón de soporto

(26) contempla que uno, por lo monos, do sus laterales en­
frontados (32), que comporta los medios de bloqueo (40), 
sea móvil a lo largo de guías (30) de los otros laterales 
(28) do dicho armazón al tiempo que acciona dispositivos 

15. (34-35), de preferencia medios de bloqueo del tipo do tomi­
llo (40) para el recipiente do cocción de forma rociproca.

4 ,  -  Perfeccionamientos, de conformidad con las 
reivindicaciones 1 a 3, caracterizados porque uno, por lo 
menos do los brazos terminados en cuña (60) comportado por

20. el elemento do travosaRo (48) os móvil a lo largo de dicho
elemento do travosaho, para adaptar dichos brazos termina­
dos on cuRa (60) a la posición do los elementos dentados (B5) 
unidos a los recipientes de cocción (B) do diferentes dimen­
siones.

25* 5*- Perfeccionamientos, do conformidad con las
reivindicaciones 1 a 4, caracterizados porque el plano incli­
nado (22) comportado por la estructura do soporto (10) está 
provisto con modios (18-20-24) aptos para modificar su in­
clinación para rogular ol deslizamiento y caída de los jamo-
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nos expulsados do los rooipionios do cocción.
6. - Perfeccionamientos, do conformidad con las 

reivindicaciones 1 a 5? caracterizados porque los medios 
prensores asociados con el elemento de travo safio (48) están 
constituidos por, a lo monos un ompujador (54) fijado a di­
cho elomento do travosaño a través do medios ajustados y 
que empeña el jamón en ol rocipionto do cocción a travós do 
una abertura (B6) del fondo del recipiente do oocción (B).

7. - Perfeccionamientos, de conformidad con las 
reivindicaciones 1 a 5, caracterizado porque los medios pren­
sores (26a) son del tipo neumático y tienen una caboza hue­
ca (94) que empeña en relación estanca el fondo dol rooi- 
pionto do cocción (B) y oonectable a travós do medios do 
cierro (88) con una fuento do suministro do aire comprimido 
para inyectar en dicho recipiente y a travós do por lo menos 
un orificio (B6) del fondo del recipiente, el aire compri­
mido que expulsa el jamón dol propio recipiente.

8. - Perfeccionamientos, do conformidad con la rei­
vindicación 7, caracterizados porque está provisto do un alo­
jamiento (70) que puedo fijarse solidariamente al elemento
de travesaño (48a) para los brazos terminados en cuña (60a) 
y porque está provisto con una cámara (78) conoctada a la fuon 
te do suministro do aire comprimido y también al tapón hueco 
(94) a través de medios do cierro (88) quo a su vez están 
provistos con medios do control (82) accionados en relación 
al movimiento do dicho elomento do travesano (48a).

9. - Perfeccionamientos, do conformidad con las 
reivindicaciones 7 y 8, caracterizados porque ol tapón huooo 
(96) presenta un vástago perforado (82) que desplaza en guías
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(80) dol alojamiento (70) y- que es solicitado por medios 
do resorte (90) mientras que su extremo libro coopera con el 
conjunto móvil (88) de los medios do cierne de modo que cuan­
do el tapón empeña el fondo del recipiente (B) el desplaza­
miento adicional dol elomcnto do travosaño (48a) produce el 
accionamiento de los dispositivos do cierro y el flujo del 
aire comprimido en el recipiente do cocción.

10.- Perfeccionamientos en dispositivo para abrir 
moldes do cocción de jamones o productos similares.

Segán se doscribe y reivindica en la presente me­
moria descriptiva que consta do 16 páginas foliadas y escri­
tas a máquina por una sola do sus caras y acompañadas de los 
dibujos reglamentarios.

Madrid, a %3NM01977

mpc.
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