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1 EXTRUIDQRA Y CORTADORA DE CARNE QUE TUNE UNA BARRA 
CORTADORA DE HOJAS SALIENTES.
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ANTECEDENTES DEL INVENTO
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En loa  campos del corte y /o  la  extrusión de car­
ne, se está en la  creencia de que la s  prácticas comerciar­
le s  en lo s  mismos han permanecido relativamente estáticas 
durante una serie de años. Es decir, se han previsto piar- 
cas de disco cortadoras o de descarga m etálicas planas pro­
v is ta s  de aberturas en un aparato de extrusión que tiene en 
e l miaño un hu sillo  giratorio  accionado.y llevando ese hu­
s i l lo  una cu ch illa  de corte en e l extremo del miaño situar­
la  en e l disco de extrusión metálico plano. Las cuchillas, 
ta le s  como la s  que se usan actualmente, han comprendido en 
general algdn tipo  de estructura colada que tiene, por 
ejemplo, cuatro dedos que se extienden en esencia radia l­
mente en la s  mismas y con una pieza de inserción cortadora 
templada o endurecida, prevista  en un borde delantero de 
cada una de la s  hojas de corte y que establece un contacto 
muy loca lizado o de f i l o  de cuch illa  solamente para aplicar- 
ción con e l disco de descarga o de extrusión para, presumi­
blemente, cortar carne a medida que es empujada dentro de 
la s  aberturas del disco de extrusión. Las hojas han desgar- 
rrado frecuentemente la  carne en vez de cortarla .

Estas hojas de corte y discos de extrusión, ta l 
como se usan hoy día comercialmente, han requerido servi­
c io s  de mantenimiento, reparación o inspección relativamen­
te frecuentes, ya que la  hoja de corte tiende a quedarse 
roma con re la tiv a  rapidez en uso y a que lo s  propios discos30
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1 de corte pueden resaltar mellados o ponerse ásperos o con 
rebabas.
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Se usa e l procedimiento de extrusión de carne 
principalmente para formar carne para hamburguesas y pro­
ductos sim ilares. Naturalmente, es deseable proporcionar 
esa carne en un estado vendible o tan ú t i l  como sea posi­
b le , y se desea que esa carne extruida tenga una larga v i ­
da en estado de almacenada cuando se p ica  y se almacena en 
fr ío  hasta que se vende. Evidentemente, es bastante desear- 
ble extruir o formar la s  partícu las de carne cortadas o 
para hamburguesas tan rápidamente como sea posib le  y man­
tener e l rendimiento máximo del equipo de extrusión.

El objeto general del presente invento es propor­
cionar una cuch illa  de corte o medios cortadores g ira torios  
perfeccionados parauso en lo s  d ispositivos de corte y ex­
trusión de carne, y en lo s  que la  cu ch illa  de corte tiene 
una pluralidad de hojas de corte que tienen superficies de 
borde delantero saliente en la s  mismas unidas suavemente 
aun f i l o  delantero en cada hoja, cuyo f i l o  está en el mar­
gen circunferencialmente delantero de una superficie de 
apoyo plana prevista  en cada una de la s  hojas de corte s i­
tuada adyacente o contra una cara plana de unos medios de 
descarga provistos de aberturas con lo s  cuales se usa la  
cuchilla  de corte.

Otro objeto del invento es proporcionar unos me­
dios cortadores rota tivos perfeccionados, destinados a ex­
tru ir  o empujar carne y productos similares a través de 
unos medios de descarga asociados, rápidamente y a baja tem­
peratura, para obtener un producto deseable que tenga un 
periodo de tiempo de almacenamiento mejorado o deseable.30
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Otro objeto del invento es proporcionar una p ica ­
dora de carne perfeccionada en la  que la  carne es cortada 
o picada en condiciones de baja temperatura, mediante un 
d ispositivo que puede ser hecho funcionar sin generar una 
gran cantidad de ca lor.

Otro objeto del invento es proporcionar una pi­
cadora de carne que tiene un conjunto de descarga especial 
que incluye un disco de extrusión de p lástico  y un disco 
metálico de respaldo y medios de apoyo para e l disco de ex­
trusión.
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Otro ob jeto del invento es mejorar la  vida en 
condiciones de servicio de lo s  d isp ositivos  cortador y de 
extrusión de carne y proporcionar un extruidor de carne en 
e l que la  cu ch illa  de corte funcione contra un material 
p lástico  de bajo rozamiento, e l cusí no deja la  cuch illa  
roma rápidamente ni hace que se calienten e l cortador y 
lo s  medios de extrusión.

Otro objeto del invento es proporcionar una cu­
c h il la  de corte rota tiva  que tiene propiedades mejoradas 
en cuanto a la  cantidad de carne que puede ser tratada en 
un conjunto de medios de corte con un mínimo de manteni­
miento de lo s  mismos, o ninguno, y en que se ha previsto 
un tipo mejorado de acción de apoyo entre la s  hojas de cor­
te  y un disco de extrusión provisto de una abertura de su­
p e r fic ie  plana asociado; y usar una pieza colada metálica 
como cu ch illa  de corte.

Todavía otro objeto del invento es proporcionar 
unos medios cortadores rota tivos para uso en d ispositivos 
de extruir carne en lo s  que se han previsto una pluralidad 
de hojas de corte que tienen bordes delanteros salientes30
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con caras inclinadas en e llo s , que se extienden axialmen­
te hacia atrás de la  hoja de corte hasta un f i l o  en e l bor­
de delantero de la  superficie de apoyo plana prevista en 
cada hoja de corte adyacente al disco de extrusión; propor­
cionar una ranura que se extiende radialmente en la  longi­
tud de funcionamiento de cada hoja de corte y de la  super­
f i c i e  plana de la  mi ana para proporcionar dos f i l o s  que ¡se 
extienden radialmente, espaciados circunferencialmente, en 
cada hoja de corte; proporcionar un d ispositivo  cortador 
que tiene una acción de auto-afilado en lo s  f i l o s  del mis­
mo por aplicación de apoyo de una superficie que forma una 
parte del f i l o  contra un disco de extrusión asociado; pro­
porcionar un f i l o  en una hoja de corte del d ispositivo de 
corte del tipo descrito, en el que e l f i l o  está formado en 
una unión angular sustancialmente a 90S entre superficies 
adyacentes en la  hoja de corte; proporcionar rebajos pe­
queños d irig idos en esencia circunferencialmente en partes 
espaciadas radialmente de una hoja de corte y que se ex­
tienden en una corta  longitud circunferencial de lam isn a  
para soltar cantidades de carne en aplicación con toda la  
superficie de borde delantero de la  hoja de corte y no em­
pujar ni mover todo aquel material puesto en contacto ha- 
c ia  e l disco de extrusión asociado para acción de extrusión 
y de corte; y controlar e l régimen de extrusión y la  acción 
de corte del material tratado, al manos parcialmente, me­
diante e l mímero y e l  tamaño o profundidad de esos rebajos 
de derivación formados en lo s  bordes delanteros de la s  ho­
jas de corte individuales.

Los anteriores y otros objetoB y ventajas del in ­
vento se pondrán mejor de manifiesto a medida que se avance
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en la  Memoria Descriptiva.
En lo s  dibujos que se acompañan:
La Fig. 1 es una v is ta  en alzado la tera l, p a rc ia l­

mente recortada y representada en corte v ertica l, de un d is ­
positivo  de corte o extrusión de carne que tiene lo s  medios 
cortadores del invento asociados con e l mismo;

La Fig. 2 es un corte por la  lin ea  11-11 de la  
F ig. 1 de la  hoja  de corte del invento;

La F ig. 3 es una v is ta  en planta, fragmentaria, 
de una parte de lo s  medios cortadores del invento;

La F ig. 4 es una v is ta  en alzado frontal de la  
cu ch illa  de corte de la  Fig. 3;

La Fig. 5 es un corte de una hoja  de corte dado 
por la  lin ea  V-V de la  Fig. 3;

Las F igs. 6, 7 y 8 son cortes de m odificaciones 
de la s  hojas de corte del invento;

La F ig. 9 es un corte longitudinal de otra rea­
liza c ió n  del aparato del invento;

La Fig. 10 es un alzado de una parte de un disco 
cortador de p lá stico  de la  Fig. 9; y

La Fig. 11 es una v is ta  en planta de una parte 
de una cu ch illa  de corte modificada del invento;

La Fig. 12 es un alzado la tera l de esa cuch illa  
de corte; y l a  F ig. 13 es un alzado la te ra l de una hoja de 
corte de esa cu ch illa  de corte.

Cuando se hace re feren cia  a miembros que se co­
rresponden, representados en lo s  dibujos y designados en 
la  Memoria Descriptiva, se usan números que se correspon­
den para fa c i l i t a r  la  comparación entre e llo s .

30
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MATERIA OBJETO DEL INVENTO

El d ispositivo de corte o extrusión de carne del 
invento se re fiere  a unos medios de descarga de cara piar- 
ña o disco de extrusión provisto de aberturas y a unos me- 
Sios cortadores rota tivos , estando caracterizado el dispo­
sitivo  o aparato porque lo s  medios cortadores incluyen una 
cuchilla  de corte metálica, de una pieza, que tiene una 
pluralidad de hojas de corte que se extienden en d irección  
sustancialmente radia l de lam isna, teniendo cada hoja  un 
3orde delantero saliente que está espaciado axialmente de 
La cara plana de dicho disco de extrusión, un f i l o  en cada 
ío ja  de corte adyacente a lo s  medios de descarga y una su- 
)e r fic ie  sustancialmente plana que está formada en cada ho­
ja de corte y que se extiende desde dicho borde delantero 
lagta e l f ü o ,  teniendo cada hoja  de corte una superficie 
Le apoyo plana en la  misma que apoya normalmente en la  ca- 
'a plana del disco de extrusión, y estando e l f i l o  en e l 
<orde delantero de la  superficie de apoyo plana. Las ho­
jas de corte tienen además ranuras que se extienden radial- 
tente en cada una de la s  superficies de apoyo planas y que 
:e extienden en la  longitud de la s  mismas para formar un 
ar de f i l o s  paralelos en cada hoja de corte y situados 
n relación  de espaciados circunferencialmente. Las hojas 
e corte del invento son de sección transversal relativam­
ente maciza y tienen normalmente mayor longitud circunfe- 
encial que profundidad axial, distribuyendo la s  superfi- 
ie s  de apoyo planas cualesquiera presiones de montaje d i- 
ig idas axialmente sobre esas superficies de apoyo planas 

estando formados lo s  f i l o s  de la s  hojas de corte por su-
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1 p e r fic ie s  que se cortan en ángulos de sustancialmente 902. 
En la s  partes de borde delantero de la s  hojas de corte se 
pueden prever rebajos de a liv io  de la  presión del flu jo  de 
extrusión.
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Con referencia  a lo s  d eta lles  de la  construcción 
ilustrada en lo s  dibujos, un dispositivo de corte y/o ex- 
trusíón de carne se ha indicado en su conjunto por e l ad­
inero 10. Este d ispositivo  incluye un alojamiento tubular 
12 que tiene un huaLllo 14 de extrusión accionado situado 
en e l misno. Este hu sillo  14 y e l alojamiento 10 son de 
construcción usual y l a  carne u otro material que haya de 
ser extruido es convenientemente alimentado a una parte de 
entrada de la  izquierda (no representado) del dispositivo 
de extrusión. El husillo  puede ser accionado manual o me­
cánicamente, segdn se desee, para empujar la  carne desde 
e l d ispositivo en forma tratada.

En e l extremo de extrusión o descarga del dispo­
s itivo  10 se han previsto unos medios de descarga de caras 
planas o disco de extrusión 16 provistos de aberturas y que 
están sujetos sobre e l extremo abierto del alojamiento tu­
bular 12. Normalmente e l disco está sujeto en posición, 
por ejemplo mediante un co lla rín  usual 18 que se aplica de 
modo líb e r  able al extremo del alojamiento 12 y apoyando a 
tope e l disco 16 contra un resa lto  2o formado en e l extre­
mo del alojamiento 12. El husillo  de extrusión 14 puede 
tener un extremo que esté apoyado para giro o situado en 
posición  mediante una abertura en e l disco de extrusión 16. 
Las partes del d ispositivo 10 aquí descrito en lo  que an­
tecede pueden ser de cualquier construcción conocida.

Un disco de extrusión 16 de tipo usual está suje-30
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*t¡o en e l aparato, y unos medios cortadores rota tivos  indi­
cados en ai conjunto por e l mimero 22 van llevados para fun­
cionamiento por e l extremo de ese hu sillo  14- para acción 
de corte y extrusión de carne. Tales medios cortadores son 
una pieza colada m etálica de una sola pieza. Este corta­
dor rotativo tiene normalmente una abertura sustencialmente 
cuadrada 24 formada en e l mismo, que se ap lica a una par­
te extrema de forma complementaria en e l h u s illo , y con un 
extremo de lo s  medios cortadores rota tivos  apoyando a tope 
apretadamente contra una parte extrema del h u sillo  14. Las 
hojas de corte tienen además una superficie o cara operan­
te  plana 36 apoyada a tope contra una cera plana 26 del d i s ­
co de extrusión 16.

Esta cuch illa  de corte similar aun disco tiene 
una pluralidad de hojas de corte 28 que se extienden en 
dirección sustancialmente rad ia l de la  misma en re lación  
de espaciadas por igual circunferencialmente. Las hojas 
28 pueden estar ligeramente desplazadas respecto aun eje 
que se extiende radialmente y paralelas al miaño, o bien 
estar centradas sobre ta l  e je , segdn se desee. Cada una 
de estas hojas de corte tiene un borde delantero saliente 
30 formado en la  miaña y ese borde delantero 30 está espar- 
ciado axialmente de la  cara plana 26 del disco de extru­
sión 16. Tal borde delantero está unido au n  f i l o  32 fo r ­
mado en cada hoja de corte por una superficie sustanciaL- 
mente plana 34. Esta superficie 34 puede ser de forma ar­
queada plana, como se ha ilustrado en la  Fig. 4 de lo s  di­
bujos, pero extendiéndose ta l  cera de forma continua desde 
e l borde delantero hasta e l f i l o  y formmdo un ángulo de 
poco más de 2os con la  superficie plana 36 en cada una de30
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la s  hojas de corte . Estas su p erficies  36 definen un p la ­
no con la s  otras superficies planas en la s  otras hojas de 
corte, de modo que ta les  superficies planas pueden ser apo­
yadas a tope y suavemente contra la  cara plana 26 del d is ­
co de extrusión.

Como o tra  nueva característica  del presente in­
vento, cada una de la s  hojas de corte 28 se ha representa­
do con un rebajo o ranura 40 que se extiende radialmente, 
formado en su cara plana 36. Esta ranura se extiende en 
toda la  longitud rad ia l de funcionamiento de la  hoja  de co r ­
te  y se forma una ranura relativamente profunda de modo que, 
cuando e l miembro cortador rota tivo  está en funcionamien­
to , tienden a acumularse en esa ranura 4C pequeñas canti­
dades de material tratado, y usualmente a s t illa s  de hue­
sos, Mediante esa ranura 4o se forma un segundo f i l o  4-2 
en cada una de esas hojas de corte . Tal f i l o  se forma en 
e l ángulo de 90s proporcionado por una parte de la  cara p la ­
na 36 de cada una de esas hojas de corte y la  pared plana 
adyacente que se extiende hacia dentro, sustancialmente en 
sentido radia l 4-4 de esa ranura 4o. El f i l o  42 es parale­
lo  al f i l o  32 de la  misma hoja de corte, pero está ligerar- 
mente espaciado en sentido circunferencial con relación  al 
mismo.

Es de hacer notar, como se ha ilustrado en lo s  
dibujos, que cada una de esas hojas de corte es re lativa ­
mente maciza, puesto que tiene una longitud efectiva  c ir ­
cunferencial indicada entre la s  lineas a-a y b-b de la  Fig. 
4, y tiene una longitud axial o grueso en su extremo más 
exterior indicado por la  distancia entre la s  líneas c -c  y 
d-d, de modo que la  hoja es normalmente de mayor longitud30
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circunferencial que profundidad ax ia l. Preferiblemente, 
lo e  medios cortadores rota tivos  22, en su conjunto, están 
formados como una pieza colada de una sola pieza de mate­
r ia l  adecuado, ta l como de acero rápido de alto contenido 
en carbono, con lo  que se ha previsto un miembro de corte 
tenaz y duradero y puede tratarse una gran cantidad de car­
ne sin tener que volver a a f ila r  la  unidad de hoja ni que 
efectuar ningdn otro mantenimiento en la  miaña. De hecho, 
la  unidad de hoja presenta una definida acción au to -a fila ­
do ya que la s  superficies de apoyo planas 36 de cada hoja 
de corte son apretadas en uso fuertemente c o n tra ía  super­
f i c i e  plana adyacente 26 del disco de extrusión. Es decir 
que, en e l montaje usual del aparato del invento, se e jer­
cen presiones axiales en e l co lla r ín  18 o en otro miembro 
usado para mantener unido e l  conjunto, y éste empuja al 
disco cortador 16 contra la s  superficies o caras planas 36 
de la s  hojas de corte.

Las hojas de corte individuales son de mayor pro­
fundidad axial junto al cubo de lo s  medios cortadores, co­
mo se ve en la  Fig. 4, y por consiguiente tienen mayor pro­
fundidad axial que longitud circunferencia l. Pero en la  
mayor parte de sus longitudes, la s  hojas disminuyen de gro­
sor axial y, usualmente, la  longitud circunferencial es nor­
malmente la  dimensión más larga.

Los medios cortadores ro ta tivos  22 no requieren 
barras cortadoras adicionales, o sim ilares, sino que se 
forman y se mantienen en uso f i l o s  agudos en la s  esquinas 
formadas por la s  superficies que se encuentran formando án­
gulos de sustancialmente 90 s.

Todavía otra acción que parece obtenerse mediante30
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e l uso de la s  gargantas combinadas 5o en la s  hojas de cor­
t e , juntamente con lo s  bordes delanteros salientes de la s  
mismas, es que se obtiene una buena acción de mezclado en 
l a  parte fron ta l de la s  hojas de corte, sobre la  carne qpe 
está siendo tratada. El aparato alcanza un ritmo de pro­
ducción más rápido que e l  de lo s  d ispositivos anteriores.

En e l aparato del invento, parece que e l borde 
delantero 30 funciona mejor en esas hojas de corte s i está 
formado con una superficie curvada plana, como se ha ilu s ­
trado en lo s  dibujos. No obstante, cualquier superficie 
inclinada, desde un ángulo de aproximadamente 88a con e l 
plano definido por la s  superficies planas en contacto 26 
y 36, hasta un ángulo de aproximadamente 102, funcionaría 
satisfactoriam ente. Normalmente, la  superficie de borde 
delantero saliente tendría un lim ite in fe r io r  de un ángulo 
desde aproximadamente 302 a 452 con la  superficie plana ad­
yacente del disco cortador, y usualmente e l  ángulo formado 
entre esas dos su p erficies  planas o sustancialmente planas 
tendría un valor próximo a aproximadamente 752 a 852, pero 
podría ser incluso algo mayor. De hecho, se obtiene una 
buena acción de corte y extrusión cuando la  hoja de corte 
tiene la  foima de la  hoja 28b de la  F ig. 7 . En este caso, 
e l  borde delantero 30a forma un ángulo de aproximadamente 
902 con e l plano definido por la  cara plana asociada del 
disco cortador 16.

Estas hojas de corte funcionan eficazmente has­
ta  que la s  superficies planas 32 de la s  mismas han quedar- 
do desgastadas hasta la  profundidad de l a  ranura o gargan­
ta  40 prevista  en e l brazo de la  hoja de corte. Normalmen­
te  puede tratarse una cantidad muy grande de carne sin  t e -30
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ner que a fila r  la s  hojas de corte. El an illo  de bloqueo 
o co lla r ín  18 debe ser diseñado de modo que apretándolo 
después del uso del aparato del invento se mantenga e l d is­
co cortador 16 en aplicación de presión con la s  superfi­
c ies  planas 36 de lo s  medios cortadores. Tal aplicación 
a presión se mantiene en e l uso de lo s  medios de corte del 
Invento. En caso de que lo s  f i l o s  32 y 42 se quedasen ro­
mos o con forma irregular, rectificando solamente unas cen­
tésimas de milímetro de la s  superficies alineadas planas 
32 y 36, se afilan  la s  ho jas para una buena acción de cor­
te continuada. El husillo  14 está situado naturalmente 
para apoyar a tope sobre medios (no representados), debido 
a lo  cual no se mueve separándose del disco cortador 16.

En e l uso a modo de prueba del d ispositivo de ex­
trusión o medios cortadores del invento, se ha comprobado 
que en algunos casos es deseable reducir e l  régimen de a li­
mentación o flu jo  de carne o de otro material tratado a t r a ­
vés del d ispositivo del invento. Por consiguiente, se ha 
comprobado que mediante la  provisión de rebajos o gargan­
tas espaciados radialmente cortos en sentido circunferen­
c ia l 50 , 50a, 50b, 50c, e t c . ,  en e l borde delantero 30 de 
cada hoja de corte, se puede controlar e l régimen de flu jo  
o de movimiento de carne a través del d ispositivo . Estas 
gargantas ayudan a permitir que algo de la  carne que está 
siendo tratada deslice por lo s  medios cortadores rota tivos  
sin ser empujada dentro y a través del disco de extrusión 
en su contacto in ic ia l  con una hoja de corte.

En la  Fig. 5 se ilu s tra  que e l fondo de lo s  re­
bajos 50 puede estar inclinado formando un ángulo de, por 
ejemplo, unos 353 con e l disco cortador, para fa c i l it a r  e l
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flu jo  de carne más a llá  de la  hoja  de corte . Estos rebar- 
jos  pueden variar sensiblemente en cuanto a tamaño y a fo r ­

ma para ayudar a controlar e l régimen de flu jo  de carne a 
través de un aparato cortador déL invento. Inclinando lo s  
e je s  de lo s  rebajos radialmente hacia dentro o hacia fuera 
con ángulos agudos pequeños, se mejora la  acción de mezcla­
do de la  carne que se está tratando. Los rebajos 50 pare­
cen ayudar a formar una hoja de corte robusta con buenas 
propiedades para la  extrusión de cerne, y también ayuder 
a controlar e l régimen de extrusión por variación en el nd- 
mero, l a  forma y e l  tamaño de lo s  rebajos. Los rebajos no 
se extienden de preferencia en sentido circunferencial más 
de aproximadamente e l 25% al 40% de la  anchura circunferen­
c ia l de la  hoja. También puede variarse e l régimen de ex­
trusión por cambio de la  profundidad axial de la s  barras 
cortadoras.

En la  Fig. 6 se ilu stra  una superficie delantera 
inclinada plana 70 en una hoja de corte 28a qpe se une a 
un borde delantero afilado 72. También se ha representado 
e l  rebajo 74 para a liv io  de la  presión del material extrui- 
do. Se han previsto una pluralidad de estos rebajos 74 en 
partes espaciadas radialmente de la s  áreas de borde delan­
tero de cada uno de lo s  brazos u hojas de corte .

En la  Fig. 7 se ilu stra  un cortador del invento 
qpe tiene un par de f i l o s  paralelos 32a y 42a formados en 
la s  esquinas de la s  intersecciones de una superficie de 
borde delantero plana 30a con una superficie de apoyo p la ­
na 36a y de la  pared trasera de la  ranura 40a con la  su­
p e r fic ie  36a. La hoja 28b tiene una p e r ife r ia  82 poste­
r io r  o exterior redondeada axialmente y la  hoja disminuye
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gradualmente de grosor axial hacia su extremo radia l exte­
r io r . La superficie de borde 30a se extiende a 9QS desde 
la s  superficies de apoyo planas 36a en la  hoja de corte .
La hoja 28b se ha representado en corte cerca de su extre­
mo radialmente exterior. Se han obtenido buenos resu lta ­
dos con estos medios cortadores de l a  Fig. 7 y lo s  dos f i ­
lo s  paralelos adyacentes 32a y 42a.

Las ranuras 40 , 40a están preferiblemente centra­
das en la s  hojas y proporcionan e l segundo f i l o  42, 42a de 
la  hoja. Tal segundo f i l o  parece ayudar a obtener buena 
acción de extrusión de la  carne y ev ita  o reduce la  extru­
sión de cualesquiera a s t il la s  de hueso de tamaño aprecia- 
b le .

Una lin ea  de trazos x-y indica la  superficie in - 
15 fe r io r  de uno de una serie de rebajos de control de alimen­

tación espaciados radialmente 81 que pueden formarse en la  
hoja 28b si se desea. Tal hoja tiene su pared o superficie 
de borde delantero 30a que se une con la  superficie poste­
r io r  82, y s3 ha previsto un área de borde delantero median- 

20 te  la  pared 30a y la  parte adyacente de la  superficie cur­
vada 82. Se pueden prever lo s  rebajos en cualquier Minero 
y tamaño adecuados, como en la s  otras hojas de corte del 
invento.

25
Por supuesto, cuando se forman la s  ranuras 4o en 

un brazo de hoja de corte, se forman usualmente en todos 
lo s  brazos de una hoja de corte.

En la  Fig. 8 se ha ilustrado otro diseño de un 
brazo 170 de hoja de corte. El brazo 170 tiene una sección 
de forma de L saliente modificada que termina en un borde 
afilado delantero 172 que está desplazado axialmente con30
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respecto aun  disco de extrusión o p laca 171 provisto de 
aberturas, con e l cual se usa. El brazo incluye una sec­
ción de base 74 que tiene un f i l o  agudo 176a en una super­
f i c i e  de hoja plana 176, la  cual puede ser aliviada con un 
pequeho ángulo agudo deseado para proporcionar holgura ha­
c ia  e l borde trasero de la  hoja, o bien la  superficie 176 
puede apoyar a tope en la  cara del disco 171. Mediante es­
ta  parte 172 de f i l o  delantero saliente, la  carne puede ser 
cortada en rebanadas como preparación para la  acción de ex­
trusión fin a l en la  misma y del empuje de la  carne a través 
del disco cortador. Se ha previsto un borde arqueado plano 
o biselado saliente 179 en la  hoja de corte para que se ex­
tienda axialmente hacia dentro, hacia e l f i l o  176a de la  
hoja y hacia e l disco cortador para ayudar a empujar la  
carne hacia e l  disco 171 para corte fin a l y extrusión.

En la  Fig. 9 se ha indicado en conjunto por e l 
numero 100 un dispositivo modificado para cortar o picar 
carne. El d ispositivo es de construcción sustancialmente 
usual, en cuanto incluye un bastidor metálico 112 que t ie ­
ne cualquier tip o  deseado de apoyo previsto para e l  mi amo 
y cuyo bastidor 112 tiene una parte tubular que define una 
cámara de extrusión c ilin d r ica  114. Un husillo  de extru­
sión usual 116 está situado en la  cámara, sobre e l e je  lon­
gitudinal de la  miaña, para llen arla  sustancialmente. Es­
te hu sillo  tiene un mango o manivela manual o un miembro 
de accionamiento unido al miaño para hacer girar e l  husillo  
y empujar la  carne recib id a  en la  cámara 114 en sentido 
axial de la  misma. Esta carne es alimentada a la  cámara 
a través de una to lv a  usual (no representada) que se une 
para funcionamiento a la  misma. En e l extremo de descarga30
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de la  cámara 114, un miembro cortador rotativo  12o está 
convenientemente sujeto para funcionamiento al eje del hu­
s il lo  para rotación  con e l hu sillo  y con e l e je . Este cor­
tador 120 tiene una pluralidad de cuch illas, brazos u ho­
jas 126 sobre e l mismo, que se extienden desde una parte 
de su cubo. Cada una de estas hojas 126 tiene un f i l o  agu­
do 130 formado en la  miaña.

^1 colocar en posición e l cortador 12o en e l apor­
rato, normalmente la s  superficies planas 134 de la s  hojas 
individuales del miembro cortador son enrasadas contra una 
superficie plana de un disco cortador asociado 136. Este 
disco 136 está hecho de un material p lá stico  de bajo roza­
miento, t a l  como de nilón u otro p lástico  equivalente que 
sea relativamente ríg id o  y que tenga propiedades de bajo 
rozamiento. El disco 136 tiene una pluralidad de taladros 
o aberturas de corte 138 que se extienden a su través, de 
modo que se fa c i l i t e  e l  corte y la  descarga de la  carne que 
es empujada a través del d ispositivo para cortar y picar 
carne del invento. Estos taladros 138, en asociación con 
lo s  f i l o s  130 de la s  hojas accionadas, proporcionen una 
buena acción de corte, de bajo rozamiento, en la  carne que 
está siendo tratada.

Se fa c i l i t a  la  retención del disco cortador de 
p lástico  136 en el aparato mediante la  previsión de un d is ­
co portador metálico 140. Este disco portador tiene un re­
bajo 142 en una cara superficia l del mismo, en e l  cual es 
recibido e l disco de p lástico  136. El disco portador 140 
tiene también taladros que se extienden axialmeote 144 fo r ­
mados en e l mismo, estando ta le s  taladros alineados con 
lo s  taladros o agujeros 138, pero siendo de diámetro l ig e -
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ramente mayor que lo s  taladros 138 para e l f lu jo  de la  car­
ne cortada a su través al ser descargada desde e l aparato.

El disco de p lástico  136 y e l disco portador 14o 
tienen ambos taladros centrales formados en lo s  mismos, a 
través de lo s  cuales se extiende e l e je  122 para su apoyo. 
Una tapa 146, u otros medios usuales adecuados, pueden es­
tar en aplicación  con una parte extrema de ese eje 122.

El disco portador 14o está sujeto en posición en 
aplicación con e l bastidor tubular del aparato, como median­
te  un an illo de fi ja c ió n  o freno 148. Este an illo  de f i j a ­
ción 148 tiene una pestaña 150 de borde qpe se extiende rar- 
disímente hacia dentro, que se ap lica  a .la  p e r ife r ia  del 
disco portador metálico 140 y empuja a éste en sentido axial, 
del bastidor tubular 112. Cuando se aprieta e l anillo de 
f i ja c ió n  148, usualmente e l  disco portador 140 asienta con­
t ra  un resa lto  152 previsto en e l bastidor en e l extremo 
del miaño. El disco de p lástico  136 puede también aplicar­
se a ese resa lto  152 y, en todo caso, es sujetado Alerta­
mente en posición  cuando se aprieta e l an illo  de fi ja c ió n  
148, y e l disco es convenientemente retenido en posición 
durante e l  uso del aparato.

A fin  de evitar la  rotación  del disco de p lástico 
136 con relación  al d isco  portador 14o, hay una pluralidad 
de espárragos 154 espaciados circunferencialmente, previs­
to s  en e l disco 140 y que sobresalen desde e l mismo para 
asentar en agujeros 156 previstos en una cara del disco 
136 y q.ue sólo se extienden parcialmente a su través.

En e l  montaje del an illo  de fi ja c ió n  146, la  cona- 
trucción  y la  disposición  del aparato del invento son ta le s  
que puede usarse ese anillo de fi ja c ió n  para mantener lo s
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discos 136 y 140 en la s  posiciones correctas de funciona­
miento, y para ser sujetados contra rotación  en uso.

En la  Fig. 11 se ha ilustrado una hoja de corte 
modificada 210, y sus hojas tienen preferiblemente la  mis­
ma forma de sección transversal general que se ha ilu s tr a ­
do para otras hojas, ta les  como la  hoja de la  Fig. 8. No 
obstante, en este caso hay una superficie plana 212 forma­
da en la  parte de esa hoja adyacente al disco de extrusión 
y que tiene una pluralidad de rebajos 214 que se extienden 
en diagonal, formados en la  misma en re lación  de paralelos 
entre s i. Los reba jos o ranuras 214 se han representado 
extendiéndose dentro de la  hoja de corte en aproximadamen­
te 3,175 mm. Los rebajos se han previsto formando un ángu­
lo  de aproximadamente 703 con una linea  recta  que forma e l 
f i l o  o borde delantero 215 de esa cu ch illa  de corte 210.
Es de hacer notar que se han previsto secciones de corte 
en el f i l o  215 entre lo s  rebajos 214. También se han pre­
v isto  f i l o s  agudos 216 donde la s  paredes del borde de la s  
ranuras se cortan o se unen a la  superficie plana 212, y 
éstos se extienden en sentido radia l de la  hoja en una d is­
tancia suficiente como para solapar para funcionamiento al 
rebajo adyacente y a su f i l o  216 similar, con lo  que se p ro ­
porcionan en esa hoja una pluralidad de superficies de cor­
te . Normalmente lo s  f i l o s  215 y 216 de la s  hojas son bas­
tante agudos. Mediante la  pluralidad de acciones in d iv i­
duales de corte y de rebanado proporcionadas por la  plura­
lidad de superficies de corte en la  hoja l i o ,  se proporcio­
na una eficaz acción de desgarramiento, desmenuzamiento y 
corte en rebanadas en la  carne, para corte  y extrusión e f i ­
caces de la  misma.
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1 Las hojas individuales en e l cortador 210 tienen
superficies delanteras planas o arqueadas, biseladas, in ­
clinadas hacia dentro, 218, en las miañas, para ayudar a 
empujar la  carne hacia la  placa exterior y a cortar la  car- 

5 ne. Las superficies 218 unen suavemente con un borde sa­
lien te  delantero 220 con e l f i l o  agudo 215.
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Los puntos de invención propia y nueva que se pre­
sentan pera que sean objeto de esta so lic itu d  de Patente de 
Invención en España, por VEINTE años, son lo s  que se reco­
gen en la s  reivindicaciones siguientes:

1 - . -  Perfeccionamientos introducidos en unos me­
dios cortadores ro ta tivos  para un dispositivo para cortar 
y/o extruir carne, que incluyen unos medios de descarga 
de caras planas provistas de aberturas, y en que ta les  me­
dios cortadores están caracterizados por in clu ir  una cuchi­
l l a  de corte que tiene una pluralidad de hojas de corte que 
se extienden en dirección sustancialmente rad ia l de la  mis­
ma, teniendo cada una de dichas hojas de corte una superfi­
c ie  de apoyo plana en la  misma destinada a ser situada ad­
yacente o contra una cara plana de unos medios de descarga, 
teniendo cada hoja  un f i l o  en la  parte delantera de dicha 
superficie  de apoyo y teniendo cada hoja un borde delante­
ro saliente espaciado axialmente de dicha superficie p ía-
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na.
23.- Perfeccionamientos introducidos segdn l a  r e i ­

vindicación 1§, caracterizados por una ranura que se extien­
de radialmente en cada una de dichas superficies de apoyo 
planas, que forma un segundo f i l o  en cada una de dichas ho­
jas de corte.

3 - . -  Perfeccionamientos de acuerdo con la  re iv in ­
dicación 28, segdn lo s  cuales dichos f i l o s  son paralelos 
y están situados en relación  de espaciados circunferencia l- 
mente y dicha ranura está destinada a recoger en la  misma 
a s t illa s  de huesos.

48.- Perfeccionanientos de acuerdo con la  reivin ­
dicación 18 , segdn lo s  cuales e l borde delantero saliente 
de cada una de dichas hojas de corte se une suavemente con 
La superficie de apoyo plana en la  miaña.

58.- Perfeccionamientos de acuerdo con la  re iv in ­
dicación 18, segdn lo s  cuales dichas hojas de corte están 
caracterizadas porque cada una tiene una superficie sustan­
cialmente plana en la  misma, que se extiende desde dicho 
cor de delantero hasta dicho f i l o ,  cuya superficie empuja 
La carne hacia dichos medios de descarga al tener lugar la  
rotación de dichos medios cortadores.

68. -  Perfeccionanientos de acuerdo con la  re iv in - 
licación 18 , segdn lo s  cuales lo s  medios cortadores se en­
centren en combinación con un extruidor de hu sillo  accio­
nado al cual estén sujetos dichos medios cortadores, y se- 
?in lo s  cuales dichos medios de descarga incluyen un disco 
formado de material p lástico  de bajo rozamiento.

7 8 .- Perfeccionamientos de acuerdo con la  re iv in - 
ticación 68, segdn lo s  cueles dichos medios de descarga com-
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prenden un disco de refuerzo metálico provisto de abertu­

ras y un disco cortador de plástico de bajo rozamiento, pro­

visto  de aberturas, situado adyacente a dichos medios cor­

tadores y que es paralelo a dicho disco metálico, estando 
alineadas la s  aberturas en dicho disco metálico y en dicho 
disco de p lástico .

8 3 .-  perfeccionamientos de acuerdo con la  reivin­

dicación 13, según lo s  cuales hay formados una pluralidad 

de rebajos espaciados radialmente en dicho borde delantero 
y en la s  áreas adyacentes de dichas hojas alejadas de di­
chas superficies de apoyo planas.

9 3 .-  Perfeccionamientos de acuerdo con la  re i­
vindicación 83, según lo s  cuales dichos rebajos se extien­

den circunferencialmente y tienen una profundidad máxima 
en e l borde delantero de cada hoja.

1 0 3 .-  Perfeccionamientos de acuerdo con la  rei­

vindicación 13, caracterizados por una ranura que se ex­

tiende radialmente en cada una de dichas superficies de 
apoyo planas que forma un segundo f i lo  en cada una de di­

chas hojas de corte, y e l borde delantero saliente de ca­

da una de dichas hojas de corte se une suavemente a la  su­

p erficie  de apoyo plana en la  misma, y hay una pluralidad 

de rebajos que se extienden circunferencialmente, espacia­

dos radialmente, formados en dicho borde delantero y en las 
áreas adyacentes de dichas hojas alejadas de dichas super­

f ic ie s  de apoyo planas.

1 1 3 .- perfeccionamientos de acuerdo con la  r e i­

vindicación 13, según lo s  cuales cada una de dichas hojas 
tiene una pluralidad de ranuras o rebajos formados en di­

cha superficie plana y que se extienden desde e l f i lo  de-30
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lantero o frontal de la  miaña, a través de dicha hoja.
12&.- perfeccionamientos de acuerdo con la  r e i ­

vindicación 11&, segdn lo s  cuales dichos rebajos están es ­
paciados radialmente y están inclinados radialmente para 
solape para funcionamiento.

DIOS CORTADORES ROTATIVOS PARA UN DISPOSITIVO PARA CORTAR 
Y/0 EXTRUIR CARNE.

Tal y como se ha descrito en la  Memoria que ante­
cede, representado en lo s  dibujos que se acompañan y con 
lo s  fin es  que se han especificado.

Esta Memoria consta de v e in titré s  hojas escr ita s  
a máquina por una sola cara.

133.- PERFECCIONAMIENTOS INTRODUCIDOS EN UNOS ME-

P.A.
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