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){ID!GIIA DESCRIPTIVA

La presente invencién se refiere a un dispositivo para el control
Y 1a regulacién de la cantidad de producto colocado en los moldes de -
1a moldeadora de chocolate y similares.

Para la fabricacién de art{culos de confiterfa, se emplea moldea-
doras (patente alemana 972.397), que cuelar el producto er alvéolos -
apropiados, previstos en los denominados moldes de colada, movidos so-
bre una cinta transportadora por debajo de 1a cabesa de colada de 1a -
moldeadora.

Es sabido también que, de acuerdo cor la ley, los artficulos de -
confiteria, por ejemplo las tabletas de chocolate, deben presertar en
la envoltura indicaciones precisas sobre el producto, y ademfs se sadbe
que el peso del producto no debe ser munca irferior al peso irdicade.
POr este motivo, en las moldeadoras pera articulos de reposterfa se -
cuela siempre una cartidad superior de producto en los ;lvéoloa; de ma
ners que el peso del producto acabado resulte en uros grames superior
respecto al peso indicado, por ejemplo, en la envoltura de ura tableta
de chocolate,

Por este motivo, las mfquinas moldeadoras presertar medios de re
guihcién que acciona marnalmente el operador, el cual de ves en cuardo
extrae & mano, debiendo de tener toda 1a irstalaciér, wro de los mol -
des con el producto contenido, para después volver a irtroducir este -
molde en el ciclo de trabajo, efectuardo simultfreamerte las correccio
nes necesarias, a fin de colar ura cartidad mayor o meror de producto
de reposterfa en los moldes, con el fin de estar seguro de que s¢e e -~
cuentra por encima del peso neto irdicado en 1la envoltura del art{cu-
1o,

Este control marual no se lo exige persoral e htmpcior/u del
proceso de fabricacién, li.no que debido a los cortroles efectuados al
azar, ¢l e«xceso de peso que se cuela en 1los moldes (a fin de evitar -
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que se descierda por debajo del peso declarado er la envoltura) no puede
mantenerse dentro de tolerancias ruy estrechas, sino que estas toleran -
cias debern ser de rotable amplitud,

Si se corsidera que este exceso de peso puede oscilar alrededor de
los 10.20 gramos por cada molde, en una colada de 0 moldes por miruto,
al fin de la jornada se obtienen notables diferercias ertre el peso del
producto colado y el peso del producto declarado er la envoltura.

Fl objetivo de la presente invencién es el de elimirar los ircorve-
nientes propios del estado anterior de la térica y proporer los medios -
con 1os que se pueda efectuar un control y ura regulacidn cortirua de al
ta precisifn del peso del producto de reposterfa colado en los moldes.

El objetivo se alcanza, de acuerdo con 1a preserte invenciér, por -
el hecho de que al tramo de transportador que soporta los moldes lleros,
va enclavada una balanza para el pesaje de cada uno de los moldes llenos
cuya balarza presenta ura unidad para comparar el peso efectivo del mol-
de lleno con un peso romiral preestablecido y porque dicha uridad de «
comparacién estf corectada con un mecanismo de regulacisn cor el que se
puede aumertar o disminuir la cartidad de producto de reposterfa colade.

; Este dispositivo se puede cortrolar y regular de sodo antomftico Y
cont{ruo el peso del producto de reposterfa colado e los moldes, sir te
ner que interrunpir la fase de colada y de trarsporte sin prever maro de
obra. Po otra parte, la'colada se pdede efectuar cor tolerarcias meros -
ampliss respecto al exceso de peso que hay que rever, a fir de ro quedar
por debajo del peso reto declarado para el producto acabado. Esto supore
un notable ahorro del precioso material de reposter{a, como por ejemplo
chocolate, crema y similares. ‘

Los moldes realizados reciertemente emplean en particular material
sintético, y oscilan por lo tarto de peso de forma sustarcial, lo cual -
puede influir negativamente en el resultado final perv, como se ha descri
to anteriormente, es indispensable que 1la cantidad de chocolate colade -
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se ercuentre siemmre dertro de 1fmites muy estrechos, para garartizar
que el producto firal terga siempre un peso determirado.

En corsecuercia, otro objeto de la preserte irverciér es el de per
fecciorar ulteriormente sus fires, permitierdo terer en cuerta, durarte
la fase de colads del producto de reposterfa, no sélo el peso colads de
este dltimo siro también el peso de cada uro de los moldes vacfos.

. Corvenientemente, artes de la mdquira dosificadora, se prevé ura -
balanza para el pesaje de cada uro de los moldes vacios, rresertardo di
cha balarza medios para transaitir los valores detectados e cada uro -
de los moldes vacfos a 1a uridad de comparacién de la balarza pera el -
pesaje de los moldes relleros. Esta uridad de comparaciér elabora las -
irformaciones que se derivan del pesaje de los moldes vacfos por medio
de un elemento diferencial y converientemerte gerera ixpulsos, que per-
miten 1a variacién del dispositivo de dosificaciér de la moldeadora.

El objeto segfn la presente invercidn se describird a cortinuacién
nis detalladamente y se ilustrarf mediarte ura forwa de ejecuciér que -
se da s8lo a tftulo de ejemplo.

l1a figura 1 ilustra esquemiticamerte ura parte de la moldeadors -
dotada de los medios de cortrol y de regulaciédr corcebidos segfir la in-
vencién y la figura 2 muestra la disposicién de la balarza para el pesa
je de 1los moldes 1lenos asf{ como de 1la balanza para el pesaje de los mol
des vacfos.

Como puede verse er la figura 1, la dosificadora preserta er la par
te superior unos brazos 2 y 3 que pueder realizar ur movimierto escilar
te alrededor de los ejes 4 y 5. los extremos irferiores de los brazos -
2, 3 oscilartes, estfn conectados a ura serie de pistores 6 y 7, corec-
tados de marera articulada a los brazos 2, 3. Estos pistores 6, 7 coope
ran con ura cabeza de colada 8 irdicada esqueniticamerte en 1{-eas dis~
continuas. Por debajo de 1a cabeza 8 se mueven por ura cirta trarsporta
dors 9 los moldes de colada 10, De forma sincrorisada con los moldes 10,
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los brazos 2, 3 mueven en vaivén los pistores 6, 7, inyectando alf o
los alvéolos 11 de los moldes 10 el producto de reposteria, a.lhiru_z;
do a 1a cabeza 8 a través de corductos no ilustrados.

Para conferir a los brazos 2, 3 as{ como los pistores 6, 7, el =
movimiento de vaivén, los brazos, 2, 3 estin corectados a uras palan—
ca 12, 13 que también pueden oscilar alrededor de los ejes 4, 5. Los
extrenos de las palancas 12, 13 estfn realizados en sector dertado 14,
15, poniérdose en cortacto con las cremalleras 16, 17, previstas en el
extreno de ura varilla 18 que se mueve alterrativamente e el sertido
de 1a flecha f. {El movimiento alternativo de la varilla 18, y por con
siguiente de las palarcas 12, 13, de los btrazos 2, 3, as{ como los -
pistores 6, 7 es generado por un disco de excétrica 19, e ay cir-
cmferercia se apoya la varilla 18 mediante ur rodillo palpador 20. -
las palancas 12, 12 sor solicitadas correrientemente por uros melles
21a, 21b que tierden a desplazar hacia abajo las palarcas 12, 13. la
varilla 18 presenta ademfs ur medio de tope 22, salierte, el cual coo
pera con el extremo superior de ura varilla roscada 23, erroscada en
wn soporte 24 fijado al bastidor 25 de la moldeadora 1,

A 1a varilla roscada 23 va acoplada una rueda dertada cénica 25,
que coopera con otra rueda dertada cénica 26 acciorada por un motor -
27, convenientemente un mOtor paso a paso.

Cusrdo giran las ruedas dentadas 25, 26, el extremo superior de
1a varilla roscada 23 puede desplazarse hacia arriba o hacia abajo. -
El medio de tope 22, que coopera con dicha varilla roscada 23, encuer
tran por 1o tarto, durante su movimierto hacia abajo, al se solicita-
do por los muelles 21, a dicha varilla roscada 21y por corsiguierte,
de acuerdo con la posiciér del extremo de dicha varilla roscada 27, el
recorrido hacia abajo de 1a varilla 18 es mis o meros largo por lo que
tanbién es mfs o menocs prolorgado el recorrido de aspiraciée de los -
pistonss 6, 7 de 1a moldeadara; w consecumncia se puede vaclar fAcil
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mente 1la cartidad de producto de reposterfa que hay que irtroducir en
los moldes 10,

Para el mando del motor paso a paso 27, este dltimo estd corecta
do, por ejemplo a través de conductores 28, con wra uwridad de compa-
racién y de cortrol 29 de una balarza 30. Esta balanza 30 es corverien
temente de tipo electrérico y permite establecer, mediarte un cuadre
adecuado de programacién 31 y el circuito corresporndiente, el peso de
seado del molde 10 relleno. El molde 10 relleno se hace pasar & tra -
vés de un plano 32 de pesaje.

Como puede verse er la figura 2, después de la dosificadora 1, -
indicada sSlo esquem{ticamente mediante ura linea media (dado que se
encuentra suficientemente ilustrada en la figura 1) se ha mrevisto ura
balarza 20, destinada a pesar en el plaro de pesaje 32 los moldes 10,
y los alvéolos 11 se rellenas de masa de reposterfa. Desde la uridad
de control y mardo 29 de la balanza 30 saler uros corductores 28, que
sirven para acciorar el motor paso a paso (ro ilustrado) que modifica
€l recorrido de los drganos de dosificaciér de la dosificadora 1, si
el valor de pesaje detectado durarte ¢l pesaje del plaro 32 difiere -
(dentro de unos limites preestablecidos) de un valor romiral determi-
rnado mediarte un circuito de programacién 3l. Para poder ademfs compen
3ar y tener en cuenta las variaciores de peso de los moldes 10 vacfos,
se prevé de acuerdo cor la presente irvenciér otra balarza 40 dispues
ta antes de la moldeadora 1,

Esta balangza 40 preserta también ur plano {1 de pesaje, a través
del cual se mueven los moldes 10 vacios. Mediarte ur medio de regis -
tro y transmisién 41 y de corductores 42, el peso de los moldes vacfos
se trarsmiten a la uridad de control 29 de la balarza 30, a fir de po
der establecer, de acuerdo con el peso del molde 10 vacfo, la canti -
dad de chocolate efectivamente colado en el molde.

A este propsito, el dispositivo de control 29 va equipedo con -



un elemento electrénico diferercial corocido, a fin de restar del peso
del molde relleno el peso del mismo molde vacfo. Si la diferercia, es
decir la cantidad de chocolate colado er el molde, corresporde a los -
valores preestablecidos, no ocurre ringura modificacidn; si, por el -
5. cortrario, el peso difiere de los valores preestablecidos, se actua me
diante el motor paso a paso de marera adecuada en los érgancs de dosi-
ficacién de la moldeadora 1.
El funcionamiento de los medios previstos de acuerdo con la pre -
sente invencién e ilustrados en particular en la figura 1, es el siguien
10. tes
nediante el plano 32 de la balanza 30, dispuesta irmediatamerte después
de 1a salida de la mfquira moldeadora 1, se determina el peso de cada
molde 10 1leno. Ura vez determirado este peso, utilizardo la widad -
de coxparacidn y de cortrol 29, se compara con el peso preestablecido
1s. y registrado por la balarza; y en caso de que el peso de los moldes 10
1leno supere un limite determinado, 1a uridad 29 trarsmite, a través -
de los conductores 28, ura seflal al motor paso a paso 27 y la importan
cia de esta sefial o bien su duracién determina el accioramierto del -
motor 27 a fin de reducir, con el accioramiento de las ruedas dertadas
20. 25, 26, el recorrido efectuado por los pistores §, 7 reducierdo de ese
modo la cantidad de material de reposterfa colado en los moldes. Si el
peso de los moldes 10 rellenos descierde en ura cartidad determirada -
por debajo del peso preestablecido, se acciona de nuevo el motor paso
a paso mediante seflales emitidas por la uridad 29 y trarsmitida por -
28. los conductores en sentido contrario, hacierdo que el recorrido de los
plstores 6, 7 aumenten, aumertando igualmente la cantjdad de productos
dlc reposterfa alimentado & los moldes 10, Mientras qu? « la presante |
descripcién, fricamente a tftulo de ejemplo, se hace referercia l umi
moldeadora con sistema. de colado de pistores, es eviderte que el irven
0. to puede también emplearse para moldeadoras de corstrucciln difererte,
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adaptando en este cazo los medios de regulacién al sistema de colada es
pecifico.

conpletmﬁo el invento como se ilustra er la figura 2, se puede -
efectuar un pesaje del molde 41 vacfo, transmitiendo el valor detectado
con los medios 42, 43 a 1z unidad de comparacién 29 que tiene en cuerta
¢l peso del molde 42 vaclo antes de efectuar la comparacién con los va-
lores nominales.

¥ 0 T A

Hecha la descripcién del presente invento se hace constar que esta
solicitud se acoge a la prioridad de la solicitud italiara e 21337 A/T?

- depositada el 17 de Marzo de 1977, y que se declars como ruevas vy de -

propia irvencién las reivirdicaciores siguiertest

1.- Dispositivo para el cortrol y regulaciér de la cartidad de pro
ducto colado en los moldes de la moldeadora para chocolate y similares,
caracterizado porque al tramo del trarsportador que soporta los moldes
rellencs se encuertra erclavada ura balarza para el pesaje de cada uro
de los moldes 1leros, cuya balarza presenta ura uridad pars comparar el
peso excesivo del molde relleno con un peso romiral greestablecido, v -
porque dicha uridad de comparacidn est{ corectada & ur mecarismo de re-
gulacién para aummentar o dismiruir la cartidad de prodncto de reposte -
ria colado.

2.~ Dispositivo segir la reivirdicacién 1, caracterizado porque -
1a modificacién del recorrido de los pistores de dosificacién se efec -
tda con la ayuda de un medio de tope, el cual coopers con ura varilla
roscada desplazable que hace de cortratope.

3.~ Dispositivo, segfir las reivirdicaciores 1 y 2, caracterizado -
porque la varilla roscada se errosca en un soporte fijado al bastidor -
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de la moldeadora y porque a dicha varilla estf acoplada ura rueda den-
tada que coopera con una segunida rueda dentada. _

4.= Dispositivo segin las reivindicaciones 1, 2 y 3, caracteriza—
do porque las ruedas dentadas son accionadas por un motor, cornveniente
mente un motor paso a paso.

S.~ Dispositivo segin cualquiera de las reivirdicaciores 1 a 4, -
caracterizado porque la balanza estf constituida por una bala:za elec-
trénica, que puede programarse en funcién del peso rofnj.nl del molde -
relleno y en furciér de las tolerancias por debajo o por encima, res -
pectivamente, de dicho peso nominal. f '

6.~ Dispositivo segir la reivirdicaciér 1, caracterizado porque -
antes de la mfquira dosificadora se ercuertra prevista ura balarza pa-
ra el pesaje de cada uro de los moldes vacfos, y porque dicha balarza
presenta medios para trarsmitir los valores detectados respecto & cada
uno de los moldes vacfos a la unidad de comparaciér de la balarza para
el pesaje de los moldes rellenos.

7.~ Dispositivo segin la reivirdicaciér 1, caracterizado porque la
wnidad de comparacidr va dotada de un elemerto diferercial que resta -
el peso del molde vacfo del peso del molde llero correspordierte.

8.~ Dispositivo segir la reivirdicaciér, 7 caracterizado porque -
el valor diferercial se compara en la uridad de comparaciér cor ur va-
lor prestablecido. -

Seglr se describe y reivirdica en la preserte Memoria que corsta
de 9 hojas foliadas y mecarogrefiadas por ura sola cars y de 2 lfmiras

de dibujos.
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