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MENORIA DESCRIPTIVA

La presente invención se refiere a anos perfeccio­
namientos en las máquinas moldeadoras de caramelos.

5*. Son actualmente conocidas las máquinas destinadas
para la fabricación de caramelos moldeados del tipo que in­
tegran un silbato y provistos de un asidero.

Estas máquinas comprenden como elementos principa­
les dos moldes o troqueles cilindricos, en disposición tan- 

10. gente, montados en sendos ejes que les imprimen un movimien­
to de giro coincidente presentando cada cilindro en su su­
perficie una pluralidad de cavidades cada una de las cua­
les integra un semimolde para el caramelo, que se complemen­
ta con la cavidad o semimolde del cilindro tangente para for- 

15. mas el molde del caramelo.
A estos cilindros accede la pasta en forma de chu­

rro, desplazada a través de los medios de alimentación con­
vencionales.

Las máquinas actuales adolecen de ciertos inconve- 
20 * nientes que repercuten entre otras cosas en una producción 

defectuosa de los caramelos, ya que un elevado porcentaje 
de los mismos no emiten sonido; una baja producción; y tam­
bién el hecho de que con las máquinas actuales, la varilla 
inyector del caramelo debe presentar un diámetro determinado 

25* excesivo que obliga al uso de asideros de manera o plástico.
Rara evitar estos inconvenientes en orden a obte­

ner una superior velocidad de trabajo y mayor rendimiento 
de la máquina, una producción prácticamente sin mermas y 
permitir el uso de asideros de papel, se han ideado los per-
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faccionamientos motivo de la presente invención.
En lineas generales, las mejoras objeto de la pre­

sente invención consisten en eliminar el sistema actual 
conocido a base de dos inyeotores coaxiales que penetran por 

5. extremos opuestos del molde y sobre las cuales se moldea el 
caramelo* El contacto de los extremos interiores de ambos 
inyeotores es imperfecto y produce una rebaba causa del mal 
funcionamiento del silbato o pita.

Otra de las mejoras consiste en substituir las 
10. lengüetas individuales necesarias para la formación de la

ventana en bisel, por un aro enterizo en el que se han fre­
sado el ndmero deseada de lengüetas, resultando un cuerpo 
monopieza incorporado en el molde inferior integrado éste 
por dos partes.

15* Estas mejoras permiten cambiar el diámetro de las
varillas inyectaras, ya que las convencionales presentan un 
diámetro de 8 mm., pudiendo alcanzarse un diámetro de 5,4 mm. 
para la colocación de un asidero de papel de 5,2 mm.

Asimismo, en las ventajas, se cambia el sistema de 
20. refrigeración par aire de los moldes, por un sistema inter­

no de agua a presión continua, la cual es introducida por 
los ejes y a través de unos conductores es conducida a unas 
cámaras herméticas por el interior de los dos moldes de tro­
quelado, entrando por un extremo del eje el agua y saliendo 

25*- por el opuesto mediante unas articulaciones rotativas.
Se suprime el lubrificado gota a gota por un sis­

tema de barbotes cerrando la parte del tambar inferior de 
trabajo donde los inyectores se deslizan por las guias de 
caequillo y la superficie de contacto con las levas, can



un tambor construido en dos mitades y en el cual a su vez 
se sujetan las levas de trabajo.

Con el fin de facilitar la explicación, se acam­
pada a la presente memoria descriptiva de una lámina de di­
bujos en la que se ha representado un caso de realización 
que se cita a titulo de ejemplo.

En las dibujos!
La figura 1, mtpstra una vista esquemática en al­

zado lateral de los moldes para el troquelado de los cara­
melos.

La figura 2, corresponde a una sección de la figu­
ra anterior vista por 11-H.

- Las figuras 3; 4 y 5; manifiestan sendas fases 
de trabajo de los inyectores.

Haciendo referencia a las figuras, se aprecia en 
su realización el molde superior -1- y el molde inferior 
-2-, a los que accede el churro de_.pasta -3-, suministrado 
por los rodillos alimentadores -4-.

Los moldes cilindricos -1- y -2- comprenda! ejes 
respectivos -5*- y -6- ,  presentando dichos moldes un siste­
ma de refrigeración por agua -7-, que so aprecia parcialmen­
te en el corte de la figura 2*

Los moldes -1- y -2-, presentan en su superficie 
una pluralidad de rebajos -8-, que en su punto de tangencia 
conforman un molde en el que se configura el caramelo.

En dichos moldes se disponen los inyectores -9r 
uno para cada molde formado por cada par de rebajos -8-. 
Sobre el referido inyector -9- se moldea la pasta, reali­
zando la lengüeta -10- la ventana biselada del pito.



En fase siguiente, la varilla, inyectara -9- se 
retira para dejar paso al asidero -11-, que queda ooaxial 
con respecto al paso -12- y a la varilla -9-.

En fase final del proceso, la varilla inyectora 
5. -9- empuja al asidero y lo introduce pareialoante en el

hueco o paso -12-*
Las lengüetas -10-, que forma el pito del oarar 

meló, están formadas en un aro enterizo que las contiene. 
Debido a ello el molde...inferior -2-, esta constituido en 

10'+ dos partes -2'- y -2"-.
La invención, dentro de su esencialidad, puede 

ser llevada a la práctica en otras formas de realización 
que difieran en detalle de la indicada a titulo de ejemplo 
en la descripción y a las cuales alcanzará igualmente la 

15* protección que se recaba. Podrá, pues construirse en cual­
quier forma y tamaKo, con los materiales más adecuados por* 
quedar todo ello comprendido en el espíritu de las reivindi­
caciones.

as , =
N O T A

Descrito el objeto del presente inventa se decla­
ran nuevas y de propia invención las siguientes reivindica­
ciones.

1.- Perfeccionamientos en las máquinas moldeadoras 
25* de caramelos, del tipo que comprenden dos cilindros girato­

rios en sentido coincidente y provistos en su superficie 
de una pluralidad de rebajos que en su punto de tangencia 
integran el molde para la formación unitaria de un caramelo- 
-pito, cuya pasta en forma do churro accede a dichos cilinf
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10.

15*

20.

dros moldeadores a través de medios convencionales de alimen­
tación, caracterizados esencialmente porque los medios inyec­
tores que se disponen axiales en el interior del referido 
molde unitario están formadas por una única varilla pasante 
a lo largo del molde y sobre la oual se moldea la pasta; 
parque dicha varilla se retira, en fase siguiente de trabajo 
para dejar cabida al asidero que queda coaxial entre di hue­
co troquelado obtenido en la pasta moldeada y la varilla 
inyectora, la cual, en una fase final de trabajo, empuja al 
asidero por un exbremo y lo inserta por el opuesto en el 
hueco troquelado del caramelo $ y porque las lengüetas des­
tinadas a formar la ventana biselada del pito están consti­
tuidas en un . del que forman parte integrante estando 
dicho aro contenido entre dos piezas que forman el molde 
o cilindro inferior.-

2.- Perfeccionamientos en las máquinas moldeado­
ras de caramelos.

Según se describe y reivindica en la presente me­
moria descriptiva que consta de 6 páginas foliadas y escritas 
a máquina por una sola de sus caras, acompañadas de lo.s di­
bujos reglamentarios.

J 1 ABÜ. 1977
p.a.

dv.
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