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REF: ‘42)16-07 T.SATAEE.

EXTRACTO DE LA DESCRIPCION

Una maquina de perlado de arroz con un humidifi-
cador en la cual una cémara de hnﬁidificacién—perlado consis-

te en un cilindro de descascarillado y perlado provisto de pa

-redes perforadas y un rodillo de perlado por friccibn y que

incorpora un sistema de humidificacién, comunica con una céma

ra de aireacibén-perlado que consiste en un cilindro de descas

carillado y perlado provisto de paredes perforadas y un rodi-

- 1lo de perlado por friccidn y que. incorpora un sistema de ai-

reacién para formar un-espacio de perlado integrado. La céma
ra de humidificacibén-perlado incluye un orificio de entrada
de tolva de arroz y la camara de aireacién—perlado incluye un
orificio de éa;ida de arroz. El eje en el cual estén monta-
dos ambostrbdillos de perlado por friccidn es hueco y sirve
también como conducto de aire;estando dotado de agujeros de
aire a lo largo de su longitud, estando el conducto tabicado
en la proximidad del limite entre las dos cémaras de perlado.
El invento se refiere a mejoras introducidas en
uwna maquina de perlado de arroz equipada con un humidificador,
que se utiliza con el objeto deobtenergranos individuales per
fectaﬂénte pulidos después de la hunmidificacién y de la supre
sién de la capa superficial. ' '
Bl tnico método conocido para realizar el acaba-
do del arroz blanco de modo que tenga un aspecto brillante ha
consistido hasta ahora en revestir la superficie de los granos
con talco; se pensaba que era impoéible conseguir esta meta
de cualquier otra manera. Cualquier intento de realizar el
perlado del arroz con humidificacién, por ejemplo afiadiendo
agua, aire himedo, o vapor, por el contrario hace que la su-

perficie de los granos sea rugosa o se deteriore a no ser que
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el arroz esté sometido a uwnas operaciornes muy adecuadas de
limpieza, descascarillado, deshunidificacidn, y pulimentacidn -
por contacto mituo después del perlado inicial con humedad.

Para ser mis exacto, puede producirse que si la superficie de

.los granos se seca antes de que se hayan terminado las opera

0o

ciones de descascarillado y pulimentacién mitua, las superfi
cies se endurezcan anormalmente, produciéndose la adherencia

del salvado que habia sido separado. En tal caso, cualquier

~intento de pulimentacidn perjudicgré el aspecto de la super-

Picie del arroz_en lugar de darle un aspecto brillante. Pa-
ra evitar este  efecto,que se pensaba inevitable hasta la
fecha, y para que sea posible pulir perfectamente el arroz,
una cémara de humidificacién—per;ado en la cual se humidifi-
ca, abianda y separa inmediatamente solamente la superficie
de los granos y en la cual se secan 1los granos individuales
en un corto periodo de tiempo mientras se someten a una opera
cibén de pulido para obtener wna superficie previamente alisa-
da,debe conectarse directamente con .una cimara de aireacidn-
per;ado situada inmediatamente después, donde el arroz es pu

lido mis completamente de manera inmediata mediante secado

_por aire, y donde se efectllan unas operaciones suplementarias

de descascarillado y pulido para obtener un brillo perfecto.
8i la chmara de humidificacibn-perlado y la cé-
mara de aireacidn-perlado estan separadas en la mquina de

tal manera que se necesite un tiempo considerable para la

transferencia del arroz tratado desde la primera cémara has-

ta la Gltima, serd imposible realizar wna accidn de pulimen-
tacibn suficiente para obtener arroz refinado y brillante.
De acuerdo con el invento, se proporciona una mi

.

quina de perlado de arroz con humidificador, caracterizada por
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que la cémara de humidificacidn-periado que consiste en un
cilindro de descascarillado-perlado con paredes perforadas y
en un rodillo de perlado por friccidn y qﬁe incorpora un dis
positivo humidificador, comunica con una chmara de aireacibén-
perlado que consiste en wun ciiindro de descascarillado-perla-—
do provisto de paredes Perforadas y en un rodlllo de perlado
por friccidn y que incorpora un dispositivo de a1reac1on pa—
ra formar un espacio de perlado integrado, incluyendo dicha
cémara de humidificacién-perlado un orificio de entrada de tol
va de arroz e incluyendo dicha cémara de aireacidn-perlado un
orificio de salida de arroz. ,

Ya que, de acuerdo con el invento, las cémaras
de hum1d1f1cac1on—perlado y de a1reac1on-per1ado estin conec-
tadas directamente, el arroz blanco, despues de humidificacidn
y perlado'previo, es inmediatamente descascarillado, secado,

v pulido mas cémpletamente hasta un estado de.pulimentacidn
perfecto que le da un aspecto brillante y viétoso. '

' Por tanto, de.acuerdo con el invento, el arroz -
blaﬂco inmediatamente antes de acabarlo para obtener una blan
cura standard que permite su enffiamiento o su coceidn, se
introduce en una cémara de peflado constituida por un rodillo
de perlado por friccidn montadp en un eje en el interior-de
un cilindro de descascarillado-perlado dotado de paredes per-
foradas. Bn esta cémara, la superficie de los granos es humi
dificada y ablandada mediante adicidn de agua, aire himedo, va
por, u otra forma de humedad, y el arroz esti sometido a ope-
raciones de limpieza, descascarillado, deshumidificacibn, y
pulimentacidn, en combinacién. La superficie de los granos
ablandada.por la humidificacidén es eliminada por friccidn, y

el arroz presenta una superficie previamente alisada, La hu
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medad y el pulimentado hacen éue el arroz desarrolle calor y
se seque por si mismo hasta presentar un aspecto brillante.
Inmediatamente después de esta-operacién, ée somete el arroz
a una corriente de aire, se dgscascarilla y se pule finamen-
te en una clmara adyacente que consiste en un cilindro de des
cascarillado provisto de paredes perforadas y en un rodillo
de perlado por friccién montado en este cilindro sobre el mig
mo eje mencionado'més arriba, de modo que el arroz pueda pre
sentar wn brillo més perfecto y una superficie mas lisa, cong
tituyendo un arroz que no necesita ninguna operacién de lava-
do con agua antes de su enfriamiento antes de su coccidn.

7 El limite entre las cémaras de humidificacién-
perlado 'y aireacién—perlédo'se dgfine de acuerdo con el empla
zamiento del sistema de aireacién. Debido a que ambas céina-
ras de perlado estén conectadas directamente para facilitar
la circulacibén ininterrumpida del arroz en el.proceso, una
pequeiia cantidad de humedad puede penetrar en la cimara de
aireacién-perlado pasando mis alli de ese limite. Sin embég
go, las acciones de deshumidificacidn y descascarillado son
predominantes en la mayor parte del espacio de esta dltima
cémara, y la influencia de la humedad que entra accidentalmen
te puede ser considerada précticamente como nula.

La Figura Gnica del dibujo adjunto es una vista
lateral, parcialmente en seccidn, de un modo de realizacibn
del invento. 4

Haciendo referencia al dibujo, la mAquina segin
el invento incluye wn orificio 1 de tolva de arroz y un eje
hueco principal 2 que tiene una multiplicidad de agujeros de
aire 3 formados a lo largo de wna parte de suilongitud para

servir como humidificador. Un rodillo hueco de transporte de
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’arroz 4 estl combinado con unos elementos humidificadores 5,

6 de un rodillo de aireacibn y perlado por Ffriccidn, y de un

{ cilindro de descascarillado-perlado constituido por wna pa-

?red_perforada para formar una cémara de humidificacién-perlg
do 7.- Un tabique 9 estd situado en 1la parte cilindrica hue- -
ca del eje 2, o conducto de aire 8, dentro de la cémara de
perlado 7 cerca de su limite con uné cémara édyacente que se
describiréd mis adelante. Una extremidad 10 del conducto de
aire 8 estd conectada con una tuberia de humedad 14 que comu-
nica con'gna caldera 11 a través de un dispositivo de calenta
miento 12 y un ventilador 13. Una prolongacidém de la cémara
de humidificacién-perlado 7, o cémar_a adyacente de_gireacién-—

”berladol15, estd definida por unos elementos nos humidifica-
dores 16, 17 de wn cilindro de descascarillado-perlado provi§
to de paredes perforadas y de un elemento ae rodillo de airea
cibn y perlado por friccidn, asi como un orificio de salida -
de arroz 18. Un conducto de aire 19, que constituye la parte
dgl'eje’a que corresponde a este Gltimo rodillo de friccibn
17,tiene una multiplicidad de agujeros de aire 20 en su longi

“tud. Fl orificio de salida de arroz 18 estd equipado de una
tapa 21 que ofrece una resisténcia a su abertura y un peso 22,
Los espacios situvados alrededor de las porciones 6, 16 del
cilindro de descascarilladorperlado provisto de paredes perfo
radas, y el orificio de entrada 24 de un-extractor de aire 23
estén cubiertos de manera hermética por una cubierta 25, de
tal manera gue ambas porciones 6, 16 del cilindro de perlado
estén sometidas a la accidn de aspiracibn del extractor de
aire, haciendo asi penetrarun gran volumen de aire por aspi-
racibén desde el exterior en el conducto de aire a través del

orificio de entrada 29 y a partir de este en la cdmara de per
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:lado 15 en particular, a través de los agujeros de aire 20,

La corriente de aire resultante de la aspiracidén que extrae

| el aire de la cémara limpia el arroz. El rodillo de trans-

- porte de arroz hueco 4 estd provisto de orificios 30 para

dar paso a las corrientes de aire que sirven para la humidi-
ficacidn y separacidn de la cascarilla, y una pared externa’
que rodea el rodillo tiene unos orificios de entrada corres-
pondientes 31. E1l extractor de aire 23 tiene un orificio de
escape 32,

- | Ademés del humidificador descrito mas arriba,
en caso de necesidad puede utilizarse otro humidificador que

incluye una tuberia de agua 26 para introducir agua en el

" cuerpo cilindrico 33 de la tolva de alimentacién de arvoz, y

un tanque 27 conectado con la tuberia, estando una valvula
de control 28 instalada entre estos dos elementos.

El arroz blanco que se introduce a través del -
orificio 1 de la tolva estd obligado a'penetrar, por medio
del rodillo de transporte de arroz 4, en la cémara de humidi
ficacibn-perlado 7, donde la superficie de los gramos se hu-
midifica y se ablandé instantéheamente. Mientras se efectfia
asi la separacidén de la fina capa superficial, los granos de
arroz se descascarillan parcialmente, se deshumidifican, y
se secan en razdn del calor formado por la friccibn entrg los
granos. De este modo, los granos se someten a una accidén de
pulimentacidén mitua que da a su superficie un aspecto liso
preliminario. En la siguiente cémara de perlado 15 destina-
da solamente a la aireacibén, Los granos se airean mas a fon-
do y se descascarillan con una accién de pulido mitvo todavia
mds enérgica hasta que presenten un aspecto perfectamente pu
lido.

En variante, es posible utilizar en lugar del
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dispositivo de aireacidn de aééiracién que incluye el extrac
tor de aire un dispositivo de soplado de aire situado en el
lado de aspiracidn de la méquina y que inciuye un ‘ventilador
de aspiracidn. ' :
En resumen, la presente Patente de invencidn que
se solicita deberd recaer en las siguientes:
REIVINDICACIONES

1.) MAquina de perlado del arroz con un humidi-
ficador, caracterizada porque una cémara de humidificacidn-
perlado que consiste en un cilindro de descascarillado-perla
do con paredes perforadas y en un rodille de perlado por fric
cién y que incluye un dispositivo de humidificacidn comunica
cbnruna chmara de aireaciénlperlado que consiste en uwn cilin-
dro de descascarillado-perlado con paredes perforadas y en
un rodillo de perlado po; friccibn y que incluye un disposi-
tivo de aireacidn para formar un espacio de perlado integ?ado,
incluyendo dicha cémara de humidificacibn-perlado un orifi-
cio de entrada de tolva de -arroz e incluyendo dicha cémara'de
aireacibén-perlado un orificio de salida de arroz.

2.) MAquina de pérlado de arroz segin la reivin-
dicacidn 1, caracterizada porque un eje principal en el cual
dichos rodillos de perlado de dichas dos chmaras de perlado
estén montados ambos, es hueco de modo que pveda servir tam-
bién como conducto de aire provisto de uné multiplicidad de
agujeros de aire formados en el sentido de su longitud y por
que el conducto de aire estd dividido en'dos partes en la pro
ximidad del limite entre dichas dos cémaras de perlado.

3.) Se reivindica por Gltimo como objeto sobre
¢l que ha de recaer la Patenfe de TIavencidn que se solicitai

MAQUINA DE PERIADO DEL ARROZ CON UN HUMIDIFICADOR.
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Todo conforme queda descrito y reivindicado en la

presente memoria descriptiva que consta de nueve paginads me- .

canografiadas y dibujos que se acompaiian.

Madrid, 25 marzo 1.977
BERNARDO UNGRIA
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