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El objeto de la presenté solicitud de Patente de
Invenzidn, se refiere a un "proceso dé_mé;turacfgn de cafia -
. ! :
para obtencidn de azucar",.cuyo,resultadé,de su consecucion -
posibilita el logro de las siguientes ventajas soﬁre io ya co
pocido:"”

a) Posibilita la ébtencién de ézﬁéér mediante ~-
proceso totalmente natural'y sin aplicaciones quimicas.

b) La obtencién es de forma mas directa que en ~|
otros procesos convencionales. .

c) El azucar obtenido es de gran calidad.

d) Pe;miﬁe una obtencidn mas racional y sobre —-
todo rentable en-los p;bcesos indu§triale§,

Para la obtencién dé azucar ﬁartiendo de la caifla
¥y por loz métodos convencionales se comienz# mediante un ade-
cuado tratamiento de los tallos en una baterfa de molinos, ob
t enlendnse ési.un jugo azucarada.- Los residuos fibrosos llama
dos "bagazoé", que son los propios residuos de las caiias per-
mi.ten su aplicacidén como cémbustible en los ggneradores de va
por en la factoria., Dicho jugo azucarade postericrmente se —-

clarifica mediante diversos tratamientos entre ellos "flocula

[ 4 .
cidn, dacantacidén, filtracidn, etc. Postericrmente se procede

-
.

a la conceﬁtraciéh de este Jjugo. Déspues viene otro pracoéo.—
de sulfitacién para la decoloracidn del Jjuge depurado. Esta -
operaclén puede haverse mediante ei-empleo do anhidrico sulfy
'roso, obienido en un horne de azufre. Un slguicnte prcceso--—
consiste en la descalcificaeién del jugo mediante cambiadores
dé iones, con objgﬁo de evitar incrustacionoes on los aparatas
9opcentrador9§q.Despubs se concentra el Jjugo en evaporadores

de multiple efecto & de ellos pasa z las calderas de coccién

"tachas', donde g¢ sigue concentrando bajo vacio a unes 802C
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obteniendose mediante sobresaturacidén una masa cristalina (qg
dida) en susponsidn en un Jjarabe no eridstalimable., La erista-
lizacidén continua por enfriamiento en los cristalizadores, pa

.

sando la masa a las centrifuzadoras, en las que la sacarosa =

cristalizada se separa de un liquido llamado miel. Un lavado

efectuado en la misma turbina, con agua o vapor. permite obte-

. .

ner el azucar blanco granulado. Se puede obtener azucar llama
do "pilé" dejando funcionar mayor tiempo la turbina desecandg
se @l ;azucar y convirtiendose en una masa dura quecbsgues ha
de frégmentarse. La anterior miel pobre se separa durante el
furbinadn con la miel rieca, concentradose de-nuevo por cocci6$
>4 Qrisé&lié#éién, resultando el azucar améfillo. Otro siguieg
te proceso, dd como rqsultado el llamado azucar rojo y wmelasza
ﬁltimo residue no cristalizable y que tamﬂien puqdc ser utili
zado para otros usos éomo'dliment; d; ganado. |
El presente proceso de mb;turacién de la cafia pa
ra la obtencidén do aéucaﬁ,elimina algunos procesos de los des
critos’consiguiendose una reduccién importante en el tiempo -

do obﬁencién, con lo que. representa un zhorro de tiemp;, ins-
taléciones ¥ mano de obra_qﬁe se traduce en una mayor renta--
bilidad en esta obtencién del azucar.

Dicho proceso, comienza con 15 molturacidén o mo
lienda de la cafia, a la que anteriormente se ha sometidoa un
lavido previo. A continugbién, sa procede, 'a la ncutralizacidén
delljuéo obtenido de la molturacién. Bsta nepéralizacién 80 =
rohliza mediante operacion do ebuliiéién, con objeto de conf-
servarle en un alto estado de puraza; Posteriormente se procg
dé a la decantacidén no siendo sometido a los procesosbde'sul—

fitacién y encalado con lo que se evita entre oltros elementos

el hornc de azufre. La citada docantacidn se realiza haciendo
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racidén. Despucs le sigue nn proceso de evaporacisdn con lo que

DE AZUCAR, caracterizado porque dicha obiencidén se realiza --

discurrir el jugo por serpentin de vapor directo de aguas -

depuradas, Esta operacidn-co@sigue un jugo de una total.depg.

este jugo se concentra em jarabe, consiguiendose ﬁna glta den
sidad qué despues resultard idonea para facilitar de una mane
ra mids rapida su cristalizacida en las calderas de coccidn 114
madas "tachas". En ellas se obtiene una "masa" que pésterior—
mente es tuf%inaé;,.prbqediendosé despues a su secado.

La oberaciéh de envasado del azucar asi obtenid6
debe realizarse en fase inmediata al secado para evitar la -=
abosr016n de humedad quizd mas frecuentes que enn otros aéuca--
res comuunes puesto qQuag el mismo so obtlene de forma natural -
no interviniendo procesos quimicos al ser suprimido el sufltg
do o .tratamiento en horne de azufre y el enoaladd,.operacionos
ambas descritas anteriormente en el proceso de obtencidn de -
azucar medianté métodos convenéioﬁales.

Descrita suficientemente la iﬁvencién, asi como
la manera dé realizarla, la misma es susceptible de toda cla-
se de.modificaciones de detalle, en tanto que estas no altera
ren suifundamento. . .

. t
3= NOTA -4

Los puntos de 1nvenciéﬂ proupxos Y nuevos que -
son objeto de la presente solicitud de Patente de Invenclon
on Espaiia, pér'VGinte afios, son 105'siguienteé=

REIVIN D LI CACITONES

1¢) PROCESO DE “OLTURACION DE CANA PARA OBTENCION
partiendo de la cafla de azucar.y mediante molturacion o molie;

do ‘de ésta despues de haber sido sometida a un proceso de la-

vado. De esta molturacién resulta‘un.jugo del que posterior--
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mente ge exfrde el awucar sin intervencidén de procedimientos
quimicos, obteniendose un azucar fotalménte natural.

2¢2) PROCESO DE MOLTURACION DE CANA PARA OBTEN--
CION DE AZﬁCAR, segun reivindiéacién anteriér,,porque el Jjugo

obtenido tras la moliuracién es neutralizado mediante proceso

de ebullicién, conservandolo‘asi_en un alto grado de pureza,

.

Posteriormente se decanta'por serpentin de wvapor, directo de

aguaé depuradas, eludiéndo los procesos de sulfitacidén y en-

calado y obteniendose un jugo completamente limpio. Posterior

mente puede ser evaporado y concentrado en un jarsbe de éle--

vada densidad facilitando una rdpida crispalizaéién en las ta

chas o calderas de vapor. la masa obtenida se pasa por una --

turbina ¥ pOsferiormente se seca on seoaderos,‘consiguiendose
ug azucaf por procesos naturaleg‘y sin aportacidén de anhidri-
dos sulfurosos ni otrbs élementos quimiéos.

‘ _3¢) PROCESO’ DE MOLTURACION DE CANA PARA OBTEN--

CION DE AZUCAR,

Tal y como se ha descrito en la memoria que an-—-

tecede Yy para los fines que en ella se han especificado.

Consta la presente memﬂrla descriptiva de cuatro'

hojas escritas a maquina poxr una 3014 cara.

. . Madrid, 12 de febrere ...de 1.977
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