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I8 presente invencidn se refiere & ua sistema para me-
canizer la crisnza de vinos oxidables, espgcialmente pare mecani
zar la crlanza de vinos oxidables contenidos en barricas de made
ra.

5. Er seneral la crianza de los vinos suele realizerse en
barricas de wadsirs las cuales disponen de dos aberituras, una prin
cipal, situada eu 1z superficie lateral de la barrice y otra auxi
liar situada en vca de las bases de la barrica, proxime a la pe~

vifer{a, Zstas bocas se cierran mediante tapones de maders Se-

P

10, §1lzdos ocon lisuzo que, por sw naturalezs, no efectusa un cierre
nermético & no ser que el tapdn Se mantenga himedo, originando
asi{ su hinchedo y con ello uh perfecto ajuste sobre los bordes de
le boea de la barrica.

Existen deﬁerminadcs tipos de vino, tales como los vie
15. inos de ricja, que sor su natursleza son faeciimenite oxidables en
couvacto con €l aire. Esto hace que durante su crianzs sea im~
prescvndib cerrar herméticamente las barricas para impedir to-
dz enirads de sire,

Como ¢l tepdn tradicionsl si se mantiens en seco nc
20, {efectin un cierve hermétieo, durente la crianzs del vine es im-
rrescindible disponer las barricas de modo que el vino muje cons
tantemente a los sapomes de corcho, maunternigndoles asi hinohesdos
mara impedir que 21 aire pueda penetrar en el interior de la ba-
xrica.,
25. Para rconsz gv"r aste pucdan °a5u2.rbe dos pistenss. Uno
de ellos consists sn disponer las barricas agrupadaes ¢ spiladas |
&n posicién inclinada, respecto a su eje, de modo que sungue el
nivel de vivo bajs, este bakic siempre al tapéﬁ gue clerra las bo

cas de lo barrizz, Bl segundo sistewns consiste en disponer las

30. | verricas sgrupadas o aplladas en posicidén horizontal perc con la ()F%
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boca principal girade heoia un lado, de modo Que el rivel de vif
no dentro de la barrica quede siempre situado por encima de di-
cha boca, con lo cusl también se consigue que el vino bafie cons-

tantemente al tapdn. Bste dltimo procedimiento em el ususl,

: Cualquiera de los dos sistemass exige que el llenado y
!
veciado de lag barricas tenga que realizarse sobre el suelo en

!posicidn horizontal, cerrdndose a continuecidén la boca principal
I trasleddndola seguidamente al lugar que han de ocupar en la a-
igrupacién o apilamicnto, bien en posicidn inelihsda ¢ con 18 bo-
‘o8 principal girade hacia uno w ofro lado.

Bste sistema que slempre quse se tenga que extraer o re
"1lenar uss barrice Sea necesario extraerla del agrupamiento ¢ a-
pllamiento general, debiendo quitar antes las que estan situadas
por euncins de ella,

Debido & las operaciones que es necesaric realizar en

élas barricas de vino durante la orianza‘del pismo, la manipula-

cidén de las barricss se hace muy laboriosa y costosa, exigiends

égran cantidad de mano de obra, ya que siemprs que ha de llevarse

%a cabo algune operacion, tanto de rellenado, como 4o vaciado o

jvigilancia, es necesario desmontar y volver a montar todo el agry
? .

L4 ol

i El objefo de la presente invencidn es conseguir un sig
tema que haga innecesaria la menipulacién de las barricas cuale
quiera gue sea la operacidn que deba realizarse sobre el vino cq%
tenido en las barvices o mohre'las propias barricas, ya sean opg
raciones de llensdo, vaclado, vigilancla o limpiezs.

De este modo e consigue reducir enormemente la meno g
obra neceseria en las bodegas, ya'qua le manipulacion de las baw

rricas se reduce practicamente & cero despuds de tenerlas apila-

aas,
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Otra Ge las ventajas de la invencidn es que auments e-
normemente la vida de las barricas, ya que estas siompre gque son
pacadas de su apilamiento y se disponen sobre el suelo son roda-

das sobre ¢l mismo, sufriendo desgastes y golpes, sobre todo en

la duela o dvelas gobre las que se ha practicado la aberiura pri

cipel vy de las cusles generslments sobresale algo el tapon de ciq_

[

“vre,

De acuerdo con la invencion se dota a las barricas, .al
menos sun la boca situads en su superficie lateral, es decir en
su boca principal, de un cierre hermético amovible dotado de me-
§dios proplos de estanquidé& contra el contorno de dicha boca,
que impidan la entrada de sire cualquiera que sea la altura del
vino en l2 barrica, montdndose dichas barricas agrupzdas o apila
das en posicicn hovrizontal, con la boca principal situada en el
punto mds alto,

E) tapon citado dispone de medios propics de estanquel
dad, asegurardo un cierre hernético sin mecesidad de que a8l vino

tenga que llezer hasta el tapon.

! . o . .
! Esto ¢s Lo que permite coloecar a las barrices apiladas!

ien posicidn completanente horizontal, con su boca principal situg
]
da en el punto més alto, i
41 seier la barrica colocada en posicioh completamente
hurizontal, la cdmara que siempre queda en las barricas situada
len su parte superior, de modo que al quitar el tapon no se derra
fme nada ae wino. Come 3¢ llens hasta ls boca antes de cerrar,
esta camzra es procticamente vacio cuando ya bay merme del vino.
Todo lo antericr permite que las operaciones de llenado, vaciado,

lavado e inspeccion puedan realizarse sin desmontor la barrica de

. . ’ s 4 . - a
la pila, sin mes que extraer el tapon gue cierra ia bhacs princie!

val, reduciendo con ello la menipulacidn ds las barricas, las ow
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les pueden permanecer apiladas hasta que sea necesaria su reposi
cidn por envejecimiento o cualquier otre causa,

Los medios de estanqueidad consisten en un anillo de
material eldstico inatacable por el vino, tal como un eldstomero
ralimenticio, el cual apoya contra el contorno dé la boca y ve mo:

tado entre dos piezas rigidas aproximables entre 8i, las cuales

kcomprimen al referido anillo, impulséndolo contra el borde de la
iabertura, de modo que aseguran la hermeticidad del cierre,

En definitiva, el sistema de la invencion permite necg
nizar las bodegas, ya que tanto el llenado, vaciado y lavado de
élas barricas puede realizarse siﬁ desmontar estas de la pila me-
L diante equipos auxiliares,

Con el fin de que pueda comprenderse mas fdcilmente lag
caracteristicas y ventajaé de la presente invencion, seguidamen-
te se hace un sstudio comparativo de los sistemas fradicionales
y el propuesto por la presente invencidn, haciendo referencis &
los dibujos adjuntos, en los cuales se muestra de forma esquemi-
tice y & titulo de ejemplo posibles instelaciomes con uno y otro
sistena siendo:

 la figura 1 y 2 una vista lateral y frontal de los sis

temes de colocseion de las barricas de vino., Usualmente se mon=—

e como en la figura 2.
' Ia figura 3, es una vista frontal de un apilamiento de
las barricas de acuerdo con la invenoidn. .
Is figura 4, una instalacion de lavado ubilizable con
las barricas apiladas de acuerdo con la inwencién,
las figuras 5 y 6 son dos formas distintas de ejecueidn

de un $apon o cierre hermético,

En los sistemas tradicionales las barricas 1 pueden di7

ponerse inclinadas respecto a su eje, de modo que la cdmara 2 de
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gire que siempre existira en el interior de la barrica quede en
la parte posterior y su boca y tapon principal 3 por debajo del
nivel libre del vino, com lo cual el vino bafia y moja constante~
mente al tapdn de corcho manteniéndolo hinchedo., EL tapdn 4 que
cierra la boca auxiliar se mantiene también mojado por el vino,

' Con esta disposicidn, la extraccidn, llenado o revisidn
del vino no puede sfectuarse con la barrica en tal posicién, ya
que &l exiraer el tapén principal 3 el vino se derramarfa, sien-
édo necésario por tanto desmontar la pila pars reslizar la opefa-
cidén que sea en cada una de las barricas sobre el suelo.

Otra de las disposiciones tradicionales es la mosirada
en 1la Pigura 2. Bn ells las barricas 1 se apilan en posicidn
horizontal pero com el tapén principal 3 girado hacia uno u otro
lado de modo que la camara 2 quede situada en la parte superior
de la barrica, guedando el tapon 3 por debajo del nivel del vino,
asegurando asi que el tapdn se mantisne humedo ¢ hinchado cons-
tantemente.

Como en el ceso anterior, sn esta posicidn no puede red
;izarse operacion algune sobre el vino.de las barricas. ya que al
extracr el tapon 3 se derramaria,

Epn la figura 3, se representa el apilamisnio de las ba
rricas de acuerdc con el sistema de la invencion, Aquf las barri
cas 1 se disponen en posicidn horizontal quedando la camars 2 en
la parte superior pero sin girar las barricas 1, de modo que su
boéa ¥y tapon principal 3 quede tambidn en le psrie supsrior,

Para impédir que pueda entrar aire, el tapén esta cons
tituldo, como puede verse en las figuras 5 y 6, por wn apillo 9
de material eléstico, por ejemplo & base de un eldstomero alimen

ticio, el cual va montado eatre dos arandelas rigidas 6 y 7, por

ejemplo metdlicas, siendo el anillo 5 y la arandela inferior 7 de
!
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didmetro exterso aproximadamente igual &l del orificio o abertu-
ra 0 boca principal 3 de la bérrica, nientras que la arandels 6 |
es de mayor dimension pare apoyar sobre el contorno de la abertn
ra., Estas arandelas 6 y 7 limitan superior e inferiormente al
enillo de material eléstico 5 y también parcialmente por su cara
interna, mediante escalones practicados al efecto, estando las
arandelas 6 y 7 consctadas entre si mediante una pieza § que pug
de por ejemplo ir roscada & la arandels inferior 7, mediante la
cual se consigue aproximar progresivamente dichas arandelas y

con ello comprimir al anillo de material eldstico 5, el cual es

abertura de la boca,

Ia arandela inferior 7 puede ir cerrada totalmente por
su parte central, como en el caso de la figura 5, o bien ir abliey
ta con un casquillo cemtral 9 en el que se fija el tapém o pie=
za de cierre 10, coma en el caso de la figura 6, qﬁe permite la |
toma de muestras,

En cualquier caso, o con cualquier otrs forma de reali
zacién la finelidad es conseguir la compresién del anille eldsti
co 2 para que éste se expansione radialmente hacia afuera y ajus
te contra el borde de la aberturs principal, 3, asegurando un cie
rre herméfico,

- Con este sistema de clerre, las barrigas puéden mante-
aeree apiladas tal y como se ha mostrado en la figurs 3, en po-
gicidn completamente horizontal y con la'aberfura principal 3
hacig arriba, _

Para realizar cualquier operacién es suficlente quitar
el tapon corrgspondeiente y asi, por'ejemplo, el lavado de las

cubas puede realizerse, como se muesira en la figura 4, mediante

un equipo portatil de lavado 11 que va dotado de la correapondiq¥
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te toma de agua de la red y dispone de una bomba de alta presidn
que impulsa el agua a través de la lines 12 hasta el rociador
giraftorio 13 mediante el cual se consigue perfecto lavado del in
terior de la cuba. El agua recogide por la cubse puede extraerse
mediante la linea de succion 14 por el mismo equipo portdtil 11,
A Della misme forma, mediante equipos auxiiieres tradi-
cionales puede efectuarse el llenado y vaciado de las barricas
sin necesidad de ‘tener que desmontar estas de su égrupacién o api
lamiento, | ‘

Como puede comprenderse, la abertura suxiliar 4 ﬁuede
cerrarse mediante un tapon tradicional de madera o bien con um
tapon constitufdo de acuerdo con le invencidn.

Descrita suficientemente la naturaleza del invento,
asi como la manera de reelizarlo en la practica, debe hacerse
constar que las disposiciones anteriormente indicadas son suscep
tibles de modificaciones de detalle en cuanto no alteren su prin

¢cipio fundamental.
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18,~ Sistema pars mecanizar la crianza de vinos oxide-
bles, especialmente para mecanizar le orianza de vinos oxidables
contenidos en barrices de madera, caracterizado,porque,se dota &
las barricas &l menos en la boca situada.en su supeificie lateral

de un cierre hermético amovible dotado de medios propios de es-

I'banqueidad contra el contorno de dicha boca que impide la entra-
gda de aire cualquiera que ses la altura del vino en la herrics,
jdisponién&ose las berricas apiladas en posicidn horizontal, con
la boca de la superficie lateral situsda en el punto mds alto,
realizéndose el llenado, vaciado y lavado de 1aé barricas en su
posicidn de apilamiento. | ‘

. 28,~ Sistema, segun la reivindicacion 1, caracterizado
porque los medios de estanqueidad consisten en un_anillo de mate |
rial eldstico inatacable'por el vino, tal como un elastdémero ali
menticio, que apoya contra el contorno de la booca y va montado
entre dos piezas rigides aproximebles entre si, que comprimen &l
referido anillo, impulséndolo contra el borde de la ebertura que
dando el cierre hermético & ras com la superficie externa de 1s
barrica, para permitir su rodadurs.

38,~ Sistema para mecanizar la crianza de vinos oxida-

bles, tal y como queda sustancialmente descrito en la presente

T

7

Hbmoria e ilustrado en los dibujos adjunxos.




. ey

er Setias ety iy b Sdarim ety © 34

Esta Henoria, consta de diez hojas, escritas a miqui-

nag. por una sSola cara.
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