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El objeto del invento es un fermentador basculante
dotado de un dispositivo mezclador con movimiento pendular,

) Los fermentadores conocidos contienen un dispositi
vo mezclador que estd provisto de un accionamiento inferior o uno supe-
rior., Los &rboles de accionamiento parla el dispositivo mezclador tienen
que montarse con obturacién en la caja del fermentador. Debido al des——
gaste de estas juntas se impurifica el contenido del fermentador, lo ==
que puede conducir a que dicho contenido se pierda.

'Se conocen tembién dispositivos mezcladores exentos
de prensaestopas, teles como, por ejemplo, dispositivos mezcladores con
movimiento pendular giratorio y de torsién ecoplados por imén o excita—
dos eléctricamente, Tales dispositivos evitan ciertemente las desventa-
jas de la obturacidn, en cambio estén limitados en cuanto al rendimiento

La ,misién del presente invento consiste en crear un
feiMentador basculante potente que presente un dispositivo mezclador -~
exento de prensaestopas.

Para la solucién del problems se ha encontrado un -|.
fermentador basculante que estéd constituido por una caja cilindrica do=
tada de dispositivo mezclador y tapa unida por brida, que se caracteriza
por el hecho de que el dispositivo mezclador estd sujeto de forma movi—
ble.en la tapa, y la caja estd apoyada de forma giratoria en una armg——
zén y unida a un dispositivo de accicnamiento a través de un varillaje =
de palancas,

El dispositivo mezclador estd unido a través de un

tubo flexible a una boca tubular conducida a través de la tapa. El dis—
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positivo mezclador estd configurado como mezclador de barras cruzadas,

Las figuras 1 y 2 muestran el fermentador basculants
con varillaje de palancas y accionamiento en realizacidn a modo de ejem-
ploe

El fermentador 1 estd provisto de mufiones de &rbol
6 y apoyado de forma giratoria en la armazén 7. El nimero 8 sefiala los
cojinetes para los mufiones de 4rbol 6, El varillaje de palancas 9a, b,
c une el fermentador a un accionamiento constituido por un motor 11y -
un engranaje 10, La éxarte 9a del varillaje de palancas estd unida fija~
mente al Arbol de accionamiento 12 del engranaje 10, y la parte 9b lo =~
estd a uno de los mufiones de érbol 6, Las partes 9a y 9b estén unidas -
articuladamente a las partes 9c. Las partes 9a y 9b pfesentan ademés -
dispositivos 13 con los que se puede modificar la longitud de los bra—
zog de palanca y, con el}o, 1a oscileacidn del fermentador, La frecuencia
de bastulacién se ajusta ¢on el engranaje sjustable 10, La tapa 2 del -
ferimentador 1 presenta wia boca tubular 3 que penetra a través de la ta-
pa en el interior del fermentador, El dispositivo mezclador 5 (mezcla—
dor de barras cruzadas) estd unido- a la boca tubular 3 a través de un -
tubo flexible 4. Debido a las fuerzas que actdan en el mezclador, al mo-
ver (bascular) el fermentador se produce un movimiento relativo entre -
la caja del fermentador y el dispositivo mezclador, El mezclador reali-
za movimientos de péndulo, La barra longitudinal Sa estd realizada con-
venientemente como tubo, de modo que el fermentador puede ser cargado, -
evacuado y alimentado con gas a través de la boca tubular 3, el tubo -~ -

flexible 4 (por ejemplo tubo de silicona) y la barra longitudinal Sa.

b
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De este modo pueden sacarse tembién muestras. La boca tubular 14 sirve -
para la purga de aire, En la tapa pueden estar dispuestas bocas tubula-
res adicionales (no representadas), la caja y el mezclador pueden estar
hechos de acero al cramo y niquel,

El fermentador es adecuado particularmente para el
cultivo de virus y células, por ejemplo células de mamiferos en cultivos
en suspensién,

Ejemplo:

éh un fermentador basculante con un contenido de 21(
litros se cargaron 100‘ litros de suspensién de células con 200,000 célu~
las BHK 21/ml (BHK = rifion de cachorros de hfmster), En la suspensién -
de cflulas se introdujeron 100 litros de aire/hora, El \;alor del pH se -~
mantuvo a 7,0 con ayuda de NaOH ll\i.' La frecuencia de basculacidén fue de
14 movimientos basculante's/minuto; la incubacién de la suspensién de cé-
liilas durd 48 horas a una temperatura de 372C, Como resultedo se cbtu—
vieron aproximadamente 2 millones de células/ml de suspensién. Esta sus-
pengidn fue infectada con virus de g’logopedaor Para este fir; la susperie
sién de cdlulas fue diluida con una solucién nutricie segin Eagle hasta
que exist{an aproximedamente 1 millén de células/ml de suspensién y se -
le afiadieron por 10,000 células 1,000 virus MKS (MKS = glosopeda), Ege—e
té carga fué incubada a 37°C durente 28-31 horas, Los resultados se ex—

ponen a continuacién en forma de tabla:
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Tal como lo muestran los titulos de virus de la ta-
bla., con el nuevo fermentador pueden prepararse vacunas MKS cuyo conte-
nido en antigenos se halla por encima del exigido por las-normas estata
les (107’3/ml);, El tftulo de virus se averigua por valoracién sobre te-
jidol celular o en ratones, La abreviatura KER significa “reaccién de fi

jacidn de complemento',

~ RELVINDICACIONES -

Los puntos de invencién propia y nueva que se pre--
sentan para que sean objeto de esta solicitud de Patente de Invencién -
en Espafia, por VEINTE afios, son los que se recogen en las reivindicacio
nes siguientes:

12~ Perfeccicnamientos introducidos sn un fermenta
dor basculante constituido por una caja cilfndrica dotada de un disposi
tivo mezclador y una tapa unida por brida, caracterizados porque el dis
positivo mezclador estd sujeto dé forma movible en la tapa, la caja estd
apoyada de forma giratoria en una armazén y unida a wn dispositivo de ac
cionamiento a través de un varillaje de palancas,

22,~ Perfeccionamientos segin la reivindicacién 12,
caracterizados porque el dispositivo mezclador estd unido a través de -
w tubo flexible a una boca tubular conducida & través de la tapa.

32y~ Perfeccionzmientos segin la reivindicacién 18,
caracterizados porque el dispositive mezclador es un mezclador de ba-=

rras cruzadas,

48,~ Perfeccionamientos introducidos en un fermenta
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dor basculanteo
Tai y como se ha descrito en la Memoria que antece-
dé, representado en los dibujos que se acompafian y con los fines que —-
se han especificaddo
Esta Memoria consta de siete hojas escritas a méqui-
na por una sola cara,
Madrid, 14DIC 1975
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