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P A T E N T E DE I N V E N C I O N

por VEINTE años

solicitada en España a favor de D. FIERRE KAHTY, de naeiona- 
lidad francesa, domiciliado en calle Urgel, nóm. 260, Bar­
celona, por "Perfeccionamientos en los muebles para el ser­
vicio de comidas"* - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invención se refiere a unos perfecciona­
mientos en los muebles para el servicio de comidas, ideadoa 
con el objeto de faoilitar las operaciones de entrega de comi- 

5* das, previamente preparadas y puestas en exhibición, desde el
propio mueble situado al alcance de loa consumidores, alcanzan­
do el máximo aprovechamiento del poder oalorífico invertido en 
el calentado de las comidas expuestas y de los platos para ser­
virlas. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

10, Les expresados perfeccionamientos se caracterizan
porque el mueble presenta en forma diferenciada una zona para 
reserva de comida, una zona para reserva de platos, una zona 
para exhibición de platos, una zona para servicio de platos 
con comida, y unos medios de calefacción. - -- -- -- -- -



Las zonas componentes del armario se distribuyen de 
forma tal que las destinadas a reserva de comida y de platos 
abarcan unos espaoios interiores dotados de puertas accesibles 
desde el lado del encargado del servicio de comidas, mientras 
que lss zonas de exhibición de comida y de servicio de platos 
comprenden la parte superior del mueble, la primera en el lado 
de los consumidores y la segunda del lado del citado encargado*

En la zona en la que se dispone la reserva de comidas 
las mismas se hallan oontenidaa en cubetas y el espacio sa ca­
lentado por un dispositivo calefactor que genera una atmósfera 
caliente húmeda, habiendo un ventilador que establece una cir­
culación de aire calentado, en combinación con una pantalla 
que dirige dicha circulación. - - - - - - - - - - - - - - - -

la zona destinada a reserva de platos disponibles 
para el servicio es oalentado por otro dispositivo calefactor 
de ambiente cuyo efecto ae comunioa a talee platos. - - - - -

La parte superior daimueble que abarca las zonas de 
exhibición y de servicio de platos, presenta en la primera de 
ellas unas cavidades con receptáculos para alojar cubetas de 
comida directamente visible por loa consumidores, y en la se­
gunda de ellas una repisa a menor altura en la que se sitúan 
loa platos dispuestos para ser servidos, habiendo delante de 
esta zona una pared dotada de aberturas por las que sala aire 
procedente ds las zonas de reserva de platos y de exhibición 
de comida, siguiendo un espacio superior canalizado. - - - -
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Los receptáculos en loa que ae disponen las cubetas 
con comida de la zona de exhibición, contienen un baño de agua 
para dichas cubetas que es calentada por unos elementos al efec­
to anexos. -

5. Un espacio interior del mueble contiene loa medica
para mando de loe dispositivos calefactores del mueble, cuyos 
medios son controlados y gobernados desde un panel exterior 
adyacente a la zona de servicio de platea. - - - - - - - - - -

Otros objetos y características de la invención se 
10. irán dando a conocer en detalle a lo largo de la descripción 

que sigue, haciendo referencia a loe dibujos ilustrativos que 
la acompañan. En los dibujos: - -- -- -- -- -- -- -- -

Figura 1, es una vista en perspectiva, de una forma 
de realización de un mueble segón la invención, provisto de

15. una cubierta protectora. - -- -- -- -- -- -- -- -- -

Figura 2, es una vista en planta del mismo mueble, 
desprovisto de la cubierta protectora. - -- -- -- -- --

Figuras 3 y 4, corresponden a sendas secciones trans­
versales de la figura anterior, por unas líneas 111-111 y 

20, IV-IV. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Figura 5, so refiere a una sección de la figura 4, 
per una línea V-V. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

El mueble 1 ea una caja paralelpipódioa, en horizenta 
lidad, eegón el presente ejemplo gráfico, formada por unas pe-



red#a laterales 2, una pared trasera 3, fondo 4. y una cara 
superior dividida en un catante posterior 5, aegdn la posición 
del encargado del Mueble, y una repica anterior 6 a un nivel 
inferior, como se observa en la figura 1.

la cara frontal posee una serie de puertas 7, 8 y 9 
que dan acceso a distintos departamentos. - -- -- -- -- -

La parto frontal que cierra el desnivel entre la re­
pisa 6 y el catante 5, posee una placa 10 con aberturaa 11 
que pueden eer orif leles circularos, ranuras, rendijas con 
visera, u otras soluciones análogas. - - - - - - - - - - - -

*̂a caja 1 descansa sobre unos pies de apoye 12 apli­
cables en el suelo. - -- -- -- -- -- -- -- -- -- --

El estante 5 presenta una sucesión de cavidades que 
contienen oendos receptáculos fijos 13 aptos para la intro­
ducción de cubetas 14 para comidas. - -- -- -- -- -- --

Evontualmente, el mueble dispone de una cubierta 15 
destinada a proteger la pona del estante 5 y sus cubetas 14, 
estando compuesta por unos pies acodados 16 y unas láminas 
transparentes 17, permitiendo el acceso a dichas cubetas 14 
desde la parto anterior del mueblo 1, segán la referida poai- 
ción del encargado de servir comidas. In dicha cubierta 15 
hay instaladas unas pantallas 18 para tubos de alumbrado di­
rigido hacia las oitadao cubetas 14. - - - - - - - - - - - -

Interiormente, el mueble posee tres compartimentos,
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uno de laa cuales, accesible por la puerta 7, alberga el equi­
po de maniobra eléctrica de las diversas instalaciones$ dotado 
de teríaostatoa, y los elementos de control y gobierno 19 del 
mismo se Milán en un panol lateral 20 que flanquea la repisa 

$. 6.--- - - - ----- ------------ - - - - - - - - - - -

Otro compartimento, que abarca la parte central del 
mueble y es accesible por unas puertas 8, aloja un equipo ca­
lefactor humedecedor 21, formado por un dispositivo calentador 
22 para agua contenida en una vasija 23, y un ventilador aúpe­

lo. rior 24. Dicho equipo 21 ae aloja en un oajón 2$ accesible por 
debajo de la puerta. Más abajo que el ventilador 24 hay una 
pantalla 26 que determina la conveniente circulación del calor 
húmedo generado por el dispositivo 22. - -- -- -- -- -- -

Este espacio se destina a oontener unas reservas de 
15. alimentos en cubetas, y en su fondo posee, además, unas resis­

tencias calefactores 27, protegidas por una rejilla 28. - - -

El tercer compartimento, separado del anterior por 
un tabique 29 de plancha perforada, es el depósito de platos 
30, habiendo unos dispositivos calefactores 31 para loa mis- 

20. moa, separados de dichos platee por ana rejilla de varilla 32.
Bate compartimento ae prolonga por encima del anterior, median­
te un techo separador 33, de suerte que toda esta parte supe­
rior abarca el frontal 10 dotado de orificios 11.- -- -- -

los receptáculos 13 poseen unos calefactores 34 denti



nados a calentar agua 3$ contenida en loe miamos para cometer 
las cubetas 14 a un baño marfa. - - - - - - - - - - - - - - -

El funcionamiento del mueble, tiene lugar de la mane­
ra siguiente. 3a trata de servir comidas contenidas en las cu­
betas 14# debidamente calentadas# por lo que en un principio se 
ponen en servicio los diversos dispositivos de calentamiento. 
Así, al funcionar el dispositivo 21# se obtiene una evaporación 
del agua en el recipiente 23 para comunicar una atmósfera ca­
liente húmeda en el compartimento destinado a alogar reserva de 
comida para reponer la dispuesta en las cubetas 14# con lo que 
los productos se mantienen en las debidas condio iones. Los plan­
tos 30 apilados para su empleo# se mantienen tambión oalentadoa 
por los dispositivos 4 para recibir adecuadamente las comidas. 
Las comidas contenidas en las cubetas 14 son calentadas por el 
baño 35, permitiendo su distribución inmediata. - -- -- -- -

A medida que los olientes solicitan las raciones de 
comida deseadas, las mismas lea son servidas extrayóndolas de 
las cubetas 14 y situándolas en platos 30 que a tal efecto se 
colocan sobre la repisa 6, y siendo entregadas a continuación 
a dichos clientes. El aire oalentado en el compartimento de pla­
tos 30# debido a loa calefactores 31 y 34, discurra por el espa­
cio superior lindante con el frontal 10, pasando al exterior 
por loa orificios 11 del mismo, con lo cual efectúan contacto 
con loe platos situados en la ropisa 6, que están en trance 
de ser servidos, con lo cual se contribuye a que los mismos no 
se enfríen. - -- -- -- -- -- -- -- -- -- -- -- --



En el caso de ser utilizada la cubierta 15. la alema 
constituye un protector contra el polvo y el contacto directo 
con el ambiente exterior al mueble. - -- -- -- -- -- --

La caja del mueble 1 puede presentar otras formas, 
tales como la poligonal, la circular, etc.----------- -

Descritas convenientemente las características de la 
invención, se hace constar que en la misma podrán introducirse 
cuantas variantes de detalle pueda aconsejar la experiencia, 
siempre que con ello no se modifique la esencialidad de la 
misma que es la que se resume y concreta en las reivindicacio­
nes que siguen. - - - - - - - - - - - - - - - i -  — - — - — — -

N O T A

Se declaran de novedad y propiedad para España, sus 
territorios y plazas de soberanía, las siguientes! - - - - - -

R E I V I N D I C A C I O N E S

1. - Perfeccionamientos en loa muebles para el servi­
cio de comidas, caracterizados porque el mueble presenta en 
forma diferenciada una zona para reserva de comida, una zona 
para reserva de platos, una zona para exhibición de platos, 
una zona para servicio de platos con comida y unos medios de 
calefacción. - -- -- -- -- -- -- -- -- -- -- -- -

2. - Perfeccionamientos en los muebles para el servi­
cio de comidas, aegdn la reivindicación anterior, caracteriza-



do* porque lee zonas componentes del mueble ae Ai atribuyen de 
forma tal que las deatinadas a reserva de comidas y de platea 
abarcan unos espacios interiores dotados de puertas accesibles 
deade el lado del encargado del servicio de comidas, mientras 
que las zonas de exhibición de comida y de servicio de platos 
comprenden la parte superior del mueble, la primera de ellas 
en el lado de los consumidores, y la segunda del lado del citan­
do encargado del servicio. - - - - - - - - - - - - - - - - - -

3.- Perfeccionamientos en los muebles para el servi­
cio de comidas, según la reivindicación 1, caracterizados por­
que en la zona en la que so dispone la reserva de comidas, las 
mismas se Milán contenidas en cubetas y el espacio es calen­
tado por un dispositivo calefactor que genera una atmósfera 
caliente húmeda, habiendo un ventilador que establece una cir­
culación de aire en combinación con una pantalla que dirige di­
cha circulación por el espacio en cuestión. — — — — — — — — —

4*- Perfeccionamientos en los muebles para el servi­
cio de comidas, según la reivindicación 1, caracterizados por­
que la zona destinada a reserva do platea disponibles para el 
servicio, ea calentada por un dispositivo calefactor de ambien­
te cuyo efecto se co única a tales platos. - -- -- -- -- -

5.- Perfeccionamientos on los muebles para el servi­
do de ooaidaa, según las reivindicaciones 1 y 2, caracteriza­
dos porque la parte superior del mueble, que abarca las zonas 
de exhibición y de servicio de los platos, presenta en la pri­
mera de ellas unas cavidades con receptáculos para alojar cube-
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tac da comida directamente visible por loa consumidores, y en 
la segunda de ellas una repisa a menor altara en la que ae si­
túan loa platea diapuestos para ser servidos, habiendo delante 
de esta zona una pared dotada de aberturas por las que cale 

5* aire caliento procedente de las sonaa do reserva da platos y 
de exhibición de comida, siguiendo un espacio superior cana­
lizado. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

6. - Perfeccionamientos en los muebles para el servi­
cio de comidas, según las reivindicaciones 1, 2 y 5, caraoteri-

10. zados porque loa receptáculos en los que se disponen las cube­
tas con comida en la zona de exhibición, contienen un baRo do 
agua para dichas cubetas que es calentada por unos elementos 
calefactores anexos. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

7. - Perfeccionamientos en loe muebles para el servi-
15. oio de comidas, según las reivindicaciones 1 y 2, caracteriza­

dos porque un espacio interior del mueble contiene loe medios 
para mando de los dispositivos calefactores del mueble, cuyos 
medios son controlados y gobernados desde un panel exterior 
adyacente a la zona de servicio de platos. - -- -- -- --

20. 3.- "FERFí-CCIONAKIBKTOS EN IOS MtHBLES PARA EL SERVI­
CIO DE COMIDAS"

Todo ello conforme se deaoribe y reivindica en la
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prosanto nsmoria que consta As dioz hojas, foliadas y mecano­
grafiadas por una sola do sus caras, y As cinco figuras que 
la ilustran.
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