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MEMORIA DESCRIFTIVA:-:

La presonte invoncidn tions por objoto un proco-
dimionto para fabricar un producto alimenticio a basc de
proteinas vegetales, on particular soja.

En la investigacidn de productos alimonticios a
beso do proi;oinas vegetoles quo pucdan consumirso on vez
do carno, los esfu:':rzos sa dirigcn a la vez sobrc la ocompo-
sicidn, ol aspecto, ol scbor y la texburs del producto. Es
sobre todo osto Wltimo punto que ha traide ol das;rrollo
de las técniccs prinecipales conocides setualmente, a sabor
el cocimiento extrusidn y ol hilado. Foro, dobido & lo im-
perfeccidn rolativa do los resultades obtonidos por la pri-
more tdonica y la gran complicseidn de la segunda, so ox—
ploraron otras vias con dxito més o monos bucno. Un procc-—
dimiento rceiontomonto conocido consisto, por ¢jomplo, ,on
leminor une pesto protéics zcwsz y on rizor la hoja obto~
nida dcg modo quo prescnte una centided do pqquoﬁos plicguos
paralolos aprctados quo don, bajo ol dicnte, la improsidn
que sc cstd masticondo wn producto fibroso. A partir de csas
hojos muy ricazs on protednas poro que contionon solamento un
1 por cicnto do matorias grasas, sc forman aglomoracionos
dobléndolss sobre cllas mismes o apiléndolas y eglutinéndo-
las con la ayuda do uvha mezela aglutinante comestiblo rica
on materics grssas. El nimoro do oporazcioncs noocsaries os
grande. Ciertas dc esas operacionos, on particular ol rizae-
do, son bagtenitc dolicadas. So conoccn otros procodimicntos
on los cuales sc confiore al producto una estructurs laminar.
En wno, s8¢0 hace clternaor unc cape do pragol do protgina con
wma capa de pasts para pan, so ap}ana ¢l omparcdado, s8¢ do-

blo sobre wna ccpa de aglutinamtbe, so vusclve a aplanar y so
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siguc do oso modo. Esta tdonica complicada recuerda la dela
confeecidn do los mil hojas on confitorfa. En otro procedi-
miento de fzbricacidn anoostral do un producto oriontal co-
nocide bajo el nombre de yuba, sc osllonta lecho do soja an
un rooipionto poco profundo, so rctire periddicemento la na-
ta quo se forma on la suporficic do la loche, se le susben—
de para haogrla sccar al airs, so sumorgon las hojos sosadeas
on un caldo, 80 log gpila sobro ollas mismas, so omarrs el
rollo y su oucce al vapor. Boto procodimicnto artesansl re-
quiore mucho cduidado y mano de obrz y cs dificilmento indus-
trializabloe.

En ol capitulo d« productos laminados, se pucde
tembidn ocitor aguf la téenicn quo consiste on preparar co-
pos do protoina vogotal soccndo wia loche vogotal sobro ro-
dillos y m-chacando 1lg hoju obtonida on un molino. Hsos co~
pos puodon mozclerse después con una omulsidn ccuosa do ma-
torias groses. So rohidratan dursnte ol transcurso de ;a
mozela y dan la imprcsidn 4o pequolios pedazos do carnc, imi-
tando los potés do carnc obtonide de osc modo.

La presonto invencidn roveln ls posibilidsd do
producir oon la ayuda do un aparcto muy soncillo, a partir
do materics primar fécilos de praparcr y con un minimo do
oporacioncs, un producto a base do protoinas vegotaleos sbso-
lutcmonto nuove que sc distingue do tqdos los productos co-
nocidos por la cualidad do su toxtura, d2 su aspecto y do
su schor.

El procedimionto segin lo invencidn cstd caracte-
rizado on quo sc¢ formo unz capo do suspongidn, ocuwoss coloi~

dal do proteinas vegetelos y de matirias grusas sobre wng
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supcrficio calentadz, quc se scca la capa do susponsidn
sobre cstga supcrficic de tal msncrs quo forma una pelfcula
cohoron.to, que so despronde la polfcula do la superficic cuo~
lentada, que sc humedece la polfcula, que so forma un g.p:ila-
micnto de capes superpuestas do la policula humedocide, que
sc comprimon las capas superpuostas y que sc oucos ol agpile-
micnto comprimido formado dc esa manera. ‘

El proscnte procodimiento cs flexible, en compo-
racidn con ol proccdimionto dc rizado, por ojomplo, on el
sentido do gquce lz composicidn do la suspensidn coloidal puoe—-
de variargse dentro de wnos lfmitos amplios. Puocde on parti-
cular prescntar un contonido de materiss grasas olovado. Esto
permitc obitener dirsctemento wn producto completo sin que
soa noccsario incorporzrlec matcric grosa postoriormente, por
modio de un aglutinante graso 0 on ocesioncs por medio de
un tratocmiconto tal como freirlo, por c_zjcmplo. El proosdi-~
miento. Tprosento cs vontajoso y soguro, on comparacidn con
el procedimicnto porc fabricsr yuba por ojomplo, ye quo so
puedo féoilmente industrializar y compronde solamop'te un
minimo do menipulaciones. Finglmente, si se pienss, a titu—
lo de comparscidn, on les cualidadcs de sabor que dobo pro-—
gontar ol paté moncionado més arriba e base de copos dc pro~-
todnas vogotalos sumergidas on grascs, por ojomplo, ol pro-
codimionto proscnte da rosultados asombrosos. Fl produeto
quo pormi”cc; obtonor ose procedimionto, proscente cualidt‘.dcs’
do texturs, dz agpoeto y 4o schor y un comportemiento note~
bles bajo ol dicnte. Se ha notado on of:o?:o quoe durants cl
tronscurse del cocimicnto del apilomionto, las policulss

pueden soldarse locelment2 unas con otros. Puoden formar
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on un plano, zonas de carnc homogdn-a y firme quo glitcrnan
con gzonas libres y on ol ospacio unae rod de mgllas do ¢arnd
que contilonc poquofias burbujas de alre aplastadns. Se utili-
zoré on soguida de cata oxposicidn, el término toxtura do
hojaldre para describir este tipo do toxiurg que rocuerda
el de una buera miga de pan fresco apretada, por ojemplo.
Esta rod do mallas do carno aplostadeos puode sor més o menos
donss o mAs o monos romificada segln lo cantidad do egua
gque ge incorpora on ol apilamiento como congocucneia do la
hunidificaeidn y scgln el grado de comprosidn dol apila~
mionto., La impresidn que pucds dar bajo ol dignto ung roba~
nada o un pedazo cortado de osta bonita carno, puede ir
dosde lg miga do pan hasta las proparacioncs de curne llamaf
das quosos do Italia posando por el guisado de tornora, on
ol sontido erocicntc de la proporcidn dc humadcd.

Pare poner on obrs ol prescntc proocdimionto so
puedo proparar lc susponsidn ascwsea coloidal a partir de
grenos de leguminosss gntoros & partir de una harina do le-
gumi:}osas del comgrcio, tal como la horina de soja dosgroa-
seda, por:ojomplo, En ol sogundo onso s6 agrogs la materlo
gras: a la suspensién y so pucde omplecr para oso une grese
animal, wn accite vegetal o una grasa vegetsal hidrogonuda.
Se prepore do preforoncic una susponsidn coloidal quo pro-
sento una proporcidn do matorin secc comprendide ontre 10
¥y 30% on pgso ¥y que contonga, on por clonto en poso do ma-
toria soca, dc 3 a 65% do matorias groscs y 4o 35 a 90% de
protoina

Si se 9mpieza con grinos onioros, se puoden dos-

carcarillar o no, triturcrlos o molorlos on proscneia de
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dz sgua cn un molino coloidal, Tambidén sc pucde afinar la
gsusponsidn obtonide en wn molino do mertillos por ojemplo,
antos de descartar wn rosfduo sdlfq?.modianto contrifugeeidn.
Se puodc entonces destruir ol factor antitripsico, con la
ayuda de un breve calontamicnio a muy elta tomperaturs mo-
diante iny-ccidn dc vapor, por cjemplo. Se puodec homogenoizar
1s suspensidén dospuds do haborlo concentrado o qospués do
ung purificacidn por precipitacidn isooldetrica, por cjomplo,
que permitc roducir la proporcidn do czdoaros flatulentos.
Tzmbidn os posibleo consorvar el rosfduo sdlido que rosulia
dol molino en prescncia de agua no descorténdolo medisntc
contrifugseidn, lo quo permito utiliz.r la mayorfa do los
congtituyontes dol grano mantcﬁiondo al mismo tiompo lz po-—
gibilidzd de reducir la proporcidn do azldearss flatulentos.
Le homogonecizecidn do la susponsidn es muy rocomondada por—
que facilita la formacidn dc lz pelieuls cohoronte duranto
el tran;curso dol soceado.

Si smo cmpicze con una ha;ina vegetel rica on pro-
tofnas tol como una haring de soja, dosgrasada por ¢jomplo,
sc puode poncr on susponsidn acuosa con la ayude do un moz-
clador, climinar ol factor antitripsico medisnto wn brovo ea-
lontamionto do la susponsidn a alta tomporaturs y, dospuds
do una oventual purificzeidn modianto procipitacidn isoolde-
trica, agrogor les matorias grases provistas para la suspon—
gidn protdic: y homogencizar la susponsidn lipido~protdioca
obtonidc de csa manora.

So puodo tambidén agroger a la suspensién lipido=-
-ppotdica, matorias colorontos, aromas, procursoros do aro-

ma, rcforzadores dc oroma y otros aditivos alimonticios acos-
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tumbrados, pora conforir al produgto, propiedados nutriti-
vag, gustativas o do conservacidn, particularcs.

Une superficid erlontad~ gue se oncontrd pnrticu-
lnrmonto_prdoticn porovla puoste en obrs dol prosentc proco-
dimionto, &8s 1ln do_un rodillo do soerdo. Se puode v-risr sl
nmoro d2 rodillos, sus diﬁmgtros, 1o onchura dol intorstieio
entre dos rodillos oontiguos, la voloeid~d do roireidn do los
rodillos y la tompor~tur~ dc sus suporflcics, dentro do o~
pliog limites. Se pucde utiliz r por ojomplo un soendor do
dog rodillos que tionon sentidos de rot-~cidn convorgoentes por
crribe @ol intorsticio quo los soprro. Si s utilizo wn scen-
dor t&l, so puodon llover los rodillos o une fompor~burs com—
prondid- ontro 120 y 160¢C nproximnd-mente, fijor la olturs
do 1o postn y 1o mnchurs del intorsticio entro los rodillos
en log limitos ncostumbrados »ora csd.tipo de oprroto y hoecor
girmr los rodillog o unn velocid.d ), que ol tiompo dz so=
cndo estd comprendide entre 2 y 13 segundos cproximodomonto.

Se pucde dospronder ls policuls coheronto formoda
por 1~ suspensidn coloidrl scerds sobre le superficic oanleon~
todn, con 1o cyudn de un respador quoe sce adnpto & oso super-
fioig. So puedo dosprondor le polfcula do un rodillo do so-
cndo, por ojemplo, aplicrndo vn r-gpador de¢ criste roetili-
neo bejo cicrto fngulo ocontrs su suporfioic, porclolrmento
o su 6jo. Si so utilizo wn soondgr do doz rodillos dol tipo
dogorito mAs nrribe, por ejomplo, so podré aplicor wn raspo-
dor contrn ondn uno de los dos rodillos del lado opuesto oL
intorstioio quo los sopnrn. Lo policul~ dosprondids puods pre=~
gonter wnz proporeidn dc humedrd rosidunl dol orden do 2 o

15% on poso.
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Se pucde humedceor lo policula desprondida pulvee
rizondo egua crriba heoeidndole poscr por unc corrionte de
vepor, por ojomplo. So pucde humedoecer la polfculs de tol
menere que proscnto uns proporeidn de humodad ontre 10 y 903
en peso. So pwodo tembidn estiror lo pelicule pers edolgrgar—
1la o porfeccionar su estructura. So pucdon apilar lag ho jes
distintrs do lo pelicule o onroller sobre'un soporte, varios
eap~s de wneo cinte contfnue dele policula, por ejemplo. Si
g utilizo un seondor de rodillos, so puedo recoger y onro—
1lor 1o poelfcule desprendide sobro wn oilindrq rototivo dig-
puosto porrlelemonte ol rodillo., En os'tc cnso, 30 puocdo hu-
medoccr lo pelicule duronte ol transcurso de su rscorrido on-
tre el rodillo de socndo y el cilindro o dur~nitec su onrolls~
nionto. Si‘so escoge pulvoriger agus sobre la polieculs quo
se enrolle, so ticne vent~js en utilizrr pars heccr eso,

cusndo mgnos wne tobere do chorro plono de tol meneras que 1o
peliculd' scc. humedeeido do modo homogéneo sobre tode su on-
churs. So utilizr de preforencin prre lo humidificocidn, wnn
cgue que tonge une fompersturs comprendids ontre 5 y 909C.
So puedc cgreg-r o sgtn ngue materiss colora=ntos, aromas,
procursores d: cromn, roforzedorss de cromn y otros cditivos
alimonticios ccostumbrodos, pore conforir ol producto propic-—-
drdes nutritives, gustotives o dz consorvreidn porticuleres..
Se pucden comprimir les ccpes de pelicule super—
pucstes, ejerciendo uns presidn sobrc el apilemiento o, en
el coso do enrollndo, hociondo girer mis sprisc le superfi-
cie cilfndricn 42 enrollado que l= del rodillo do secado.
En esto Gltimo ¢nso, se puede raecligrr tombién 1 mismo tiem—

po, un estirrmicnto do lo policule, ojsrciendo sobre lo mismo
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uns treocidn suficionte. De proforsncin, se continés el zpi-
lado o ¢l enrollndo ds modo que se obtongn un espesor totol
de enprs supoerpuesics comprimides, comprondido ontre 0,5 y
10 em sproximndemento. En el c~so de enroll~do, se pucde so-
porer 1o moso obtenida cortAndole scglin uns genoratriz del
cilindro y lucgo poncrla o pleno.

El ofilndo opilndo comprimido, mnss de hojoldre
hémeds, puede cocerso dc difcraontos mrnerss, entre las ocur-
les se puede eitrr, por ojomplo, el coeimiocnto 2l vapor en
un rceeinto do presidn ntmosférids-:, ol cocimionto 2l balio-
neri~ o unss tomporaturss comprendidss entro 65 y 1002C,
el cocimiento on acutoclave o tempercturns comprondidns on-
tre 100 y 140%C, o ¢l cocimiento en wn horno de micro-dndes.
Se profiercon ticompos do cocimiento inforiorces o une hora y
tocmporaturss supcriores o 602C. 36 :c'c‘zcomicznda par~ cstos
tres modos do cocimiento, por cjomplo, cocer lao masa en un
embolojo o reeipientc protzetor, uns bolsa de polietileno
o polic~rbonesto, selladec o no, por ojcmplo, quo conscerva
o mratieno 1o humed-d del producto dur-nte todoe el cocimicn-
to & wn nivel corecno del que prasontn nntes del cocimiento.
Tembidn os posiblo combinar 1o humidificncidn y ol coci-
mionto en ¢l c¢rgo en donde sc humodoce ol vepor y on porti-
cular curndo so humedsce sl vepor unn peliculs continue ~n-
tes do su cenrollcdo sobro un eilindro,

Por consiguionte se pusde obtonor modirmnto ol
prosonte procedimiento un producto que, dospuds do 1l ofnps
de cocimiento, se prossnta bajo forms de unc moso himede
dc ostructurs hojeldrosdn y elvoolesdn. En ol cnso on el

ourl se ompieza por une prnrts, con unc m-terio prime a boso
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de soja; se puede obtener un producto de un bello éolor cle~-
ro natural que rccucrda la mige do pea éntoro, producto de
un scbor y de un olor noutros y que so spetecen, desprovis-
tos absolutrmonte do cuclquier trozo do scbor smargo dc fri-
f:‘j@l que muches veeccs marcn inexorsblemente los productos e
bage de soja.

Se pucde consumir sl producto obtenido por medio
dol prescnte procedimionto de muches mrnoras, ol estede fres-
do o despuds dc tretemientos de conserveeidn trlcs como de-
soczeidn, congelado o osterilizacidn on lates con o gin sel-
sag 0 legumbrss, por ojomplo, & cufps trotemientos se presta
maraovillogsemente bien. Si se dosee adorezorlo ol ostodo fros-—
co, se puode por ejomplo corter bonites robensdes do 0,5 &

1 om do cspesor en el hilo de 1= masn y froeirles en la ser-
tén. fntes dc froirles, so los puode ponor sel 2 volunted,
romo jerlns on ogue selr;,do. o envolvorlas con hucvo o empani-
garles, por ojomplo. Les robrmedrs propercdns do eso menors
pucdon cortearse muy bien con ol cuchillo dec mosc y los pedo-
7zos jugosos y suculentos rocusrdsn ol omolet, @l quoso de
Italic o ol guiscdo de ternors, por ojomplo, sogdn la propor—
cidn de humedrd de lo mrsc y la menore do propercsr ls rebana-
da.

Los ajemplos a continuneidn so don o t{tulo do ilus—
tracidn. Ios porccntejes son ponderrles.

EJEMEIO 1 _
Sc muelen 20 kg o 92% de motoris sces (m.s.) do
tnos de soje doscercorizados y triturados gruessemente, on
prosencis de 140 kg do cgun durento 20 minutos con ls eyude

de wn molino coloidnl FOLYTRON que girs o 2000 vuelitas por
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minuto. Lo susponsidn obtonide so afing medisonte dos pasos
guccgivos en wn molino do mortillos FITEMILL que girs &

6000 vucltes por minuto y provisto con unn roja de 0,6 mm

" pare ol primer psso y do 0,3 mm para ol segundo pnso. Dos-

puds do lo opornecidn, el pH de 1o susponsidn os de 6.5.

Un rosiduwo sdlido do le susponsidn (fibres colu-
1dgicns, polisccédridcs y motorins protdicrs insolubles prin-
cipalmento) so sopars por modio de centrifugrcidn on une
lovedors WESTFALIA. So obtione de costc modo 30 kg de rosfdwo
hﬁmodo quo so desecartnn. Dospuds so llova 1o leche de soja
o 1409C durcnte 60 gogundos medi-nto inyeocidn do vopor y
luogo e onfria n la tomporntgra embiento. Se obtienen do co~
te modo 134,4 kg deo locho & 7,2% m.s.

La lecho ge acidifics 2 un pH de 4,6 medinnte lo
edicidn de foido elorhfdrico ol 10%. EL procipitedo obte-
nido so scpeorn medimnte contrifugnoidn en une contrifuge do
platos ALPA LAVAL, E1 suofo que conticno principelmonte los
hidratos do errbono solubles (suernsn, ostoguiosa y refinosc)
se descortn. EL pH dol proecipitado (38,5 kg) se ajustz o wn
PH do 6.6 modicnto adicidn de hidrdxido do sodic%;é.l 10%. Le
guspcngidn obtonida se¢ homogencize por medio dc dos prsos
o 250 y luogo 50 kg/em? on unc homogoneizedor MANTONGAULIN,
Se obtionon 1 fincl de ;a oporscidn, 40 kg dc susponsidn
ol 29,5% m,s8. do lo cunl, en porcont~jes on peso de meterin
socs, 55% gon do protefncs y 30% de matorics grases.

So scoa oste susponsidn sobro wn socsdor ESCHER
WYES do dos rodillos do 60 om dec longitud y 35 cm de¢ did-
metro. Se sjuste 1o veloeided do rotneidn do los rodillos
o 1l vucltes por minuto, la prosidn de vopor en los rodi-

llos = 2,4 atu y ol Intersticio entro los rodillos = 0,75 mm.
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Se mantiene lz alturn de le pesto o 20 mm. Se obticnoe una
pcliculs seoe do ccrce de 60 em do onchure.

Se onrolls a modide la pelfcula elrededor do un
cilindro do 1 m do longitud y 20 cm de didmetro accilonodo
por wn motor de velocided vorioble. Se ajuste le volocidnd
de rotacidn dol cilindro de monera que la polfculs osté con-
tinueménto brjo tonsidn.,

So pulverize asgusn sobre ls peliculs el momento
do su onrollado sobre ol oilindro por medio do dos tobercs
do ohorro? plano SFRAYING SYSTEM alimentados bojo uneo pro-
sidn de 1,5 atu. So prosigue el proecso heste que ol espo-
gor totel de lag orpes superpuestns sobre ol cilindro olcon-
ze 3 cm. Lo mesa obtanide de osc modo presonto une propor—
cidn dc humednd do 61k, So sopare la mese dcl cilindro cor-
t4ndoln segln unn goneratriz dol cilindro. Lo mose hojaldro-
adn hdpedes preoscntn entoncos la formn do una place de 60 x
60 x 3.om. cproximad-mento. Se coloco esn place en una bolss
de motoricl pléstico sellado. So cuceo la totelided ol vepor
en wn rocinto do prosidn ctmosféricr. La tomperaturs el ocn-—
tro do la plec~ rlosnze 98°0 despuds do 20 minutos aproxi-
mad-mente. Se rotire la placa dol reecinto dospuds de 30 mi-
nutos. La maso coclde prosonts une toxtura ho jaldrocdn y es-
ponjads dc scbor neutro.,

EJEMPLIOS 2 o 11

Se propera una susponsidn coloidcsl de lo mengre
que se describe eon 91 cjomplo 1, quo presentc por lo tanto
20,5% m.s. dol cucl, cn porcontnjos on poso de metoric secrn,
55% son de protofncs y 30% de metorics grescs. So soce osta

suspensidn sobre un socc~dor de dos rodillos do lz menere
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doserdtn on ol cjomplo 1. So confoccionen ontonocos diez plo~

ecs diferontes cocidns do 60 x 60 x 3 cm aproximndrmontc de

o menors similer o le que s¢ oxpono on ol gjomplo 1, poro

con uno o0 doa modificreionocs en lo quo sc rofiecre el proceso

do ;humidificacidn o do cocimionto. ILos productos obtonidos

prosenten todos, scolve pocos, una bonite corne elerc de sabor

neutro pero diforonto soglin el crso, sobre todo por su tox-

ture mAs o menog donsa. Las condiciones dc humidifccidn y

do cocimiento, csf como las enrnctorfsticss do la textura de

les moses obtonides, se dmn o continuceidn bajo forma do ta~

bla.

Bj. Humidificncidn : Cocimionto __
N*., medio humedad medio Tegpr. Duror i
P )
2 ngue 20 reointo 100 .. 30
2
3 ague 40 rocinto 100 30
1 . gur 60 rocinto 100 30
4 agun 80 recinto 100 30
5 ague 60  eutoclavo 140 15
6 agua 60  bafio~moric 65 30
7 oguo 60  bafio~mrria 95 30
ague 60 micro-ondas 5
9 vapor 20 reeinto 100 30
10  wvopor 60 30
11  n~gun 60 rocinto 100 30

AN
AN
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Este table ncocsite los comenterios, rccordetorios o ecom~-
plemontos de informocidn siguientoss

~ Bn le columna "medios de humidificccidn® ol tér-
mino "egua" significe pulvorizecidn de agua por medio do dos
toboras do chorro plano sobre la= pelfculc que so ¢std onro-—
llendo, mientrss que el término "vopor" significa quo le
policule pagr crribe deo wma corriontc do vepor saturado o
prosidn ctmosférica durmmte su troysctoria entre ol rodille
de seceado y ol cilindro do onrollado.

- En la columne "humedrd® s¢ da le proporcidn do
humedsd totol que pfoscnta 1n place entcs do su cocimionto.

~ En 1o cdolumna ".medio do cocimionto” ol término
"reeintot gignifice quo ol cocimionto ticne lugsr £l vopor
on wn rocinto, ol término '"micro-ondos" significa cocimion-
to on un horno ds micro-ondes gue proporcions une potoncin
de 5 kg.

< Bn lo columnn "bootura® lo floche significs que
s¢ observo wn peoso progrosivo de une toxturs ho joldrosds y
ogponjads e una toxture denss, compoetn y ligorcmonte os—
ponjada durcnte el tromscurso de wnn progrosidn do la pro-—
porcidn do humoded dc 20 en 20% entrc 20 y 80%.

- Bn ol ojomplo 10, ol tratemicnto al vanor es
tol que la temperaturs do la moase rlesnzge 80%C sobre el ci-
lindro do $nrollado. El cxemen de su foxtura prucba quo su-
frid lo tronsformneidn dobida el cocimiento. La otapn dol
cocimicnto so tormind por congiguicnte sobre cl eilingro
mismo .

- =~ En ol ojemplo 11, so cocid la mess on wa molde

metélico, micntr~s que on los ojomplos 1 o 9 so cocid enco~
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rroda on une bolse do material pléstico.
BJEMPLO 12

So troten 20 kg do grenos do sojn triturados gruoc—~
scmonto do le mencrs que so doseribe on ol ojemplo 1, poro
gin sopersr ol rosidw gblido dc 1o susponsidn, dogpuds dol
molido on proscnein do fgua. Se obtionon 83 kg do susponsidn
ol 17,5% m.s. So scon 1la suspensién y so onrolles la policule
do lo monore desorite on ol ojomplo 1. Se humidificc lo pe-~
1iculza al momento do su enrollndo medimnto pulverigzsoidn do
egue eon la ayude do dos toberes de chorro plano, de maone-
ro quo lz masn do policula enrollade prescntc une proporcidn
de humod~d de 60%. Se scpern lo masa del oilindro do onrolle-
do rzoorténdola segin una genorotriz doel cilindre. Se obtie—
ne wna mase on forme de placa do 60 x;60 x 3 cm ~proximado-~
mente quo so onciorrs on wnn bolsa do matorinl pldstico. So
cucce lo place en su bolsa durcnte 30 minutos al vapor, &
prosidn etmosféricr, on un roeinto, Se obtione un~ mngn co-
cida de un belle coloxr cloro y de snbor neubtro quo prosonta
una toxtura hojaldrordn relntiv-montc dens=. Estc moso so
proscenta ligeromente fibrosn y arenosa ol momento de masti-
orrla,.

EJEMPIO 13
So traten 20 kg do grrnos de sojo triturcdos grue-

gcmente do ls menorn quo g6 describe cn ol ejomplo l. Dos-
puds del trrtemionto térmico do 1o suspongidén, no so ofcotln
prooipitacidn isooléctrice;., gino so concontra dircctamento
la suspensidn, bajo vaedo, con 1lrn oyudn de wn intercombindor
do calor ds suporficio rospadr, hostn que prosonte wna pro-

poreidn do matoric socc dol 20%. So homogonoize lo susponsidn,
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86 gocn ¥y se¢ onrolle 1o policuls obtenide de 1o menors dos-—
erito on ol ejomplo 1. So humcdeoco le pelfcula y so cuoce
la placn obtenide do 1o mencra doscrite en el ojomplo 12.
36 obticne wnae mese olnre de scbor noutro quo prosontc une
toxture hojaldrocde relativemente donsa.

EJEMPIO 14

Se ponen on susponsidn 20 kg e 88% m.s, do herina

de soja dosgroscda, “"soyofluff W 200" dc CENTRAL SOYA, en
152 kg do ngun utilizondo un megelodor de hdlices. Le suspon—
sidn se lleva o 140°0 duronte 50 sogundos medisnto inycceidn
de vopor y so onfric a la tomporsture ombion'to_. Itege 80
acidifice ¢ wn pH de 4,6 modicnte edicidn de 2,4 litros do
foido clorhidrico al 10%, El precipitnodo obtonide s6 separn
medimto ccentrifugeeidn en una lovedorn WECTFALIA. El suoro
s clorifice medicnte contrifugneidn on wna centrifuga do
platos’ALFA LAVAL, Ios dos procipitndos obtenidos do osa
menors 86 rouncn y ncutrclizon o un pH de 6.6 medionte pdi-
cidn do 1,8 litro do hidrdéxido do sodio ol 10%. Se obticnen,
ol final de la operncidn, 65,7 kg de proeipitrdo ol 14,25
m,s. )

Se mogelen 32,8 kg del procipitado neutrelizodo
con 2,2 kg do oecoito do sojo y so homogencizon on un homo-
gepoizador MANTON-GAULIN, Se obtionon doc ose modo 35 kg ol
19,55 m.s. de uno omulsidn 1fpido-protdice on donds los 1i-
pidos reprcsenten 31, 4% do metcrics soces totnlces,

So soco le susponsidn y so onrolla la policula
obtonida do la mmore que se desceribo en ol ejomplo 1. So
humodcec la peliculs y so cucce 1o placc obtenide de lo mo-

ners descrito on el eojemplo 12. Se obticnce unc mesa olera
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de sabor neutro que presenta wna textura hojaldreada rela-

tivamente densa. Bsta masa resulta ligeramente fibrosa y are-

nosa gl momento de masticarla. Se verifica que, aumentando

ligeramente la proporcidn de materia grasa en la suspensidn,

se obtiene una masa de aspecto y de textura més lisas.
EJEMPLO 15

Se procede de la manera que se describe en el ejem-—

plo 14 salvo que se utilizen 2,2 kg de grasa de cacshuete
hidrogenado en vez y lugar de los 22 kg de aceite de soja.
El producto obtenido presenta las mismas propiedades y carac-
terdsticas que el que se obtuvo en el ejemplo 14.
_EJEMPIO 16

Se procede ds la manera que se degoribe en el ejem-
plo 14 salvo que se utilizan 2,2 kg de manteoca en vez y lu~
gar de los 2,2 kg de aceite de soja.‘El producto obtenido
presenta las mismas propledades y caracterdsticas que el que
ge describe en el sjemplo 14.

BJEMFIO 17

Se trituran gruesamente 20 kg ge granos de habas
(vicis foba) =1 88% m.s. de los cuales 1,5% son lfpidos, y
lusgo se muslen finamente en presencia de agua segin los tra-
tamientos que me describen en el ejemplo 1., Antes de homoge—-
neizarlos, se agrega l kg de aceite de soja y se obtienen
17,2 kg de emulsidn al 19,7% m.s. S seca la suspensidén y se
enrolla la pelfcula obtenida de la manera descrita en el
ejemplo 1. Se humedece la pelfculs y se cuece la placa obte-
nida de la manera descrita en el ejemplo 12. Se obtiens una
masa de color café grishceo, con sabor de fruta y dulce y

de textura hojaldreada y esponjada.

— -
- » =
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REIVINDICACIONES

Descrito el ohjeto del presente invento, se decla—~
ran nuevas y de propia invencidn las siguientes reivindica-
ciones, con prioridad de la solicitud sueca n? 14.786/75
de fecha 14 de Noviembre de 1975.

1.— Procedimiento para la obtencidn de wm producto
alimenticio a base de protefnas vegetales en particular de
soja, oaracterizado en gue se forma una capa de una suspen-
sidn acwsa coloidal de proteinas vegetales y de materias
grasas sobre una superficie calentada, que se seca la capa
de suspensidn sobre esta superficie de tal manera que forma
wa pelfcula coherente, que se desprsnde la pelicgla de la
superficie calentada, que se humedece la pelfcula, que se
forma un gpilamiento de capas superpuestas de la pelicula
humedecida, que se comprimen las capas superpuestas y que se
cuece 6l apilemiento comprimido formado de esa mansra.

2.- Procedimiento segin la reivindicacidn 1, ca-
racterizado en que se estira la pelicula.

3.~ Procedimiento segfn la reivindicacidn 1, ca-
racterizado en gque se humedece la pelfcula de tal manera
que su proporeidn de humedaed tenga un valor comprendido en-
tre 10 y 90% en peso.

4,~ Procedimiento segln la reivindicacidn 1, ca-
racterizado en que la suspensidn coloidal presenta una pro-
porcidn de materia seca comprendida entre 10 Yy 30% en.peso.

5.~ Procedimiento seg&fn la reivindicacidn 1, ca-
racterizado en que la suspensidn coloidel contiine, en por-
centajes en peso de materia seca, de 3 a 65% de materias

grasas y de 35 a 90% de proteinas.



5.

10,

15,

20,

]

19

6.~ Procedimiento segln la reivindicsoidn 1, carac—~
terdzado en gue go seca la suspensidn coloidal sobre un se~-
cador de rodillos, que se desprends la pelicula de un rodi-
1lo con la ayuds de wn raspador eplicador contra el rodillo
y que se enrolla la pelicula desprendida sobre un cilindro
rotetive paralelo al rodillo,

7.~ Procedimiento segén la reivindicacidn 6, carac—
terizado en que se ejerce una traccidn sobre la peliculs des-
prendide del rodillo enrollédndola sobre el cilindro.

8.~ Procedimiento segtn la reivindicacidn 6, carac-
torizado en que se humedéoa la pelicula desprendida, pulve-
rizando agua y dirigiendo un chorro de vapor sobre la misma
antes o durante su enrollado.

9.~ Procedimiento segin la reivindicacidn 1, carac-
terizado en que se cueoe al apilamishto comprimido llevéndo-
lo ‘a wna temneratura superior a 60°C durante un tiempo in—
ferior a 1 h.

10.~ Procedimiento para la obtencidn de un producto
alimenticio = base de proteinas vegetales.

Segin se describe y reivindica en la presente me-
moria descriptivae que consta de 19 pdgines folladas y escri-

tas a méquina’ por una sola de sus caras.

Medrid, a 1

D

Firmfado: JOSE L. MORa

mpe,
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