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"CUBA PARA LA CONSERVACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS LIQUIDOS".
La presante invención se refiere a una cuba para la 

conservación de productos alimenticios líquidos y más particu 
lasmente de la leche.

Se conoce ya cubas para la conservación# principal­
mente de la leche# deatinadas a ser llenadas inmediatamente - 
después del ordeño y susceptibles de conservar la leche duran 
te un cierto tiempo para evitar una recogida diaria.

Tales ceibas son generalmente de doble pared# con ol 
espacie comprendido entre laa paredes internas y las paredes 
externas llene de un fluido tal como el agua en el que está su 
mergldo un evaporader de una instalación frigorífica.

Con tales cubas# el intercambio térmico es pequeño 
y es por tanto necesario prever# de una parte# una circula­
ción de agua de enfriamiento y# de otra parte# medios de agi­
tación de la masa a refrigerar# a falta de lo cual se observa 
en la parte central de dicha masa a enfriar una elevación de 
temperatura que es perjudicial para la buena conservación del 
producto.

Tal cuba es# por consiguiente# oara y de un entrete 
nimiento complejo y costoso.

Uno de los fines de la invención es realizar una cu 
ba# destinada más particularmente a las granjas pequeñas# y 
que sea mucho más barata que las cubas existentes# teniendo 
además esta caba la ventaja de no precisar entretenimiento.

La cuba segén la invención es del tipo que compren­
de un recinto limo de un fluido tal como el agua y en el que 
está sumergido un evaporador de una instalación frigorífica# 
y está caracterizada porque el recinto está formado por un tu 
be central que se levanta verticalmente dentro de la cuba# —*



extendiéndose ̂  evaporador en la proximidad de la pared lat& 
ral intema de dicho tubo central.

Gracias a cata disposición se obtiene, sin agitación 
de la masa a enfriar y sin circulación forsada del agaa de en 

y, friamiento, en intercambio térmico que permite mantener el —  
conjunto de la masa a conservar a una temperatura conveniente.

Con preferencia, el emperador es del tipo helicoidal.
Después de numerosos ensayos, se ha comprobado que 

para mantener la masa a una temperatura de buena conservación, 
10* sin precisar agitación de cata masa, el diámetro del tubo con 

tral debía ser sensiblemente igual a la mitad del diámetro de 
la cuba*

Se va a describir ahora la invención con más deta­
lles haciendo referencia a un modo de realización dado a tita 

15. lo de ejemplo solamente y representado en la figura ónice que 
es una vista en corte por un plano vertloal axial de ana cuba 
según la invención*

En la figura, se ha representado una cuba cilindri­
ca 1 que comprende un fondo 2, a partir de cuyo centro se le- 

20. vanta un tubo 3 cuyo diámetro ̂  corresponde sensiblemente a - 
la mitad del diámetro L de la cuba*

Dentro del tubo 3 esté alojado un evaporador 4 de 
un tipo helicoidal de una instalación frigorífica clásica no 
representada.

25* El radio de las espiras del evaporador 4 es inferior
al radio del tubo, de manera que en el curso de la formación 
de hielo sobre el evaporador citado# dicho hielo no esté di­
rectamente en contacto con la pared lateral intema del tubo 
3 lo que correría el riesgo de producir la congelación de la 

30. parte del liquide alojado dentro de la coba 1 y que está di-

— 2 **



3
rectamente en contacte con la pared del tobo 3*

El tobo 3 está lleno de agua 5 de modo que el evapo 
radar 4 esté completamente sumergido, formándose hielo sobre 
el evaporados Cuando se llena la cuba 4 de lache, por ejemplo, 

5+ la masa caliente que so encuentra cerca del hielo hará que se 
funda éste muy rápidamente de manera que se obtenga un deseen 
so rápido de la temperatura en la masa de leche.

Evidentemente, la invención no se limita al modo de 
realización descrito y representado aquí sino que se podrá In 

lo. trodueir en el mismo numerosas modificaciones da detalles sin 
salir por ello del marco de la invención.

N O T A
la Patente de invención que se solicita por veinte 

años para España, de acuerdo con la vigente Legislación, de- 
15. beré recaer sobre* "CUBA PARA LA CONSERVACION DE PRODUCTOS ALI 

ME3TICI0S LIQUIDOS", con Prioridad de la solicitud de Patente 
en Francia na 76 19 060 de fecha 23 de JUnio de 1976, según -



— 4 **
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Ceiba para la conservación 3a productos diman- 
ticioa Hqtddos y# máe partiodarmeate, de la lache, dd tipa 
que comprenda un reclama llene da na finida tal como agua y 

3. WA d  que está sumergido na evaporador da ana instdacidn fd 
gorífica, caraeterisada porque al recinto aatá formado por - 
na taho central qae se levanta wticdmaate dentro da la ca­
bo, extendiéndose d  evaporador en le proximidad de la pared 
lateral intema da dido tobo cantad*

10. 2*.- Coba para la ocnaarvaeidn de productos aMmeotg.
cien liquides según la relvindicacidn 1, caracterizada porque 
d  evaporador aa dd tipo helicoidal.

3#.- CUba para la conaervacidn de prodnetoa alimenta 
cica líquidos aegdn la reivindicación 1# caracterizada porque 

15. d  diámetro dd tobo central es igual a la mitad del di&aetro 
da la coba.

4a.- "COBA PARA LA CONSERVACION DE PRODUCTOS ALIM% 
TICIOS LIQUIDOS".

Según queda suetancialmente descrito en la presente 
20. memoria que nonata de cuatro hojas, escritas a máquina por ana 

sola cara y acompañada de dibujos.
15 0CI.1976Madrid,

Sr. B. Nod
P.P. CABRERtZO
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