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MEMORZA DESCRIPTIVA

La invenoidén sc rcficre a un dispositivo para scoax
la fruta durante algunas fascs del oiclo de elaboracidn,
de modo que la misma resulte ilddneca para wh trataniento

<

suoesivo o para el cembalaje. Esta necesidad, por ejemplo,

- puede existir después de la fase de lavado, después del

tratamicnto con fungioidaé o despuds del enoerado: Para
tal fin se utilizan aotualmente tuheles de termoventi-
laoidn atravesados ;ongitudinalmenfe por la fruta himeda
que debe ser saOada: Los tdneles del tipo conocido.oom;
prenden generalmente un transportador de rodillos sobre
el oual avanza la fruta'humeda ¢ incluyen un generador de
alre caliente a presién, situado en. la parte superiof \'g
en oorresponﬂgncia con la pairte de'deséérga del oitad6
transportador, el todo de modo que, tanbién por medio
de la ocapa de difusién adeouvada, cl flujp de aire caliente
choque oon la fruta a oontraoorrieﬁte para ataoarla con
una temperatura crecicnte en el sentido del avance:'Dado
gue el conbacto del aire caliznte aon la frﬁta es muy
limitado por cuanto el aire caliente tiende a permanccer

en la par?e mds alta del tdnel donde encueﬁtra HENOS Tem
sistenoig, para llegar al sccado neoesario.de la fruta,

los tuncles aotuales estdn notablemente dimensionados on
longitud y en anchura, obviamente para aumentar el +tieapo
de oontacto entre la fruta y el aire calientes E1 aire
caliente gue pasa por encina della fruta no debe tener

ung tempcratura superior a 452C, para no alterar las carao—

teristicas del producto que e estd elaborando. Tenida
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cuenbta de las cantidades de alre necesarias y de la tempg;
ratura en ounestidn en la parte mds alta'del tinel actual,
que podrian dar lugar a una evaporacisn, oasi 100 veces
supefior a la obtenida, y teniendo en cuenta que las di-
mensiones de los tineles son tales que se tenga que saori-
fioar frecuentemente esgaoios vitales en los anbientes de
elaboracidén de la fruta, se ha impuesto una completa _
revisién de la técnica de secado por bermoventilaoién.

La presente invenoidn pretende eliminar estos y otros in-
convenientes oon un dispositivo caracterizado por el hecho
de qg el generador de aire calienbe a presidén estd _
situado en la parte inferior del transportador de avanﬁe
dg la fruta de modo que ésba sea atacada desde abajo haoia
lo alto por todo el aire caliente de secado. |

Ot:as ventajas y caracterlsticas de la invencidﬁ
se hardn ovidentes por la siguiente descripolén de una
forma preferida de realizaoidén de la misma, hecha refi;
riéndose a la tabla dnica de planos adjunta, en la ouai
la ¥nica Tigura ilustra el dispcsitivo del cual se tra-
ta visto en seccidn longitudinal de un lado:

En la mencionada figura sc ve gque el dispositivo
perfecoiogado segdn log nuevos conceptos de la presgnxe
invenoiBn,'oomprende ug t?angpo?tador de rodillos 1, con
reenvios en log ejes 2, 3, 4, 5, que a su vez cstdn sopor-
tadog por un bastidor 6. Por medig del correspondiente
grupo motor variador y reductor 7, un ramal del trané;
portador es'heoho avanzar en la direceidn indicada por
la fleoha F, estandg guiado por pilezas laterales perfi;

ladas y paralelas 8, fijadas en la parte superior del
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bastidor portante 6. Las gufas 8 forman parte integrante
de una odmara difusora 9 situada inmedigtaﬁente debhajo -
del ramel superior del transportador 1, estando la cim
tada odmara situada y fijada en el interior de la estruo-
tura de base 6 del dispogitivo y estando puesta en oomuf

nicacién oon una odmara sigwiente 10 que oontiene medios

 de oalefacoién de oualquier tipo adecuads 1l.

La odmara 10 estd a su vez conectada con por 16'
menosg un ventilador eléctrioo de capacidad adecuada.l2,
que aspira aire del exﬁerior:

ELl funclonamiento del diépositivo asl concebido
es gencillo y'evidente: El aire ambiente aspirado por el
ventilador }2 ¢s introducido a presidn en la cdaara de
calefacoibn! 10, y al salir de ésta a La temperatura pre—
cgtableclda, bajo cl control de unR grupd vermostdtioo &
por parte de la cdmara difusora 9, es dirigids un1¢orme~
mente y botalmente en direccidn del tramo superior del
transportador l. Todo el aire caliente atraviesa los
intersticios existentes entre los rodillos del transpo;;
tador 1 y va a rodear las frutas A séoéndolas perfecta—~
mente: Es obvio que también si el transportador L estuvieée
lleno de fruta, razdn por la oual el espacio para el naso
del aire resultase insuficiente,; aumenbaria la presidn
del aire caliente en la odmara 9 y levgntaria ligeramentc
la fxuta de los rodillos: En todo ocaso, la presidén de la
fruta sobre los rodillos queda notablemente disminunida
en relaoifn con las soluciones ya oconocidas y este hecho
es partiomlarmepte Util cuands la fruba sea cncerada ¥y

deba ser sacada, dado gque una oaniidad menor de cera serla
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extrafda por el contacho oon los rodillos del transportador:
Hay que decir que los rodillos del transportador 1, los
cuales generalmegﬁe no giran sino que girven exolusiva~
mente para orear, con sus interéﬁioios, alojamientos idea-
les para la fruta que debe ser gecada, puedgn ser susbitui-
dos por otros soportes horadados o a su vez, pueden egtar
horadados para garantizar que en %9do caso la fruta
sea alcanzada del modo mds uniformemente posible por narte
del aire-oaliente: El sictema asi conoebido se presta a
un fdoil oontrol de la corviente de aire hacia el trans-—
pcrtad?r: Aglimase por ejemplo gue la céma?a de distribu~
oidn 9, por lo menos en su parte nds alta, esté subdivie
dida en unas seoclones situadas una a oontinuacidn de’la
otra en el sentido de la longitud del transportador 1, y
que estas secclones estdén concotadas c5n la cdmara -de
calefaccién 10 con la interpoéioién de una oorrespone
diente vdlwula de mariposa o de otro tipo, capas de oerrar
al mdxino oada secccisdn. Por medio de detectores oapaces
de percibir directa o indirecctamenie la prcsencia de La
fruta sobre distintos puntos del transportador 1, éor
cjemplo por medio de presostatos gque detecten las Qa;
riaoiones de presidn del aire en las seccioncs antesrior
mente mencionadas, correspondientes a la presencia mayor
o menox de la fruba sobre las mismas, es posiblc regular
aubondtioamente la afluencia de aire oaliente hacia las
distintas secciones de distribuoién: i
Las ventajas que se dgrivan de un dispositivo asi
concebvildo sor las siguienﬁes:

El dispositivo sccador ticne dimensiones en planta
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notablemente reducidas en comparaoclén con los f&neleé ﬁel
tipo oonogido:m Después, dado quc el transportédor 1 de
la fruta debe estar necesariamente a una determ nada dis-—
tanoia del suelo y por oonsiguiente estar soportado por
una estructura bdsica de una determinada altufé, desde cl

momento que los medios para la termoventilacidn estdn

- conbenidos en la citada estructura de base y no cstdn

colocados en la parte supexrior del tran5portad5r, oomo
en los tdneles del tipo ya oonocldos, tambiénﬁia altura
del dispositivo perfeccionado del oual se trafﬁ resulta
ser notablemente reducida_en conparacidén con lé de los
tineles del tipo oonncido: El zrupo 11 para ei calen—
tamiento del aire puede tener una potencia diéﬁinuida
en virtud del aprovechamiento mds racional del aire
qalientei Si los medios 11 oomprcnden un oalenﬁado?

0 mechero. de gas-oil, como e generalmente el caso,; en
el dispogitivo scgin la presente invenoidén se evitan los
inconvenientes de la cavitaoién de la bomba de aspiracidn
de oombustitle, por cuanto estd nds oerca del suelo que
en Los {dncles conooidos:

Ja fruta es fécilmente inspeoccionable durante el
seoado: Por medio de una pequefia campana situada en la
parte superior del transportador es posible reouperaﬁ
totalmente o en, parte ¢l aire ocaliente gue de otro modo
se¢ dispersaria, para conducir el oitado aire calicnte
en reololado por medio del ventilador 12 o para dirigirio
a otro puhﬁo de tratamiento de la fruta que neoesite una
olcrta cantidad de calqr:'

)

EL dispositivo puecde scr fdoilmente adaptado para
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Jas funciones d¢ secado ¥ de ocpillado simulténeos: En
vez del transportador 1, la cfaara de difusidn.© pucde
estar ooncotada con cepillos cilindricos debidamente noto-
rizados oon el fin de deterninar el avance por empuje de
log frutos en la direccidn indlcada por la flecha 7.
En vista de que también es frccucpnte el caso en el oual
el tratemiento de la fruta oon un producto gquimico deba
ger preoedido y scguido del secado de los mismos frutos
utilizando primero wn transportador de cepillos y después
un transportador de rodillos, serd posible realizar un
complejo dnico para las trcs operacionesg, provisto dc
una unidad ocentralizada para la produceidn del aire
calicnbe a presién, que serd oonducido por medio de di-
fusores adcouades oorriente arriba v ocorriente abajo de
la estaoldn intermedia de distribuoidn del producto qui-
mloo, donde se la fruta sea necha avanzar como ha sido
dlcho, gobre un transpurvador de oepillos y sobre un
transporvador de rodillos o dé otro tipoQ

Queda entendido que la descripeidn se ha referido
a algunas'formas posibles de realizaocldn de la presente
invencidn, omitiéndose los cetalles d: construccién inhe-
Tentes al Ventllador, a la cémara de calefaoccidn y a la
ofmara de difusidn, por ser fdoilmente intuiblesy reali-
zables por téonicos e: pcrtoo. Queda igualmente entendido
que al dispositivo le auoaen ger apoxtadas nuJC*ooag va~
riantes y modificaciones, sobre todo congtructivas, Hodo
ello por io demds sin apartarsce del principilo bdsico de la
invencidn, tal como se deserive ¢ ilusitra y se reivindioca

a conbinuacidne
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NOTA

Descrito el objato del presentc invento se decclaran
nuevas y de p;Opia invencion las siguientes reivindicaciones,
con prioridad de la solicitud de patente italiana n? 344i
A/76 del 20 de Mayo do 1976,

l.~ Perfoccionamientos cn dispositivos para sl sceado
de fruta hﬁmeda, a la salida de cualguier tratamiento, carac—
terizados por disponerse por debajo del transportador de la
fruta una instalacidn constituida por, a lo menos,un ventila-
dor, una cdmara calefactora y una cdmara de difusiéh, estando
situada la cdmara difusora inmediatamente por debajo del tramo
superior del transportador de fruta y comunicada con la cdmara
calefactora que, a su vesz, ostd consctada con, por 1o menos, A

93395
un ventilador que aspira aire dsl exterior ¥ 1o proyectaga
[} 7 . !, ' 'Y . K s
traves de la ciltada camara calefactora, comprediendo dicha ca-
mara calefactora un grupo termostdtico para el control de la

tomperatura del aire y sienlo rceibido el aire caliznte, a la
temperatura precstablecida por la citada cémara'difuébr%,duo
lo dirige ds forma uniforme sobre el tramo del transpof%aﬁor,
paaando dicho airz por aberturas previstas cn ¢l citadé'%}ans—

"]
portador y barricndo en sentido de¢ abajo hacla arriba 13> Pruta
gue ha de secarse,

2,- Perfeccionamicntos, de conformidad con la relvin-
dicacion anterior, caracterizados porque la ogmara de distri-
bucion estd dividida, preferentementc; ocn seceionos situadas
una a continuacidn dc o%ra en sentido longitudinal al trans-
portador y conectadas con la camara de calofaccidn con la
interposicion dz una vdlvula de mariposa o similar y porque
Se previen presostatos para detectar las variaciones dc la

3 ’ > .
presion del aire cn dichas secciones, que corresyonden a l1a
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ayor o menor presennla de frutas sobre las mismas; con lo
que es poaible regular automdticamente la afluencia de aire
hacia las distintas sscciones del distribuidor,

3,~ Perfoccionamicentos en dispositivos para el secado

5. de fruta humeda;

Segin se deseribe y reivindicae en la presente memoria
- P I
descriptiva compussta de 9 paginas foliadas y egeritas a ma-

quina por una sola cara,
Madrid, a 11 de Octubre de 1976

D.a.

IME I1ISERN
P / )
_ . 37239 >
—— "'/ Y
mado: JOSE F. NIETO *
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