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Eate invento se rsfiers a un'dispositivo para la coa
gulacifn continua de leche y para la produccién de caseina pa=-
ra queso blanco y otros tipos de quesos blandos,

Se conocen aparatos y dispositives para la coagula=-

5 cibn continua de leche y para la produccién de caseina para que=-

80 blanco, para quesos blandos, semiblandos y otros tipos de —

quescs y raquason que tisnsn forma tubular o de tira (construg
cién).
Los aparatos da forma de tira comprenden un recipisn~
10  te horizontal de tipo de bands ja formado por upa cinta trans=—
portadora qus se mueve continuamente a una velocidad constan—
te y proves la coagulacifn de la leche hasta qus se produce un
Bj : coagulado adecuado, para ser cortado al final del recipients

donde hay un mecanismo para cortar al mismo y un d13p0§itivo

15 para verter @l cuajo cortado,

ooo/'o

sy - . DEREaE i 7 o G v G fhaac sl - R . e L AR ¥ otakee Bl - 2 et ———



10

15

20

25

Las dasventajas de los dispositivos de forma
de tira son sus grandes tamafios y la necesidad de un
gran area de produccién, Los dispositivos de forma tu=
bular pueden ser verticalses, inclinados, horizontales
o multitubularss,

Las désventajas de estos dispositivos son: una
fase sorta de coagulacifn conduciendo a bloqusar las meme
branas de distribucifn, y alteracién de la uniformidad del
flujo, gque tisne por resultado qus sl coagulo y la casei~

na producidas son de estructura irregular y particulare

‘mente 88 la caseina de una consistencia no tipica, El con=

sumo de enargia con @llos es mayor que la del proceso cone
vencional de produccibn,

Por tanto es objeto del presente invento avitar
las dasventajas de los dispositivos conocidos, proporcio=-

nando un dispositivo para la coagulacién continua de le-

~che y para la produccibn de caseina para quase blanco y

otros tipos de quaesos blandos que assqura una reduceibn de
la fase de snzima de accién del fermanto;da queso y provea
la coagulacibn continua, consolidacién dalléo;gulo,“corte,
calsntamisnto, proceso de fabricacibn de queso, tratamiento
adicional y agregacifn parcial ds los granos;da casaina,
Este proposito ss logra por medio de un dispo-
sitivo comprendiendo un recipiente para la pasfaurizaciﬁn,
enfriamiento y mezclado ds la leche con el coagulado y di=-
cloruro de calcio, un recipients para fermento, bombas pa=-
ra 8l traslado de la leche, el fermento, el agua caliesnte
6 el suero, y conductos en forma de U para la coagulacibn,

El dispositive se caracteriza en que el recipiente de leche
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y el recipiente‘de fermento estan unidos por medio de

~ bombas con un mezclador que esta unidoe por medio da

una tuberia a una cabeza de distribucibn después de

la cual hay tubos de coagulacifn sn forma de U cuyo exe—
tremo de saluda entra en el extremo suparior de un tu=
bo de recogida provisto de un mecanismo para cortar y
mezclar, mientras que s4 extremo bajo va unido a un
agitador bi-dirsccional provisto de un mecanismo mow
triz, y a la saluda del agitador mezclador hay dispuss=—
to un tubo de salida para la agrsgacién parcial de gra—
nos de caseina,

Para una comprensién mejor del invento s@
hace rsferencia al disefio adjunto en el que sa ha ilus=-
trado y desecrito una ejecucién preferida dsl inventa,

El dispositivo seqln el invento comprende un de-
pbsito =1~ con paredes dobles y un agitador para la pasteu=-
rizacibn, enffiamiento y mezeclado del coagulado y el far—
mento con la leche, una bomba conectada para la lachs =2-
un mezclador =5=, un recipiente para el fermento ~3-, una
bomba de medida para sl fermento =~4=, una cabeza de dise=
trioucién =6=~, tubos en forma de U para la coagulacién de
la lesche y la solidificacifn del coagulo =7=~, un tubo co=-
lector ~8- para unir las salidas de los tubos ds coagula-
cibn con un mecanismo para cortar el coagulo y ﬁazclar Jos

granos de caseina =9~, un mezclador bi-dirstcional —=10-

"~ para el tratamiento adicional de los granos de caseina

con 8l mecanismg mbétriz «j1=, un tubo de salida ~12= para
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la agregaci6n parcial de los granos, un recipiente para

agua caliente & susro ~13- y upa bomba de pistfn para agua 6
suero =13~ y una bomba de émbolo aspirante para agua § sue—
ro =14-,

Para Qvitar la adhesibn de la lechs y del coagu-
lo formado en las paredss interiores de las cabezas clnicas
y la parte vertical de eantrada de los tubos de coagulacibn
an forma ds U, estos Gltimos sstan recubiertes con uma ca-
pa fina de leticina para reducir la tensifn de superficis
debajo de la de la leche y del coagulo, Estas superficies
puedan recubrirse también aplicando lacas u otras mats=-
rias sintéticas con rellenos que reducen la tensifn de la
superficis,

El dispositivo para la coagulacién continua de
leche y pera la produccifn de caseina para queso blanco y
otros tipos de quesos blandos, de acuerdeo con 8l invanto,
funciona como sique:

La leche pasteurizada y enfriada a 359C se coaqu-
la en el deposito ~1= de doble pared en mezclado continug,
luego se efectua la maduracién biologicaixwfz gﬁada una
8olucibn de diclorure de calecio, La lsche asi preparada
88 lleva por medio de una bomba de engranaje =2~ 2l mez—~
clador -5—- donde se mezcla instantansaments con suero de
caseina que as enviado por la bomba de medida ;4—. Después
de pasar a través de la cabeza de distribucién ~G=, B80tra
la leche an las cabezas cénicas de los tubos en forma de U

~7= formando inicialmente un coagﬁlo imperfecto como re-

vesans
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sultado de la mezecla de las primeras partes con al co=
medor empleado para conseguir el equilibrio hidrodina=
mico en el dispositivo en al qus el coagulado pasa en
" "12~15 ssgundos, a coagulo con estructura homogenea con—
servada hasta el final de todo el proceso de producecibn,
Cuando 6l coagulo formadoc sn la parte vertical de en~
trada sube en la parts vertical de sallda del tubo de
forma U -7~, 88 condensado y entra en el tubo de recogida
=8~ para ser cortado, £l cortadc comisnza a la salida de
>Vios tubbs en forma do U cuando el Qoagulo pasa a tfavés
del mecanismo para cortar y mezclar «8-, Las piezas casn li-
brementé al agua o suero llehando el tubo colector _g= y
son calentadas por el agua o suero enviado por la bomba ds
smbolo aspirante ~14~, con sl fin de acslerar el procesc
de fabricacién de queso. Las piezas calentadas de casei-
“na que han pasado el proceso de fabricacién de quesa, pa-
san a través dal mezeclader bi-dirsccional -10~ para trata-
miento adicional y cuando se alevan a través del tubo de
salida -12~, ss agresgan con las particulas mas pequefias an
tamafio y se agrsgan parcialmente entres elles, y lusgo en=
tran continuamente an un sistema correspondiente para sl
auto~pransado o prensado, El mezclador bi-direccicnal =10=
se emplaa para la produccibn de caseina para quesos del ti-
potoquefort, y para queseo blanco y camembart se remusve y
8l tubo de salida =~12= s8 conecta directaments al extremo
baj? del tubo colector ~g-,
SUE

El lavado y la desinfeccién del fparato ss efec—

-00/0"

A - - - - C e e . B o - e .

o x T



tua conectando el conducto principal de lechs, y el ex=—
tremo dsl tubo de salida ~72= a un sistema correspondisn-
te para la circulacibn siguients de solucibn de lavado y

desinfectante y de agua. 3
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NOTA REIVINDICATORIA

Zezzomzzzzsszszssszss
En esta Patente de Invencibn se reivindica:
1.= Dispositivo para la coagulacifn continua
de leche y para la produccibn de caseina para queso -~
blanco y otros tipos de queso blando comprendiando un
recipiente para la pasteurizacién, enffiamiento y meze
clado ds la leche con coagulo y dicloruro de calcio, un
rgcipients para fermento, bombas para sl transporte de
la lsche, @l fermento, 8l agua caliente o el suero, y
tubos en forma de U para la coagulacifn en el gus el re=-
cipiente para la lechs £1~) y sl recipiente para sl far-
mento (=3-) son unidos por medio de bombas (=2=) y (=4=) a
un mezclador (=5-) que esta unido por medio de un conduc=
to de tuberfa a la cabeza de distribucibn (-6-) después
de la cual estan provistos los tubos de coagulacifin en
forma de U (7), sl extremo de salida ds este Gltimo en-
trando del extremo superior del tubo colasctor (-8-), pro=-
visto de un mecanismo para cortar y mezclar (-9-) cuyc ex~—
tremo bajo esta unidc a un mezclador bi-diraccional (-10-)
proviste de un mecanismo motriz (~11=), y a la salida dsl
mezclador (-10~) hay provisto un tuboc de salida (=12-),
2. "DISPOSITIVO PARA LA COAGULACION CONTINUA
DE LECHE Y, PARA LA PRODUCCION DE CASEINA PARA- QUESO BLAN=
€O Y OTRDS TIPOS DE QUESGS BLANDOS™,
De conformidad en un tode en lo esencial y fie
nes industriales a lo descrito en la precedente memoria
daq?riptiva y gré&ficaments repressntado en los adjuntos

planios para su msjor comprensibn,

Iy 0-0/00.
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Esta memoria consta da OCHO hojas sscritas 6

mecanografiadas por una sola cara a doble espacio,

Madrid, 2 SEP.1918

Por autorizacién de la iptgresada,
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