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Ia presente invencidn :e refiere a “envasadores de coccidh
a presidn", y a medios para fac.litar el enfriamiento de los :eci~-.
pientes después de completarse un ciolo de coccidn, y mas concrete
mente a un procedimiento y aparato para elaborar productos alimen-
5e ticios.

En muchos paises subdesarrollados del mundo, no se envasa
virtualmente nada de los productos alimenticios producidos. Asf, a
pesar de que en wn pais se puede producir una cantidad de productos
alimenticios suficiente total para que dure para todos los habitan
10, tes todo el afio, la cantidad real consumible de productos alimenti)
cios puede que no sea suficiente para cubrir las necesidades de coé
sumo, Con el fin de aliviar dicho problema, pueden establecerse
centros envasadores en diversas 4reas que aceptarin productos ali-
menticios de un gran nimero de personas y los envasaran en cantidaf
15, en la instalacién, los autoclaves utilizados en dichos centros, a
pesar de no ser normalmente tan grandes como en las instalaclones
de conservas a escala indusitrial, son suficientemente grandes para
mane jar desde un punto de vista econémico cantidades suficientes
de productos alimenticios,

20, A pesar de que log aut:claves que se utilizan en dichos
centros de envasado son bien conocidos, existen diversos problemas
asociados con su funcionamiento, Como el tiempo necesario para el

ciclo de enfriamiento de un autoclave (retorta) varfa entre 20 y

45 minutos, dependiendo del producto elaborado, existe la necesi~i
25. dad de reducir el tismpo de enfriamiento para que se nueda elaborak
mds producto alimenticio en un tiempo dado (el intertar sacar el
proéucto antes de haberse terminado el ciclo de eniriamiento del
autoclave, v.g., antes de que el mandmetro marque una presi6p cerol,

podrfa dar por resultado accidentes y/o deteioro), Si se produce

30, un-. reduceidn en la presién de la retorta antes de una reduccién



correspondiente de la presién en el interior de los recipientes qup
contienen los productos alimenticios en el interior de la retoria,)
los recipientes se rompen o el producto alimentioio y el 1fquido s@:z
sale de los recipientes, Algunos esfuerzos dedicados & raducir el
5e cioclo de enfriamientos comprenden la slimentacidn de aire comprimi|
do al interior de la retorta mientras se obndenéa el vapor de agus
para mantener la presidn durante el periodo en que se enfrian los
recipientes. Esto, como es ldgico, exige la adicién de un compre-

sor de aire en el centro envasador.

10, Segin el procedimiento y aparato del presente invento, se
evitan ambos problemas propios’de los dispositivos de la tecnolo
anterior. Segin el presente invento, la duracién del cioclo de -
friamiento es de aproximadamente cuairo minutos y suele ser infe-
rior n doa minutos, Esto da por resultado un tiempo total de en-
15 friamiento, entes de que se pueda é.brir el autoclave, de p.pré:d.na-
damente la décima parte del tiempo empleado por la tecnologfa an%
rior y aumenta la ocapacidad de produccién del autoclave en un 25
un 40 %, Ademds, se elimina la necesidad de utilizar un compresor
de aire, puesto que la presidn en el interior de los recipientes
20, se reduce de una forme eficaz y fiable antes de reducirse la pre-
sién eu el autoclave o a2l menos simulidnesmente con le misma, Por
consiguiente, no hay necesidad de utilizar un ocompresor de aire
que mantenga la presidén en el autoclave a un nivel particular como
en el pasado.

25, En los autoolaves de la teonologia anterior se introduce
aire ocomprimido en la retorta y se pulveriza una fina niebla de
agua en el interior de la cémara de la retorta desde boquillas situa
dad en su tapa una vez que se ha cortado el sbastecimiento de va=~

por de agua., la descarga de agua se mantiene siempre en forma de

30, wa pulverizacién fina, puesto que las gotas gruesas de agua fria

“
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en contacto con tarros calientes cauwsan con toda probabilidad su |
rotura.
No obstante, segin el presente invento, el agua se descan
ga en corrientes o chorros directos en lugar de pulverizacidén., Ad
més, los chorros de agua se dirigen sobre tapas metdlicas elegid;j
de los tarros de cristal (recipientes de productos alimenticios)
en el interior de la retorta. La corriente de agua en contacto con
la tapa metélica realiza tres accioness (1) La corriente de agua

enfria rdpidamente la tapa del tarro y reduce la presidén en el in

terior del tarro con mds rapidez o con la misma rapidez con qie Be
reduce la presién alrededor del tarro para asegurar un cierre her%
mético répido y fiable de la tapa sobre el tario; (2) el agua abng
be suficiente calor de la tapa para gsegurar que no se produz :a ro
tura de los tarros cuando despuds fluye descendiendo por los ;ado%
del tarro para enfriarlos més; y (3) una parte del agua se evaporg
en el proceso evitando por lo tanto una reduccidn demasiado rdpidd
en la presidn de la retorta alrededor de los tarros. De este modo
se faecilita la operacién rdpida y segura de sacar los recipientes
de la rctorta. Después que los recipientes se han sacado de la re-
torva, se enfridn ayn mds a temperatura ambiente, dando por resul
tado dieho enfriamiento un cierre hermético de las tapas en los té
rros, De este modo se verd que la simple utilizacién de medios pa-
ro dirigir una corriente de agua sobre las tapas metdlicas elegi-

das, inicialmente flojas, de los tarros en el interior de la retox

ta elimina la necesidad de utilizar un comprensor y reduce el +ie
po del ciclo de enfriamiento de la retorta de 20-45 minutos a meni;
de 4 minutos.

El aparato de preferencia segin el invento comprende un

disposilivo para colocar directamente los tarros en el interior

del recipiente y para situar directamente los medios que dirigen
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los chorros de agua con respecto al interior de la retorta de modq
que los chorros se dirijan de hecho sobre las diversas tapas metd
licas de los tarros, No es absolutamente necesario que ls parte ﬁ%
perior de cada tarro dentro de la retorta reciba direotamente un
5 chorro de agua. Por ejemplo, cuando los recipientes se colocan en
dos capas (que es una situacién normal), los tarros de la segunda
capa no han de recibir directamente chorros de agua sobre sus ta=-
pas, Por el contrario, la segunda capa de barros simplemente reci<
be el agua que desciende desde la capa superior de tarros, y ain ;
10, asf, el ciclo de enfriamiento total de ambas capas de tarros no dg;
rard més de los 4 minutos citados., De un modo similar, ouando en
lugar de los tarros de tamafio normal (v.g.; aproximademente un 114

‘tro) se utilizan en la retorta tarros de menor temafio (v.g., apro-

ximadamente medio litro), habrd més tarros que chorros de agua; pqr
15, lo tanto, tan solo aproximadamente dos tercios de los tarros de :1
cape superior recibirdn directamente un chorro de agua contra aus
| tapas. Con la deséarga de un volumen adecuado de agua se produce
una evaporacidn de agua suficiente, por lo que se enfriardn todos
los tarros de la capa superior, y de un modo similar los tarros

20. de la segunda capa, dentro de un periodo de 4 minutos.

Ios objetos y carmcteristicas del invento resultardn evie

e

dentes por la descripcién detallada que sigue de los dibujos adjuﬂ.

tos, en los que:
la figura 1 es une vista en pexrspectiva de un autoclave que
25, sirve de ejemplo y que incorpora las enseflanzas del presente inven
to, para poner en préctica el método del mismo,
La figura 2 es una vista en perspectiva de la parte infe-
rior de la ‘tapa ilustrada en la figura 1 e ilustra los medios que

sirven de ejemplo para dirigir los chorros de agua segin el inven

30. tOo
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La figura 3 es una vissae en seccidn transversal de diver1
sog8 ocomponentes de los medios empleados paia introducir el agua,
ilustrados en las figuras 1 y 23 ¥

La figura 4 es una vista en perspeciiva que representa
5e los tarros con producto alimenticio en su interior elaborados en
una cesta para tarros, que sirve de ejemplo, y que se utiliza con,

el gparato ilustrado en la figura 1.

Un autoclave que sirve de ejemplo y que incorpora el apad

| rato del presente invento ¥y se utiliza para poner en préctica el
10, método del mismo, se ilustra de un modo general en la figura 1 in+
dicado por la referencia 10. La retorte 10 comprende una parts in%
ferior 12 y una tapa 14 destinada a colocarse herméticamente son f
la parte inferior 12, Una pluralidad de dispositivos de fijacidn g
16, montados en la parte inferior 12, estdn destinados a acoPlar-f
15. se a la parte 17 de la tepa 14 y & apretarse a rosca efectuando di
este modo un cierre hermético entre la tapa 14 y la parte inferioxr

12,

A la parte inferior 12 de la retorta 10 se conscta prefes

riblemente una vélvula de esoape inferior 20, y una vdlvula de abgs
20, tecimiento de vapor de agua 22 se coneota a cualguier fuente apro
piada de abastecimiento de vapor de agua a presién (no ilustrado)
En la parte exterior (superior) de la tapa 14 se sitda una vilwul
de escape superior 28, un asa 30 para levanter la tapa 14 de la
parte iﬁferior 12 cuando los dispositivos de fijacién 16 no esténi|
25, apretados, un manémetro 32 para indicar la presidén del interior 4
la retorta 10 cuando estd en funcionamiento, un elemento de condu
0idn de ague 35 destinado a recibir un tubo flexible 37 (destinad

a conectarse a una.fuente de abastecimiento de agua) y transmitir

agua desde el tubo flexible 37 hasta el interior de la retorta 10

30, una vdlvula de seguridad o deshaogo de presidn 40, y wna vdlvula
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de liberacién del vacio 41, Las vdlvulas-20, 28, 40 y 41, y el ma
németro 32, pueden ser de cualgaier tipe tradicional, |
. Jegin se ilustra con claridad en la figura 2, la parte

inferior de la tapa 14 contiene un aparato, representado de un mo-
5e do general por la referencia 45 en una forma que sirve de ejemplo,
para dirigir una corriente de agua desde el tubo flexible 37 y el
elemento 35 directamente sobre las tapas metdlicas elegidas de 1oﬂ

tarros colocados en el interior de la retorta 10, En la modalidad

de preferencia ilustrada, el dispositivo 45 comprende un elemento
10, de conexién conductor de ague 47 conectado al elemento 35 en el e
terior de la tapa 14, un par de tubos 49 que se dirigen oada uno T
depde el elemento 47, y un anillo fubuler 51 conectado manteniend&
una relacidn de conduceidn de agua con los tubos 49 y que estd pmgl
visto de agujeros 53. El agua conducida por los elementos 47 y 49
15, se dirige a través de los agujeros 53 en el anillo 51 hasta las +
pas metﬁlﬁcaa de los tarros colocados en el interior de la retoxrt
10, Los agujeros 53 se forman preferiblemente en el anilleo 51 con
un taladro "limpio" gque asegura que el agua que fluye a través de
los mismos se dirija apropiadamente, y tienen de 0,79 a 0,39 mm de¢
20, didmetro cuando el anillo 51 tiene un didmetro de aproximadamente
3,17 mm,
Resultaréd evidente al experto en la materia que se pueden

utilizar otros medios distintos &l anillo 51 provisto de agujeros

53, para dirigir el agua sobre las partes superiores o tapas de lds
25, tarros colocados en el interior de la reforte 10; por ejemplo,
pluralidad de brazos dirigidos radialmente pueden salir del eleme
to 47, cada uno de ellos provisto de un orificio o bogquilla para
dirigir el agua., También se pueden emplear otros medios.

Una vista detalladae en seccidn transversal del elemento

30, 35 se ilustra en la figura 3. El elemento 35 comprende un acopla-
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miento de conexidén y desconexidén rdpidas 55 para cooperar con el
tubo flexible 37, una oriba 56 para filtrar materia particulada
del agua introducida a presidén a través del elemento 35, y una véL
vule de retencién de bola de resorte 58 para permitir la introduc
5. | cién de agua pero evitar el escape de vapor de agua de la retortal
10 a través de la misma., E
Los recipientes en el interior de la retorta cuyo produc
to se desea elaborar, se colocan preferiblemente en la parte infe
rior 12 de la retorta en cestas, por ejemplo la indicada por la

10. referencia 60. En la prdctice, es preferible que las cestas 60 te

-

gan las dimensiones apropiadas para colocar ocho tarros de un li-

tro 62 mediante elementos divisorios 61 en cada cesta 60, y cue s

W

coloquen dos cestas 60 dentro de la parte inferior 12 de cada re-
torta 10, una sobre otra.

15, Ia cesta 60 estd provista de una flecha 66 que permite al

operario colocar gpropiaedamente la cesta en la retorfa 10 alinean:
dola flecha 66 con otra flecha (indicadora) 70 situsda en el fondo
12 de la retorta 10. Ia flecha 71 situada en la tapa 14 sepéne ta%
bién en linea con le flecha 70 pera tener de este modo la seguri-
20, dad de que queden perfectamente alineados los tarros y todos los
componentes del autoclave.

En aquellos casos en que se desee elaborar producto ali-
menticio en tarros de medio litro, se pueden colocar doce tarros
de medio litro en cada cesta, utilizandose de nuevo dos capas de
25. cestas, Como variante, se pueden emplear también tres capas de
ocho tarros,

Cada tarro 62 tiene una tapa 63 de metal o material si-
milar, Las tapas son preferiblemente de tipo tradicional con un mg

3 : N LN
terial colocado en su parte inferior para formar una junta que se

30, acopla con el borde del tarro 62. No obstante, se pueden utilizar
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satisfactoriamente otros medios tradicionales de cierre harmétioo|
como son las juntas anulares de zinc y oaucho, ' : ;

Antes de la elaboracién en la retorta 10, las tapas 63 a%
colocan sobre 1los tarros llenos 62 y las bandas metdlicas 65 se qi
5e looan & rosca persa mantener las tapss sujetas durante el pfocedi-
miento de elaboracién, A pesar de que las bandas mantienen las ta
pas lo suficientemente apretadas para evitar que se salga el conte
nido de los tarros durante la elaboracién, no se forma un "eierre
hermético™ real hasta despuds de un enfriamiento adicional de los
10, tarros una vez que se han sacado de la retorta después de la ela-
boracidn; por lo tanto se puede considerar que las tapas se colo-
can "relativamente flojas" cuando se depositan los recipientes en
la retorta, adnque se reduce al minimo la probabilidad de que se
salga el producto por las mismas ain al introducirlas en principi#
15. .| en la retorta 10, Se observara también que a pesar de que las ta-
pas 63 son preferiblemente metdlicas (v.g., de acero), otros mate
riales que no sean téxicos pueden formar un cierre hermético de
gran duracién a través de una junta con un tarro; euyos maxerialeT
no se fragmenten cuendo se ven sometidos a choque térmioo Y que
20. proporcionen un alto grado de conductividad térmica.

Se puede utilizar oualquier medio apropiesdo para asegurap

(=

que los chorros de agua procedentes de los orificios 53 se dirija

sobre las tapas 63 de los tarros elegidos 62 del interior de la

retorta 10 en lugar de hacerlo sobre los propios tarros 62, Un mof
25, do sencillo y preferible de realizarlo es colocar simplemente una
flecha 66 sobre la cesta 60 que debe ponerse en linea con una fle
cha en la parte inferior 12 de la retorta 10 (puesto que la cesta
60 estd dividida en secciones con un tarro dentro de cada seccién

cada tarro quedard situado directamente en la misma posicién con

30, relacién a lo retorta), y colocando una flecha 71 en la tapa 14
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que debe ponerse en linea con la flecha 70 en el fondo 12 de la r%
torta cada vez que se coloca la tapa sobre la parte inferior. Come
los orificios 53 son de posiciones fijas con respecto a la tava 14,
se tendrd le seguridad de que los orificios queden siempre en la
Se misma posicién con relacién a la parte inferior 12. Se podria uti-
lizar otros medios para asegurar de una forma positiva que los chg
rros de agua se dirijan siempre sobre las tapas de los tarros y po
dria consistir en muescas en la cesta 70 y la tapa 14 para ponerse
en linea con muescas en la parts inferior 12, o bien formas geomé-
10, tricas particulares de los diversos elementos que se adaptarén en
una sola posicién, etc.

Ainque es preferible dirigir un chorro de agues sobre la
parte superior de cada tarro de la capa superior de tarros del in-
‘terior de la retorta, esta caracter{stica no es esencial para un
VlS. enfriamiento rdpido de la retorta segin las ensefianzas del presen-
| te invento, en tanto que se gbastezea agua para producir un enfrig
miento suficiente de todos los tarros y en tanto que no se dirijan
chorros o corrientes de agua sobre ninguna parte de los tarros ade
més de las tapas 63. Por ejemplo, cuando se elabora un producto en
20, tarros de medio litros, una cesta (no ilustrada) para los mismos
colocard directamente doce tarroa de medio litro, por lo que las
tapas de ocho tarros quedardn directamente bajo los orificios 53
en ¢l tubo 51; dirigiendo chorros de agua a solamente ocho de los
doce tarros en la capa superior, se consigue todavia un tiempo de
25, enfriamiento reducido en la retorta del presente invento, en tanto
que se abastezca una cantidad suficiente de agua. Adngue el dispo-|
sitivo de enfriamiento 95 se ha ilustrado con ocho orificios para
dirigir chorros 53, es evidente que podrfia utilizarse cualquier mi

mero en tanto que se cologue un ndmero correspondiente de tarros

30. dentro de la retorta 10,
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Habiendose descrito el aparato de preferencia segin el
vento, se expone a continuacién el procedimiento de funoionamien:j
del mismo. En el funcionamiento del aparato ilustrado en low dibu~
jos, deberdn seguirse las fases. indicadas e continumcién: (A) colg
car la cesta 60 llena de tarros 62 (cbn las tapes 63 celocadas 80+
bre los mismos) en la parte inferior de la retorta 10, teniendo 14
seguridad de que la flecha 66 quede en linea con la flecha 70 de
la parte inferior 12. (B) colocar la tapa 14 sobre la parte infe-
rior 12 teniendo la seguridad de que las flechas 71 y 70 queden'
alineadas apropiademente, y tensar los dispositivos de fijaocidn ld.
(C) abrir las vdlvulas de escapa 20 y 28. (D) abrir la vdlwvula de
abnstecimiento de vapor de agua 22 inyedtando de este modo vepor
de agua en la retorta 10, (E) despuds de abasteser vapor de agua
a presién suficiente durante un tiempo predeterminado, cerrar la
vélvula de escape superior 28, (¥) cerrar le védlvula de escape ine
ferior 20 y volverla abrir ligeramente para que pueda escapar cuq¥
quier condensacién o aire presente en la retorta durante el oiclo
de coccidn. CQomo el aire y el condensado son mfs pesados que el 13
por de agua, se sedimentan en la parte inferior de la retorta. Es
importante que el condensado y ml aire escapen de la retoria parg
que la presidén del interior de la retorta indique con precisién lg
temperatura dentro de la misma durante el ciclo de coccidn, con el
fin de exterminar los microorganismos patdgenos que pudieran pxis-
¥ir en el producto alimenticio que se elabora. (G) después del oi-

clo de coceidn, cerrar la vdlvula de escape inferior 20, (H) adap-

tar el acoplamiento de enchufe répido 37 al acoplamiento 55 del ele

mento 35. (J) cerrar la védlvula de vapor de agua 22, (K) abrir la
fuente de agua a la que estd conectada el tubo flexible 37 (prefe-

riblemente una fuente a una presién de aproximadamente 0,035 kg/bma

mayor que la presién del interior de la retorta 10), por lo que s
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dirigird agua a través de los elementos 35, 47 ¥y 49 y & través de
los orificios 53 en el anillo 51. El agua cae sobre las tapas 63
de la primera capa de tarros dentro de la retorta que: (a) enfria

los tarros y el producto de su interior y (b) reduce la temperatu-

5e ra del interior de los tarros con mayor rapidez o con igual rapidesz
“gon que se reduce la presién del vapor de agua en lg retorta. (L)g
un minuto después que el mandmetro 32 indica una presidén “cero", i
abrir la védlvula de escape superior 28 y coriar entonces el abasté
oimiento de agua al tubo flexible 37 del elemento 35, aflojar los
10, dispositivos de fijacién 16, quitar la tapa 14 de la retorta, y a8
ocar las cestas de tarros 60 de la parte inferior 12 de la retorta
para que se enfrien ain mds. Como las tapas 63 quedardn hermétics
mente cerradas sobre los tarros al enfriarse més dichos tarros,

las bandas metdlicas 65 son superfluas y se pueden quitar de los

15, tarros. .
~De este modo se verd que el invento proporciona un métodé
¥ un aparato para elaborar productos alimenticios, que da por re-é
sultado una fantastioca reduccién en el tiempo de enfriamiento de §
la retorta necesario (y, por lo tanto, un gran aumento en la pro-
20, ducecién general posible por unidad de tiempo), y elimina le necesi
dnd de utilizar un compresor de aire. E1 método del invento compren
de las fases de someter el producto aliménticio envasado en reci-
pientes cerrados de una forma relativamente floja y en un volumenl
confinado de vapor de agua a presidn durante un periodo predetermi
25, nado de tiempo; cortar le alimentacién de vapor de agua a presién
a dicho recipiente en el volumen confinado después de dicho perio-
do predeterminado de tiempo, y facilitar la extraccidn segura y rd
pida de los recipientes de dicho volumen econfinado enfriando simul

taneamente los recipientes y reduciendo la presién del interior de

30, los mismos antes, o al mismo tiempo, que lg presidén del vapor de
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agua en el volumen confinado qu: rodea a.los recipientes (dirigi
do chorros de agua refrigerante sobre tapas elegidas de metal o mg
terial similar de los tarros dentro del volumen éonfinado)=MSeg&né

los métodos de la tecnologia anterior la extraceidén de los recipidn
5e tes del volumen confinado no se ha oconseguido enfriando simulténeg
mente los recipientes y reduciendo la preasidén del interior de los
recipientes antes o al mismo tiempo que se reduce la presidén del

vapor de agua en el volumen confinado que rodea a los recipientes
si no aumentando la presién dentro de la retorta mediente introdug
10, cién de aire a mayor presién que la presidn del vapor de agua del
interior de la retorta durante el enfriamiento. Evidentemente, el
procedimiento del invento evita la necesidad de utilizar medios re
ra abastecer aire a presidn a la retorta durante el enfriamiento,
al par que consigue el enfriamiento con mucha mayor rapidez i sin
15, mayor riesgo de rotura de los tarros debido a ch0que téxrmico,

Es evidente que se han desorito un proeedimiento y un ap%
rato perfeccionados que reducen notablemente el tiempo de enfria~
miento de la retorta para un ciclo de elaboracién de producto ali-
menticio de un autoclave, y eliminan la necesidad de utilizar un
20, compregsor de aire como en la tecnologia anterior. A pesar de que
se han deserito e ilustrado el aparato y el procedimiento que se
consideran actualmente més prdcticos como modalidad de preferencid,
es evidente que se pueden realizar muchas modificaciones dentro
del alcance del invento, cuyo aloance no queda limitado escepto e
25 lo expucsto en las reivindicaciones adjuntas.

Descrita suficientemente la naturaleze del invento asi
como la manera de realizarlo en la prictica, debe hacerse constar
que las disposiciones anteriormente indicadas son susceptibles de

modificaciones de detalle en ouanto no alteren su principio funda-

30, mental,
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REIVINDIC ACIONES

1.~ Procedimiento y aparato para elaborar productios ali-
menticios , procedimiento caracterizado porque comprende las fased
en secuencia de: Someter el producto alimenticio envasado en recis
pieﬁtes de vidrio separados, cerrados de una forma relativamente

floja, y en un volumen confinado a la accidn de vapor de agua &

presién durante un periodo predeterminado de tiempo, cerrandose o
da uno de los recipientes de una forma relativamente floja con unj
tapa metdlica; cortar la alimentacién de vapor de agua a presidn %l
recipiente en el volumen confinado después del periodo de tiempo i
predeterminado; y dirigir un chorro de agua refrigerante directa-
mente sobre por lo menos algunas tapas elegidas de las tapas metds
licas de los recipientes colocados en el interior del volumen con-
finado, pero evitando que el chorro de ague se dirija directamentd
sobre los recipientes de vidrio, para facilitar la operacidn de
extraer con rapidez y seguridad los reciplentes del volumen confid
nado.

2.~ Procedimiento segin la reivindicacién 1, caracteriza-
do porgue el volumen confinado comprende une retorta, introducien
dose el recipiente cerrado de una fqrma floja en la cémara de elas
boracién de la retorta con cada recipiente en posicién précticamez
te vertical y con la tapa colocada en la parte superior,

3+~ Procedimiento segun las reivindicaciones 1 o 2, carag
torizado porque comprende la fase adicional de cerrar herméticamen
te los recipientes sacandolos del volumen confinado para enfria-
miento adicional,

4.- Aparato para la aplicacién del procedimiento segin

las reivindicaciones 1 a 3, caracterizado porque se le dota de me=

dios que definen un volumen confinado; medios para someter el pro-
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ducto alimenticio envasado en recipientes de vidrio cerrados de '
una forma relativamente floja en el volumen confinado a la acocién;.
de vapor de agua a presidn durente un periodo de tiempo predetermi

nado, teniendo cada unoc de los recipientes una tapa metdlica; me~-

Se dios para cortar la elimentacién de vapor de agus a presién al vo-
Jumen confinado después de transcurrido el periocdo de tiempo pre-—j
determinado; y medios para dirigir un ochorro de agua refrigerante
directamente sobre por lo menos algunas tapas elegidas de las ta-
pas metdlicas de los recipientes, pero evitando que el chorro de

10, agua incida directemente sobre cualguier parte de los recipientes

que no sean las tapas, para facilivar la operacidén de sacar rdpid
mente y con seguridad los reeiplentes de dicho volumen confinado.
5.~ Aparato segin la reivindicacidén 4; earacterizado por
que el volumen confinado ocomprende una retorta ocon una parte de +
15, pa separable.
6.~ Aparato segin las reivindicaciones 4 o 5, caracteriq#
do porque se le dota de medios para facilitar la colocacidén rela-

tiva de los reoipientes dentro de los medios que definen un volu-
men confinado en lugeres relativos particulares, y medios para co+
20, locar de una forma relativa los medios que dirigen un chorro de
agua sobre tapas elegidas de las tapas metdlicas o similar de los
recipientes con respecio a los medios que definen el volumen ocon=-
finado y, por lo tanto, cén respecto a los recipientes colocados
en su intafior de una forma relativa.

25, 7.= Aparato segin las reivindicaciones 4, 5 o 6, caracte
rizado porque los medios que dirigen el chorre de agua se forman
por wn anillo tubular con orificios en puntos elegidos del mismo,
cuyo anillo estd destinado a conectarse en su funcionamiento a unl

fuente de abastecimiento de agua.refrigeranxe ¥ se coloca en el in

30, terior de los medios que definen el volumen confinado,
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8.~ Aparato segin las reivindicaciones %, 6 y 7, caracted
rizado porque el anillo tubular se coloca en el interior de la pay
te de la tapa separable de la retorta, _

9,- Aparato segin la reivindicacién 8, caracterizado por-
5 que la parte de tapa separable de la retorte tiene un elemento asg
ciado con la misma destinado a conduolr agua a presidn desds el ex:
terior de la retorta hasta el anillo tubula® en el interior de la|
parte dé tapa.

10,~ Aparato seglin la reivindicacidén 9, caracterizado poz
10, que comprende un acoplamiento en el elemento asociado con la part
de tapa de la retorta para una conexién y desconexidn répida con
un tubo flexible conectado a una fuente de abastecimiento de agua
refrigerante & presidén.

1l.- Aparato segin las reivindicaciones 9 o 10, caracte-
15. rizado porque comprende un manémetro montado en la parte de tapa
separeble de la retorta para indicar la presidén en el interior de
la retorta.

12,- Aparato segin las reivindiecaciones 9, 10 u 11, cara,_ér

terizado porque el elemento asociado con la parte de tapa de la r
20, torta, destinado a conducir agua a presidn desde el exterior de 1
retorta al anillo tubular, comprende una seccidn de tubo que tien
un dispositivo de véivula colocado en su interior para evitar la
fugn de vapor de agua desde la retorta a través de la seccidn de
tubo permitiendo el paso de agua al interior de la retorta a tra-
25, vés de dicha seccidn de tubé.
13.~ Aparate segln las reivindieaciones 8, 9, 10, 11 o

12, caracterizado porque el anillo tubular tiene aproximadamente
3,17 mm de diémetro.y porque cada uno de los orificios del anillo

tiene précticamente de 0,79 a 0,39 mm de didmetro.

30, 14.~ Procedimiento y éparato pare elaborar productos ali-
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menticios, tal y como queda sustancialmente desecrito en la present
te Memoria y en los dibujos adjuntos,
Egta Memoria consta de dieciseis hojas escritas & méquinq.
por una sola carea.
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